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“Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Handarbeiten

Gefteidte  Kifjeaplatte aus Straufenwolle.

Ju der RKiffenplatte  fann man Reften in
allen. Farben verwenden. An diefem BVorbild
wurden 10 -Farben wverarbeitet. Die Platte
witd in 2 Teilen geftridt, Deide Teile werden
am  unteren Dreiten Rand angefangen. MNMan
jtridt dburdwegs rvedts und nimmt auf jeber
2. Nadel am WAnfang 1 Mafjde ab (2 M. 3u-
jammenftriden), bdamit die |drige Seite ents
Jtept. An dem 1. Teil jtridt man, wenn man
nur nod) 20 M. auf der Nadel hat, 20 Nabdeln
ohne  Abnahme glatt Berauf. Diefes glatte
Teil fehlt bei dem 2. Teil. Beginnen mit

60 . M. Anjdlag. Die Dbreiten Streifen find
10 Mabeln Dbreit. Sind beide Teile fertigge-
ftridt, ndht man die [drigen Seiten aneine

ander und niht eine Riidwand aus [Hwarzer
Seide ober Satin dagegen. ‘

Farbenangabe: griin, braun, gelb, lila, grau,
tof, rofa, fdywarz, blau, Bellgriin.

Gehitelte Kiffenplatte.

Material: 4fady braune IJephirwolle, blaue
und mauvefarbene Jephirwolle. Groge: 55 Jen-
timeter breit, 456 Jentimeter Hod).

Die Platte wird in einfaden St. gehatelt.
Man beginnt mit einem Wnjdhlag von 94 L. und
hafelt Bieritber 94 St. in brauner Wolle. 2.
Reihe: 8 (St. braun, 10 St. blaw, 7 St. braun,
10 &t. blau, 7 St braun, 10 St. blau
ujw., zum Sdhlufp 8 St. braun. 3. Reihe:
8 &t. braun, 7 Gt. mauve, 3 St. blau, 7 St.
Dbraun, 7 St. mauve, 3 St. blau ujw. ShHluf:
8 ©ft. braun. 4. Reihe: 8 St. braun, 3 St.
blay, 3 St. mauve, 11 &t. braun, 3 St.
blay, 3 St. mauve, 11 St. braun ujw. 3
Reiben gany braun. Dann die Motive ver-
jeben, IMan Deginnt bdie Neihe mit 10 St.
blawy, 7 &t. braun, 10 &t. blay, ufw.
2. Reihe wie vorfer: diber die blauen Gt.
7 mauve und 3 blaue St. Nad) den 3 Mu-
jtevreihen wieder 3 Meihen braun. Man arbeitet
die Mufterveihen Smal (jedesmal verfet). Jum
Sdluf 1 Reihe braure St Niidfeite  ebenfo
hifeln und DHeide - Teile wvon ' linfs gegenein-
anber ndbhen.

Spielereien fiir Ostern.

Daf wir fiir Ojtern Eier fdrben,  ijt [elbjt
verjtandlidy. Wer mddte: Dijtern feiern, ohne
nidt wenigjtens ein fnallvotes oder grasgriines
Ci gegeflen 3u haben! Wo RKinder. find obder
aus irgend einem Grunde das Ofterfeft be-
jonders fejtlid) Degangen werden |oll, {Hmiiden
wir die Cier nody auf gang Dbefondere Weile.
Wenn - nidht fundige Hande bda  find, die
Silhouetten, lujtige Spriide, rote Herzen und

- beflebt man fie nod) mit einem Gtid

Blumerfrangden aufmalen
tonnen, bHilft man jid) mit
Ubziehbilddpen. Alle aber
werden ein € in  einen
Tuftigen Kopf vermandeln
tonnen. Das Gefidht, die
Haare, die Brille ufw.
werden aqufgemalt. Dann
jtellt man das €i in einen
Cierbedher ober auf einen
Serviettenring,  befleibet
diefe mit Crepepapier ober
feinen Geibenreften und
fabriziert auf bdiefe Weife
ein Kleid. Ein grotesfer
Hut ober aud) nur ein um-
- gebunbdenes Kop{tudy bdiire
Ten nidyt fehlen. Der Cifigur
gibt man ein Gtibden in
den Giirtel, befeftigt daran
eine Wimpel und [dyreibt
einen Namen darauf. Nun haben wir luftige Tij)-
farfen. Und nun 3u den Gierfdalen, die uns
biibjde Wehilter Tiefern. Eine leere Sdjale
witd oben jadig ausgebrodjen. Wn Der untern
Geite bringt man aus Lehm, Gips oder Gum-
mimajfe drei gefnetete Kiigelden an, damit
der Behdlter Jtehen fann. Das G wird nun
gefdrbt, brongiert, bemalt, mit Wafjer gefiillt
und ijt gur Aufnahme eines  Frithlingsbliiten-
[trauBdjens Dereit. Wenn vor jedes Geded ein
[oldes Ei gejtellt wird, ftedt man eine Tifd)-
farte (die RKinder fabrijieren diefe fo gerne!)
in die Blumen. Solider find dhnlidhe Bebdlter
aus Dalbierten, jorgfdltig ausbgehohlten Oran-
gen. Wer fid) Jeit nimmt, fann jogar einen
Senfel jtehen Ilaffen, wodurd)y ein reizendes
Korbdjen entjteht. Man fitllt es mit feudytem
Moos . und jtedt Sdneeglddden und Beilden
binein. Froplidy fieht eine Oftertafel aus, auf
der 4 bis 8 Chocolatojterhafen (jtefend) in
ver|diedener Grife paradieren. Sn die. Mitte
ftellt man eine runde Bafe wvoll" Mimofen.
Bujtige  TijdTartenhalter find bdie  Seifeneier.
Man_ [dneidet fie unten leidht ab, damit fie
gut fjtehen, ftellt fie auf ein groBes Gfeublatt,
madyt mit [darfem Mefler einen Sdnitt in
die Geife und jtedt ein buntbemaltes Tijd)-
fartdhen hinein. INit wenig Mitteln lafjen fid) die
?ﬁbidyeit-en Tilddeforationen herjtellen und die fejt-
reudige Stimmung fann nidt ausbleiben, wenn
aud) nur eine Handooll Sdneeglodden in der
sterlidy gefalteten Gerviette jteden. E.

Ein billiges Bilderbuch.

Cs laffen fid mit ganj geringen Soften
reigende Bilberbiider Herftellen, mit denen wir
unjern  Kinbern und wvor allem audy Franfen
Kinbern grope Freude maden Iomnen. Sie
find in SKinder|pitdlern Hodwillfomnien, und
die  Arbeit madt uns nody obendrein Freubde.
Wir faufen ein ziemlidy dides Heft mit einem
ftarfen Dedel und fjtarfen Geiten. Jn jedem

Haushalt finden [idy eine Menge Reflame-
bilddyen, Gratulationsfarten und illujtrierte
Jeitjdriften.  Wir  [dneiden den Text weg,

jdneiden die Bilddjen Furedyt, jortieren fie und
fleben fie nun ein. CGine Geite enthdlt Tier-
bilder, bie nddjte Blumenbilder, bdie bdritte
Ofterilluftrationen, bdie vierte Weihnadytsengel
und Gdneebilder. Man wird gang unwillfiiclich
Gpjtem in. das Werf bringen und Hiibjdhe
Wirtungen erzielen. Es it nidt zu umgebhen,
daf bei ben ver[diedenen Grofen der Bilbdjen
leere Jwijdjencdume entjtehen. Da nimmt man
Bleiftift und Pinfel Fur $Hand. Die Ojter-
Jeite verziert man mit einer Reibe von Hunten
Ciern, die Weihnadytsieite mit goldenen Ster-
nen und bie Blumenfeite mit Scdhmetterlingen
und  Kdfern.  Sind  die Hefteiten 3u  diinn,
Papier,

biefes fann ja qud) farbig fein. Auf diefe

Weife Dhabe id) |don eine ‘ganze Wnzahl vy
Bilverbiidern gemadyt, und in einer Scadt
[ind |dhon wieder ein paar Dubend Bildde
bereit. Crna

Kiichen-Rezepte

Orangen, Bananen und Kajtanien,

Orangenfompott. 6 [dhone Orang
werden  ge|ddlt und - in Sceiben  gefdnitten,
aus denen man die Kerne entfernt. BVon eine
Frudt wird die Sdale auf Juder abgeriebe
und der Saft dariiber ausgedriidt. Dann fodt
man 300 Gramm Juder in 2 Taffen weiljen
Wein, fiigt den abgeriebenen Juder und da
Saft bingu, Ildpt dies zu Sivupdide wverfode
und giet es, erfaltet, itber die Orangenjdpeiben.

Orangentorte. 250 Gramm Juder wit
mit bem Sdnee von 3 Eiweif rvedt [dhaumi
geldlagen. Nun bildet man von Ddiefer Mafl
auf weiem Papier einen runden Bobden um
badt ihn auf einem Bled) im Ofen gell.
Bon 7T—8 Cigelb, 150 Gramm IJuder, ven
‘Saft von 2 Orangen, der an Juder abge
viebenen Sdjale einer Dalben Orange und
4—5 Lbffel weijem Wein wird dann eine did:
lige Creme gefod)t, die man mnad) dem G
falten mit dem Sdaum der 7—8 CEiweily ver
mengt. Diefe Creme fiilllt man auf den g
badenen Eiweijboden und . garniert mit ge
guderten Orangenjdeiben.

KRalter BVananenpudding. 6 g
[ddlte, in Wiirfel gejdnittene Bananen werde
in etwas Juderfaft weidy gefodyt. Unterdefln
fod)t man aus_etwa 200 Gramm Gries, etwn
Waffer und Orangenfaft, Jowie bdem nbtigyn
Buder einen fjteifen Griesbrei. Jn eine mi
Waffer ausgelpiilte Porzellanform driidt ma
die Haljte des Griesbreis, unter den man
leht 3 |dhaumig geriihrte Giweify mengte, gilt
bie Bananen davauf und fillt die Form' mit
dem iibrigen Gries. Der Pudding muf foff
falt mehrere Gtunden Jtehen, wird damn g¢
jtiirgt und mit gefdlagénem Rahm verziert..

Sdhaumgebadene Bananen |
[dneidet gejdhilte Bananen in linglide Sher |
ben, Deftreut {ie mit BVanilleguder, trdufelt etwos
Rir]d) dariiber und laBt Jie einige Stunden
jteben. Dann legt man fie in eine feuerfeft
Form, - iiberzieht fie mit 2—3 |Haumig o
|lagenen, mif Banillesuder gefitften Cimed
und lagt die Speife im Ofen goldbraun iber ’

|

baden.

Rajtanienbrei. Von 1 Pfund Kaftantt
[dneidet man ein Riemden ab, fodt ile‘?ﬂfb’
[hilt fie und gibt [ mit einigen QBffel
Mild) nodymals fiir einige Minuten aufs Fewer
Dann pret man die SKaftanien durdy &
Sieb, verriihrt Jie mit einem Gtiid gefdmolient
Butter und einer Taffe guber Fleifdbrilt
jdymort alles gut durdy und ferviert fofort

Saftanienpudding. 6 Gigeld wgrbf;‘
mit 1o Pfund  Juder, i Stunde _gerugfvi
in bieje Maife gibt man etwas BVanillegudt
115 Pfund gefodyte, durdgeprefte Raif,““'.‘é:
und 3uleht die jdaumig geidﬂagenen_(flw’.‘eq'l
Die Mafle wird in eine gebutterte, mit @f‘b;
ausgeftreute Form -gefiillt wund gut 1 Gﬂl—mte
in Jiedendenm Wajfer gefodht. Das- geih;fst
Pudding wird mit gefodten Friidten EumRéﬂ- \
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Gebruder.
I es
sind erhaltlich o
bei Bern,, agasse
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