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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN,»ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPYE

Handarbeiten.

Geftrickte Bubenhoschen mit Kimonokittel
aus Flanell fiiv das Wlter vont 1—2 Jahren.
Bon L. B.

Ein angenehmes Gewdnddjen gibt diefe Jujammen=
ftellung : das gejtridte Hosden und ein weider Flanell-
fittel fiir Tihle Tage bejonbders vorteilhaft. — Das
praffijdye erfte Laufhvsden ift befjer geformt wie die
gewdhnlidhen Sdlupfhdsden, die man fiir das Klein-
find arbeitet, die Naht in der vorderen und hinteren
Mitte gibt ihm das Anjehen von ridtigen Ober-
hosden. Die Hoje wird in gwei Teilen getridt, jede
Hojenhiljte fiir fih in offener Striderei hin und her
gearbeitet. Man beginnt am obern Rand, jo fann
bann fpdter der unteve Teil, wenn er jdhadhaft wird,
leidh)t erneuert ober die Hosden nad)y Notwendigleit
verldngert werden. Der elaftijje Unfang und ber
Rand als Beinabjdup Helfen aud) nod mit gum
guten Gitg; 2 Majden redhts, 2 Mafden linfs, vier
Gdnge Hod), oben 4 mal, unten 3 mal gewedyjelt.

Die Teile lafjen jid) fehr gut gujammenhifeln mit
SKettenmajdyen. Von bder Riidjeite wird bdabei von
jedem Teil der Randmajde ein Fad) (bie beiden an- Ha Cfte der Hose.
einanderftojenden Fadye) gejajt, das Garn geholt und T B
grad durd) die Majde gezogen, ohne vorher nod) einmal Binbas ! vorclere ‘ i
umgujdlagen; man darf aber ja nidht Hart arbeiten, i e Rty [ bul o<} R LGRS mitte
bamit die Nihte dehnbar bleiben. Fiir den Gummi:
3ug find Gtabden angehitelt, was jwedmdpiger it
als eingeftridte Lo, da dieje Hifelginge mit Leidhtig-
feit wieber erneuert werden fdonnen.

Jum Hivsden find 150 ¢ Wolle ndtig. Die Strif-
ferei joll eher fejt fein, o Dleibt dann das Hiosden
gut in ber Form.

Der Kittel it 38—42 em lang und im BVerhiltnis
nady nebenjtehenden Magen gejdnitten. Jur Aus-
arbeitung find um Halsausjdnitt und Wermelrand :
Giumden umgeheftet, die erftmals mit der Hiosden-
wolle umbdfelt; am $Hals ober nad) Gutfinden aud
am Aermel nod) durd) mehrere fejte Ginge, mit Shmud-
farbenveihen bdazwijdyen, Fur breiteren Borde ergdnst.

15-17 em.,

jebes eine Bertiefung, legt eine. Kirjdhe bhin- | weidgetodht und butd)gcitriclycn.‘ Dann verriihrt
Z ein und Dillt fie in den Teig ein. Dis [ man 20 Gramm Maizena mit etwas Taltem
(]

Kiichenrezente Klbke werdben nun girka 1, Stunde in Salz | Wafjer, likt es in die Todende Kirjdencreme
3
wafjer getodt, Derausgehoben, mit Juder be- | einlaufen, ikt nady Bedarf und ridhtet an.
DT ICIECICSOCSDCD | jireyt ynd mit brauner Butter iibergofjen. Die Creme wird meijtens warm gegeffen. a4
Rirjden-Suppe. Cin eigropes Stid KRivjdyenomeletten. Man bereitet einen
Butter [dft man jdmelzen, gibt 1 Kg. fdwarge, | ..~ ), % Ll "
fiilge Kirjden binein, 3beiti'mbt jie mit etwas E?E"::g’ 31?“ift?;ierila‘g:flts:l‘ln%gil"i::(l)b%aslu(::l g?é‘; CSHSHRSH SOOI SO
Wehl und lapt jie eine eitlang dampfen. Dann L g M va it by > o
N 4 il ge in Detges Fett, ldakt |/
fiigt "“““d 9"{) 1 ﬁ'“"rf l’fruhigr a‘.‘bdbe" WO“ | ymten leicht Drdunen, legt entjteinte Sirfdjen Praktijde Ratidlige
tigen \';1\1, er, bet” unb  fod ‘c‘i irjdyen 8913 | harquf, dedt wicder mit Teig, wendet nad) | CED TS T T G T
weid). . Wan . Tann * nor .bf'" Unrichten  ge- einiger Jeit die Omelette und rvidtet an. Anf d i 5
i o YL S dieje Weife biadt man 34 Omeletten und Um Ameifen im Garten 3u vertreiben,
Kiridenpudding. 200 Gramm flein | pejtrent jie mit Suder. freut man in Petvol eingelegte Sagefpane oder
gefdnittenes BVrot wird mit o viel Mild) frijdye  Baunuupblatter.
Degoffen, wie es auffaugt und dann fein zer-| - : A R el etat i
kY Heind 0y : sqefteint, mit" 150 Gramm Rellevaffeln fanm man nur ausrotten
|tohcu'.13 CGier werden ””tF 80 Llﬁrantlml Juder i;lg:;" bg;ggf;l eﬁll;qgci‘%eit ftehen gelaffen und | dadurd), bdap man fie durd) geeignete Mittel
Qerq;)nrt 1llmh i gl DT b 91[7 ,\‘eme; dann auf einen Durdidlag zum  Abtvopfen | it fangen judht und nadher totet. Wan jtellt
t.?l:ls':xeilfi?ltengci[()i;ltﬁfxer';enygi';}o'leylcl;l :::;b beml‘glr':ln gegeben. An tiihlem Ort jylagt man 1 Qiter | einen Befen aus feinen Birfengweigen im Keller
x e oo s plaged abgeraly ide, | Mild) 34 Schawm und | Wi Diefer  Befen wird mit  Vorliebe von
vermengt. Dieje Maffe filllt man in eine aus- | abgerahmte, dide, jaure ) 3u ©d) ban. 4 J -

g Rpr SR t 50 ® Quder und 68 Blatt auf- | den  Affeln  aufgefucht. Er Ffamn dann  von
thbm;crtc- B}llgbq[‘mmm ;‘;gb ftod)t fee oy g;[l]ﬁite me)iir;gm(glela\?il:wﬂbaw. Gobald bie Maffe | Jeit 3u Jeit i fodendes Wafler getaudt
ﬁ(m}niih‘l‘;‘f imansfrebnabimmlan ARG CH Emf(im{t feft 3u werben, f‘i‘lqt man bie SNirfden | Werden, wodurd) die Tiere vernidtet werden.
e y gleicdymigig Dei, fiillt alles in eine ausgefpiilte Gegen Holzwitrmer jprikt man Efjig-

irl‘;)\alr;e' igitl‘:ilrll)terg Bugl;‘ie“ chsx?iticl(tﬁm‘ll}lll:l St%n(g? Form und [kt es falt werden. Der Pudding | fdure in die Loder.

Wiehl, 2 Eiern, Salz und 1 Taffe lauer Mild) wird ' gejtiirat. Um Fliegen ferngubalten, wajde man die
madyt man einen gejdmeidigen Teig, den man Kirfdencreme. 15 Pfund fdhwarge oder | Fenjterbretter und Fenjterjdheiben mit einer ver
fdhlagt, bis er Blajen wirft. Von diefem Teig | Weidyjeltivicyen werden ausgejteint, mit Halb | diinnten Karbolldjung ab. Die Fliegen fallen
jtiht man nugrohe KIdBden ab, madt in' Wein, Halb Waffer (etwa 1o Liter) vedyt ' nad) wenigen Minuten tot nicder.

KRividentdpiden. 1 Pfund Sauer:
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