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Sran und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

$Handarbeiten.

Strickmufter fiiv KRinderbekleidung,
Q. 8B,

Die Hohlmujter |ind fir leidhte RKleidden gedadt und es
fann eine red)t |hone Wirfung erzielt werden, wenn die Muite-
rung gejdidt im Rodli angebradt ift. Jum Beijpicl, der gange
Rodteil durdymujtert, vom erjten Wiujter redyts unten, das Koller
glatt gebalten. Ober didt gejtellte Mujterreihen bdes jweiten
Mufters am untern Rand des Rodteiles, nad) oben dann nur
nod) Ioder auseinandergejtellte Lodliginge.

Bejdreibung der Mufjter. Crijtes Mujter redts
unten: 1. Gang Riidjeite redts; 2. Gang Vorberjeite 1 Uni-
|dlag iiberzogen abnehmen, 4 Majden redits ; 3. Gang Riidjeite
lints; 4. Gang Borderjeite 1 Umjdlag ilberzogen abnehmen,
4 Majden redhts; 5. Gang wie der erfte. Es dnnen aber
aud) die vorn linfs erjdeinenden Gdnge weiter auseinandergeftellt
werden, wie am obern Teil des Mujters angebeutet ift.

Jweites Mujter lints unten: Nad) dem Anjdlag
1. Gang Riideite lints; 2. Gang BVorderfeite 1 Umjdlag iiber-
gogert abnehmen; 3. Gang Riidjeite linfs ; dann wieder Mujter-
gang, oder glatte Ginge als Jwijdenraum bis jum nddjten
Lodligang.

Diefe beiben Mufter fonnten aud) jehr gut als Randborden
U Shlittli oder Ueber-Jadlein Berwendung finden.

Das dritte Mulfter ijt in feiner Anlage Har erfidytlich
aus ber Urbeitsprobe. Es will ein VBeifpiel fein, wie man die
Hohlmajdjen 3u grofziigigen Mujterungen gujammenitelen fann.
Die Lodylein tonnen dabei loder oder didyt geftellt fein, ein oder
brei Jwijdengdnge gemadyt werden.

Die beiden Mujter der oberjten Reihe zeigen, wie aud) bei
cinfadjtem  Wedhlen von  linfen und redjten Majden jdhone
Wirtungen werbden.

Eine bejondere Art jweifarbiger Stridevei ftellen die Leiden
bunten Mufter dar. Es wird jeder Gang erjt mit der einen
Farbe und hernad) gleid) nod) mit der Fweiten gejtridt

Beldreibung des gweifarbigen Mujters redts :

1. Nadel redhts mit Farbe 1 und nadher mit Farbe 2,
Borderfeite ;

2. Nabdel redts mit Farbe | und nadher mit Farbe 2,
Rildjeite ;

3. Nabdel redhts mit Farbe 1 Borberfeite, dabei wird bdie
erjte Mafjdye gewdhnlid) redyts abgejtridt; bei der jweiten in den
unteren Gang gejtoden, was diefe 3ierlid) eigenartige Abwedjlung
im Mufter Heroorbringt.

3. Nabdel redts mit Farbe 2; 4. Nadel wie die jweite ujw. — Rand-
borden, aud) gange Fladen fonnen jo geffridt fein.

Das andere gweifarbige, leidht elaftijdhe Dujter eignet fid) ausjdliehlid)
als Rand an Jaden ober Jumper, als Kragen, als Aermelabjdhlufz. Wieber
wird jede Nadel gweimal nadjeinander gejtridt, erft mit der einen, dann
mit der anderen fFarbe, dabei werden jeweilen immer nur die Majden der
Dbetreffenden Farbe gejtridt, die andern nur abgehoben, wobei dbas Garn-
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fad), wenn id) auj der Borderjeife ftride, hinter bdiejen Majdyen vorbei-
gefithrt wird, wenn id) riidjeitig uriidjtride, auf der Niidjeite an den liegen-
bleibenden Majdjen vorbeigefiihrt witd. Statt des Rhpthmus 3 redyts,
2 lints tonnte 1 redyts, 1 linfs ober 2 rechts, 1 linfs gejtridt werden. Audy
Berjegungen find miglid. Eine grofere Majdengruppe als 3 Majdyen ift
nidyt ratjam der Spannfdden wegen.

(Aus Eltern-Teitichrift, Verlag Ovell Fiifli, Jitvich.)
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Cierbrotden [ 2 Cier werden 5 Mi-

gejdnittenen Gurfen belegt,

= = = gebutterte Brotjdnitten und ftreut gebadte | Mietallgejdyirr angegriffen wird und tleine Teile

” Peterfilie darauf. vom Gejdyivr geldft werden.
Kiichenrezente (] Gurtenbrotden Mt Butter be- Wenn es Jid) Dbei diefer Crjdeinung aud)
jtridgene  Brotjdpeiben werden mit  blattdinn [ Mur um Brudteile eines Milligramms_hanbvelt,

jo Dringen dody fleine Urfaden oft grofe

die 1 Stunde in
v Wirfungen hervor. Emaille und Porzellan find

Y A N einer  Marinadbe von Del, Jitronenjaft und | ~ I ot. e | !
nuten gefodht, gefdhalt und mit der Gabel | wenig Sal; gelegen Haben.  Die Scnittdyen | cinander in hygienijder Hinjidt durdaus gleid:
gang fein gerdriidt. Dagu rvithrt man einen | werpen dann abwedjelnd mit einer Tomaten- | Wertig, nur bejteht bei Email die Gefahr, dap

Uoffel gejdymolzene frijde Butter, 1 Loffel ge-

und einer CEierjdeibe belegt.

die Ober|dyicht abbrodelt. Uljo gebithrt aud)

badten Sdnittlaud), Salz und Pfeffer und jtreicht beim  Bergleiden von ‘Bomll?n mit  Email

die gut vermengte Majfe auf dinne SHwary: | DD FTHEZHCTHCIOEIOGSH | unbeoingt dem Porzellan der BVorzug.
brotﬁhciben. ? i ? ' i b Mit diejem BVorzug verbinbet fid) al}iscrbc’m
Cierbrotden II. Die nad) obiger An- %rakﬁfd)e ma“dﬂage fined. ek ﬂtpr}el‘l, __buB“?nrgcllangeidmr pd
leidhter 3u reinigen ijt als Wietall- ober Email-

gabe gefodten und gerfleinerten Eier vermengt
man mit einer didlichen Salatjauce aus Senf,
Del oder Rahm, Jitronenjaft, Salz und Pfef-
fgr und fjtreidt dies auf das leidt gebutterte
Brot.

Tomatenpiireebrdtden Mt But
ter Dejtridene Brotjdnitten iiberzieht man mit
einer diinnen Sdyidt Tomatenpiiree und gar-
niert mit Eierfdyeiben, Peterfilie obder Corni
dons.

Selleriebrdotden 1 mittelgroge Sel-
[erietnolle wird gejdalt wnd auf der Birdjer-
raffel gerieben. Dann vecrithrt man fie mit
3 Lbffel fertiger Mayonnaife, jtreidht dies auf

T T T OT>
Das Porjellan in der Kiide.

Sn lefjter Jeit find mehrmals jtreng wifjen-
jdaftlid) ~die wverjdyiedenjten Wertjtoffe unter-
judht worden, bdie in der Kiide gebrdudlid
Jind; Ddabei ijt immer wieder fejtgejtellt worden,
dah Porzellan bei weitem am hygienijdyjten ijt.
Der Gejdymad der verfdyiedenjten Speifen und
Getrinte witd zum Beifpiel durd) Porzellan
nidgt im geringjten Dbeeinflupt. Falt jtets ver-
dnbert jedod) Metallgejdhirr den Gefdhmad und
mitunter audy das Ausiehen feines Jnbalts.
Diefe bedeutjame Tatfadye ijt lediglid) darauf
guriidzufiithren, bdak vor allent beim  RKoden

gefdyirr.

Wiabhrend Metallgefife der Entwidlung von
Fdulnispilzen und Bafterien oftmals geradegu
Borfdyub leilten, muf feitgejtellt werden, daf
Porzellan die Ausbreitung von Balterien durd)-
aus nidt begiinftigt.  Jeder Wrzt bevorzugt
darum jur Wufbewabhrung feiner Heilmittel und
Wertzeuge Porzellangejdirr. Die Hausfrau, die
bejonderen Wert auf Sauberfeit und Hygiene
in der RKiide legt, wird darum fjtets ibhr
Augenmert auf Porzellangejdyivr ridten, das
obendrein das Aroma jeder MNahrung juver
ld}jiger als alle anbderen Stoffe bewabrt und
erhalt.
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