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Sran und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

Hanbarbeiten.

Durdybrucharbeiten.
Bon L. B.

Hier jind vorerit Hohljaumabjdliifje
in Berbindung mit Hatelei gezeiat.
Die grobe A-beit oben ift als ShHruro ridlul
fitr Kiffen gedadyt, aud) als Randabjdhlufy fiir
eine Dede eignet fie fidh qut. Der jedem Miujter
Deigefitnte breite Durdbrud) liefe fid) jowohl
am RKiffen wie an der Dede 3rr weiteren Aus=
jdmitdung verwenden. Als Tajdentiiderbegren-
aung gur Ausarbeitung und Sdmiidung von
Walde fann die feine Hobljaumbegrenzung die-
nen. Die Wusfiihrung ift folgende: der Hohl:
faum wird vorbercitet wie gewdhnlid); bei vielen
Gtoffen tut man gut, die Saumtante I'nfsjeitiq
niedergubeften. Jeht wird uerjt der innere Rand
abgendbt, davei in die gewiinjdyten Biijdel aeteilt.
Cin Hitelgang, mit fefjten Majdyen um das Saum=
deu geftodyen, Halt dann den Saum feft und
vollendet aud) die Befeftigung der Biijdjel.

Die dritte Wrbeitsprobe |t 1t eire anders-
artige Durd)bruda-beit dar. Wenige Faden nur
werden aus demt Stoffe entfernt, es find bdics
duferit Haltbare BVergierungen, die fid) fiir die
pord|-n, etaminart’gen Stofie bejonders gut eig-
nen. Sind d'e Arbeitsitoffe -hr [nfe gefdilrgn,
dann fann das Wueziehen von Faden ginslic
wegfallen, durd) leidtes WAng'ehen des Arbeits:
fadens fommen die Gtide aud) u guter Wir=
tung. Will man eine {dmale oder breitere Borde.
diefer Art anjdlickend an einen Saum anbrin-
gen, wird erft der Durdybrudy fertia ausgefiihrt
und hrevauf die Saumtante mit Hophliaumit dy
befeftigt, inbem die vorgearbeiteten Fadengrup-
pen nodymals gefafgt werden. Wud) auf aang
grobent Leinenftoffen und Ctaminen mit frafti-
gem Material gearbritet, Ton in Ton g halten,
ober die Wirlung durd) Farben nod) erhoht,
ergeben diefe emfadien Stide jdhonen Scmud
fitr praftijhe Gebraudysgegenftinde aller Art.

Als legte ift wiedcrum eine Haltbare didytere
Turdbrudarbiit gezeiat. €s ijt ein rujfijder
Durd)brud. Die Fiden werden in Jwijdyen=
rdumen ausaeiogen, b Faden entfernen, 4 Fi-

b n ftehen laffen. Der obere Rand wird in einer
jdmalen Liide von 2 Fid n mit Hobljaum:
tdhen auf der Riideite abgendht, die Winfterung

B exauf folgendermaRen eingearbeifet: bre ober=
ften ftehengebliebenen Faden werden jegt mit
bert vorn fenfredyt erjdeirenden Stidjen von
redyts nad) [ nfs arbe tend in der Biijdelrintei=
lung iiberndbt, iiber dre Breite der darunter u

ft hen fommenden Wusfiilltells. Der Nihtling
wird nun in der Liide iiber defe Stelle Furiid-
genontntent und, den legten Fabdenbiijdel von
redyts fafend, befeftigt. Diejer Spannfaden wird,
wieber vorwdrts arbe tend, in der aus der Dar-
ftellung leidyt erfidtlidyen Art iiberndht. Drei-
mal w:rd der rbeitsfaben guritdgelegt und diber-
ftodjen, und bdann fann oben wicd.r der | ni-
redhte €tid) fortgefithrt werden, Joweit es das -
Mujter verlangt. Sdymal oder breit fann diejer
Durd)drud) fein, je breiter er ijt, um jo reidyer fann
die NMujterung ausgedadt w rden, die ibre qute
Wirtung vor allent in der [donen BVerteilung der
fiy ergebenden rundl'dhen Liiden Hat. Wud) her
verjdyonert u-ter Umijtanden civ gejdidter Wedyfel
per Farben die Wirlung. Jur Ausjdmiidung von
Kindert tteln, Blufen, ganzen Kledern aus einfar=
biger Letnwand oder groberen Baumwollitoffen,
ebenfo fiir Sdhiirzen ift dieler Durd)brud) fehr ge-
cignet. Wud) fonnen Leinendeden und RKiffen mut
dejrr Jiertednif, die in der usfithrung leidt und
redyt furgweiliq 1jt, 3u jhmuden Dinaen gemadyt
werden. Um fid) eine tedyn'jd) gute Ausfiihruna 3u
fidern, ift es ratjam, bet der Borbe citung dicfes
Durd)brudys nidht alle Faden gleid) anfargs beraus
3u gichen, jonbern jeweilen nuv cine Liide 3u bilden,
und erjt w na diefe Reihe ausgefiihet ijt, die ol
genden Fiden 3u entfernen,

Jm dibrigen it nod) beijufiigen, dafy man bei
allen foldjen Arbeiten gut tut, ehe am Gegenjtand
brgonnen wird, eine Arbeitsprobe 3u madyen an
einem lleinem  Gtoffjtiid, zur Bemefjung von

Gaumbreiten und Abjtanden, gur Fetitellung der
ausjugiehenden Fader, gur Auswahl des Wcbeits-
materials und endlid), um die Biijdyeleinteilung
aus3uprobieren. Eine jorgfiltige Borbereitung wird
belohnt durd) qutes Gelingen.

(,Gltecn=Beitjcheift”. Ovell Fiifli, Bitvich.)

Ritdyenrezepte.

RKRaramelreistopfden. Man fodt
400 Gramm Reis mit der ndtigen Mild) lang-
fam Tornig weid), ldft ihn etwas austiihlen
lund mijdt alsbann ein eigrofes  Stiidden
Butter, 3 Eigelb, 60 bis 80 Gramm IJuder
und abgeriebene Jitronenjdale und uleht bden
Sdnee der Ciweiy darunter. Jn einer glatten
Pubdingform befeudtet man 100 Gramm Juder
mit etwas Wafjer, ftellt die Form auf mittlere
Sige und [dpt unter dfterem Wufriihren bden
Auder Tangjant Dellbraun werden. Falls er
fornig erfdeint, figt man fnapp einen Chlbffel
voll warmes . Walfer hingu und lakt den Juder

S

su einem didfliifjigen Sirup einfoden. Durdy
entfpredjendes Drehen wicd Ddiefer ringsherum
an den Wanden der Form verteilt. Die Reis-
malje wird eingefiillt, die Form gejdloflen und
dreiviertel Stunben im Wafjerbad gefodt. Der
geftiirgte Pudbing erfdeint mit einer braunen
wohljdymedenden  RKrujte iiberzogen.

Mais mit Birnen 1 Liter Mild),
1 Qiter Waffer, 250 Gramm Maisgrie, 6 bis
8 Birnen, Fett zum Baden oder Braten. Mild)
und Whaffer werden aufgefodyt, der Mais Hin-
cingeriihrt und  etwa  gehn  Minuten  auf
fdywadem Feuer gefodyt. - Dann mifdt man die
flein erfeilten frijden Wirnen bdarunter und
ftreidt die Maffe auf ein feudtes Brett. Nady
pem Crialten |dneidet man Plahden davon
und badt fie in heiem Fett [hwimmend jdhdn
gelb.  Ober man [dneidet, dem Rand eines
aufgelegten Tellers nadfahrend, einen grofen
Rudyen und brdt dicfen in einer Omelettens
pfanne auf beiden Seiten gelb.
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