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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE
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Weihnadten in der Kiidpe.

Nupbrdtden. 6 Ciweif werden 3u
Sdynee gefdylagen und mit 500 Gramm feinem
Buder eine Stunbde geriihrt. Dann mijdt man
375 Gramm fein gewiegte $Hafelnufzferne und
125 Gramm ebenfalls fein gewiegte Manbdeln
parunter. Bon Ddiefer Maffe formt man ling-
liche Brotdyen und Deftreidyt jie mit folgenden
Budergul: 2 Ciweily, 125 Gramm feiner Juder
und eine ‘Prife Banille werden tidtig mit-
einander geriihrt, Dbis der Guf fjteif ijt. Auf
einem Bled) werden die Britden Dbei mdaliger
$Hie gebaden.

Hollindifde Weibnadtstiidlein.
6 Dartgetodyte Eigelb werden mit 60 Gramm

feinent Juder wund 170 Granun Butter gut
verriithrt.  Dann  gibt man ein wenig Salj,
gewiegte  Jitronenfdale, 280 Gramm feines

Weizenmehl und 5 Gramm Badpulver dazu
und wverarbeitet alles 3u einem glatten Teig.
Danad) rollt man den Teig auf einem Brett
in erlafjener Butter, ftidt Redytede daraus,
Dejtreut Jie mit Krijtalljuder und badt fie dann
auf einem gut mit Butter Dbejtridhenem Bled)
langfam in einem nidt zu Deifen Ofen. Nad)
bem  Crfalten garniert man bdie IMitte der
Kudjen mit fleinen, cingemadyten Friidten oder
Gelee.

Neuwenburgerli. 145 Pfund  Mehl,
15 Pfund Juder, 15 Teeldffel Nelfenpuloer
werden mit fo viel rotem obder weifem Wein
verriihrt, dal ein rollbarer Teig entjteht. Cr
witd ausgerollt, ju Sternen ausgejtodyen, einige
Gtunden fjtehen gelafjen, in Dbejtridhenem Bled)
Dei [dwadier $Hite gebaden und Fuleht mit
Banilleglajur iiberjtriden.

Hajelnuplederli. Man (Hhligt 4 Ci-
weif gu Sdnee, viihrt 125 Gramm  Juder,
180 Gramm gemabhlene Hafelniiffe -und eben-
foviel  Mandeln dagu, rollt den Teig auf
Suder aus, ftiht daraus vieredige Stiide,
[ajt fie einen Tag ftehen und badt fie dann
in magiger Hite.

Klaret. Man gibt u 3 Qiter rotem
Wein 1 Pjund Juder, 15 Gramm Jimt und
10 Gewiirgnelfen, 1/ Pfund Kandisuder und
ctwas Macis, Todht alles auf, lajt es einige
Stunden jtehen und pajfiert es dann in ‘&Iaid)c_g_.

Punid. 1 Liter guter Wein wird aufge-
fodht und diber 200 Gramm Juder, an dem
cine Jitrone abgerieben wurde, gegoffen. Dann
fodht man "1/ Liter jtarfen Sdywarztee, wver-
viihrt ihn mit 2—3 Ldffeldhen Wrral und etwas
Jitronenjaft und rviihrt ihn unter den Wein.
Das Getranl wird moglidjt Heil icrniert.Rf
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Praktijde Ratjdhlige z

Selbjtgemadter Tannenbaum= oder Tijdjdhmud.

Aus giemlid)y didem Seidenpapier [dneidet
nan eine grofe Wnzahl von fedsedigen Sternen,
auf denen man fleinere fedsedige Sterne aus
rotent oder Dlanwem Glangpapier aufflebt. Nun
dreht  wman  lange  Qamettafdden  gujammen,
fdniiet fie in einem Abjtand von 5 u 5 cm
cin und leimt auf Ddiefen Punilen jedesmal
cinen Stern auj.  Hierauf [dneidet man fid)
cin Biindelden Lamettafiden in der Linge von
3 cm, Dbindet Ddiefe in fleinen Biijdelden
je in der Mitte fejt, [preizt die Fdden nad
allen Seiten auseinander, |o daf fie jternartig
ausjehen, und leimt diefe Sterne iiberall direft
unter die Papierjterne. Wir Haben eime hiibjde

Bordiire erhalten, die am Baum Hiibjd) ausfieht
oder als CEintahmung fiir den Tijdlaufer ge-
eignet ijt. Wenn man grobes Kodjalz mit
Waffer gu einem diden Vrei rithrt und diefen
auf bie 3weige bdes Tannenbaums jtreidht,
erfdjeint diefer DHibjd) iber{dneit. Wir Tdnnen
aud) fleine Tannenjweiglein auf bdiefe Weife
praparieren. INit goldbenen oder farbigen Bin-
bern Defejtigt man bdann daran hiibde, viel-

leiht von  Kindern felber Dergejtellte Tijd)-
farten und Tlegt fie jedem Gajt auf die 3u-
jammengefaltere Cerviette.  Vergoldete  MNiiffe

fehen immer Hiibjd) aus. Wenn wir die Lampe
iiber bem CERgimmertijd mit Tannengriin ver-
giert Daben, Dbinden wir darin Fdden fejt, an
denent  die wvergoldeten MNiilfe baumeln. CEine
myjterivfe Tijdbeleudhtung jtellen wir mit Hilfe
von Wepfeln her. Wir judjen gleidgrofe, [Hone
heraus, Ddie fejt ftehen, wenn wir den Gtiel
entfernt haben. Die Fliege ftidit man Heraus
und fjtedt eine RKerze Dinein, die mit franfen-
artig -gefdnittenem, farbigem Papier umwidelt
ift.  Diefe  Wepfel jtellt man auf je einen
Stern aus Goldpapier und plagiert fie vor
jedes Geded oder im RKreis auf die Tijdymitte.
Wuf gleie Weife Tann man Orangen ver-
wenden.  Wenn man den Baum nidht gerne
mit 3u viel Sdofoladejaden behingt, dneidet
man etwa 2 Dufend tellergrofe Stide aus
Goldpapier, legt auf jedes, fei es ein Haufden
Nupterne, Malagatrauben, Mandeln, Idfeli
etc., bindet fie 3u Sdadden ujammen, [dmeidet
den Rand in Franfen und hangt fie mit Gold-
faden an dben Baum auf. Wer nod) Kajtanien
vomt Herbjt aufbewahrt Hai, Tann auf befannte
Weife bdaraus RKidrbdyen fabrizieren, fie ver=
golden und in die Jweige des Tannenbaumes
hingen. F.
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Sdreidtifd.

Wollt ihr eud) Ddiefen Ifleinen Sdhreibtifd)
madyen, fo miikt ihr einige Streidhholzjdadteln,
etwas Pappe und eine gang wingig fleine Pillen=
jdadytel Haben. Wie ihr in der Abbildung febt,
Jlind die Streihholzidadteln in 3wei gleide
Reihen geteilt und aufeinander fejtgeleimt. Oben
dbrauf wird auf beide Reihen ein Stiid Pappe
geflebt. Natiirlid) Taffen fidy die Sdyreibtijd)-
Jdubladben aud) ridtig aufjiehen, o daf ihr
Sdreibpapier und anbderes in die Sdublaben
legen fonnt. Juredytgebogene Stednadeln, bdie
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man in die Sdubladen gut Hineinjteden Tann,
geben ausgezeidnete Griffe zum Wufjiehen bder
Sdjubladen. Nun miigt ihr das Ganze nod
braun anjtreiden, damit es ausfieht, als wdre
es aus $Hol3. Auf die Sdreibtijdplatte Tlegt
ein  vierediges Stid  Lojdpapier und einige
suredhtgefdmittene Streidhdlzer als  Bleijtifte
und Federhalter. Die fleine Pillenjdadytel foll
das Tintenfaf vorjtellen, und Habt ihr nod
cine fleine runde Pappbiidle, jo Idnnt ihr fie
ebenfalls braun anjtreidjen und als Papierford
unter den Sdreibtijd) ftellen.

Kacuffell.

Material: 1 leere Gerberfdjejdadtel,
1 Fadenjpuble, 1 rundes $Hodlyden, das, ca.
4—5 mm bdid, durd) die Faden|puble gejdoben

werden fann. Lédnge 18—20 cm. Weikes und
farbiges Papier. Ctwas Bindfaben.
Ausfiihrung: Der Dedel der runden
Shadtel wird um Dad), die Sdadytel [elber
aum Boden des Karujfells. Die Sdadytel jteht
auf dem Rand, der Boden ijt nad) oben ge-
ridptet. Er wird mit  einem weijen Papier
iiberflebt. Wuf die Mitte der Fladhe wird die
Fabenjpuble aufgeflebt mit gutem Leim. Jn
diefe jtedt man das Hodlzden, naddem man
es guoor am vorftehenden Ende Fugelpift und
eingeferbt hat. Jn den Dedel der Schadytel,

das Karujjelldad), wird in der Mitte ein fleines
Lod) gebohrt, durd) das man das Dad) auf
die Holzdenjpibe aufjtedt.

Die Seitenwdnde der Sdadytel find 3uerjt
mit  bunten Klebformen ober ausgezadtem
Papier beflebt worden, was dem RKaruffell
ein frohlides Ausjehen gibt.

Jeht werden aus buntem Papier die Sdiff-
den gefaltet und an eine BVindfadenjdlinge  ge-
hangt, die durd) ein fleines Qod) beim Dedel-
rande gejogen und in der CEinferbung fejtge-
halten wird.

Das Karuffell wicd durd) Drehen an bder
Cpife in BVewegung gefeht, wobei die SHiff-
den hod) auffliegen. Diefelben fonnen aud
mit Papierpuppen bevdlfert werden.

Aus  Eltern- Jeit|drift.
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