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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

Frithjahrsmode 1931,

Ob nun DOfjtern friih ober [pat ijt, inmumer
wird fie bden Uebergang von der Winter- ur
Somntermode  beftimmen.  Bielerorts wird am
Ofterfonntag  der Strohhut Hervorgeholt, ob
pann nod) Sdneefloden durd) die Luft wir-
beln oder fommerlide Warme um Wufenthalt
im Inofpenden Garten verfithrt. Die Frithjahrs-
freude liegt in ber Luft, und weil der Menjd
cin grofjes Kind ijt und bleibt, drangt es ibhn,
ein newes Kleid, einen neuen $HItt oder aud
nur eine neue Sdleife 3u tragen. Dadurd)y wird
erft fo redht der €ingug des Friihlings dofumen-
tiert.  Jjt es nidt jo? Darauf, auf bdiefes
Kind im Menjdyen, [pefulieren die Modedifta-
toren, die Sdneiderateliers und mit ihnen bdie
gange fo fabelhajt verzweigte Modeindujtrie.
Lange, wenn nod) Sdnee die Erbe dedt und
die Gportplie, wie in bdiefem [dneegefegneten
Jahre, Hodbetrieb haben, wird an ber neuen
grithjahrsmode herumfjtudiert und herumgeprobt.
Distrete BVeratungen und  Diodefdauen finden
ftatt und Dder beriithmte ,,dernier cri wird
gejdaffen. Was ijt diefes Friibjahr ,,dernier
cri“? Das ijt nidht mit einigen Worten 3u
beantworten, denn wir find glidlid) da ange-
langt, wo fojufagen alles mobdern, alles er=
laubt ijt. Wohl gibt es einige Ridtlinien.
Dazu gehdrt der verlangerte Rod, man nmun-
felt von 25 Jentimeter itber dem Bobden. Vor-
jdrift oder |don eher Selbftverftandlidyfeit ijt
die normale Taille. GSie wird da und bdort
jogar jdon wieder extravagant fury und Hod).
Madame Récamier Tame fidy nidt mehr fo
beplagiert vot, wie vor vier, fiinf Jahren!
Im iibrigen witd man  [dnale und  breite
Silhouetten fehen. Riifden, Volants, Sdleifen
und  grofe  Similijdnallen find  hauptjadlide
Garnituren. Uni-GStoffe find iiberwiegend, aber
die geblumten Gewebe find feineswegs ver-
jhwunden. Jadenfleider werben fehr viel ge-
tragen. Der flaffijde ober [portlide Sdnitt
findet grofen Antlang. Viel Sorgfalt wird auf
die Delle Geidbenblufe verwenbdet. GSie erhlt
Bifen, Hohljaume, feine Faltden, ecingejehte
Gpigenmotive und Hiibjde Jabots. CEinfadye
Wollfleider find fiir BVormittag und Nadmittag
wnentbehrlid). JIm Sommer, das fei fdon jeht
verraten, wird Wei Trumpf fein. Kleine,
mitenformige Hiite aus Stroh, Samt, Taffet,
Ehenille, Paillette, fogar aus feingefdltetem
Georgette haben fidy in Paris don feit dem
Februar cingebiivgert. Sdleier und grofe BVand-
jdleifen  werden als  Garnituren verwendet.
Spiter Dhinaus wird man aud) fleine Clode-
formen und grofartige Mobdelle fehen. Cin
Wort gebiihrt audy im Frithling dem  Ge-
felljdaftstleid. Es it ausnahmslos gany lang,
entweder [dywary oder in Dellen Pajtellfarben.
Geblumte Stoffe werden nur nod)y felten ge-
jehen. Der grofe NRiidenausjdnitt bleibt, da-
gegen ift am fogenannten fleinen WAbendfleid
der Dandbreite Wermel mnew, der aud) an den
Sommertleidern auftauden wird. Eine grofe
Rolle werden die Handdubhe jpielen, und diejer
grofen Rolle bewult, gefallen Jie Jid) in allerlei
Extravagangen, vom fingerlofen  Modell bis
jum  viefengrofen, vergierten Stulpen.

Die neue Mode ijt ungewdhnlidy tolerant.
Es wird faum [dwer fein, fiiv jede Frau
dasjenige ju wdblen, das ihr jteht. Dabei liegl
audy iiber dem einfadjten RKleid ein  Haud
von  Clegan; Grund genug, bdaf Ddie mneue
Mode mit Begeijterung aufgenommen  wird.

Crna.
®

$andarbeiten.

Wirkungsvoller Dreieck=-Sdhal in einfadyer
Strickarbeit.

Material: 5 Strang Frotté-Seide ombré
Qualitit 11 und 1 Strang Kunjtjeide uni, Bertha
Regina Qualitdt 40. Nadeln: luminium Marfe
Snox Nr. 3, Hatli: Bernerhddli Nr. 8.

Wrbeitsgang:

Man |dlagt drei Majden an und nimmt am
Anfang jeder Nabdel eine Majde auf, bis man
255 Majden Hat und abfettet. Es wird alles
immer redts geftridt. Sobald bdie Majdenzahl
fitr 3wei Nadeln 3u groB wird, beniigt man eine
oritte Nabel mit.

Oben durd) wird eine Tour in fejten Majden
gehdfelt in uni Seide. Um bie wei jdrdgen Kanten
werden drei Bogenlinien gehfelt wie folgt:

1. Tour = 1 fejte Majdje, 4 Luftmajden, 1
fejte Majde, 4 Luitmajden ujw. 2. Tour = gleid)
wie oben, Fur feften Majde wird der ganze Bogen
gefaBt. 3. Tour = gleid) wie die weite. Franjen:
Jebe Franje Dejteht aus bdrei 60 cm  langen
Frotté Fiden und einem 60 cm langen uni
Faden. JIn jeden Vogen wird eine Franje ge-
Iniipft.

Bejdreibung aus der Firma Wollenhof A.-G.,
Marttgaffe 8, wolelbjt gerne gratis jede weitere
Wustunft crteilt wird.
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Die Orange in der RKiidje.

Reisauflaufmit Orangen. Ctwa 6
DOrangen werden gefdilt, in Sdeiben gefdnitten
und entfernt. Gang guter Reis fod)t man mit
wenig Wafler, etwas Butter, einer Tajle Juder
und 2 ver|dnittenen, faftigen Orangen weid),
ohne daf er ju weid) wird. Wenn der Reis
etwas erfaltet ijt, gibt man ihn lagenweife ab-
wed)felnd mit den gejuderten Orangenfdyeiben
in eine gebutterte Wuflaufform, ieht wet jdau-
mig gefdlagene, mit feinem Juder vermengte
Ciweily daviiber und badt die Speife in nidt
3u heigem Ofen etwa 20 Minuten.

WUpfelbrei mit Orangen. Gejddlte
Aepfel werben in WBiertel gefdnitten wund mit
wenig  Waffer und bdem ndtigen Juder aufs
Feuer gefeht. Nad) 10 Minuten fiigt man 2—4
gefdyalte, ver|dnittene, entfernte Orangen bei
und fodt alles ju Brei. Cin paar Minuten
fiigt man 1 Ldffel glattgeriihrtes Maizena Dei.
Dann ridtet man den Brei an und bejtreut
ibn didht mit gehadten, mit Juder Teidht ge-
rofteten Manbdeln.

Orangenpudding. 120 Gramm But-
ter, 120 Gramm Juder, 3 Eier, das gewiegte
Gelbe von 2 Orangenfdalen und wenig BVanille-
juder werden ujammen gevithrt und im Wafjer=
bad Jo lange gejdlagen, bis bdie Mafje anfangt
did 3u werben. Dann Ikt man fie erfalten,
ieht 4 fejt gefdlagene CEiweif und den Saft
von 2 Orangen bdarunter, fiilllt die Majle in
cine gebutterte Puddingform und fodt fie, gut
verjdlofjen, 11/ Std. im Wafjerbad. Der Pud-
bing wird gejtiirst und mit einer aufgefodyten
Sauce aus Waljer, wenig Wein, Orangenjaft
und Juder iibergojjen.

Sagoauflauf mit Orangen. 3/
Pfund gereinigte Sago ldgt man mit 15 Liter
Rotwein und etwas Waffer langfam aufquellen,
bis er fteif it und fiigt wdhrend des Kodens
etwa 150 Gramm Juder bei. Dann entfernt
man einen gehduften Teller voll ver|dnittene
Orangen, gibt fie 3u dem etwas -erfalteten
Brei, riihrt 150 Gramm Butter mit 4—5 Ci-
gelb glatt, mengt dies ebenfalls unter das Sago
und figt uleft bdie fteif ge[dlagenen CEiweil
bei. Die Mafje wird in ecine gebutterte Form
gefilllt und ca. 1 Std. im Ofen gebaden.

Gefiillte ODrangen als Defjert.
Gleid) groBe, [dhone Orangen werden dedelartig
abgejdnitten und forgfdltig ausgehdhlt. Das
Orangenfleijd vermengt man mit Juder, 2—3
Loffelden Kirfd), 2—3 verjdnittenen Bananen
und nad) Belicben gehadten WManbdeln oder
Hajelniiffen.  Dies fiillt man wieder in bie

Orangen ein und legt auf jede Orange einen
Loffel ungezuderten, gefdlagenen Rabhm.
Orangenbowle. 4 gejddlte, verfdnit-

tene, pon Dden RKernen Dbefreite und mit Juder
beftreute Orangen legt man in eine Bowlen-
[diiffel, gieft eine Flajde weigen Wein dar-
iiber und jtellt alles einige Gtunden an die

Kury vor bdem Servieren fiigt man
Gldfer Champagner ober Gelteés%ﬂier

Kiihle.
1—2
bei.

Das sind die beliebten Pralinés von Oppliger

& Frauchiger, mit denen die feinen Nouga

Eier und Ei-Bonhonieren gefillt werden. Ein
gediegenes Geschenk!

Zum Fest-Dessert eine Nidelplatte Pompadour,
mit Cornets garniert von Fr. 5.— an

1
oder eine Oppliger & Frauchiger-Glace, ver-'|
schiedene Sorten. Wie Bild (ca. 1! Liter) jo |

nach Ausfihrung ca. Fr. 10.—. |
Ungarnierte Glaces von Fr. 3.50 an. ]
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Aarbergergasse 23 u. Tea-Room ,,Biireck. |
Tel Bw. 75 75. i
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