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Srou und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITFN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

RKRinderunterkleider.

Rinderbeinkleid und™ Gettiltdhen -aus einer
ausgebraudyten SHerren=Trikotunterhofe an=
gesf}etggt.

Die fLoftfpielige Trilotwdfche trégt man fo-
lange aud, al8 e8 nur immer geht. Man beffert
fie aus, fept Stiicte ein, aber doch Lommt ein-
mal ber Punlt, wo man fidh jagt, nun ift meine

funft am Eade. Soldher Art war die Hofe, aus
der dann biefe zwei RKinderfachen noch hergeftellt
werden fonnten.

Bum HOBchen rurbden die nod) gang guten
unterften  Beinteile bder Unterhofe bertwendet.
Der gur Crmweiterung nbtige Mittelftreifen Lonnte
am einen Beinteil oben feitmwdrtd, an biefer
meift wenig abg-brauchten Stelle, herausdaeichnitten
werden. Derfelbe Streifen der andern
Beintleidhalfte ergab dad Gefidlts
chen, zu Dden boppelten Trdgerchen
fanden fich lercht noch haltbare Streif.
chen. Die beigegebene Beichnung geigt
bie Ausfiirung des Hbschens.

Am abgeichnitttenen Beinteil wird
die Bruchlante bon a bid b ouf.
gefchnitten, ed ift died bdie Anfape
ftele des Mittelreiled. Jur CSchlig-
Bffnung wird von c b8 d eben-
fall3 eingefchnitten. Die tveitere
Ausarbeitung ift aud bder Vore
lage lewcht exfichtlich.

(Gitern-Geitfchrift.)
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A abgejchnittened Beinteil.

B Mitteljtreifen

a—b Ginfchnitt, Anfaplinie fiitv dad Mittel-
c—d Schligdffnung | ftitct.

Das Kleid der Ralten Jahreszeit.

Die Frauen unjever Tage fonnen nidht nur
wie dic Damen von einjt an den abendlidyen
Unterhaltungen  und  amiijant  abwedslungs-
reidjen Teeftunden denfen. Sie wollen fidy gar
nidht damit begniigen — aud)y wenn fie feinem
Crwerbsberuf nadgehen nur Gejelljdafts-
puppen 3u jein. Sport, Studium, Arbeit, Reife,
Spaziergang und Bewegungsireiheit, das wver
langt die Frau von heute! Und wie es nidt
gelang, die tiefe, den Sdulh) beriihrende Saums-
linte fiir alle Tageszeiten der Wusjtattung
der Frau durdyzufeen, fo mag die Dame aud)
nidht immer von jarten und heitlen Stoffen
abbangig jein. So fommt es, daf die wider-
jtandsfabigen Crjeugnijje der Strid:- und Wit
warenmajdine i diejer Saifon wirtlid) das
Material Fu den |dypnjten und notwendigjten
Kleiddyen  liefert. Die Elajtizitat, die pordfe
Sdmiegjamteit, lujtdurdldjjig und wdarmend u-
gleid), madyte die Trifots, feidem Vernmunft die

Toilette Dbeftimmt, immer bevorjugter. Dem
verwdhntejten Gejdymad geniigt die Sdhonbeit
der neuen Strid: und  Wirkileider die gang

auserlefene  Jujammenjtellungen bringt. Wovon
joll man uerjt jpredyen? Es gibt feine, ge=
jtridte und gewirfte RKleider, in Gloden obder
Jalten gearbeitet, jart, diinn, lidt, mit Haudy
feinen  Georgettegarnituren  und ierenden
Sndpfen.. Der Giictel umidlieht die Taille, der
Saum geniigt den meuen Wodegefeljen, die den

,,35 Jentimeter von der Erde nod) einen tleinen
Teil des  Jwijdenraumes ftreitig maden. Cs
gibt faffionierte Kleider aus einem Material,
das in aparter Bindung des Fabens neuartig
ijt; es Deigt Crépe Jerfen. An diefem neuen
Gewirfe, das der reiden Konfeftionsarbeit, die
heute jedes Gtridileid verlangt, Jehr gefilgig
ijt, manifejtiert fid) der erjte Jug bder Cin-
farbigfeit. Gang bejonders interefjant, um gleid)
mit demt Wllerhiibjdyejten 3u beginnen, ijt Che-
nilletritot. Vunt, in gemijdten Farben, erhaben
geftridt, nahm man das moderne Chenille als
Vorbild. Die Kleider fehen fompalt, portlid
und |dyid aus, fallen aber wundervoll, denn fie
jind, obwohl etwas [dwer, Teinesfalls ,,did".
Bejonders Wobhlgefallen werden die Frauen
an den vielfad) ausgeniiften Sdragitreifen fin-
den. Diagonal in der Ridytung, Jind die Streifen
pradtooll abgejtimmt, alle Harten Kantenlinien
feblen.  Die [drage Tendenz der Mujterung
wie welfes Laub, marine, flajdengriin, in BVer-
bindung mit grau eingejtellten Sdyattierungen
jind neue Farben, jie erlauben eine fehr forg
jame, der Figur jum Borteil gereidyende An-
ordmung.  An  Homefpun erinnmert die neue
Snotenwolle, deren erhabene Punite eine grajzids
darmante Vergierung auf Ddiefen Kleidern in
einem find. JIn Paris hat fid) diefes Material
als  Jerfey boutonné fofort bdie Gunjt Dder
Damen erobert. Dabei fdllt es gewil [ehr ins
Gewidt, daB Ddiefe mneuen, o gejdmadoollen
Modelle allejamt hddjt erjdwinglid) find.

Die Wusfiihrung von [dmalen, fajjionierten
Wermel bis 3u den aparten Linien, die um die
Hiifte fpielen, von der forglam gewdhlten Hals-
umrahmung bis 3u den fleinen, wvergierenden
Nebenjadylihfeiten, bdie, wenn fie [dledht ge-
wdhlt, fo unliebjam auffallen fdnnen, ijt Hervor-
ragend. Bejd)dftigen [idy dod) die groen Salons
der Parifer Haute couture, beifpielgebend fiir
alles, was nidt , jpaten Tee' ober ,,Abend”
bebeutet, mit Jerfen, Trifot, mit geftridten
und gewirften Materialien in allerlei Stdrfen.
Gtridmafdine und WMWebjtuhl Haben einander
o lange die Tednift abgelaufdt, bis nun Heute
viele Gewebe und Gewirfe nidht mehr 3u unter-
Jdeiden find. Die Kleider werden oft von ciner
Wejte obder einer verlingerten Manteljade er-
gdangt, die aus demfelben Material oder pajjend
und organifd) gewdhlt wurde.

Marguerite.
(&S]

Riidjen=Rezepte.

Gefliigelpajtetden. 1o Pjdo. gebra-
tenes efliigel wird fein gewiegt, mit 3 ge-
wdfferten, gehadten Sarbdellen, 1 CEjldjfel Ka-
pern, einem eigrogen Stiid Butter, 3 Eigelb,
etwas eingeweidytem und wieder ausgedriidtem
Weikbrot, einigen Loffeln friftigem Bratenjiis,
wenig Gewiiry und den fjteifgefdlagenen Eiweil
redt tiidtig verviihrt. Dann legt man Pa-
jtetenformden mit Butterteig aus, fillt bdie
Gefliigelmafje Hinein und badt die Pajtetden
1/ Gtd. bet giemlider Hike.

Getodter Fildauflauf 750 Gramm
Neerfijd) werben gefodht, dann entgritet, ge-
jdlt und bdas weige Fleijd) fein gehadt. Dann
mift man den Fijd) mit einer diden weifzen
Butterjauce, hadt zwei hartgefodyte Eier, rithrt
fie dagu, fowie 100 Gramm geriebenen SKdfe.
Jn gebutterter Form wird der Fijd) 3/ Stun-
den gefod)t. Nadjdem- der Fijdauflauf ge-
ftiieat ijt, Degieit man ihn mit einer weifen
Sauce, die mit einem CEigelb abgejogen wurde.

Feiner Kdfe-Pudding. NMan riihrt
115 Cgloffel Mehl mit 3 Degl. fiigem Rabhm
gut durdjeinander, gibt nad) und nady 4 Gi-
gelb, 125 Gramm feingewiegten Sdyinien,
200 Gramm geriebenen Emmentalerfdje und
gum  Sdlup den Eierjdnee bingu, fillt bdie
Maffe in eine Pubdbdingform und Idkt [ie
115 Gtunden im Wafferbade Toden. Den ge-
ftitegten  Pudding feriert man mit einer To-
matenjauce.

Punjd-Aujlauf. Van mjdht 60 Gramm
serlajjene Butter mit 75 Gramm feinem IMehl,
gibt 1/, Qiter Gabhne nad) und nad) dazu
und rithrt alles auf gelindbem Feuer zu einem
diden Brei ab. Diefen Brei [djt man erfalten,
verriihrt  ihn  mit fedhs Cigeld, 90 Gramm
Juder, Saft und abgeriebener Sdyale einer
Jitrone, ein Litdrglas Punjd-Extralt und etwas
Sal3. Sobdann 3ieht man den jteifen Sdnee
der fed)s CEier bdarunter, fiillt eine gebutterte
Form dreiviertel voll und Hadt alles 15 Stunbde.

Berner=Hajer=-Suppe.

3wiebeln werden in Butter oder Fett ge-
jdweigt, dann mildzarte Millvife Haferflodli
[angjam eingejtreut, und unter jtandigem Um-
rithren, Gellerie und Laud) beifiigen und Waffer
hingugiegen. Man fode 15—20 Minuten, wiirze
mit Bouillonwiirfel, PMuscat und Salz, und
legiere die fertige Guppe mit 1 Ei obder einem
Stiid Butter. Man jerviere tiidtig mit ge-
rapjtem Fett-R[ije. Diefe Suppe hat die Kraft
eines Mittageffens.

Mildzacte Millrije Porrivge.

Pan gebe in 215 Tajfen Todendes Waijer
etwas Salz, eine Tajfe Millrife  Haferflodli,
laffe Ddiefe tiidtig durdhyioden bis Ddie Speife
did wird (wdbhrend Ddes RNodjens gut riihren),
und ferviere dbann mit falter IMNild) oder Sabhne
und Staubzuder.
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