Zeitschrift: Die Berner Woche in Wort und Bild : ein Blatt fur heimatliche Art und

Kunst
Band: 20 (1930)
Heft: 41
Rubrik: Frau und Haus

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 11.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSF

Vom Webjtuhl in Ligers. :

Qepted Jahr um diefe Jeit bradhten wir unferen Lefern ein Bild
De3 reizendben Sdlbfdens ,Jm Hof, in Qigers, in dem der Maler
pes Bielerjeed, Dr. Crnft Geiger jeden Herbft feine neueften Land-
{haftabilber, und Fraulein Clara Woerner ihre neueften funft-
gewerblichen Webeveten ausftellt. Diedmal bringen wir ein Jnterieur-
Bildbchen aus bdem Ritterjaal, in weldhem bdie reizenden Webereien
bes Friuleind ald wirtjamiter Rahmen zu den diedmal meift teffi-
nifhen Landjchajtabilbern deg Malerd zur Schau geftellt find.

Rund um einen altertitmlichen Kamin, mitten zwijden uralten
Mobeln im Ritterjaal und im Nebenraume, der zugleid) ald Web-
ftube dient, {ind alle die fiinjtlerijhen Webereien, die Frdulein Wirner
mit ihren Scditlerinnen in lepter Beit verfertigte fehr wirfunggvoll
sur Schau geftellt und wen’s inteceffiert, der fann fidh) in dber Web-
ftube gleich betrachten, twie dag -, Ding" eigentlich: gewoben wird. €3
gibt da eine WMenge wunbderbarer Rifjfen, Shawls, Portieren, Decten,
Teppidhe und Wandbehinge und aud) gewobene Kleiderftoffe, einen
fertigen Morgenrod und jogar einen gerwobenen Damen-Badeanzug.
Und wenn bdie Yugjtellung aucd) am 12. gefd)loffen wird, jo legt ja
Qigers fiir die Bernervinnen immerhin auch fonft in faft greifbaver
Nahe und e3 1wird wofhl . feine unjerer Qeferinnmen Dbereuen, wenn
fie fih bie funftreihen Webereien, aucd) ohne Yusftellung einmar

anfieht.

€0.

RAGEN,

KUCHEN-REZEPTE

Chaislongue-Decke mit Wandbehang und pajjenden
farbigen KRifjen.

Anderer Leute Kinbder.

Nidhts Diibjderes gibt es, als. ein Tleines
Crdenbiirgerdjen, das frohlid in Jeinem Wagen
bem Gonnenjdein  entgegenjtrampelt.  Wer
mddte nidt feine DHelle Freude haben an fo
einem  Geldopfden! Dap Ddie junge Mutter
fiir nidts anderes mehr Wugen Dhat, verftehen
wir ' — — Dbis ju einem gewiffen Grad. Cs
wurde don genug bdariiber erdriert, daf wviele
fehr glitdliche €hen nady der Geburt eines Kin-
des an  Harmonie verloren. Warum?  Hier
liegt in ben allermeijten Fallen der Fehler bei
der Frau. Gie ift Mutter und vergiht in
ihrer JFreube, daf fie aud) nod)y Frau, Ge-
fabrtin des Baters ihres Kindes iff. Kommt
der PMann heim, liegen Mildflajden, Windeln,
Kiffen und Dderartiges in dem friiher fo Pei:
meligen Wobhnzimmer Dherum. Die Frau er-
3ahlt vom Kleinen. Cs intereffiert aud) den
tolzgen BVater, natiiclidy, aber mit feiner CEhe-
halfte lagt fidy, trof allerlei Berfudjen, nidts
anderes mehr Defpredyen. Der Pann gibt es
auf, ein neues Gefpradsthema angufangen. Cr
mbdte fein Mittagsidlajden maden. ,Wnmbdg-
li", ins Cdlafzinumer Fannjt du jeft nidt,
pRleinden [dlaft und du wiirdeft es weden.
Gut, dann eben nidt. Man geht wieder aufs
Bureau, etwas friiher vielleidht als gewdhn-
lidy, aber was [oll man nod) bdalheim, bdie
Frau muf unbedingt Windeln wafden. Abends
mddte der Piann in einen VBortrag. ,,Sie’
muf mitfommen, felbjtverjtandlid), fie Tam ja
frither audy mit. ,,Jn den Wortrag — Heut
Abend — unmiglid). Deine NMama wiirde ja
fommen, um Kleindens GShlaf 3u  Debiiten.
Aber id) lafle nidht gern jemand Frembdes 3u

ipm. Alfo nidt. Critens mddte er einwenden,

daf feine Mutter niemand Frembes ift und
jweitens verfudyt er Ddarvan 3u erinmern, bdaf
er audy nody da. fei. Wber wozu. Das Kleine
ift jeht da, alfo geht man allein — — —
und gewdhnt fidy daran. Wenn [don der neu-
gebadene Bater gang, ganz im  Stillen 3u
denfen wagt, daf es vorher [doner war, wie
viel eher miijfen es WuBenjtehende fithlen. Und
das alles nur, weil die gliidlide Mutter allen
Makjtab verloren hat. Es fommt ihr nidht in

ling merft man am wenigjten.

den Ginm, dafy anbere Leute nody einige Jnter-
effen haben aufer fleinen Kindern im all-
gemeinen und ihrem RKinde im bejonderen. Eine
Freundin fommt auf Bejud). Jn der fleinen
Wohnung - herrjdyt eine Atmofphare von mnaffen
Windeln, Mild)y und Brei. Je nun, das ift
vielleit unumgdnglid in beldrdanften Raum-
licheiten, denft Jie und feht Jid) an ben Tee-
tijd), nadpem fie das Bherzige Kleine Dbewun-
dert hat. Den fleinften, d. §. jiingjten Sdug-
3t das Kind
aber ein paar Monate alt und jift es im
Ctithlden am  Tifd), fangen bdie mitterliden
Febler an. Das Nadttdpfden jteht beveit 3ur
Hand auf dem Stuhl neben dem Bujfet. Das
Kleinden wird jwijden zwei Tafjen Tee, die die
NMutter i) gomnt, darauf gefeht. Wppetitlid)
it es ja nidt, denft bdie Freundin, die viel-
leiht ledig und nidht an RKinber gewdhnt ijt,
und jdludt tapfer den KRudjen und den guten
Tee. Die Utmofphdre wird immer bejfer. Das
Kleinden, ins Stiihldyen uriidgelest, jtedt bdie
fleinen $Hande in den Pund, von da in Ddie
Buderdole und bdie Mutter offeriert den Juf-
fer, felfenfejt iiberzeugt, daf die Freundin ent-
gitdt ift {iber Dden naffen Juder. Damit das
Kind Tieb 1ift, erhdlt es Kuden. Den ftreidht
es [idy im Gefidtden herum, it ein Stidden
davon, ldgt es wieder heraus — und Mutter
finbet es niedblidy und Iujtig. Miit dem Ldffel
madt Kleinden Radau und unterbridyt das
Gefprad), das bdie Freundin endlid) glidlid)
aus Breifoden und Windelnwajden heraus ge-
bradyt Datte. Bald ift es fedhs Uhr. Die
Freundin verabidiedet |idh und fie, die Kinber
itber alles liebt, ijt froh, in ihr vielleidt [Hon
ein’ bigden altjiimpferlides $Heim uriidiehren
su fonnen. Gedanfenlvfe Miitter, verjteht ihr
nidt, daf ihr i eurer Dblinden Liebe Mann
und Freunbdinnen vertreibt? Jhr werdet eud)
bald iiber Vernadldfjigung beflagen und denft
nidt - daran, den Fehler Dbei eud) felber 3u
juden. Bergept nidht, daf es Saden gibt
Dei fleinen RKinbern, bdie eudy wvielleidht freuen
und [ujtig erfdjeinen, wdhrend fJie Ferner-
ftehende langweilen, wenn nidt [ogar ab=
jftogen. Mutter fein ift groptes Oliid, aber
man mup dabei nidt einfeitig und unverniinf-

tig werben, ihr leiftet damit weber dem Kinbde,
nod) dem Mann, nod) den Freunden nod) eud)
Jelber einen Dienft. Jrma.

Riidyenvezepte.

Allerlei aus Mieerrettid).
Meerrettidfauce mit Rahm. Ge-
riebener Mieerrettich wverrviihrt man mit joviel
Rahm und CEjjig, dap eine Ddidlide Sauce
entjteht. Pan wiirgt mit Salz und einer MNef-
ferjpibe Juder und ferviert zu SKalbs- oder
Gefliigelbraten oder gefodtem Meerfifd).

Meerrettifhfanuce mit DOrange.
Die Sdale einer Orange wird auf 60 Gramm
Suder abgerieben, dann wird der Juder mit
dem Gaft der Orange iibergofjen und erjtoBen.
St der Juder geldjt, fiigt man 3 CERlbdfiel ge-
viebenen Pieerrettid), etwas Salz, Pfeffer, 3
Chloffel Olivendl und Efjig nad) Gejdmad
bei. Die griindlid) verriihrte Sauce pakt 3u
faltem Wild, Fijd) oder Gefliigel.

Meervettid mit Wepfeln 4—5 ge-
[dilte, pom Kernhaus Defreite, geriebene Wepfel
perriifrt man mit 1 Chloffel Juder, 1 OGlas
weifent Wein, 2—3 Loffeln Eljig und 1 Stange
geriebenem Meerrettid). Das pitante Mus gibt
man 3u Fijd, Wild oder Gefliigel.

Meerrettid) mit Kartoffeln
Weidygefodyte, geriebene Kartoffeln wvermengt
man mit einigen  Ldffeln gewiegiem Mieer=
rettid, Oel, Cjjig und Salz und Tlegt die
Mafje bergfprmig in die Mitte von gefodtem,
in Gdeiben gefdnittenem Rindfleifd).

Braune Meerrettidfauce. 2 Loffel
geriebenen Meervettid) gibt man in 1/ Liter
Deie Fleijd)brithe, fiigt Senf, etwas geriebenen
Knoblaud), jowie 1 Chldffel Cjig bei und fodt
dies unter Rithren auf. Ju gefodtem Fifd
ober  Fleid.

Meerretidhereme. 1 Taffe fetter, Jilher
Rahm wird mit 2 Chloffeln Efjig, einer el
ferfpibe Juder, Salz und geriebenem Meer-
rettid) 3u einer bdiden Créme geriihrt, die 3u
gefodtem  Fijd) ausgezeidnet [dhmedt. RE.
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