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Sran und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

$Handarbeiten.

Die Decte ausd grobfddiger Leinenetamine mit Franfens

abjdhluf ift urfpriinglid) al8 Serbierbrettecte gedacht. Diefelbe Aus-
avbeitung wiirbe fich auch vecht gut fiir eine Avbeitstijdhvecte eignen.
Unbd wiederum (&Gt fich auf diefe Weife eine Sevviertijchdece arbeiten,
wo dann an den neueren Serviertifhchen ohne Rahmen bdie Franfen
an ben Geiten wenig Herunterhangea ditrfen.

Teebrettbede mit Hatelrdndern und feinen Hohlfaums-

folche Decke darf nicht, wie fie ed frither getan Hat, dad gange Biiffets
brett toie in einen Mantel Bitllen, fie joll die Rdnder und allfallige
Sdulen frei ftehen lafjen, daff auch die Form, dasd Holg, die Audarbeitung
bed Miobeld8 nod) zur Geltung fommen fann. Darum arbeitet man
eine folche Schupdecfe am beften al3 leichted Tuch mit nicht auffalliger
Berzierung. CEine Leinendede mit jhmalem Schmuctabjchluf rundum,
fei e in Hafelei, in Kreuzftich oder Durchbrucharbeit, oder mit breitever
Bordbe bIof am borderen Rand, ober eben bdie oben erwidhnte An-
orbnung, two an den Sdhmalfeiten der Decfe dad Hauptgemwicht Ddes |

linten.
Arbeiten BVertvendung finden.

Auch die Anordnung bdiefer fleinen Decte fann an grifeven
&3 fei bie Bitffetdecte genannt.

Cine

Sdymucesd angebracht ift mit den durchd Tuch gegogenen BVerbindungen,
in Gtichlinien, oder durchbrochen, je nach der Ausfithrung desd Gangen.

Praktijhe Ratidhlige.

Die Verwendung der Brombeere,

Die BenuBung der Brombeeren 3u Gaft,
Gelee ufw. ijt hinreidend befannt, darum mddte
idy auf einige weitere Wrten: der ZJubereitung
derfelben fiiv den tdagliden Zijd) aufmerfjam
madjen, welde umjo weniger 3u veradten find,
als in vielen, bejonbders gebirgigen Gegenden,
diefe Friidte bis in Dden Geptember bhinein
geerntet werden und meijt ohne groge Mtiihe
au erlangen find.
~ Als Kompott, ohne Waffer, mit geniigendem
3ufa von  Juder und nady Belieben mit
etwas  Wein gefodht, |ind Brombeeren eine
febr angenehme Beigabe zu Mehl- ober fiigen
Cpeifen. Bildet Jidy beim Kodjen Fu viel Briihe,
fo fann Dbiefelbe Tleidht durd) Cinviihren von
glattgeriihrtem Maizena oder Kartoffelmehl ver-
didt werden.

Cinen ausgezeidneten Auflauf erhalt man,
wenn eingeweidytes und ausgedriidtes Brot mit
2—3 Eigelb, Juder, 1 Teller voll Brombeeren
und Dbem {teifen Ciweil vermengt, in ge-
butterter Form gebaden wird.

Hiibjd) Jieht irgend ein Frudtfompott aus,
das mit geguderten Brombeeren garmiert ijt.
3u diefem 3wed wendet man groge Beeren
eingeln in  gefdlagenem, nidht fdhaumigen Ci-
weif und bdann in  Pubderguder. Nad) dem
Trodnen fehen [ie wie mit Reif iiberzogen aus.

Die Brombeerenjuppe erfreut fidy groher Be-
liebtheit. Mian Todt die Beeren mit Fuder
weid), riihrt in Butter gerdjtete Brotwiirfelden
darunter und ridtet an. Die Suppe fann
warm oder falt gegeffen werden.

Cin originelles Deffert lajt fid) aus Orangen-
fdeiben und Brombeeren Derjtellen. Eritere legt
man in Juder gewenbdet auf einen tiefen Glas-
teller, fiillt auf jede Sdyeibe einen Ldffel ge-
suderte Brombeeren und iibergieht fie mit ge-
Lidlagenent Rahm.

Nidht weniger [hmadhaft it eine in Deutfd-
land befannte Brombeerenipeife. Dazu werden
die Brombeeven in Juder gefdhmort und er-
falten gelajfen. Dann filllt man fjie in eine
Glasfdale, legt trodene Bisquits oder Mafta-
ronli darauf und fiillt eine Créme Ddariiber,
die folgendermafen hergejtellt wird: 14 Qiter
Mildy fod)t man mit Juder und BVanille auf,
verrithrt 2 Loffel Maizena mit Mild und

2 Cigelb glatt, mengt bdies unter bdie vom
Feuer gezogene Mild), ebenfo bie jteifen Ci
@eih und jtellt dann bdie fertige Gpeile auj
is.

Jn diefem friihtearmen Jahr gilt es alle
Beeren befonbders auszuniifen und Jie in mbgr
lidhjt verfdyiedenen Kodarten auf den Tijd) u
bringen. fl.

Cinmadyen von Pilgen in  Ejjig.

Die geriifteten und gewajdjenen Pilze wer
den 1 Otd. auf fleinem Feuer in wenig
Waffer gelodht, dann gieht man Dden Cait
(fiir Guppe vermenden) ab und gibt auf 6
Liter frijde Pilze beredynet, hingu: 3/ Liter
Weinefjig, Pfefferforner, Lorbeerblatter, ge
hadte Sdalotten ober Perlywiebeln und Fodyt
bas Gange eine Bierteljtunde. Nady erfolgber
Abtilhlung werden bdie Pilze in  weithalfige
Glasbepalter gefitllt. Jur Wuffiillung nimmt
man nodymals  Weinefjig, mit einem Drittel
MWaffer vermijdht, Iodyt denfelben auf und itber:
gieBt die Pilze foweit, daf fie vom Effig gut
iiberdedt werden. Man bindet gut zu und be-
wabhrt Tihl und troden auf. Er.
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