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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

Torten. |

Sdhofoladetorte. 125 gr
Sdjotolade, 125 gr Butter, 250
gr Buder, 1256 gr Mehl, 4 Cier.
— Die Gcfhololade wird mit etwad
Heifem Wajjer iibergofjen, damit
fie weich rird, oder auf bdie Heife
Herdplatte geftellt. Die Butter wird
beigefitgt und zujammen jhaumig
gerithrt. Dann werden dic Cigeld
und der Bucfer abwechfelnd zuge-
fitgt, alled qut verrithrt und zulept
mit dem Mehl und dem {teif gejchla-
genen Cierfdhnee bermengt. Eine
Gpringform wird audgeftrichen und
der Teig hineingegofjen. Jnmittlerer
Dige ca. eine Stunde bacten.

Bananentfuden. 100 gr Meh!,
125 gr Buder, 50 gr Butter, eine
Nefjjeripige Badpulver, 2 Cier, Va-
nille, Bananen. — Ale Jutaten
werden gut miteinanbder gemifcht,
bad Ciweify zu Schnee geichlagen
und zulept darvunter gemijcht. Die
Mafje wird in eine gebutterte Auj-
laufform gefchitttet und bdie Dber-
fléche dict mit runden Bananen-
fcheibchen belegt. Der mit Bucter
beftreute Ruchen 1ird in einem
warmen Ofen gebacten.

HajelnuBtorte. 140 gr ge-
riebene Hafelniiffe mijcht man mit
200 gr Bucer, einer Prife Salz,
8 Cigelb und zieht dem Schnee
ber 8 Eier und ein Biertelpfund

feinfted Mehl bdarunter. Jn gebutterter Tortenform wird bdie Maffe
eine Stunbde lang gebacten, nach dem Erlalten in Scheiben gefchnitten,
Schlagiahne, die man mit geriebener YNuf vermifcht BHat, dazwifchens
davauf fept man bdie Torte wieder Fujammen,
fie mit Wafjerglafur und perziert fie mit cbenfalld glafierten BHalben
ober gangen Pafelniiffen, die man rie eine Schnur um den Marzipan-
rand legt. Jn bdie Tortenmitte fommt ebenfalld ein Rranz Hafelniifie

geftrichen;

und Marzipan.

Feine Apfeltorte 12 Pjund Butter wird zu Schaum gerithrt,
1/2 Piund Juder, 1/2 Pfund gefdhilte, geriebene Manbdeln, 2 Eier, Jitronen-

glafiet

Wie man eine Papierfchablone
fiir Gortengu heritellt

fchale und foviel Mehl,
geriifrt wird. Bon der zarten Majje nimmt man tleine Stiicte, die man
auf den Boden einer vorgerichteten Springform. flach driicft, damit der
Feig ja ziemlich diinn ift. Fitr Rand und Decte! volt man, ohne Meh!
3u berrenden, den Teig aud und jdyneidet zrei Finger breite Streifen
fitt dag Gitter Fum Dectel. Der Boden wird mit gehadten Mandeln
und Gemmelmehl audgeftreut, man fitllt, die mit Wein und Jucker

geddmpften Apfelicheiben und RKorinthen
3u einem @itter iiber bdie Wepfel. Am Rande driictt man fie leicht auf.
Mit Cigeld beftrichen und 3+ Stunden bacten.

dibb. 60 - 62, Ulitte: Runden des gefalteten Papicrs. Hedis und linfs: Falten des Papiers und Zeichnung des Mufters.,

dafp der Teig nicht mefhr Llebt, bder /2 Stunde

ein und legt die Gtreifen

SO T i SO SO T D)

? Praktisch¢ Ratschlage ZZ,

ST ST SO T D
Blumenpflege im Degember.

Cijige Winde pflegen fdon im Degember
frijtallene Blhumen an die Fenjter zu zaubern.
Unfere Gewddfe Ieben mit bdiefen in fteter
Feindjdaft. Webhe dem Blatte, das iiber Nadt
dem Fenjter u nahe gefommen ijt. C€s hat
jeine Frijdye eingebiipt oder ijt gany verloren.
Selbjt ber eifige 3ug durd) die Fenjterrifen
hindburd) fann Sdaden anviditen. Sind es in
erfterem Falle Hhauptjadlid) die wvorjtehenden
Bldtter, jo Haben Treibpflangen bejonders von
leiterem 3u leiben. Es fann vorfommen, daf
Wlpenveilden ihre Knojpen infolgedeffen nidyt
3ur  Wliite bringen, Hnazinthen nur Blatter
treiben und die Blumen unentwidelt bleiben.
Deshalb  Vorfidt!  Lieber Ddes Nadts die
Pflangen vom Fenjter fortjtellen, als Jie ein-
mal erftdrender RKdlte ausfetjen!

Je mebhr der Degember fid) zum Enbde neigt,
dejto mebhr wird er Fum  Treiben geeignet.
Man ftellt auBer Flieder Forjythien, Deufien,
Wzaleen, Kamelien auf, bringt vereingelt aud)
jdont  Nofen  Derein. Wadhrend bdie meiften
Pflangen Dbleiben wie fie |ind, weil jie [don
ihre Snojpen vorgebildet Haben, bediirfen Ro-
fen des GSdnittes. Gie wiitden obhne Dden-
Jelben eine groBe Jahl Triebe befommen, welde
jur  Knojpenbilbung  nidjt die RKraft Defifen
und o fid) Jelbjt verjehren. Der Sdnitt joll

das Ueberflifjige wegnehmen und bdie Kraft
nur auf einige wenige Knojpen lenfen. Drei
bis vier Knojpen an einem JFweige find vollauf
genug, wenn der Jweig fraftig ijt; bei dwd-
dyeren bleiben nur 3wei, ganj [dhwade werden
am  FuBpunite fortgenommen.

Sehr  [dwierig ijt das Treiben der Ka=
melien, weil fie jo ungenein empfindlid) find
und jeden Fehler in der Pflege mit dem Wb-
werfen der SKnojpen beantworten. Man darf
fie nidt viel verjtellen, nidjt u viel und nidht
3u wenig giegen. WAud) das Drehen ber Ge-
wddje nad) dem Sonnenlidte damit fie
gerade Dleiben und feine einjeitige Entwidlung
erhalten vertragen fjie nidt bejonbders.

Hyaginthen der fritheften Treiberei, deren
Bliitenjtengel jid) nidt entwidelt haben, werden
im Hihlen Jimmer mandymal nod) redt gut,
wenn man die Geduld Hhat bis um Friihjahr
3u warten. Wo im Glaje die Jwiebeln faulen,
muf man unveriiglidy Jwiebeln und Wurzeln
herausnehmen, das Glas griindlid) jaubern, die
Wurzeln  ausfpitlen, faule Jwiebeljtellen mit
Holztohle einpulvern und dann wieder einfelen.

Im Winter Ternt man iberhaupt erjt jo
redit Dharte und empfindlide Jinunerpflangen
unterjdeiden. Die Philodendren, Clivien, von
Palmen die Phonix, Chamaerops, Rhabis, dann
Ajpidiftra, CEhlorophytum, Dracaena congejta
halten unentwegt den Kopf bod), die meijten
andern lajfen es fehr merfen, dafy fie eigentlidh
fiiv  Deffere Verhdltniffe gejdaffen find. Je
empfindlider die Pflange, je Irdnfer |ie aus-
fieht, Ddejto peinlider it das Giefen durd-

sufiibren.  $at ju viel Waffer im Winter auf
alle Gewddje einen befonders nadyteiligen Ein-
flup, jo wird Ddiefer bei franfen nod) erhobht.
€s ift hier nur gegen das BVertrodnen ju giefen,
nidt mehr. Ueber Winter darf nie in den
Unterjien Walfer jtehen Dbleiben.

Jm Keller, wo Rofen, Hortenjien, Fudfien
1. iiberwintern, gibt es nidyt oiel Arbeit. Jeit-
weiliges Nadfehen it aber dod) ndtig. Ein-
mal oder 3weimal mufy man im Laufe des
Winters joldye Pilanzen durdygiefen, in trodenen
Kellern nody haufiger. SKnollengewddie faulen
(eiht, befonders Canna, wenn fie 3u falt oder
su feud)t gelagert find. Sobald Wmaryllis-
tnollen treiben (jie [lieben vbllige Trodenbeit),
verpflangt man jie in newe Erde. Nur Wma-
rpllis Vallota purpurea behdalt man im froft-
freien, Dellen Jimmer, jie diirfen ihre Blatter
nid)t einbiifgen.

Diirre Bldatter, Ungeziefer 2. miijfen eni-
fernt werden, bdaher Dbediirfen Jimmerpflangen
einer regelmdRigen Rontrolle und Pflege, wenn
fie 3u oolljter Jufriedenheit gedeihen jollen.

® Er,

Dbftilede aus Stahlmeffern entfernt
man mit durchiiebter Steintohlenajche refp. Kots-
afche, die man mit Wafjer zu einem Brei anges
-ithrt Hat, Bon diefem ift etrwasd auf einen Kor-
fen zu nehmen, das Mefjer titchtig abzuveiben
und in flavem Wafjer nadhzuipiilen. Sollten bdie
Mefjer {edoch durch langes Liegen jchon jchmwary
geworden fein, jo nehme man ftatt des Waijers
Spiritus.
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