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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

Handarbeiten.

Dieje Blufe mit  eingefesten Aermeln aug
weiffem  Bawmmwolltrepp ijt fiir Crwad)fene be-
rechnet. Die grobe, vielfarbige, jedoch fchim ab-
getonte Hitelet ald Randabjd)uf, ald @i’wte( und
Handbitndchen paft fich gut dem fdhlichten ?J?a:
terial, aud) der jachlichen Madhart an. Die Léinge
ber Taille wird nad) Belicben audgefithrt.

Bou der Frithlingsmode.

Die Ueberrajdung der diesjahrigen Friih-
jahrsmode ijt die, daf es Deuer feine 2Uebers
vajdungen gibt, webder in Formen nod) in
Farben, feine CExtravagangen und feine Ber-
jtiegenheiten, abgefehen vielleidht von denen, die
perjonlidge LQiebhaberei itbevall wund 3u jeber
Sahresgeit gelegentlid) in Szene u fehen pilegt.
Im allgemeinen it Dame Mode gegemwdrtig
der menfdenfreundlidhen Wnfidht, daf Fur ADb-
wedslung mal — die Wbwed)slung ganz mnett
fei, D. h. jeber (Dezw. jede) triigt Jich, wenn aud)
in der allgemeinen Kinie iibereinftimmend, durd-
aus nad)y dem individuellen Gejdhmad. Am
deutlidhften Tann man das beint  WAermel fehen
— Jo viele verfdiedene Wermeljdhnitte, wie bdie=
fes Sabhr, Dat es wohl nod) faum gegeben —
Tange Werntel, Turze Wermel, enge Aermel, weite
erntel, Wermel, die unten weiter werden, Wer-
mel, die Iofe von oben herabfallen, wie Sdymet-
terlingsfliigel, ermel gepufft und gegogen,
Aermel glatt — — — ,bei mir fann jede
nady ihrer Fajjon felig werden!’ Tadelt Frau
Mode, Das OGleidye gilt vom Kleive. Bon
der Derben, der ,vermdnnlidyten’ Linie ijt man
abgeformmien ober wenigftens Hat man fie auf
Deftimmte Jeiten und  Deftimmte Jwede be-
jrantt, alfo auf das Sportfleid, das Berufs:
tleid, das cinfadje Bormittagstleid ujw. Aber
audy Bier ift es erlaubt, fie durdy Heine, flat-
ternde  Jutaten, Sdal, Schirpe, Seibentrigel-
den und Stiderei Fu mildern. Das  Jumper=
Heid feiert weiterhin Triumphe, und die fo oft
totgejagte Blufe Dhalt gum fo- und Jovielten
Male frohlide Wnferftehung: Der Name wed)-
felt, aber bder WBegriff Dbleibt. Neuer Beliebt-
Deit erfreut fidh aud)y das Komplet, jowie das
bereits Dalboergefjene Mantelfleid; das Wie-
derauftaudyen des Tlehteren ijt wofhl auf bdie
Berpollfommunung  der  Textilindujtrie Fuviid-
sufiihren, bdie wdrmende und dod) Haudleidyte
Stoffe von entjiidender Sdymiegjamieit auf den
Martt gebrad)t hat, Stoffe, o rvedht geeignet
sum Friihjahrstleide, ohne dod) der Frithjahrs=
ecfdltung den Weg 3u Dereiten.

Bum Koftiim it das 3arte Seidenbliisden
fehr Deliebt; diesmal find Tupfen und Kringel
pie grofe Miobe, und der Gtreifen it in
Aht und Bann  getan, d. h. o man will.
s gibt ja Gejtalten genug, bderen natiicliche
Rundung des ,fillliger” madyenden Ornaments
entbehren fann, und fie Dbrauden fid) nidt
mehr verfamt gu verfteden. |, Rund“, die Jo-
genannte %taulid)e Rinte, it nidht mehr wver-

pont, - Jondern . fogar Dermier cri, und man

braudyt fidh nidht mehr u genieven, falls man
einen Bufen Hat. Das alles Dat, einem on
bit gufolge, ein Parifer Modentonig fertig ge-
Dracht, Dder einem amerifanijden Jnterviewer
mitteilte, er Habe es fatt, wandernde RKRleider-
gejtelle 3u behdngen und wiinjde endlid) mal
wieder eine ridhtige Frau angugiehen, (mit der
Betonung des lefjten Wortes, denn  bderfelbe
Modenfiiet evfldavte, daf man jelt wieder den
Reiz der — Verhiillung 3u [diken beginne!)
— LBon Paris ging bdieje Parole natiilid)
prompt nad) Amerifa und von dort? Num,
¢ben iiberall Hin, wo man — Jid) angieht. —

Der  Shlidtheit (bes BVormittags- und
Gtrafentleides teht ‘die SKompliziertheit bdes
garnierten Kleides gegeniiber. Sdleife und Bo-
Tant, Falbel und Kraufel, Pliffee und Stiderei
finb, in jdier wverjdwenderijder Fiille ange-
wandt, als Jutat und Sdmud das Gebot der
Stunde. Die Taillen find etwas Hoher ge-
rutjdt, aber die Rodde [ind, allen Prophe-
geiungen gum Trof, Tury geblieben; mit Wus-
nahme der o Dbeliebten unjymmetrijden Jipfel-
verldngerungen, die einem Tang= oder Gejell-
jdaftstleide eine fo pifante Note geben.

Wie jteht es mit den Farben? Wud) bier
fann man_ fagen, bder eigene Gejdmad ent=
fdeidet. CEine ecigentlide. Modefarbe gibt es
Dewer nidyt, und wenn von einer Modevorliehe
gefprocdjen werden foll, fo fann es Dodjtens
in der Ridtung auf 3arte, gebrodjene , Farb-
tone hin gejdehen. Sandfarbe, Holzfarbe, ein
jartes Pajtellgriin, und vor allen Dingen Gelb
in verjdiedenen  Abjtufungen, fjieht man oft.

Die eingige Revolution, wemt man fo fagen
will, ijt vielleidt in der Mantelmode Fu ver-
seidmen. Der Iragenlole Mantel ift auf dem
Marfd). Die Stelle des Kragens verfieht eine
jdhalartige Drapievung, bdie iber ben Riiden
herabhingend getvagen wird. Tiefgehende Re-
vers gehdren gunt nffengetragenen Mantel,
Gd)ulterftdgeld)en'imb beliebt (aud) als Gr-
giingung gum $Kleide, aber empfehlenswert nur
fiiv lanfe Figurven).

Und gum Sdluf: Was madjt der Friihe
jahrshut? Die Herrdaft des Filzes |deint
iibermunden. Al 3ahlreid), epidemifd) fajt,
watr er aufgetreten. Jebt [Bjt ihn das Gtroh
ab in allen mng_ld')en Farben und  Formen,
und die Blume, die faft gany verdrdngt fdien
purd) das Fevergejted, wird wieder mehr Fur
Garnierung verwandt. Wenn i) nod) fage,
bag man gropere Fovmen Devorzugt und nidt
unbedingt mehr bis zur Nafe unter der Krempe
verfinft, [o wdre fiir Beute meine Weisheit
erjdyppft! — (3. W. im ,,Luz. Tagbl.”)

Riichen=NRezepte.
Frifdpes Gemiife.
Frangdjifder Spinat. Der ge
wajdene Spinat wird in G_al5maﬂer iiberwallt,
abgegoffen und dann gewiegt. Ju glatt ge-
rithrter  Butter gibt man barguf 2—4  3er-
driidte, Dartgefodyte Gigelb, wenig NMusfat umd
Sal3, rilhrt den Gpinat dagu und ldpt auf:
foden. Der Spinat wird dann angeridtet und
mit gebadenen Milfenjdeiben umlegt.

Gpinatfuden  Gebrihter, gewiegter
Gpinat vermengt man mit 1 Loffel Mehl,
2—3 @iern, einigen Loffeln Rahm (abgenom-
mener Milh) und Gewiiry. Dann ldjt man
in ver Omelettenpfanne Spedwiirfelden braunen,
fiigt die Gpinatmaffe et und badt fie beid-
Jeitig fruperig. Diefer Kuden [kt lid) aud
aus  Gpinatrejten Herftellen.

Hopfengemiife. Die jungen, nod) wei-
Bent Hopfenjproffen werden nad)y dem Wafdyen
in Galwaffer 10 Minuten gebriiht. Dann be-
reitet man aus 9Mehl, Butter, Briihwajfer,
Gewiiry und einer Handooll gewajdener Mior-
deln eine gute Sauce, gibt bie vertropften
Hopfenfproffen Dinein, lat auffoden, zieht vom
Fewer und vermengt mit 1 Cigelb und einigen
Tropfen Jitvonenjaft.

Gemiife von Kopflalat.  Einige
Kipfe Galat megben gerteilt, gewajden, im
Galywaffer rafd) iiberwallt, abgegofjen und in
Gtreifen gefdnitten. Wehadte Jwiebeln dampit
man jodann in Butter, fiigt den Salat bei,
jtreut etwas Dehl Izatuber, verriihet gut uny
gibt einige Loffel Briihwafjer dagu. Man ridytet
an und legt gebadene Kavtdffelden rund Herum.

Lattid) mit Sped. 1y Pfund Sped
wird in_ Wiirfel gefdnitten und Teidyt getﬁi}tjet.
Dann filgt man gewajdener, wenig er|dnit-
tener  Lattid), Saly und einige Lofrel” Fleife)-
briife bei und dampft bdies 20 Mnuten.

R’entaur=$)5agergriigfuppe mit Sellerie.
Butaten: 50 Gramm RKentauy

mittleve Sellexielnollen, 11/, 8it§gt3§l?;e%rﬁézla2
1 Gigelb, 10 Gramm Butter. N

Bubereitung: Ddie Sellerie wird gewafchen
gelchdlt, in Scheibchen gefchnitten, und mit fens
tauv-Hafergritge in 11/ Qiter Waffer aufgefest.
Wenn die Suppe fiedet, jalzen, und 1 Gtunde
auf Hleittem Feuer fochen, — Die Suppe wird
butch eint Sieh geftrichen unb iibex ein vertlopfted.
ggﬁ? und Butter, oder ein wenig Milch ange-
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