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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNOSFRAGEN,,KUCHEN-REZ‘EPTE

RKRinderkleidchen.

- WéatcriaI: 1 Rndnel Sedalina N, 15'mei9 1158; 3
Rnduel Sedatina Nr. 15 roja 1173, oder: gleihed Quantum
Perlgarn §. €. Nv. 3.

Augfithrung: Mit dem Ritcenteil beginnend werden

80 Majchen angefdjlagen, eine Nadel glatt und eine Nabel
fraus geftvictt, bamit die Aufenfeite glatt augfieht. Unfer
odell wurde in rofa audgefithrt und mit weify garniert;
am gangen Qleidden foll alfo voja-glatt und weih:traud und
glatt auafehen. Bom Anjdylag bis zum crften Virtchen werden
24 Nabeln geftrictt, dann folgen 8 Nabdeln 1weiff, 6 Nabdeln
oja, 4 Naven weify unp 64 Nabdeln rofa. Fitr die Aermel
Ihldgt man auf jeder Geite nod) 16 Maidyen an und arbeitet
15 Raden, Dann nimmt man eine dritte Nadel, ftrickt 35
Majden, fettet file ben Halgaugjcynitt 42 Majchen ab und
Itvidt den Reft von 35 Majcyen 1wicder. Run werden auf
beiden  Seiten 50 MNabdeln riveiter gearbeitet und dann Ddie
fehlenden 42 Majchen wieder angefdylagen, um mit 2 Nadeln
ieder genau weiter u fticten wie am Niidenteil, mit dem
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Unterichied, daf jept fiiv bdie Wermel auf jeder Seite 16
Majdhen abgefettet werden. Fiiv die Borte am Aermel legt
man die Randmajden auf eine Nabel, {tridt 4 Nadeln vofa,
4' Raveln eif und 10 Nadeln vofa, Fiir dad Birtden am
Paldausidynitt werden die Randid)lingen auf 4 Nabdeln
gelegt, 2~ Nadeln 'roja gejtrictt, 4 Nabdeln -1weif, 3 Nadeln
rofa und zum Abfchluf 1 Nadel weif: Ju den 4 Eden werden
bei jeber Tour 2 Majdjen zufammengeftodjen. Jum Sdyluf
legt man Riiden- und BVorderteil genau aufeinander und
naht die Seiten zufamnten. Die Borten am Aermel und am
Ritcken werben auf die Nitdfeite umgejchlagen und mit lofen
Saumijtidjen niedergendht. Die Kovdel Fann gedreht obder
gefiifelt werben. ' £

Bom litiptllltg verjdyiedence  jdyweierijder
Heimarheiten,

Die  Stiderei, cin Jweig rer 2

) g unferer Dbedeu-

]tlei“bifen Jnduitrie; der Textilinoujtrie, ijt we-
Gst}'edt alt als man glauben follte. Die erjten
t‘ majdinen wurden in Jahre 1829 vurd)
i(eh(lms Dange in St. Gallen gefelt und durdy
ane beiden  Medhaniter vervolljtandigt. . An-
uuf?ds der 50er  Jahre begann  der  Haupt:
Iiiuf')mu“'g der  Handmafdyinenjtiderei.  Bor-
id)l'lg Dblieb die Handmajdinenjtiderei fajt aus:
©Blidy Fabritetrieb, erft beim  Jnfrafttreten
s Fabritqefefes wirrde fie grdftenteils $Heim-

aargauijden

Leben  gerufen.

argau iibertragen. JInfolge giinjtiger Qualitdt
des Gtrohs iiberflitgelte Jie bald bdie teffinijde
Snbuftrie, und als gur  Jeit “der Vliite ber
SIndujtrie  diefe nidt
Nad)frage geniigen Tonnte, ‘verlegte [id) ein Teil
des RNantons Freiburg und fpiter aud) Ob-
walden auf diejen Crwerbszweig. :
Die Holgidnierei wurde vor unge-
fibr 130 Jabren wvon Chriftian Fijder ins
Die NRegierung des Kantons
Bern unterftithte die BVejtrebungen durd) Ent-
fendung von Kunjtmalern nady Brienz. = €.

—— ~—

. Fonbdue, .

120 Gramnt fetter  Rdle wird fein ge-

[dnitten,. dann famt einem Gtiid frijher But-

ter in cine Sodyplatte oder RKafjerole gebradyt

und darin gefdmolien, Hernad) 2 mit 1 Tajje

Rahm verflopfte Eier ‘3ugefiigt und,  fobald
¢es Jid) verdidt, fofort Dheif ferviert.

Suppen.
Ginfade chta:ur-ﬁaferfloctenfuppe.
utaten: 4 Loffel KentauveHaferfloden (odex

2_Yoffel Rentaur-paferfloden und 2 Lofel Reia
16—20r, Fett, 1 teine Brvichel, @a_lgffll/z bi)B'

mehr -~ Der

arbeif. . 9Nit ey Ctiderei Tamen wver(di 21 Waifer. -
S hieberne A X
l'?i?t)ee:g'e von Seimarbeiten auf, wie die Shiffli- . - Ritdyen-FRegepte. Bubereitung: Jm Beifen Fett werden gehactte

e, die Rettenfticdftiderei ufw.
xuinDw . Bafler Seivenbandweberei
31 feit Der Hugenottengeit in Bafel betrieben.
%uerit iibten die eingewanderten Hugenotten in
DU und andern Stadten ver Wejtdweiz ihr
'%anbw.etf Jaus, Dbis fie bann endgilltig ins
eaiﬂb[et liberfiedelten, wo bdie NRegierung grd-
‘Jtm Cntgegentommen jeigte als die von Bern.
Jlad) und nad) nahm “die Bandweberei ihren
g aud_in das benadybarte Fridtal, in den

Ranton Sploty el A A
Durn,  und fogar Dis iiber bdie
Landesgrenze Hinaus, - Joga iiber Di

Die Strohindujtrie w i
i t (tde vom On-
Eelrngneta[ e Teffin, wohin fie im 17. Jahr-
hundert aus  Stalien ‘getommen war, in den

[bffeln  Cfjig, [dliefe

fodjen.

Pitante Sauce.

Jwiebeln und Griines, beides fein gehadt,
gebe in ein fleines RKodygeldhirv mit 2 E:
i dasfelbe gut ab und
lafle einddampfen. Made eine braune Sauce,
inem man_ Mehl qut braun. vbftet, fein ge:
Dadte Jwiebeln Fuleht mitdampft, mit Fleijdy-
brithe und  Jus auftodht und fraftig - wiirst.
Gebe biefe Sauce Fu den mit Effig. gedampften
Kriutern, riihre durdjeinander und laffe  auf-
€in  Knoblaudyintli,
Cornidons und  Peterfilien werben’ garig fein
geadt, in frijder Butter gedampft, die durd
ein. Sieb paflierte Sauce beigefiigt ' und nod)
10 Minuten fodjen gelajfen’ und fevviert.

Bwiebeln und RKentaur-Haferflocden gedampit
mit Taltent Wafjer abgeldicht und ge[a!g%n. RD':;)',
aeit /2 Stunde. (Fitr 4 Berfonen.)
ﬁentaur-.{)uierf!odeniuvpe. ;
Butaten: 4 Loffel Kentaur-Hafer odenn, 15 big
20gr. Jett, 1 tleine Jroiebel, 1‘/:41[2 1. Gemiife-
brithwaffer, (von Spinat, Kohl etc.), ebentuell
-&alg, etwas Mild) vder Rafm:
- Bubereitung: Die feingefchnittene Biebel und
die chtaur-@nfex,f_[oden werden im Heifen Fett
bellgelb gexbjtet, mit Gemitiebrii hroaffer abgel Hicht
und auf nidgt gu ftarterm Feuer wahrend 20 big
30 Minuten. getocht. Dann tird bie Suppe
abgefdhmectt uitd nach Belieben iiber etiyns Milch
ober-Rahm angevidytet. (Fiir 4 Perfonen.)

Vo' Jwiebel, 2
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