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Fran und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE
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Kleine Dedhe.
(52cm X 52cm) | !

Matexrial : Mittelfeine, rweife Leintwand, 1 Knduel Flor
9. G., fhwary. Nach Belieben fonnen auch andeve Stoff
und Garnfarben verwenbdet rerden.

Nebenftehend: Motiv zu der tleinen Decke.

Z ~6ute Ratschldge. %
- Wie modernifiere ich meine Garderobe ?

., Sran Mode it Taunifdy — Dald fdyreidt fie
015 und bas vor und wir Frauen, wir tangen
nad) ihrev Geige. Die einen folgen jedem Win-
Perduden der GHerrjderin, tangen in jedem Rhyt-
MUS und hetonen jeden ielodienfprung und
andere: prefen fid) langjam und bedddtig, ohne
opler und Geitenfpriinge, aber Jie tangen dod)
g?‘d" Gar viele, mchten Fraw NMode mehr
tenen, als fie es fonnen, aber das Portemon:
St qu Hein, Gie find gar ju_ tojtfpielis
alle die newen ynp neujten Sréationen. Weldye
rau aber, bie Sdpnbeitsiinn Defit wnd -
genbwi etmen eingigen Menfdhen Dhat, dem fie
gefallen modte, wiry Heute nod ein langes,
d)Ieppenb'eg Gewand fpazieven fiihren oder ihren
Kopf mit einem Ungetitm von. Rofer und
Gtm%““febern verunjtalten. Gegenwdrtig
}it Die Mode freigebig, nadfihtig. Sie er-
aubt allerle, wenn myr cinige teine Dehors
%“”“P‘-t. werden.  Der Rod mufy furg Jein,
e .u“hd)t unjever dlteren Genervationen nad,
‘°I$°} Jebr fury, aber ev barf eng oder weit,
;‘)lﬁlegt‘ ober gefteppt, uni oder  geftreift fein,
er wird immer nocy afzeptiert. Bon dlteren
Sadentleidern  haben  wir vielleidt nod) die
Jade, wdhrend ‘der Rod glingig und ab-

getragen ijt.  Fein das gibt ein Diibjdes
Frithjahrstoftiim.  Wir faufen pajfenden  ta-
rierten ober geftreiften Stoff, verfertigen ein
einfades Jupe, Diigeln die Jade auf, geben
ihr durd) eine duftige Unjtedblume ein neues
usfehen und - wiv Tonnen getroft die wdr-
meven Tage erwarten. Sehr viel wird man
it Frithling die Deuxpitces fehen (Frau NMobde
hat eine Sdwdde fiir frangdjifhe Ausdriide).
Die jumperartige Blufe ijt wni und Dder mit
Borliebe pliffierte Rod geftreift oder geblumt.
Dagu leiftet man fid) einen Ledergiivtel. Wie
leidyt Tonnen wir uns aus wei dlteren Klei-
peren ein mneues Derjtellen auf bdiefe Weile.
An Stoff- und Seidentleidern find immer nod)
preite in der Fatbe abjtedhendve Sdume mo-
pern. Dabei laffen fid) die guten Teile eines
Rleides verwenbden, wihrend man Saum, Kra-
gen, Mandjetten, Gilet, Krawatte obder Giirtel
pon newent Material anfertigen famn. Reu find
wiederunt jogenannte Wejtentleider. Jupe und
®ilet werden aus duniler Wollcreppe, Gabar-
dine, Sasha oder Velours de laine gearbeitet;
dagu laffen fid) dltere helle Seidenblujen oder
abgefdynittene  Seidentletder hiibjdy austragen.
Yus ditnnerem Material, wie Crépe de Chine,
Qeinen, Wajdjeide, Satin ufw. lafien jid jolde
Kleiver als Tleidjame Nadymittagsroben wver-
wenden. Die reiende Giletmode ergibt allerlei
Miglidteiten jur Anwendung dlterer . Samt-,
Reps- oder Wolltleider. Aus den guten Teilen
jdueivet man ein gutjiendes Gilet, bordiert
es it Seidentreffen ober wmbddelt es mit

bunter Wolle und bringt Vergierungen von
Qreuz- oder Gtiljtig an.  Mit devartigen Gi-
lets ufammen fonnen Kleider ausgetragen wer-
den, die vielleidht in Farbe oder Sdhnitt nidyt
mehr gang der Mobde entfpredjen. Man Ddente
daran, daf helle Kragen, freundlide Seiden:
wejten, gragidje WAnjtedblumen, mobderne Giirtel
oder [ujtige Srawatten aud) an Iletjdhrigen
RKleivern Wunder wirfen. Hauptiade it und
Dleibt es, dafy alles fauber und gamg ijt. Mit
bem angeborenen Gejdid wird fid) jede intelli-
gente, wenn aud) fparjame Frauw und Todter
3u tleiden wifjen. €. R

$ Riidyen=Rezepte z

‘Kajtanien mit Rofenfohl.

Die griinen Kaftanien werden rundum ein-
geldnitten, einige Minuten im Salzwalfer fo-
den  gelafjen und gejddlt. = Brate |ie hievauf
in guter WButter (ddn geld und jtreue eine
$Handooll  feinen Juder Ddariiber; wenn ber-
Jelbe gelb ijt, Tofde mit Fleijdbrihe. ab, lafje
langfam  weid). fodjen und gang einddampfen.
Damit die RKajtanien moglidit gang bleiben,
vermeide man die Jugabe von Fu vieler Fliif-
figfeit. Jum Gdlufy Tlege Ddiefelben 1wm. den
im Galzwaifer weid) gefodten gut vertropften
und mit Butter abgejdnolzenen Rofentohl.

SKartoffelfiigeli.

Fiir 6--8 Perjonen. Ctwa 10 mittlere Karv-
toffeln  werden gejdilt, in Salzwafjer weid
gejotten, durd) ein Sieb getrieben, mit einer
Hanbdooll Mehl, nebft einem Halbeigrofen Stiid
Butter und 1 Tafje. Mild) in einer  Pjanne
auf bem Feuer vermifdt und wverriihrt. Man
wilrge die Maljfe mit Salz und Mustat und
fiige nod) 2—3 Cier bei. Hierauf werden [dwad)
nupgroBe Kiigeldjen geformt und im jdwim-
menden Fett gebaden. Sollten [id) diejelben
aufldfen, o fet man nod) ein wenig Mehl bei.

*

Kartoffelfeoletten.

810 robe, gejdydlte KRartoffeln werden im
Galzwafjer weidygefodt, durd) ein Sieb gedriidt
und in die Pfanne gelegt; wvevarbeite ein ei-
groBes Gtiid Butter und 2 Eier, wiirge mit
Salz und Mustat. Hebe bdie Maffe auf ein
mit Mehl beltdubtes Brett, forme halb finger-
lange,” Jtarf fingerdide Wiirjtden, drehe Ddie-
Jelben in gejdlagenem Ei und ‘Paniermehl und
bade fie im Jdwimmenden Fett jdhon geld.

*
Kdsplattenmiiesli,

100—120 Gramm fetter geriebener Kdfe, 30
Gramm ge[dmolzene Butter, 2 Tafjen Rahm
oder aud) Mild) und 115 Loffel Mehl werden
%iammen gemifdt unbd in einer  geeigneten
‘Bfanne aufgefodht, dann fogleid) angeridtet und,
fo die Majle vertiihlt, mit jwei Eiern gemengt,
in eine Deftridhene Bratpfanne eingefillt wnd
int Ofen gebaden. '

) Kife=Noidi.
Uy Riter Mild), 75 Gramm Butter, 90
Gramm  fetter  Cmmentalertife, 3--4 Gier,

Saly und Mystat, 100 Gramm Mephl. Mild)
witd mit 50 Gramm Butter aufgefodt, damu
das Mehl Hineingeriihrt und unter gutem Riih-
ven gut aufgefodyt, 75 Gramm Kife beigefiigt,
angetidytet, nad)y und nad) die Eier darunter
gemildjt, Teig gdflopft, dann runde KIbje ge-
formt, in Dbeftridene Vratplatte gelegt, vom
Rejt Butter, 15 Kaffeelvffel Mehl und 1 Taffe
RNahm pbet audy Mild) eine Sauce bereitet,
iiber die RKIbfje gefdyiittet, der mod) iibrige
Rife dariiber - geftreut und im_ Heifen Ofen
10--12 Minuten gebaden und Peify aufgetragen.
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