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- Oelfeuerungen

Im Kleinst-Einfamilienhaus wie in der anspruchsvollsten
Villa — im Wohnblock wie in der Heizzentrale der Wohn-
kolonie — in Schulen, Spitilern und Verwaltungsgebiuden
— in iiber 40000 Heizanlagen finden Sie immer wieder den

wirtschaftlichen und zuverldssigen OERTLI-Oclbrenner.

Leichtsl oder Schwerdl? Der Entscheid soll nur in Kenntnis
der technischen Gegebenheiten und nach betriebswirtschaft-
lichen Ue;)erlegungen getroffen werden. Priifen auch Sie Thr
feuerungstechnisches Problem mit den OERTLI-Ingenieuren.

Fir GroBobjekte finden OERTLI-Industriebrenner fiir
schwere und schwerste Oele Verwendung. Die uns gestellten
Probleme priifen wir mit vollster Aufmerksamkeit. OERTLI-

Industriebrenner werden von den Fachleuten im In- und

Ausland bevorzugt.

OERTLI-Industriebrenner — halb- oder vollautomatisch —
stufenweise oder stufenlos regulierbar, fiir":

Dampfkessel, HeiBwasserkessel, Gh’ihtifen, Schmiededfen,
Brennofen, Lackfabrikation, Réstanlagen, Trockenanlagen,
keramische Industrie usw.

Trockendfen fiir alle Zwecke

Schmelzofen fiir Leicht- und Buntmetalle

Spezialbrenner fiir Oel und Gas

Unsere Ingenieure stehen Thnen fiir Beratung gerne kostenlos zur Verfiigung. Verlangen Sie unverbindlich Prospekte und Referenzenlisten.

ING. W. OERTLI AG DUBENDORF

Telephon 96 65 71



Ein Bankkonto... wozu?
Es erleichiert den bargeldlosen Zah-
lungsverkehr im In- und Ausland

Durch Barabhebungen, Checkabgaben,
Zahlungsauftrdge usw. kann jederzeit
(iber das Guthaben verfiigt werden

Die auf Konto liegenden Gelder tragen
Zins

Das Kontoverhéltnis schafft persénliche
Beziehungen zwischen Kunde und Bank

ZURCHER KANTONAILBANK Hauptsitz Bahnhofstr. 9, Ziirich 1

Filialen und Agenturen im ganzen Kanton

<o
U

LICHT KRAFT TELEPHON

‘BAU VON SCHALTANLAGEN /  TRAFOSTATIONEN / BELEUCHTUNGSKORPER

ZURICH 1

Filialen:

Glafibrugg, Industriestr. 32, Tel. 93 66 47

Kloten, Ziircherstr. 405, Tel. 937217

WALDER

WALDER

Die Schubfabrik Walder hat sich seit Jahren und mit
groBem Erfolg auf die Herstellung von modischen Damen-
schuhen spezialisiert. Mir lachte das Herz, als ich die
neuen Herbst- und Winterkollektionen besichtigen durfte,
Da standen die Verteidiger der fraulichen Schonheit in
Schaten aufgereiht. Eine unermefliche Vielfalt bot sich
meinen Augen. Wenn ich versucht hitte, eine Wahl zu
treffen, sie wire mir sicher nicht leicht gefallen.

Die Firma Walder unterhilt eine groBe Creations-Abtei-
lung. Hier werden die Nachrichten aus aller Welt iiber
die Entwicklung der Schuhmode zusammengetragen und
gesichtet. A landsverbi erlauben
es dieser Firma, ihre Kollektionen stets nach den letzten
Modetendenzen auszurichten,
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BAU-UNTERNEHMUNG

Gubelhangstrafe 22 Telephon « 46 4540

ZURICH-OERLIKON

Oft findet man die warm gefiitterten Typen, speziell
Trotteurs oder elegante Schliipfer. Die leichten und sehr
% soliden Airtop-Sohlen sind eine bemerkenswerte Neue-
ung und halten — zusammen mit dem gut prisentieren-
~den Innenfutter -~ den FuB warm. Ein Schuh wie ge-
'schaffen fiir Teenagers.

‘NALDER

Was weiter zu vermerken ist: Die Simisch-Materialien
feiern ein glinzendes Comeback. Vor allem die seiden-
shnlichen Leder wie Satin-Hunting, Satin-Kid und Satin-
Split dominieren. Weitere sportlich wirkende Lederarten
sind Primula — ein speziell pripariertes «Deux-ton
Leder» — sowie Corsino — ein gerilltes Samtcalf-Leder, das
an Manchester erinnert.

Aber vor allem: Hellbraun sticht! Tatsichlich sind diese

Esionatiy
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detdne vorh hend. Vom N Brown iiber Taupe,
iiber Braunténe mit Grau- und Oliveeinschlag ist Hell-
braun bis zum hellsten Beige vertreten. Und hier, meine
Damen, gilt es, darauf zu achten: Helle Braunténe sind
hochmodern.

Schuhe

machen
L .eute

Vor einigen Tagen war ich zu einem Besuch in die
Schubfabrik Walder & Co. AG in Brittisellen-Ziirich
eingeladen. Wenn mir jemand das Wore «Fabrik» sagt,
dann sehe ich rauchende Schornsteine und auf Hochtouren
atbeitende Maschinen, FlieBbinder und kreischende Zahn-
rider vor mir. Wie anders war dieser Besuch! Hier drang ich
in ein kleines Konigreich ein — ein Kénigreich der Mode.

WALDER

Wenn ich in meinem Notizblock blittere, so kann ich
Thnen einige b d i te Einzelhei fiber

die neue Schuhmode verraten!

Im Telegrammstil steht da geschrieben, daff die Formen
allgemein noch spitzer, die Absitze schlanker und die
Linien einfacher werden. Beim Pump gewinnt neben dem
Charles-IX-Typ die Givenchy-Linie immer mehr.an Be-
deutung.

Die Ballerinas besitzen nun kleine Absitze, welche viel
bequemer sind. Auch die Trotteurs gleichen sich diesem
Genre an und wirken dadurch viel leichter.

Halbhohe Aprés-Ski sind die ideale FuBbekleidung im
Winter. Sie tragen sich auch im Tiefland dank ihrer
sportlichen Eleganz ausgezeichnet. Der Bottillon ist in
die Klasse der ausgesprochen eleganten Modelle aufge-
stiegen, was allein schon die sehr modischen Kragen-
verzierungen beweisen.
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WALDER

Sie haben in den niichsten Wochen die Méglichkeit, in
vielen guten Schuhgeschiften der ganzen Schweiz Walder-
Modelle zu sehen. Verlangen Sie ausdriicklich Walder,
die Marke fiir modische Schuhe zu vorteilhaften Preisen.

Und wenn mir noch jemand erzihlen will, daf eine
Schuhfabrik mit der landldufigen Vorstellung von
«Fabrik» identisch sei, so kann ich ihn nach dem Besuch
in Brittisellen eines Besseren belehren: Eine Fabrik kann
auch aus einer Reihe von Mode-Spezialisten bestehen,
die sich zum Ziel gesetzt haben, schweizerische Qualitits-

arbeit in den Dienst der Mode zu stellen.
Yuverte

Inbegriff fiir modische und preiswerte Damenschuhe !



CLhevrolet 1057 ......oowson

Der Schweizer Kdufer erkennt und anerkennt Hochstqualitdt in jeder Form,
daher ist Chevrolet. das meistgekaufte Auto der Welt, auch bei uns seit

, Jahrzehnten der beliebteste ., Amerikaner*'! 1957 bringt die sportlich gestreckte Linie.
eine geschmackvolle Zuriickhaltung im Detail, eine besonders reiche
Auswahl der Modelle. Hier eines der schonsten: der viertirige,

pfostenlose, in Biel montierte Bel Air Sportsedan!
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Agence Americaine AG Ziirich, Dufourstrale 23, Telephon 327273

Ueber 100 Jahre
Qualifét

Innen-
Renovationen

Biiros, Wohnridume,
Arbeitsrdume,
Treppenhiuser

lassén Sie jetzt zu
speziell vorteilhaften

Preisen ausfithren
durch die Firma

A.WUHRMANN+CIE.S.A.
RHEINFELDEN

DASSELBE Ahnlich in der Aufmachung und &hnlich in der Farbe, nennt sich gar viéles Qualitét.
Es ist darum durchaus natlirlich, daB wirkliche Kenner und frohe GenieBer sich an den
herrlichen WEISSENBURGER-Mineral- und Tafelwassern (Orange, Grape-Fruit, Ananas)

UND DOCH NchT erlaben. lhr Vorsprung liegt im gesunden, kalziumreichen WEISSENBURGER-Mineral- e e <
wasser und den darin voll zur Geltung komménden natiirlichen Fruchtséften begriindet. ERNAHRU”GS"

In Restaurants und Tea-Rooms die Portionen-Fldschchen — fiir die Familie zuhause ¢ g ek A
' die ausgiebige Literflasche aus dem Lebensmittelgeschaft. Verlangen Sie immer das : - a X

Lesen Sie das

DASSELBE echte WEISSENBURGER... gesund, erfrischend, nicht kéltend ! s 3
i WEISSENBURG e e ‘ ; A

MINERALTHERMEN AG ~ n
“THUN b

FUR GESUNDE UND KRANKE

es. st die Zeitschrift fiir neuzeitliche Erndhrung

und Hygiene.
Seine zahlreichen Originairezepte vermittein Ihnen
eine A im

Verlangen Sie Probenummer beim

GENSANA-VERLAG, Ziinch 1. Postiach




Mehr als 40 000 Exemplare wur-
den in den ersten Monaten nach Er-
scheinen von dem Kochbuch ge-
kauft, welches die Schweizerische
Kiseunion AG in Bern im Rahmen
einer Aufklirungsaktion {iber den
Kise herausgab, und es darf wohl
ohne weiteres angenommen werden,

daB dieses Buch mit dem vielver- .

sprechenden Titel ¢«Gaumenfreuden
mit Kése» im Lauf der Zeit in jedem
Schweizer Haushalt Eingang finden
wird. :
Betrachtet man das Buch némlich
etwas niher und geht man seinem

Das ist Sebastian,
der gute Geist des Buches «Gaumenfreuden mit Kdses>

i
Der Umschlag des frohlichen Koch-
buches ist mit einer Papierplastik ge-
schmiickt

Fin Kochbuch macht von sich reden...

Werdegang nach, so ist dieser un-
gewohnliche Erfolg nicht mehr wei-
ter erstaunlich. Die Rezepte, die da
mit Sorgfalt und Liebe zusammen-
getragen wurden, zeigen wohl — wie
es der Untertitel sagt — «eine Vor-
liebe fiir Kése»; sie sind dabei aber
von einer Vielfalt, die von einem
einfachen Zniinibrot iiber Vorspei-
sen, Suppen und sittigende origi-
nelle Hauptgerichte bis zum raffi-
nierten Dessert reicht und einem
schon beim bloBen Lesen das Was-
ser im Munde zusammenlaufen 1a8t.

Mehr als zwei Jahre dauerte es,

bis alle Rezepte ausgew#hlt, gesich-
tet und ausprobiert waren. DaB} die-
ses Ausprobieren nicht nur Berufs-
kochen und Haushaltungslehrerin-
nen, sondern vor allem Hausfrauen
aus allen Gegenden der Schweiz an-
vertraut wurde, mag manche frisch-
gebackene Ehefrau zuversichtlich
stimmen. Es bietet ihr schlieBlich
Gewihr, daB die Rezepte nicht nur
fiir Fachleute verstdndlich sind
(obwohl auch sie aus diesem amii-
santen Nachschlagewerk, das so ne-
benbei alles Wissenswerte iiber den
Kise, seine Herkunft und seine Auf-
bewahrungsmethoden enthilt, man-
ches entnehmen kénnen).

_ «Gaumenfreuden mit Kise» ist
iiberhaupt eine vergniigliche Lek-
tiire fiir alle Anhéinger des guten
Essens. Es lehrt auf unterhaltende
Art mit einfachen Mitteln und we-
nig Aufwand abwechslungsreich zu
kochen. Die groBen Farbaufnahmen
- mehr als 70 an der Zahl — machen
das Bléttern in diesem handlichen
Band zum Vergniigen. Und weil zu-
dem alle Plattchen in schonem Ge-
schirr und geschmackvoll dekoriert

gezeigt werden, bietet das Buch
nicht nur unerschopfliche Ideen
zum ewigen Hausfrauenproblem
«Was koche ich heute? Was koche
ich morgen?», sondern gleichzeitig
willkommene Anregungen fiir hiib-
sche Tischdekorationen.

Besonderes Vergniigen wird den
Besitzerinnen dieses Buches immer
wieder sein Einband bereiten. In
einer kunstvollen Papierplastik
wurde der Koch Sebastian, der gute
Geist des Buches, samt allen Zuta-
ten zu seiner gepflegten Kisekiiche
festgehalten. Zum Gliick ist dieser
zauberhafte Umschlag laminiert;
das Buch nimmt also weder Fett-
noch Wasserflecken an und darf
deshalb ruhig in die Kiiche mitge-
nommen werden, wenn es auch als
steter Berater der Hausfrau wohl
am ehesten auf dem Nachttisch oder
in nichster Nihe der Leselampe
aufbewahrt werden wird.

Besser als viele Erklarungen mg-
gen ein paar Beispiele zeigen, was
es mit diesem Buche auf sich hat.
Und, falls Sie sich ans Probieren
machen wollen: en Guete!

1. Lyoner Kérbchen

Zutaten fiir 4 Personen:
100 g geriebenen Emmentaler
150 g Lyonerwurst, vom Metzger
in ‘extra schéne, unge-
schilte Scheiben geschnit-
ten
1 Ei
etwas Milch
evtl. 1 Glaschen Kirsch
Pfeffer, Paprika
Fett zum Ausbacken

Sie machen in der Pfanne so viel
Fett heiB, daB Sie die Lyonerkorb-
chen halbschwimmend ausbacken
konnen und vermischen unterdes-
sen den Kise mit dem Ei, der Milch
und den Gewiirzen, geben —~ wenn
Sie das mogen — ein wenig Kirsch
dazu. Die Lyonerscheiben, die nicht
geschilt werden diirfen, geben Sie
in das heiBe Fett. Sobald die Haut
sich dann, zusammenzieht, wolben
sich die Wurstscheiben zu kleinen
Korbchen, die Sie nun sorgsam mit
der Kisemasse fiillen. Backen Sie
auf kleinem Feuer fertig, bis der
Kise schon geschmolzen ist, und
servieren Sie rasch - zu einer Ge-
miiseplatte eine willkommene Bei-
gabe.

Sagen Sie Ihrem Metzger, wofiir
Sie die Lyonerscheiben brauchen —
er wird Sie dann, genau wie der K-
sehindler, besonders gut bedienen
konnen.

2. KésespieBli
Zutaten pro SpieBili:
1 Schachtelkasli
1 Scheibe Toastbrot
1 Zweiglein Thymian
Ausbackteig
Oel oder Fett, Spiefichen
Schneiden Sie den Schachtelkise
in Scheibchen und das Brot in ge-
nau gleich groBe Dreiecke. Reihen
Sie sie abwechselnd auf lange
SpieBchen oder Stricknadeln auf,
stecken Sie das Thymianzweiglein
dazwischen und tauchen Sie das
SpieBchen in ziemlich dicken Bier-
Ausbackteig. In reichlich heiBem
Oel oder Fett backen Sie die Spie-
chen rasch knusprig braun.

3. Kédseschnitzel

Zutaten fiir 4 Personen:
800 g Tilsiter
1 Ei

Paniermehl
Senf, Paprika
Fett zum Ausbacken

Schneiden Sie den Kése in ver-
schobene Vierecke, die Sie mit we-
nig Paprika bestreuen und mit Senf
bestreichen. Drehen Sie sie in dem
gut verklopften Ei, dann im Panier-
mehl und - damit sich eine schéne
Kruste bildet — noch einmal im Ei
und im Paniermehl. Backen Sie sie
dann im heiBen Fett bei miBiger
Hitze braungolden, lassen Sie die
Schnitzel gut abtropfen und servie-
ren Sie auf einer heiBen, mit einer
Papierserviette belegten Platte.

4. Appenzeller Chdshappe

Zutaten fiir 4 Personen: _

150 g réBer Appenzeller Kise
4 Eier
1 Tasse Milch
2 dl Bier
1 halber Teeloffel Backpulver
3—4 Efl6ffel Mehl

Erwirmen Sie die Milch und
schnetzeln Sie den Kése dazu. Riih-
ren Sie auf kleinem Feuer, bis er
sich schon aufgelost hat, und las-
sen Sie die Creme dann abkiihlen.
Teigeln Sie das Mehl im Bier an,
geben Sie es unter Riithren in die
abgekiihlte Milch, geben Sie nach
und nach die Eier dazu und - falls
nétig — noch ein wenig Mehl: der
Teig soll etwas dickfliissiger sein
als Omelettenteig. In einer grofen
Pfanne lassen Sie viel Fett hei
werden und gieBen den Kiseteig
durch einen Trichter schneckenfér-
mig in die bruzzelnde, aber nicht
rauchende Friture. Backen Sie die
Chishappe zu hellbrauner Farbe,
lassen Sie sie gut abtropfen und ser-
vieren Sie sie als originelles Nacht-
essen mit Gemiise und Salat oder als
willkommene Dreingabe zu einem
abendlichen Schlummertrunk.

Tour de Suisse de fromage

Stellen Sie eine Késeplatte zu-
sammen, auf welcher alle Anwesen-
den am Tisch ein Stiick Kise aus
ihrem Heimatkanton finden. Bestek-
ken Sie es — wie auf dem Bild — mit
einem Fiahnchen (oder mit dem Na-
men des Gastes «F'iir unseren Ruedi
aus Uri»). Der Gesprichsstoff wird

Die «Tour de Suisse de fromage> —
eine Amregung aus dem Kochbuch
«Gaumenfreuden mit Kises
Thnen den ganzen Abend nicht aus-
gehen — und Thr Ruf als aufmerk-
same, lebhafte Gastgeberin ist ge-
sichert.

Glauben Sie nur nicht, ein solches

Abendessen (Sie diirfen es selbst —
ja ausgerechnet — Ihrem verwohn-
testen Gast vorsetzen) lasse Ihre
hausfraulichen Tugenden zu wenig
hell erstrahlen. Ganz im Gegenteil :
der wahre Feinschmecker erkennt
die Fahigkeiten der Hausfrau nir-
gends so deutlich wie an der Kise-
platte.

Freilich, es sind nicht die Koch-
kiinste, die hier ins Gewicht fallen.
Die Kunst, eine schéne Késeplatte zu
richten, fingt beim Einkaufen an.

Ihr Késehindler freut sich, wenn

er Sie gerne dabei beraten darf, und
er verrit Thnen auch, welcher Kise
bei ihm jetzt gerade «im Stadiums
ist. Er schneidet Thnen gerne die
gewiinschten Stiicke sorgsam zu-
recht, und wenn unsere Anregung
zu einer «Tour de Suisse de fromage»
Ihnen zusagt, dann verhilft er Thnen
gerne zu den notwendigen Kislein.

Das Kochbuch «Gaumenfreuden
mit Kése» enthidlt mehr als 100 Re-

Ein Kapitel aus dem Kochbuch, das von sich reden macht:

Die. kleinen Késedelikatessen

Gehoren auch Sie zu den Haus-
frauen, die Kochrezepte mit Genufl
durchgehen, ja sogar ganze Koch-
biicher lesen, wie andere ausgiebige
Romane? Dann werden Sie gleich
erkennen, was es mit den <kleinen

Kise-Delikatessen» auf sich hat.
Kaum zwanzig Minuten Zuberei-
tungszeit, kaum eine Zutat dabei,
die nicht jederzeit und leicht in Vor-
rat zu halten oder zu beschaffen
wire — kurz, die richtigen Gerichte,

wann immer in Ihrer Familie der
Wunsch nach einem Extraplittli
laut wird, wann immer der be-
rithmte, unerwartete Gast auf-
taucht. Gefallen Sie Ihnen?

Wenn Sie den lustigen Appenzel-
ler Chishappe gleich in Arbeit neh-
men wollen, so zogern Sie nicht —
er wird heute abend zu einem Glas
Bier oder Wein, warm oder kalt ser-
viert, herrlich schmecken,

zepte und Anregungen dieser Art.
“Da dieses amiisante Kochbuch im
Rahmen der Aufklarungsaktion fiir
den Schweizer Kise herausgegeben
‘wird, kann es weit ynter dem Selbst-
kostenpreis abgegeben werden. Sie
finden es bei Ihrem Kéasehindler,
im Lebensmittelgeschdft oder fil-
len einfach den nebenstehenden
Coupon aus - in wenigen Tagen
schneit IThnen dag unterhaltende
Buch dann ing Haus. Den Betrag
von Fr. 3.50 zghlen Sie per Post-
check ein, wenn Sje das nichste Mal
zur Post gehen,

Aktions-Bestelischein

Senden Sie mir bitte das Koch-
buch «Gaumenfreuden mit Kise»
zum Inlandpreis von mur Fr. 3.50!

gegen Nachnahme*

mit Einzahlungsschein*

#nicht Zutreffendes bitte streichen

(Bitte ausschneiden und in offenem mit 5 Rp. frankier-
tem Couvert an die Schweiz. Kiiseunion AG, Postfach Transit, Bern senden.)

* Herrn:
Frau:

Frl:
Strafe:

Ort:

BWL1




Die Kunst des Schenkens

Ein Geschenk ist das Spiegelbild des Ge-
benden: es sollte seinem eigenen Geschmack
Ausdruck geben, gleichzeitig aber auch ein

wahl an Schmuck aus Silber und Halbedel-
steinen. Fiir die Kleinen ist eine buntbemalte
holzgescnnitzte Tierwelt aufmarschiert. Der
Schachsypieler findet eine auserlesene Samm-
lung von Elfenbeinfiguren, und auch fiir den
so schwer zu beschenkenden «Nichtraucher»
liegen allerhand Aufmerksamkeiten auf.
Bitte schneiden Sie das beifolgende In-
serat aus und vergessen Sie nicht, bei einem
Weg in die Altstadt am Limmatquai 46 beim

Riidenplatz in die Schoffelgasse abzubiegen
und einen Blick in das Schaufenster von
India Store zu werfen. Es wird Sie sicher
zu einem Besuch in die im Parterre und im
ersten Stock liegenden Verkaufsrdume an-
regen. Ein freies bazarartiges Ausliegen der

Gegenstéinde ermdglicht eine ungestorte Be-

sichtigung und erschlieft Thnen zudem einen
kleinen Ausschnitt aus der eigenartigen und
farbenfrohen Welt Asiens.

Einfiihlungsvermégen in die Welt des Emp-
fangenden zeigen.

Ein Geschenk sollte kein unniitzer Gegen-
stand sein, der uns manchmal sogar im Wege
ist — aber es sollte auch iiber einen nur
praktischen Wert hinausgehen: es sollte
eine stindige Erinnerung sein, die wir im
Gedenken an vergangene Zeiten und Feste
immer wieder gerne in die Hand nehmen,

Schenken ist nicht nur eine Geldfrage.
Auch eine preislich relativ billige Gabe kann
eine ganz grofe und kostbare Freude aus-
16sen, wenn sie mit Sorgfalt und Liebe aus-
gewihlt ist. Deshalb sollten wir ohne Hast
und rechtzeitig unsere Geschenke studieren
und auswahlen.

India Store mit seiner reichen Auswahl an
Erzeugnissen indischer Volkskunst kann
Ihnen in dieser Hinsicht mannigfaltige An-
regungen geben. Es ist fiir jeden Anlafl und

]ucl)MSto‘w |

Frau Eva W. Walter, Riidenplatz, Schoffelgasse 8, Ziirich 1
Telephon 34 55 00 (Limmatquai 46 abzweigend)

Indische Volkskunst

Handgewobene und handbedruckte

in allen Preislagen etwas da: fiir verwdhnte X Schals
Anspriiche bis zur kleinen, aber aparten Seide und Baumwolle Giirtel
Aufmerksamkeit. handgestickte housedress, Blusen
’ Papee . . Abendtaschen

Aus den hundgltcrlen Dingen, die hier und Decken
zum Verkauf ausliegen und darauf warten, Sandalen
Ueberraschung und Freude auszulgsen, Schmuck aus Silber und

Pantoffeln

seien nur einige Beispiele aufgefithrt: Halbedelsteinen

Fiir wenige Franken finden Sie eine Riucherkerzen
handziselierte Messingschale und viele an-
dere kleine Kunstwerke aus den geschickten
Fingern des indischen Handwerkers. Ins
Reich der Frau gehéren die schon ab sechs .
Franken erhéltlichen handgewobenen far-
benpriichtigen - Seidenschals aus Benares,
gestickte Pantoffeln, - Sandalen, Giirtel,
Taschen und eine besonders vielseitige Aus-:

Schnitzereien aus Elfenbein
Gewiirze
und Holz
Kosmetische Artikel

handziselierte Metallwaren
Reiche Auswahl an aparten Geschenken in jeder Preislage

Dirckter Import ans Indien

Sy

Im Jahre 1912 griindete Heinrich Egg-Steiner in Zofingen als neues Industrie-

unternehmen neben der von ihm um die Jahrhundertwende gegriindeten

Metallwarenfabrik ‘
Dietikon AG Dietikon

Tel. (051) 918302
Zweigbetrieb: MilitdrstraBe 94
Tel. (061) 252502 Ziirich 4

Imprégnieranstalt die Schweizerische Metallwarenfabrik AG. 1916 liefs sich der
Griinder dieser beiden Industrien wieder in seiner Vaterstadt Ziirich nieder,

um in Dietikon das Sdge- und Hobelwerk Egg-Steiner & Co. zu bauen.

1917 verlegte er auch die Schweizerische Metallwarenfabrik nach Dietikon, die

er als einzige Firma dieser Branche in der Schweiz weiter ausbauen wollte. Der

Wohnhaus und Biirogebiude

Firmenname wurde daraufhin in Metallwarenfabrik Dietikon AG umgedndert.
Sein jlingster Sohn Robert W. Egg iibernahm im Jahre 1930 nach dem Tode
seines Vaters die Metallwarenfabrik. 1936 gliederte er der bestehenden Firma
; : eine mechanische Drahtflechterei an. Es zeigte sich bald, daf die gefrennte
Aus unserem Fabrikationsprogramm:

Fabrikation aus kaufménnischen und technischen Griinden zusammengelegt

werden sollfe. Im Sommer 1947 wurde dies verwirklicht, und in einer neuen,

Drahtgeflechte
Siebe
Gitter
Drahtgewebe
Drahtkorbe ;
Drahtbinder «Rapid»
Bindewerkzeuge
Stahirohrmébel
Drahtmassenartikel

ot rilkhalle hellen Fabrikationshalle konnte die Drahiflechierei in Zirich mit dem beste-

henden alten Beirieb in Dietikon vereinigt werden. Leider raffte der Tod den

riihrigen Fabrikanten Robert W. Egg in seinem- 43. Lebensjahr dahin, und
seine Gattin fihrt seit 1948 mit einem kleinen Stab treuer Mitarbeiter sein

T Lebenswerk weiter.

Unsere Spezialitét:

Ziergitier fiir den Innenausbau
Heizkorperverkleidungen
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