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Ra scherli

auf dem Schallenberg

Den eigentlichm Aufschwung der Kiserei erlebte die Schweiz vor unyeﬁihr

200 Jahren, als immer mehr Kase auf den Alpen hergestellt und durch Hindler in

farne L(mder ver kauft wurde. Noch heute erzihlen Zeugen aus dieser bliihenden
<Al

von der

des ersten, in griBerem MaBe aqus der

Schweiz ezporhm ten Produktes. Im Schatten von gewaltigen alten Lindenbiumen
beherbergte ein hiibsches Speicherlein die Kise, die im Herbst von der Alp ins Tal
gefiihrt wurden. (Abbildung aus Bern. Heimatbiicher, Band 57/58.)

Die Schweiz ais Kaseland
und der Kédseexport

Wu' ha'ben Sie 'berelts in zwei Artikeln dariiber
wie die zum Kiseland und
wie sie schliefilich zum Fondueland wurde.

reien gehandelt hatten, wandten sich mehr und
mehr ausschlieBlich dem Kaseverkauf zu.
Wenn wir heute die Hauptbiicher von alt-

Kénnen Sie aber im ¥ so be-

stimmt antworten, wie die Schweiz zum Kise-
exportland wurde, wenn Sie mit einem der zahl-
reichen Touristen ins Gesprich kommen und er
Ihnen ganz im Vertrauen verrit, «er wisse wirk-
lich fast alles iiber die Schweiz, er habe eine Lind-
lermusik gehort, wisse daf wir Kése exportieren
und in Bern ein Birengraben vorkommes ? Wahr-
scheinlich werden Sie dann ein wenig die Stirne
runzeln und denken, dies stimme ja schon, aber
in Gedanken werden Ihnen unsere Industrien, die
Hotellerie und Verkehrsbetriebe vor Augen stehen.
Sie werden sich fragen, weshalb im Ausland die
Auffassung vorherrscht, die Schweizer seien grofi-
tenteils Alphornbliser, Hirten oder Kisehéndler.

Nun, wir wollen Thnen mit diesen Zeilen einen
kurzen Ueberblick davon geben, wie sich dieser
Ruf gebildet hat und welche Bedeutung: heute
unser Kiseexport noch genieBt.

Schweizer Kiise auf einem Segelschiff

So fing unser Kiseexport an: Lange bevor es
Eisenbahnen, und Dampfschiffe gab, wulten be-
reits Herrschaften in fernen L#ndern die aus-
gezeichneten Produkte der Alpenmilch zu schitzen.
Vor gut 200 Jahren begannen nimlich in der
Schweiz Héndler, Kise auf den Alpen zusammen-
zukaufen und fuhren damit in ferne Lénder. Die
Kise waren kleiner, das Risiko dafiir um so gro-
Ber. Denn damals gab es keine Asphaltstrafen,
auf holperigen Wegen rollten Fuhrwerke, ilire
Last in Stroh und Holzkiibel sorgsam eingepackt.
Doch die erstaunliche Feinheit des Geschmacks,

Handelsfirmen aufstobern,: die vor
iiber 100 Jahren gefiihrt worden sind, so staunen
wir, in welch entfernte Gebiete der Erde Schwei-
zer Kise verschifft wurde. Das Inventar einer
Handelsfirma von 1855 verzeichnet Késelaibe in
groBer Zahl in St. Petersburg, in Moskau, Odessa,
Konstantinopel und Venedig. Noch mehr aber stau-
nen wir, wenn wir horen, daB diese Firma Waren-
lager in Neuyork San Franzisko, Montevideo,
Lima und sogar in Hongkong hatte! In Gedanken
sehen wir die stolzen Drei- und Viermaster, die
{iber den Ozean segelten, bei schénem Wetter nach
der Brise ausschauend, im Sturmwind die Sege!
einholend, deren hélzerne Leiber die goldgelben
Kise aus dem fernen Alpenland bargen.

Der Export war damals noch véllig in den
Kinderschuhen! Leinenhandel, Seidentiichlein und
Spitzen aus schweizerischen Webereien und Heim-
arbeitswerkstitten waren wohl die einzigen .Pro-
dukte, die ‘ebenfalls internationalent Ruf genossen.

Sonst hatte unser Land vorwiegend eine bauerliche .
ihm
noch — wie den iibrigen europaischen Gebieten —

Bevolkerung, die Industrialisierung stand
bevor,

So erstaunlich fiir uns ‘heute die Betrachtung
einer Weltkarte mit den Handelsniederlassungen
fiir Kiise aus dem Beginn des vorigen Jahrhun-

derts anmutet, wenn all die Transport- und Ver-:

kehrsschwierigkeiten, die schlechten Post- und

Zahlungsverbindungen beriicksichtigt werden, so:

erstaunlich muBte diese Fracht auch in den Ab-
nehmerléandern wirken.

Diese Pionierleistung des internationalen Han-
dels, welche die damaligen Ki#seexporteure voll-
bracht haben, hat uns denn auch den Ruf als Kése-

welcher in den Absatzlindern nnbekannt war,
sicherte diesen Pionieren des Expor en
Erfolg.

Immer mehr begannen unsere Bauern diesen
Absatz zu schatzen und fmgen an, ihre Wirtschaft
fiir die Milel duktion die dann zu

Kise verarbeitet wurde. Die kleinen Hindler, die
anfinglich gleichzeitig noch mit Tuch oder Speze-

land eing
Ungefihr zZur glelchen Zelt wurde die Schweiz
auch als R ungen von den

herrhchen Berglandschaften dem fiir die Fremd-
linge und e lichen Leben der
Sennen und Hirten, verbrelteten sich in Biichern

und Reisebeschreibungen. All die vielen Auslinder,

Der junge Emmentaler Kiise wird aus dem Kessi gehoben

Die Kisereicinrichtung ist heute mit de’ﬂ;;rnodemsten Hilfsmitteln
den

denen es nicht vergdnnt war, selbst grofie Reisen
unternehmen zu konnen, wuliten um das Land
welches in ferne Wel den Kise verschick

halten wir auf dem Tisch nur ein erstklassiges
Prodnkb Wenn nicht nachtriglich unsorgféltige
handl eintritt, wird der Inlandkunde genau

und glaubten, es sei eine Selbstverstandhchkelt,
dafB sie von einem Hirten- und Kiihervolk stamm-
ten. An diesem Urteil vermochten auch die mit
den Eisenbahnen und der groflen Industrialisie-
rung bei uns eintretenden Aenderungen nicht viel
zu riitteln.

Die Schweiz ist und bleibt fiir viele das Kise-
land, und wir diirfen uns an diesem Rufe freuen,
weil er mit einer Pionierleistung des internationa-
len Giiteraustausches verdient wurde.

Ein E 1

taler, der nicht Ber h kann

Das wire allerdings eine seltsame Erscheinung,
ein Emmentaler, der nicht Berndeutsch kann,
héingt doch gerade dieser Menschenschlag beson-
ders stark an seinem heimatlichen Brauchtum und
der Tradition.

Doch etwas anderes ist es mit dem Produkt,
denn unser beriihmtester Exportkise hat den
Namen des Emmentals angenommen, weil zuerst
auf den Alpen dieses fiir die Vieh- und Milchwirt-
schaft besonders prédestinierten Gebietes, die
schweren, grofien Laibe mit der schénen Lochung
und dem feinen NuBkerngeschmack hergestellt
wurden.

Heute wird der Emmentalerkése lingst nicht
mehr blof in seinen Stammlanden hergestellt, son-
dern auch im angrenzenden Aargau und Luzern-
biet, in weiten Gebieten der Ostschweiz, die zu-
sammen gleich viel wie der Kanton Bern abliefern.

.. Der Emmentaler ist zugleich der schwerste Kise
und auch der am hiufigsten hergestellte. Jihrlich

fabriziert die Schweiz iiber 6000 Eisenbahnwagen
(zu 10 Tonnen) Kise, davon sind 3200 Wagen
Emmentaler. Natiirlich essen wir nicht allen allein,
sondern ungefihr die Hilfte davon wird nach aller
Herren Lindern exportiert. So beriihmt ist dieser
Emmentaler im Ausland geworden, dafi man ihm
in den fremden Léndern kurzerhand den Namen
«Swiss» gegeben hat, ob er nun aus der Schweiz,
oder aus Finnland, aus Deutschland, Oesterreich
oder gar Amerika stamme.

Sie sind vielleicht erstaunt, daB heute der
grofite Teil des unter dem Namen «Swiss Cheese»
auf der Welt gehandelten Emmentalers nicht in
der Schweiz, sondern anderwirts fabriziert wird.

Andere L#nder haben eben dieses typische
Schweizer Exportprodukt kennen und schétzen
gelernt und machen es uns heute nach. Freilich,
wenn es auch gute Nachahmungen gibt, ganz so

ein wie unser Aroma, ganz so schén wie unsere

Lochung und gar so herrlich fein im Teig wie
unsere goldgelben Laibe, mit dem roten, strahlen-
formigen Aufdruck «Switzerland> sind die Kon-
kurrenzprodukte nicht.

‘Wenn deshalb jemand einen ganz besonders
erlesenen Leckerbissen kaufen will, verlangt er in
Amerika einen «Switzerland Swiss». Er 1d8t sich
dies auch etwas kosten, denn auf manchen Absatz-
miirkten mufl man fiir ihn das Anderthalbfache bis
fast das Doppelte des Preises von fremdlandischer
Konkurrenzware auslegen.

Sie werden leicht verstehen, daB unsere aus-
lindischen Kunden solche Preise nur bezahlen,
weil wir uns besonders gut auf ihre Wiinsche
eingerichtet haben. Die Anspriiche von Land zu
Land sind némlich sehr verschieden, und derjenige
wire Vfalsch beraten, der glaubte, man koénne
Emmentaler so verkaufen, wié man etwa mit
Zucker oder Mehl handelt.

Der Italiener zum Beispiel will besonders hohe
(d. h, dicke) Laibe mit sehr gutem Teig und Ge-
schmack, der Amerikaner solche mit ausgespro-
chen schonen und grofen Léchern, wihrend der
Franzose eher die mittelgroe Lochung und weni-
ger hohe Laibe bevorzugt. Der Deutsche liebt sehr
gut gelagerte, schon etwas iltere Kise, im Inland
dagegen zichen wir ganz allgemein nicht iiber-
trieben groBe Lécher und nicht allzu hohe Kase
vor.

Wenn man bisweilen die Klage hort, alle scho-
nen Kiése wiirden exportiert, ist das nicht richtig.
Unter all den-vielen tausend Laiben, die alljihr-
lich in der Schweiz hergestellt werden, liest man
alle fiir die verschiedenen Absatzgebiete besonders
bevorzugten Qualitdten entsprechend den Kund-
schaftswiinschen aus. Vielfach wiirden uns die
ausgesprochenen Exportqualititen gar nicht be-
sonders zusagen. Vor allem aber darf man darauf
hinweisen, daB der Unterschied nicht im Ge-
schmack oder Aroma, sondern im Aussehen des
Kiases liegt, Wir erhalten also in der Schweiz ge-
schmacklich ebenso vortrefflichen Emmentaler
Kise wie die Exportkundschaft, aber er unter-
scheidet sich von der ausgefiihrten Ware im An-
blick. Wenn im Kasedetailgeschift und im Haus-
halt die Pflege der Kasestiicke richtig erfolgt, er-

so verwohnt wie der auslindische, denn minder-
wertige Qualitit wird fiir den Detailverkauf an
unseren’ Konsumplétzen gar nicht freigegeben.

Was der Schweizer Kiseexport heute bedeutet

Wenn wir eingangs geschildert haben, wie
bereits vor mehr als einem Jahrhundert Emmen-
taler in Sid- und Nordamerika, China und Ruf-
land gehandelt wurde, so leuchtet es ein, daf diese
Anstrengungen sicher nicht aus Freude am Reisen
gemacht wurden.

Als Gebirgsvolk waren die Schweizer voller
Schaffenslust und Entwicklungsfreude. Die Selbst-
versorgungswirtschaft konnte auf die Dauer kei-
nen Erfolg bringen, Voraussetzungen fiir die
Hebung der Landwirtschaft waren vermehrter Ab-
satz und gute Preise. Dies konnte der Handel mit
fernen Lindern bieten. Auch heute ist dieses Pro-
blem aktuell geblieben. Die Landwirtschaft mu8
mit denselben hohen Léhnen, Bodenpreisen und
Hilfsstoffkosten wie die iibrigen Wirtschafts-
kreise rechnen. )

Ihre Verdienstmoglichkeiten sind aber bei wei-
tem nicht so groB wie in Industrie und Handel.
Sie hat sich deshalb auf Betriehszweige verlegt,
die ihr ein ertrigliches Einkommen ermdglichen.
Heute stammen rund dréi Viertel der Einnahmen
der schweizerischen Landwirtschaft aus der Tier-
haltung, gut ein Drittel des Einkommens besteht
aus dem Milchgeld. Fiir die wirtschaftliche Ge-
sunderhaltung unserer Landwirtschaft ist deshalb
der Milchpreis entscheidend.

Dies ist der Grund, weshalb der Bund den
Milchpreis festsetzt und garantlert Wegen des
hohen Lebensstandards der Schweiz ist aber dieser
Milchpreis wesentlich héher als im Ausland. Es
ist nicht leicht, mit dem Kiseexport einen Preis
herauszuholen, der ohne Verluste die Ausrichtung
des inl#ndischen Milchpreises erlaubt. Ware dies
aber nicht méglich, so wiirde die Bundeskasse be-
lastet.

Ungefihr ein Drittel der abgelieferten Milch
wird zu Kése verarbeitet. Die Hilfte des her-
gestellten Hartkises wird exportiert. Das beweist,
welche Bedeutung die Késepreise, namentlich im
Export, fiir den Milchpreis haben.

Durch eine geschickte Organisation hat man
des Ritsels Losung gefunden. Die gesamte in der
Schweiz hergestellte Hartkédsemenge wird von der
Kiéseunion aufgekauft. Sie verkauft diese Kise-
produktion im In- und Ausland zu Preisen, welche
den Milchpreis decken. So hat seit iiber einem
Jahrzehnt der Bund fiir die Kiseverwertung keine
Zuschiisse mehr leisten miissen, wéhrend dies fiir
die Konsummilch und die Butter nétig war, denn
die Verkaufspreise der beiden letzteren Sektoren
der Milchwirtschaft decken den Milchpreis nicht.

Daf die Késeunion im Ausland den Kise be-
deutend iiber den Weltmarktpreisen absetzen kann,
beruht darauf, daB unser Produkt im Ausland
dank fortgesetzter Reklame und Qualititsverbes-
serung einen guten Ruf genieBt und Preisunterbie-
tungen durch die Zusammenfassung des Angebo-
tes ausgeschlossen werden.

Die Handelsfirmen, welche Kise exportieren,
erhalten nur eine Spesenvergiitung und miissen
den Gewinn an die Kiseunion abliefern, die damit
den hohen Milchpreis ausrichten kann. Im Gegen-
satz zu andern Branchen kann der Handel in der
Kisewirtschaft Gewinne nicht in die eigene Tasche
stecken, sondern diese kommen der Gesamtheit zu-
gute. Durch Entlastung der Bundeskasse entlastet
somit die Késeunion auch die Konsumentenschaft.

Jéhrlich flieBen der Landwirtschaft in Form
des Milchgeldes rund 770 Millionen Franken zu.
Davon stammen rund 270 Millionen von Milch, die
zu Kise verarbeitet wurde. Wenn die Késeunion
den Kise zu Weltmarktpreisen verkaufen wiirde,
koénnten ungeféihr 80 Millionen Franken weniger
eingenommen’ werden, was entweder die Bundes-
kasse decken miifite oder was eine Herabsetzung
des Milchpreises zur Folge hitte.

Der Kiseexport hat somit eine sehr grofie Be-
deutung, weil er dazu beitréigt, der Landwirtschaft
ein ertrégliches Auskommen zu erméglichen und
unserer Volkswirtschaft sehr namhafte Beitrige
aus dem Ausland zuflieBen 148t.

Doch, das wollen wir vor allem abschliefiend
festhalten: Diese Beitrige aus dem Ausland wer-
den uns nicht umsonst gegeben. Der fremde Kunde
erhilt dafiir ein Spitzenprodukt, welches in aus-
gezeichneter Qualitét dank Jahrhundertealter Tra-
dition hergestellt wird und das ihm Gaumen-
freuden vermittelt, die einen kleinen Abglanz
unseres schénen Heimatlandes in ferne Gegenden
des ganzen Erdballs tragen. p.

Nahezu die Hilfte unserer Hartkiseproduktion wandert ins Ausland

Sorgsam in Holzkiibel verpackt werden die Kise in aller Herrenm
Liinder verschickt und bringen unserer Volkswirtschaft einen betricht-

ausgerustet und hat da‘nk

d aehob

der wi:

Bestes h(mdwerklwhes Konnen |

mld nicht Massenanfertigung swhe,rrn unserem Kiise den guten Ruf.

Schweizer Kiise mit der «Switzerlands-Marke

. Im Ausland wird unser Kise hiufig betmchthch teurer als aus-
lindische Konkurrenzware verkauft. Dies ist méglich, weil wir eine
uusgezewhnete Qualltat vwkaufen und dani ]ahrzehntebangen

lands-

er S

Marke im Ausland zu einem chmff fir gute Kn,seqmmat gewor-
den ist, Die Marke' ist gesetzlich geschitzt und wird mit roter

Farbe auf die goldgelben Laibe gedruckt, bereits ein anregender
Anblick firs Auge, der durch die Kostprobe nicht enttiuscht wird.

lichen Gewinn.
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