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7 SCHWEIZERISCHE
\ VOLLSYNTHETISCH

Was ist Grilon?

Grilon ist eine synthetische Textilfaser, d. h. eine Faser, die
nicht aus tierischen oder pflanzlichen Stotfen stammt, sondern
auf kinstlict hemisch Weg tzt wird.

Grilon gehért in die Gruppe der sogenannten Polyamid-

fasern, der z. B. auch Nylon und Perlon angehéren.

Grilon wird als einzige Polyamidfaser vollsténdig in der

Schweiz hergestellt.

Die in- und ausldndische Textilindustrie verarbeitet dieses

Grilon-Endlosgarn zu:

Damenstriimpfen
feiner Unterwésche
Geweben aller Art wie
Blusenstoffen

Schiirzenstoffen usw.

Grilon-Stapelfasern verarbeitet die in- und ausléndische

Textilindustrie zu:

Handstrickgarn aus 100% Grilon
Handstrickgarn Wolle mit Grilon verstirkt
Herren-, Damen- und Kindersocken
Pullovern

Kleiderstoffen

Unterwédsche

Wolldecken mit Grilon verstarkt

Welches sind die
besonderen Eigenschaften von
Grilon-Textilprodukten?

Reiffestigkeit: '3- bis 4mal starker als gewdhnliche
Naturfasern.

Scheuerfestigkeit: 20mal gréfer als bei reiner Wolle.

Grift: __kaum zu unterscheiden von Natur-

—fars et L

Leichte Waschbarkeit: Wie alle anderen Polyamidfasern
nimmt Grilon Schmuiz schlecht auf
und 13kt sich entsprechend leicht

waschen, Sehr kurze Trocknungszeit.

Ideal fiir vielbeschiffigte Hausfi und Ji 11

Weitere Auskiinfte und Bezugsquellennachweis durch

GRILON S.A. DOMAT/EMS

Vom guten Essen
und Trinken

Lob des Desserts

Kunst und Wissenschaft wachsen — zum Un-
terschied von Dummheit und Stolz — durchaus
nicht immer auf einem Holz Zumal Kochkunst
und Ernihrungswissenschaft. Der grofie Koch
Caréme (1784 bis 1833) wurde nach Brighton be-
rufen, um iiber die Kiiche des Prinzregenten zu
herrschen. Jeden Morgen entwarf er vor den
Augen des Prinzen die Speisefolge. Eines Morgens
sagte der Prinz:

«Caréme, alles, was du machst, ist hervor-
ragend, aber bei solcher Ueppigkeit werde ich noch
an einem Magenleiden sterben.» «Kénigliche Ho-
heit, erwiderte der Kiinstler, <meine Sache ist es,
den Appetit Eurer Hoheit zu reizen, nicht, ihn zu
regulieren.»

Ja, wie soll man dem Gaumen begreiflich ma-
chen, daB er keine Bisque de homard, kein See-
zungenfilet, keine nach Rossini benannten Tour-
nedos, keine Sachertorte schmeckt, sondern Fett,
EiweiB, Kalorien, Vitamine? Und dennoch nichts
gegen die Wissenschaft! Sie verwandelt Holz in
Beefsteaks oder doch wenigstens in Zucker, aus
irgendeiner geheimen Mischung von Luft und
diversen Chemikalien spinnt sie Hemden, die sich
zwar hochst ungemiitlich tragen, aber hervor-
ragend waschen lassen, bald wird kein Atom mehr
vor ihr sicher sein, auch keines an und in uns
selber.

Wie sich die Wissenschaft zum Dessert stellt,
ist mir unbekannt. Es spielt nicht in allen Landern
die gleiche Rolle, die Italiener kennen es kaum, in
Frankreich schlieBt die billige Mahlzeit im «Ren-
dezvous des Chauffeurss> mit einer Kastanien-
creme im braunen Tépfchen, die vornehmere wohl
auch mit einer Creme, aber in geschliffenem Kri-
stall. Das Land des Desserts, das biirgerlich Mehl-
speise hieB, war die alte Monarchie an der grau-
griinen Donau. Siebenmal in der Woche endete
das Mittagessen selbst in wenig begiiterten Fami-
lien mit einem Dessert, mochte es auch nur jene
bescheidene bohmische Kartoffelspeise gewesen
sein, die den seltsamen Namen «Schkubanken
trug; auch der Dalken, der Liwanzen, der Buchteln
kann der sie genossen Habende nur mit einer
Trine im Augenwinkel gedenken — eine freund-
liche Nachbarin, aus Prag stammend, hat Ver-,
stindnis fiir solche Wehmut und sendet hin und
wieder wunderbar miirbe Buchteln, mit Nufl oder
Konfitiire gefiillt. 2

Just bei den Cremen darf iibrigens das Lob der
Kochkunst mit dem der Ernihrungswissenschaft
zusammenklingen. In Deutschland gab es einst
alle Arten von Pulvern, die sich in etwas Wackeln-
des verwandelten, das von Hellgelb bis Dunkel-
violett in allen Farben spielte, der Zunge véllig
ununterscheidbar blieb, und zu dem Pallenberg
sagte: «Zittre nicht, ich frel3 dich eh nicht!» Man
nannte es «<Flamery» — woher der Name stammt,
wiiite ich nicht zu sagen — und sogar die be-
rilhmte Rote Griitze, eine Ké&stlichkeit der skan-
dinavischen Kiiche, war ohne eine Spur von
Griitze, lediglich auf chemischem Wege angefer-
tigt.

Das hat sich gebessert. Aus dem Flamery ist
der Flan geworden, entschieden eine weit héhere
Daseinsform des Desserts. Meine Enkel, bestech-
lich wie Kinder nun einmal sind, besuchen mich
nur, wenn man ihnen einen Flan verspricht, und
was es vorher gibt, essen sie rein pflichtgemil,
um nur rasch zu dem Flan zu gelangen. Und ich
gestehe, daB ich, am andern Ende der Lebens-
leiter, mich auch zum Flan bekehrt habe. Da der
Mensch aber die ungliickselige Neigung hat, das
Leben mit Problemen zu spicken, hat die dazu-
gehérige Hausfrau allerlei Varianten des Flans
entdeckt. Eine davon sei verraten: Man nehme —
welch liebenswiirdiger Imperativ! — man nehme
Makronen, lege sie auf den Boden der Schiissel,
befeuchte sie, wenn nur Erwachsene davon zu

essen mit Rum, dann schichte man

Neue Richtung una
traditionelle Formen

Der grole Erfolg, zu dem die NEUE RICHTUNG so
rasch geworden ist, liegt in den beschwingten und
wohltuenden Formen, in der schlichten und prak-
tischen Ausfithrung, in der wohliiberlegten Anpassung
an das neue Bauen und Wohnen, Aber auch die
TRADITIONELLEN FORMEN finden immer wieder
neue, unserer Zeil und unserem Denken ent-
sprechende Gestaltung,

Jed f iert sich fir zeil dhe Wohn-
probleme: wie kénnen wir besser, schoner, bequemer
und' noch heimeliger wohnen! Anitworten auf diese
und viele andere Fragen zum Wohnproblem finden
Sie in unserer

Schau der Herbstneuheiten

Eine vielseifige Auswahl an preiswerten und ge-
freuten Wohn- und Schlafzimmern wurde von uns
zusammengestelll, um lhnen praklisch vor Augen zu
fuhren, was wir Neues geschaffen haben. -
Und was wichtig ist, bei uns kénnen Sie in aller
Ruhe und ungeniert

schauen — priifen — und vergleichen!

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

rasch
verlegbar
dauerhaft

das Parkett der Neuzeit

Auskunft und Prospekt durch
BAUWERK AG

St.Margrethen/SG
(071) 73733

Apfelkompott iiber die Makronen und hauche
schlieflich einen Vanilleflan dariiber, dem es nicht
schadet, wenn man ihm Schlagrahm zusetzt,
Diese Elemente hassen das Gebilde von Menschen-
hand durchaus nicht, sondern vermihlen sich im
Eisschrank mehr oder minder innig miteinander,
Welcher Vitamingruppe dieses Dessert an-
gehort, weifl ich nicht, noch weniger, wieviel Kalo-
rien es enthillt — versucht es aber, et vous m’en
direz des nouvelles! N. O. Scarpi

Die rote Dreieckplombe
das Zeichen fiir Qualitat
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