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Wo wird die Herrenmode eigentlich gemacht?

in Schoftland schon \
(

Die Herrenmode ? Nun, wo soll sie
schon gemacht werden — in Paris
wahrscheinlich, oder halt, nein, in
London natiirlich, werden Sie sich
vielleicht denken. Aber, Hand aufs
Herz: Haben Sie sich wirklich schon
einmal — wenn Sie sich einen neuen
Anzug kauften — darum gekiimmert,
was man in London tut und trigt?
Haben Sie nicht vielmehr ein bifichen
in den Liden herumgeguckt,
ein wenig aufgepaBt, was die andern
tragen, schlieflich den Rat des Ver-
kiufers angehért und dann zuguter-
letzt doch das gekauft, was Ihnen ge-
fiel und was Ihnen
paBte? Jal Sehen Sie,
so entsteht die Mode
— Sie und ich und
wir alle bestimmen
letzten Endes,
Mode wird; wir wih-

was

len aus, was uns in
der Vielfalt des Vor-
geschlagenen gefillt,
und so setzten sich
plotzlich der nahtlose

Riicken, die lose Sakkoform, der be-
queme Moceassin, das farbige, luftige
Polohemd durch. Die erste Auswahl
freilich treffen fiir uns die Fabrikan-
ten und Einkiufer; sie besuchen die
groBen Modezentren, sammeln Anre-
gungen und Ideen und suchen zu er-
fithlen, welche Tendenzen unserem
Lande, unserem Lebensstil, unserer
Zeit angemessen sein kénnten; sie
sind es eigentlich, die die Mode ent-
scheidend beeinflussen.

Wir hatten kiirzlich das Vergnii-
gen, uns mit einem solchen Fabrikan-
ten zu unterhalten, der fiir das mo-

dische Flair seiner Er-

ist:

seit drei Generationen
Lutteurs - Hemden fa-
briziert werden; Hem-
den, die schon zur Zeit
unserer Grofiviter als
modisch fithrend gal-
ten. War damals noch
das Oxfordhemd der 1* =~/
Inbegriff der Qualitit,
so sind wir heute —
wenn es auf Dauerhat.
tigkeit ank 't — bei Nylon-E:

briicke gelandet; galt seinerzeit der
bocksteif gestirkte Kragen, der den
Hals wie einen Panzer umschloB, als

mit Herrn Fehlmann,
von der Firma AG
Fehlmann Séhne in
Schéftland. — Dieses
Flair, dieser d

das ltra der Eleganz, so un-
terscheiden wir heute den halbsteifen
Kragenc Stabile» mit einem besonders
priparierten Einlagestoff, der ihm die
fast unveriinderliche Form verleiht,

Riecher fiir die kom-
mende Mode wird ver-
stdandlich, wenn man
erfihrt, daB in der
vorbildlichen Fabrik

ichen Kragen, der mit
seiner weicheren Einlage die Leben-
digkeit des Stoffes bewahrt. Aber uns
interessieren ja Vor allem die modi-
schen Details, und deshalb haben wir
Herrn Fehlmann gefragt:

und den halb;

HERRENMODE 1993

O’()z‘z sicht die gfewewwioz]a 1053 aus 2

«Gestreift!y lautete die spon-
tane Antwort, «iiberall werden ge-
streifte Anziige vorgeschlagen, und
nach all den Jahren der Unistoffe
werden sich die Minner gerne dieser
Abwechslung zuwenden. Wir haben
uns bereits darauf eingerichtet, und
in unserer Hemdenkollektion ist das
Unihemd stark vertreten, im Schnitt
auf die neuen Anziige mit den kurzen,
breiten Revers abgestimmt. Weiche
Pastellfarben
schen vor, auch das

herr-

weile Hemd gewinnt
immer mehr Anhin-
ger. — Eine aparte
Neuheit, von der wir
uns viel versprechen,
sind die dunklen Hem-
den — schwarz und
griin — mit hellen
Streifen; sie sehen ge-
rade im Sommer kiihl
und frisch aus. Das neue Revers ruft
natiirlich auch einer neuen Kragen-
form: den kurzen, breiten Kragen mit
ziemlich weit ausein-
Ek-
ken, in unserer Kol-
lektion unter dem Na-
men ,Tenor‘ be-
kannt, oder derselbe
Kragen mit abgerun-
deten Ecken, der be-
sonders bei den Jungen

anderstehenden

beliebt ist und bei uns
Modell ,Boss* heifit.»
«Und die Bequemlich-

TR

Soldress — praktisch und elegant
keit, Herr Fehlmann, wie steht es
mit der miinnlichen Bequemlichkeit bei
350 im Schatten?»

«Die Bequemlichkeit? Aber das ist
doch lingst kein Problem mehr: Es
gibt doch Polohemden aus den locke-
ren Panamageweben, in vielen Far-
ben und Musterungen, luftig und po-
ros und doch so korrekt geschnitten,
daB auch gestrengste Blicke: nichts
daran auszusetzen finden. Perlezza
heiBen sie bei uns und sind der Haup-
reprisentant unserer diesjihrigen
Kollektion. Fiir ganz Bequeme schla-
gen wir die Hose aus Fresco vor, dem
klassischen Sommergewebe, oder den
Soldress,der mit seinem auswech-
selbaren Kragen stets frisch und kor-
rekt aussieht.»

Wir horten noch allerlei: Von
neuen Stoffen, von feinen Streifen und
aparten Farben, von Sommeranziigen,
die nur mehr ein paar hundert Gramm
wiegen — aber wir mufiten verspre-
chen, davon noch nichts zu erzihlen.
Das steht némlich alles in einer Bro-
schiire {iber die Her-
renmode 1953, welche
die Firma AG Fehl-
mann Séhne in  den
néchsten Wochen her-
ausgibt und allen In-
teressenten gratis zur
Verfiigung stellt —
aber wie gesagt, Ein-
zelheiten erzihlen wir
erst spiter,

Oben Lutteurs-Modell «Boss», unten Modell «Tenor»

Die Kunst der Biskuitherstellung

einst und jetzt

Ein Besuch in der Oulevay-Fabrik in Morges

feln oder andern herrlichen Oulevay-Spezia-

Ein Sprichwort sagt «Aus nichts wird
nichts.» Richtig! Denn ohne gute Rohstoffe
gibt es keine guten Biskuits. Und darum
beginnen wir unsern Rundgang durch die
Oulevay-Fabrik logischerweise in den Vor-
ratskammern.

Die Zeit ist vorbei, wo das Mehl aus der
benachbarten Miihle, die Mileh von der Mol-
kerei und die Eier vom Markt kamen. Die
moderne Fabrikationstechnik und die stén-
dige Zunahme der Produktion erfordern
betrichtliche Vorrdte und einen rationellen
Einkauf in groBen Mengen. Mehl, Zucker,
Milch und Fettstoffe werden auf schweize-
rischen oder auslidndischen Mirkten be-
schafft. Ausschlaggebend ist diejenige Qua-
litit, welche fiir die beliebtesten Biskuit-
sorten am geeignetsten ist. — Hier liegen
nun diese Vorrite, siuberlich aufgestapelt
und ausgerichtet, bereit, zu «Cooky», Waf-

litdten verarbeitet zu werden.

Laboratoriumsarbeit

Die sorgfiltige Auswahl der Rohstoffe
sowie die stindige Ueberwachung der Fabri.
kation haben sich bei Oulevay geradezu zur
wissenschaftlichen Arbeit entwid(e%t‘._. . Ein

gut

werben.
Wie

Unter
rium ist gar nicht mehr wegzudenken, Dag
heiBt nun nicht etwa, daB natiirliche Roh-
stoffe durch chemische Zusitze Verindert
werden., Ganz im Gegenteil! Die Gh_emikel‘
haben dariiber zu wachen, da8 nur die rein.
sten, gehaltvollsten Naturprodukte verar.
beitet werden, weil nur auf diese Weise
Biskuits entstehen, welche durch ihre Giite

bereits angetont, kontrolliert dag

ato-

Laboratorium ebenfalls die Produkte, welche
die Fabrikation verlassen. Bei den verschie-
densten Gelegenheiten werden laufend Aus-
fallmuster gesammelt. Diese Proben wer-
den erstens auf den augenblicklichen Zu-
stand gepriift. Ferner legt man davon bei-
seite, um nach Tagen, Wochen und Mona-
ten zu priifen, wie sich das Produkt hilt,
wenn es gelagert ist. Aehnlichen Priifungen
werden auch alle Packmaterialien unter-
zogen. Wahllos herausgegriffene Pakete

zur Beobacht in konditionierte

Réume, ebenso Papiere und Blechbiichsen.

Auf diese Weise wird festgestellt, welche
Materialien sich am besten zur Verpackung
und Frischhaltung von Biskuits eignen. Man
sieht, es wird mit Hilfe moderner, wissen-
schaftlicher Methoden alles getan, um ein
Maximum an Haltbarkeit und Qualitit zu
erreichen. Die Qualitit — von allem An-
fang an das erste Gebot bei Oulevay — be-
ruh}t auf der Sorgfalt, womit auch die
kleinste Einzelheit behandelt wird. Jeder-
mann bei Oulevay ist sich dieser Wahrheit
stﬁ.ndig bewufit. Da zum Beispiel gewisse
Te:gqrten auf Temperaturschwankungen
errf_pfmdlich reagieren, werden sowohl die
Wérme als auch der Feuchtigkeitsgehalt

der Luft in den Fabrikationsriumen kon-
stant geregelt und streng kontrolliert.

Ein Kunst fiir sich — Teig mischen!

Gehen wir nun iiber zur wichtigsten
Funktion, der Fabrikation. Ausgezeichnete
Rohstoffe sind wesentlich, geniigen aber
allein nicht. Man mufi auch wissen, wie sie
zu verarbeiten sind.

Der Saal mit den Teigtrégen, den Misch-
und K i i ist gewi Ben das
Herz des Betriebes. Angefangen bei der
Maschine, welche die Fettstoffe bearbeitet,
bis zu den elektrischen Schwingbesen, wo-
mit Rahm und Crémen festgeschlagen wer-
den, bewegt und dreht sich alles: schnell
oder langsam, horizontal oder vertikal.

Sobald sich die Fettstoffe durch die Be-
arbeitung im richtigen Zustand befinden,
fiigen die Biskuitspezialisten Zucker, Eier,
Milch, Mehl und andere Produkte bei, wor-

\aus sich die diversen Teigarten ergeben. Die

Teigtrdge befinden sich auf Rollen. Sie
werden unter die Mischwerke gefahren,
deren Arme sich senken, um die verschie-
denen Zutaten unter stéindiger Kontrolle
der Spezialisten zu einem gleichméiBi
Teig zu verarbeiten.
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