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Restaurant im
Kunsthaus Ziirich

Restaurant du Musée des Beaux Arts, Zurich
Kunsthaus Restaurant in Zirich

Rudolf Zircher, Zlrich

Die Re-Publikation der damaligen zweiseiti-
gen Veréffentlichung des Restaurants im
Kunsthaus Ziirich (Bauen+Wohnen 9/1959)
in dieser zusammengedrdngten und »ge-
kiirzten Fassung« auf nur einer Seite, gibt
besonders bei diesem Bauobjekt ein falsches
Bild der damaligen Einstufung, weil es aus
dem Gesamtzusammenhang jener Nummer,
die der Vorfabrikation und besonders Mies
van der Rohe gewidmet war, herausgerissen
ist. — Als einziges Restaurantobjekt in jener
Nummer bildete es den AbschluB des Haupt-
teils, direkt nach Mies van der Rohes Culli-
nan-Saal des Kunstmuseums in Houston.

Mag sein, daB man damals die Beziehung
»Kunsthaus« in den Vordergrund stellte und
vom Ziiricher Kunsthaus nur das Restaurant
zeigen wollte, weil der neugebaute Kunst-
hausteil selbst den damaligen Bauen+ Woh-
nen-Anspriichen nicht geniigte — oder man
sah in den vielversprechenden Anfangsar-
beiten von Rudolf Ziircher eine Weiterfiih-
rung Mies van der Rohescher Architektur-
auffassung. Was jedenfalls mit Sicherheit zu-
trifft, ist, daB lange vor- und nachher kein
solch zeitloses, fast aller Dekorationen ent-
behrendes Restaurant im weiten Umbkreis
Ziirichs gebaut wurde.

1
Blick vom groBen Freiplatz in das Restaurant.

2
Blick von der StraBe zur Eingangsseite.

3
GrundriB UntergeschoB 1:350.

1 Personalgarderobe

2 Damen-WC

3 Herren-WC

4 Kiiche

5 Klimaraum

6 Kihlraum

7 Raum fir das versenkbare Fenster
8 Lagerraum

9 Lager- und Schutzraum
10 Lieferantenhof

11 Lichthof

4
GrundriB Restaurant 1:350.

11 Lichthof

12 Blumenbassin

13 Bar

14 Versenkbares Fenster
15 Kellertreppe

16 Garderobe

17 Eingang

18 Foyer des Kunsthauses



5
Das Restaurant heute vom Platz aus.

6
Das Restaurantinnere mit den diagonal gestellten Ti-
schen und der fehlenden Beleuchtung.

7
Hier sollte anstelle eines Autoabstellplatzes das kleine
Gartenrestaurant sein.

8
Das Restaurantinnere zur StraBenseite mit den eben-
falls schrag gestellten Tischen.

9
Die versenkbare Fensterfront als einziger Durchgang
fir das Bedienungspersonal.

Das Restaurant im Kunsthaus Zurich, das Ru-
dolf Ziircher auf einen Wettbewerbserfolg hin
1958 bauen konnte, war sein erster Restau-
rantbau und seine zweite Bauaufgabe Uber-
haupt, die er nach seiner Riickkehr aus den
USA in der Schweiz ausfiihren konnte. Kurze
Zeit zuvor hatte sich Zircher mit seinem er-
sten Bau, dem PKZ-Verkaufs- und Verwal-
tungsbau, dem bis heute konsequentesten
»Glashausbau« mit vorgehangter Fassade an
Zirichs RenomierstraBe, der BahnhofstraBe,
einen Namen als Architekt gemacht.

Das Kunsthausrestaurant, das muB man vor-
anstellen, wenn man es heute nach mehr als
zehn Jahren vor allem von der praktischen
Seite her beurteilen will, ist nicht als eigen-
standiges Projekt entstanden. Der Architekt
muBte den Rohbau, eine offene, aber tGber-
deckte Saulenhalle »mit schweren Beton-
pfeilern«, in die erst »eine Freiluft-Plastik-
ausstellung geplant war, ibernehmen. »Nach
Erstellung der Rohbauarbeiten«, so Zlrcher
heute, »erschien das Bedurfnis nach einem
Restaurant, das groBer sein sollte als nur
eine ImbiBecke und gleichzeitig als Erho-
lungsraum dienen sollte.«

»Es wurden verschiedene Restaurateure an-
gefragt, die fir eine solche Aufgabe in Frage
kamen, und die wiederum erhielten die Ge-
legenheit, inre Architekten selbst zu wahlen
und deren Projekte in Form eines kleinen
Wettbewerbs einzureichen. Auf Grund des
damaligen Preisgerichtsbeschlusses erhielt
ich den Auftrag zusammen mit Ueli Prager,
der mich fur die Porjektierung zugezogen
hatte: Es solite dort ein Mdvenpick entste-
hen«, denn »Prager sah das ganze in einem
relativ groBen MaBstab, weil es auf dieser
Seite der Stadt ja noch kein Mévenpick gab.«
Auf die Frage, ob die Verbindung: oben
Kunsthaus — unten Mévenpick mit maximier-
tem Umsatz-Profit, ihn nicht gestért habe,
meint Zircher: »Nein, ich personlich hatte es
begriiBt, wenn dahin ein Mdvenpick plaziert
worden wére.« Doch auch ihm »ging es in
erster Linie darum, dem Kunsthausbesucher
eine Statte der Erholung zu bieten«, woflr
allerdings die vorgesehene SchnellimbiB-
kette nicht besonders bekannt ist. Aber das
ware nicht so entscheidend gewesen, denn
»das Mévenpick hatte seinen Namen sowieso
nur untergeordnet geben diirfen: Vom Kunst-
haus wurde festgelegt, daB das Restaurant
Kunsthausrestaurant  heiBen muisse«. —
Wahrlich, soviel Scham ware Uberflussig ge-
wesen, bedenkt man, daB im gleichen Kunst-
hausgeb&ude, auf der gleichen Seite, kaum
50 Meter vom Haupteingang entfernt, eine
Bankfiliale untergebracht ist, die auch nicht
»Kunsthausbank« heiBt . ..

unter dem vom verstorbenen
Waffenfabrikanten Emil Bihrle gestifteten
neuen Kunsthausfliigel ein Mdvenpick zu
installieren, wurde von Prager erst dann auf-
gegeben, als die von ihm verlangte »gréBere
bauliche Ausbildung« zur Erreichung einer
gréBtmoglichen Rentabilitat von der Bauherr-
schaft wegen Zweifeln an der von ihm ange-
gebenen Umsatzzahlen nicht ausgefihrt
wurden. »Zurlick«, so Zlrcher, »blieb ich mit
meinem Projekt.«

Die Absicht,

»Was war nun eigentlich maBgeblich fiir mich
als Architekt bei dieser speziellen Aufgabe,
in einen bereits bestehenden Rohbau ein
Restaurant einzubauen? — Wichtig war ein-
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10
Der Speiseaufzug in der Ausgabe mit fehlender Ab-
steliflache . . .

"

...und in der Kiiche mit ebenfalls fehlender Abstell-
flache.

(m 26. 4. 1971)

272

mal, dasselbe formal dem bereits bestehen-
den Kunsthausfligel vollstandig unterzu-
ordnen, unter Wahrung gréBtmaéglicher Trans-
parenz.« Deshalb kam es auch beim Innen-
ausbau »besonders darauf an, die absolute
Wahrung der Durchsichtigkeit und Transpa-
renz von allen Seiten zu erhalten«.

Die Kiiche wurde vor allem aus platzsparen-
den Grilinden, wie die Lagerraume und Toi-
letten, ins UntergeschoB verlegt, aber auch,
»damit die Transparenz im ErdgeschoB ver-
wirklicht werden konnte«. Diese Anordnung
bedingte »den Aufbau des Restaurants um
die zentrale, symmetrisch gelegene Ausgabe
mit anschlieBenden Barsitzplatzen und hat
logischerweise die Ubrige Bestuhlung um
diesen Kern ergeben«.

Weniger diese Anordnung, als vielmehr die
Dimensionierung des »Kerns« und seiner
Hauptverbindung; den Speiseaufzug als ein-
zige Verbindung der Ausgabe mit der Kiiche,
findet heute der Geschéftsfihrer, der das
Kunsthausrestaurant schon mehr als zehn
Jahre leitet, als viel zu klein. »Wir sollten
zwei Aufziige haben. Einer allein verzdgert
den Service immer. Er kommt beladen hin-
auf und geht voll wieder hinunter. Bevor man
ihn wieder beladen kann, muB man alles
schmutzige Geschirr herausnehmen, aber
zum Ausladen ist praktisch kein Platz vor-
handen. Auch in der Ecke, wo die Abwasch-
maschine steht, ist kein Platz um etwas hin-
zustellen. Wir haben da nur eine kleine Ab-
stellflache, und alles andere miissen wir auf
den Boden stellen.« — »Der erste Pé&chter
bestimmte, was gemacht werden muBte. Er
wollte keine Spezialisten zuziehen«, und
deshalb ist, nach Zircher, »die hieraus ent-
standene Kiche dementsprechend eher ein-
fach und keineswegs raffiniert ausgestattet.«
Mehr als Prager, der Griinder der Modven-
picks, vielleicht damals in seiner Rentabili-
tatsberechnung beriicksichtigt haben mag, ist
der heutige Geschaftsfiihrer »sehr auf die
Ausstellungen des Kunsthauses angewiesen,
denn wenn die gut sind, haben wir mehr
Kunden. Das haben wir besonders in diesem
Winter festgestellt, wo zwei gute Ausstellun-
gen stattfanden — da haben wir sehr gut ge-
arbeitet. Und dann kommt es natiirlich auch
darauf an, was im Schauspielhaus gegeben
wird. Gegenwartig wird nichts Gutes gespielt,
das merken wir gewohnlich schon vor dem
Essen und auch nach dem Essen — es ist ein
Unterschied, ob 700 oder 70 Personen hin-
gehen,

Das Kunsthausrestaurant hat heute etwas
mehr als hundert Innenplatze und wahrend
der Sommerzeit noch rund 250 Freiplatze
dazu. Anfangs wurden die Tische im Freien
auf beiden Langsseiten aufgestellt; heute
dient die eine Seite, auf der das friiher auf
diesem Platz bei Kiinstlern und Studenten so
beliebte Café Oestli stand und sein Garten-
restaurant unter Linden mit einem alten
Brunnen hatte, nur noch als Autoabstellplatz
fur das Personal. Der Architekt, wie der Ge-
schéaftsfliihrer bedauern das sehr, doch sagt
letzterer mit gutem Grund: »Mehr als 350
Gaste kdnnen wir nicht bedienen, die Kiiche
und das Personal reichen dafir einfach nicht
aus.« Ein weiterer Grund ist, weshalb die
Bedienung im Freien nicht forciert wird, daB,
wenn die Freiplatze auf dem groBen Platz
bedient werden mussen, »das groBe Fenster
heruntergelassen werden muB. Wenn dort

nur eine Ture ware, so hatten wir die Tische
schon oOfters hinausstellen kénnen. Das aber
geht nicht; wenn die ganze Flache offen sein
mufB und es drauBen nicht wirklich warm ist,
so zieht es einfach«. Der Architekt findet das
»durchaus mdglich«, ist aber der Meinung,
»daB man mit wenig Aufwand eine bauliche
Lésung gefunden hatte, dieses Problem zu
I6sen. Das hatte spezielle, automatisch schlie-
Bende Turen bendtigt«.

Was in den Uber zehn Jahren Betrieb im
Restaurant geéndert wurde, ist schnell auf-
gezéhlt: Beim vielbegangenen Eingang und
der Speiseausgabe muBten Teilstlicke des
Spannteppichs wegen zu groBer Abnitzung
durch einen Linoleumbelag ersetzt werden.
Ferner wurde durch die augenfalligste Ver-
anderung; die Umgruppierung der Tische,
die jetzt teilweise diagonal aufgestellt sind,
was der Architekt »nicht besser findet«, denn
er hatte »keine Griinde, irgend etwas diago-
nal hinzustellen«, die Beleuchtung auf diesen
Tischen zu schwach. Ziircher wollte aber aus
seinem »ureigensten Bediirfnis heraus eine
angenehme Beleuchtung, und die bei den
Tischen sehr niedrig anordnen«, was aber
heute nicht mehr zutrifft, da der Geschéfts-
fuhrer gezwungen war, »anstelle der alten
Deckenlampen richtige Scheinwerfer einzu-
bauen«.

Aber sonst gibt es »wirklich nicht viel zu be-
mangeln«, sagt der Geschéftsfiihrer, denn
»grundfalsch war eigentlich von Anfang an
nichts, nur eben hatten wir nie gedacht, daB
der Umsatz so steigen wirde; er hat sich
gegenuber dem Anfang fast verdreifacht«.

Rudolf Ziircher wiirde heute, »was die domi-
nierende ldee, also Unterordnung und Trans-
parenz angeht, alles nochmals gleich ma-
chen. Was rein technische Fragen betrifft,
hielt ich den Warenaufzug schon damals fiir
ungentgend und war davon liberzeugt, daB
mindestens zwei vorhanden sein miBten. —
Ich glaube aber, daB ich die Grundkonzep-
tion nach wie vor beibehalten wiirde«.

Auf die letzte Frage, warum man von ihm
nach seinen beiden ersten so konsequent
durchkonstruierten Bauwerken nichts mehr
in derselben Einfachheit zu sehen bekam,
antwortete Zlrcher: »lch habe als Architekt
immer wieder konstatiert, daB, wer bezahlt,
befiehlt. Wir wollen ja weitgehend die Re-
alisierung der Bauvorhaben den Wiinschen
der Bauherrschaft unterordnen. Das geht oft
leider bis ins Formale und Asthetische hin-
ein.«

Erwin Mihlestein
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