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Wohlfahrtsgebdude
der Ciba in Basel

Batiment social de la Ciba & Bale
Welfare Building of Ciba in Basle

Architekten: Suter & Suter BSA, Basel

Die Hauptfronten der neuen Kantine blicken
nach Westen und Osten, so daB alle Raume
viel Sonne haben. Der alte Baumbestand der
beiden StraBenalleen und der gegeniiber-
liegende Horburgpark bilden zu dem luftigen
Bau einen frohen und malerischen Rahmen.

Die Konstruktion aller Tragelemente, der
Fundamente, Wénde, Stiitzen, Decken, Trep-
pen und des Daches wurde in armiertem Be-
ton ausgefiihrt. Diese Bauart erlaubte groBe
Spannweiten und bot auch alle Vorziige der
Feuersicherheit. Ein Merkmal des Neubaus
sind die groBen Fenster mit horizontalen
Rasterflachen aus mit CIBA-Farben eloxier-
tem Peraluman.

Im Keller stehen auBer den notwendigen Vor-
rats-, Kiihl- und Nebenrdumen sowie den
Garderobe- und Duschenanlagen fiir das Be-
dienungspersonal auch acht Luftschutzrdume
fir etwa 200 Personen zur Verfiigung.

Das Parterre umfaBt die Eingangshalle mit
einer groBen Garderobe und zwei Telephon-
kabinen, auBerdem die zentral gelegene
Kochkiiche, um die sich die kalte Kiiche, die
Konditorei, der Ristraum, der Spiilraum und
die Plonge gruppieren. Im Nordteil finden wir
einen separaten Eingang fiir die Warenzufuhr
und das Kantinenpersonal, zwei Biiros und
einen Aufenthaltsraum. Der Friihstiicksraum
mit einem separaten Eingang und ein Kiosk
liegen im Siidteil.

Die vier Speiserdume, von denen jeder 186
Sitzplatze aufweist, und die vier Cafés fiir je
78 Gaste verteilen sich auf den ersten und
zweiten Stock. Den Sudfliigel des dritten
Stockes nimmt der Speiseraum der Direktion
ein, wéahrend der Nordfliigel dieses Stockes
einen Vortragssaal mit 300 Sitzpldtzen beher-
bergt. Im Saal sind Film- und Tonfilm-Wieder-
gabegeréte, eine Mikrophonanlage, eine Film-
aufnahmeapparatur und Tonbandgeréte ein-
gerichtet. Die Vorhalle zum Vortragssaal ist
zur Aufnahme einer permanenten Ausstel-
lung vorgesehen.

Der Gesamtbedarf an Wérme zur Heizung der

Kantine wird in den im Keller des Gebdudes

liegenden Energierdumen erzeugt. Heizflachen

unter den Fensterfronten sowie in die Decken ||

eingebaute Ventilationsanlagen sorgen fiir
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Gesamtansicht.

Hinter den hoheren Briistungsfeldern beginnen die
Kiichen der Personalspeiserdume.

Vue d'ensemble.

Les cuisines des réfectoires du personnel se trouvent
derriére les alléges plus hautes.

General view.

Kitchens of employees’
upper parapets.

dining-rooms begin behind

A
DachgeschoB / Plan des combles / Plan of uppermost
floor 1:500

B
1. und 2. Stock | 1er et 2e étages / 1st and 2nd floors 1: 500




Grundrisse / Plans 1:500 (Seiten Pages 198, 199, 201)

1 Treppenhaus mit zwei Personenaufziigen und zwei
Treppen /| Cage d’escalier avec deux escaliers et deux
ascenseurs |/ Stair-well with two passenger lifts and
two stairways

[S)

Diensttreppe / Escalier de service / Service stairs

@

Direktionsspeiseraum mit 134 Sitzplatzen |/ Salle a
manger de la direction, 134 places / Management
dining-room, seating capacity 134

EN

Garderobe mit Damen- und Herren-WC | Vestiaire
avec WC dames et messieurs /| Cloakroom with ladies’
and gentlemen’s WC

]

Kiiche mit Speiseaufzug / Cuisine avec monte-plats /
Kitchen with dumb waiter

Office / Pantry
Buffet
Spile / Ringage / Rinsing

© © N o

Vorraum mit Lastaufzug / Antichambre et monte-
charge / Ante-room with freight lift

1

o

Ausstellungsraum mit Damen- und Herren-WC/ Salles
d’exposition avec WC dames et messieurs / Exhibition
room with ladies’ and gentlemen’s WC

1

=y

Vortragssaal mit Referentenraum und Stuhlmagazin /
Salle de conférences avec chambre du conférencier
et entrep6t de chaises / Lecture hall with speakers’
room and chair storage

1

[N)

Speisesaal fiir Angestellte / Salle a manger des
employés /| Employees’ dining hall
13 Café mit Getrankebuffet / Salle a manger avec buffet
a boissons / Dining-room with bar

14 Office mit Spiile und 2x 3 Speiseaufziigen / Office
et rincage; 2 x 3 monte-plats / Pantry with rinsing and
2 x 3 dumb waiters

15 Speiseausgabe in Selbstbedienungssystem / Distri-
bution des mets selon le systéme de libre service /
Service hatch, self-service

16 Toiletten / Toilettes / Toilets
17 Eingangshalle / Hall d’entrée / Lobby

18 Garderobe mit Toiletten und Telefonkabinen / Vestiaire
avec toilettes et cabines téléphoniques /| Cloakroom
with toilets and telephone booths

19 Kochkiiche, Kippkesselgruppe und 2x3 Speiseauf-
ziigen zu den dariiberliegenden Speisesalen / Cuisine,
groupe de marmites et 2 x 3 monte-plats aux salles a
manger de I'étage supérieur / Kitchen, cooking-pots
and 2 x 3 dumb waiters to dining halls above

19a Herd mit Warmeschrank, Backdfen und Bains-Marie /
Cuisiniére et armoire chauffante, fours et bains-marie /
Range with hot chest, ovens and kitchen-range boiler

20 Riistraum / Préparation / Preparation

20a Kartoffelschal- und Kiichenwaschmaschine /| Ma-
chine a éplucher les pommes de terre et machine a
laver la vaisselle /| Potato peeler and dishwashing
machine

20b Universalmaschine und fahrbare Gemiisebehélter /
Machine universelle et récipients amovibles & légumes/
Multi-purpose machine and movable vegetable racks

2

22 Kiihlraume / Chambres frigorifiques / Cold storage

23 Kalte Kiiche / Buffet froid / Cold snacks

24 Warenannahme und Warteraum |/ Réception de la
marchandise et salle d’attente /| Supplies entrance
and waiting room

Tagesvorréate / Provisions quotidiennes / Daily supplies

@

2

a

Lieferanten- und Personaleingang |/ Entrée des four-
nisseurs et du personnel / Delivery and personnel
entrance

Lastaufzug zum Keller / Monte-charge de la cave /
Freight lift to cellar

2

o

~

27 Kellertreppe / Escalier de la cave / Cellar stairs
28 Biiro / Bureau / Office
2

©

PersonaleBraum / Réfectoire du personnel / Personnel
dining-room
30 Plonge / Dishwashing room

31 Konditorei mit Lager / Patisserie et stock / Pastry room
and stores
32 Friihstiicksraum mit Buffet / Salle de petit déjeuner et

buffet / Breakfast room with buffet

33 Eingang zum Friihstiicksraum / Entrée de la salle de
petit déjeuner /| Entrance to breakfast room

3
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Kiosk / Kiosque /| Newsstand

Eckansicht.
Vue d'un coin.
Corner view.

ErdgeschoB / Rez-de-chaussée /| Ground floor 1: 500
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1
Fassadendetail. Briistung aus farbig eloxiertem Peralu-
man.

Détail de lafagade. Alleges en peraluman éloxé en couleur.
Elevation detail. Parapet of coloured Peraluman.

2
Nachtbild. Personal- und Direktionsgeschosse erschei-
nen in der verschiedenen Beleuchtungslésung.

Vue de nuit. Les étages du personnel et de la direction
montrent les différentes solutions de I'éclairage.

Night view. The employees’ and management floors
reveal the different lighting arrangements.

eine gleichméaBige Heizung und Liftung der
Speiserdume. Im Sommer kann die Zuluft
gekiihlt werden. Auch das zum Kochen und
Waschen bendtigte Warmwasser wird im
Energieraum erzeugt.

Die zentrale Kochkiiche im Parterre ist mit
dampfbeheizten, kippbaren Kochkesseln bzw.
mit Autoklaven mit einem Gesamtinhalt von
etwa 2200 Litern ausgeriistet. Die (ibrigen
Einrichtungen sind elektrisch. Sie umfassen:
vier Bratpfannen, einen Grillofen, eine Fri-
teuse, zwei Herde, einen Kochkessel mit
Riihrwerk, eine Motorblitzmaschine sowie
zwei Backdfen und zwei Warmeschrénke. Die
kalte Kiiche weist neben den verschiedenen
Zubereitungsapparaten auch Kihlrdume fir
den Tagesbedarf auf. Der Spilraum ist mit
einer groBen automatischen Abwaschma-
schine ausgestattet, wahrend die Konditorei
tiber zwei Backofen, eine Konditoreimaschine,
eine Friteuse, eine Teigteilmaschine und eine
Teigauswallmaschine sowie {iber einen Kiihl-
schrank und eine Glacemaschine verfiigt. Die
Plongeist u. a. miteiner Silberpoliermaschine
versehen. Im Ristraum sind Kartoffeldampfer,
Kartoffelwasch- und -schédlmaschinen, Salat-
schwingen und eine Universalkiichenma-
schine vorhanden.

Unter der Kochkliche erstrecken sich Kiihl-
rdume, die einen flir mindestens zwei Monate
gentigenden Vorrat an Kartoffeln, Gemiise
und Getranke aufnehmen kénnen. Ebenfalls
im Keller haben die Luftheizapparate zur
Luftung der Kiiche sowie die Kithimaschinen
fir die Kihlrdume Platz gefunden. Sodann
enthélt der Keller auch den Ventilationsraum
fir den Luftvorhang des Haupteinganges, die
Energiezentrale fir Dampf, Wasser und Elek-
trizitdt sowie drei Speicher zu je 20,5 m® In-
halt fiir Heizung und Kiihlung, des fernern
einen gleich groBen Speicher fiir Gebrauchs-
warmwasser und schlieBlich noch die erfor-
derlichen Pumpen und Kompressoren.
Alle Selbstbedienungsbuffets haben ihre
eigenen Warm- und Kaltschranke, die u.a.
auch zum Vorwédrmen der Teller dienen.
SchlieBlich sei noch erwéhnt, daB in allen
Speisesédlen Lautsprecheranlagen zur Uber-
tragung von Musik oder von Nachrichten an-
gebracht sind.



1
Eines der vier Selbstbedienungsbuffets. Neben einem
einfachen Menl mit oder ohne Fleisch stehen auch Roh-
kost-, Friichte- oder Hors-d’ceuvre-Teller, belegte Brot-
chen, Getranke und verschiedene Desserts bereit. In
einem herabgehéngten Beleuchtungskanal sind Tief-
strahler eingebaut.

L'un des quatre buffets de libre service. En plus d'un
menu simple, avec et sans viande, on y trouve également,
des assiettes de crudités, de fruits et de hors d'ceuvre,
des sandwichs, boissons et divers desserts. Des spots
sont encastrés dans un canal d’éclairage surbaissé.

One of the four self-service bars. In addition to simple
lunches, with or without meat, there are also available
at all hours cold snacks, fruits, sandwiches, sweets, and
beverages. Special romps are built into suspended lighting
duct.

2

Blick in einen der geraumigen, hellen Speisesale. Gegen-
wartig werden hier an jedem Arbeitstag liber 1400 Mahl-
zeiten eingenommen; die maximale Leistungsfahigkeit
der Kantine betragt 1800 Mahlzeiten im Tag. In die herab-
gehéngte Decke sind Leuchtfelder eingebaut, tber der
Decke laufen Ventilationskanale.

Vue de I'un des spacieux réfectoires. On y sert actuelle-
ment 1400 repas par jour ouvrable. La capacité maximale
de la cuisine est de 1800 repas par jour. Des champs
d’éclairage sont incorporés au plafond surbaissé au-
dessus duquel passent les canaux de ventilation.

View into one of the roomy, bright dining-rooms. At the
present time over 1400 meals are served here on every
working day; maximum load 1800 meals per day. lllu-
minated surfaces are built into the suspended ceiling,
above ceiling ventilation ducts.

Querschnitt /| Coupe / Section 1:500

Viele Gaste der neuen Kantine beschlieBen ihre Mittags-
pause in einem der vier Cafés, wo auBBer Kaffee auch Tee,
Patisserie und im Sommer auch Eis erhéltlich sind. Hier-
fir bestehen eigene Buffets an den Léangsseiten der Cafés.

Un grand nombre des clients de la nouvelle cantine passe,
apres le repas, dans I'un des quatre cafés, ou I'on sert
le café, du thé, des patisseries et, en été, de la glace;
des buffets spéciaux longent les parois longitudinales
des cafés.

Many of the customers of the new canteen go after lunch
to one of the four cafés where pastry, tea, coffee, and in
summer ice cream are available; special counters along
longitudinal walls of café.

Keller | Cave / Cellar 1:500
35 Veloraum mit Velorampe / Garage a vélos et rampe

d'accés | Bicycle garage with ramp

36 Garderobe Manner |/ Vestiaire messieurs / Men's
cloakroom

37 Garderobe Frauen |/ Vestiaire dames / Women's
cloakroom

38 Kolonialwaren / Denrées alimentaires /| Groceries

39 Biigelzimmer / Chambre de repassage / Ironing room

40 Kartoffelkeller / Cave a pommes de terre / Potato cellar

41 Getrankekeller /| Cave a boissons /| Wine cellar

42 Maschinenraum |/ Machinerie / Machinery

43 Energiezentrale mit Speicherraum / Usine électrique
et salle d'emmagasinage / Electric generating plant
with store-room

44 Klimakammer |/ Chambre de climatisation / Air-
conditioning

45 Lager / Entrepot / Storage

46 Luftschutzkeller / Abri/ Air raid shelter
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