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GroBkiichen-Einrichtung

In der diesjahrigen Juni-Ausgabe Bauen
+ Wohnen sind GroBkiichen von Kran-
kenh&usern, Kantinen und Hotels be-
schrieben worden. Ergéanzend sei nun
noch auf die Mehrzahl von GroBkiichen
in Restaurants hingewiesen. Wahrend in
Krankenhausern und Kantinen die zum
Voraus festgelegten einfachen Menus in
elektrischbeheizten Zusatzapparaten wie
Kessel, Bratpfannen und Backoéfen zu-
bereitet werden, wird in den Kiichen von
Restaurants und Hotels des In- und Aus-
landes vorzugsweise auf einem zentralen
Restaurationsherd gekocht. Je anspruchs-
voller die Gaste sind, desto leistungs-
fahiger muB der Kochherd sein.

In Frankreich und Italien, mehrheitlich
auch in der Schweiz, wird in gastrono-
mischen Zentren der mit Kohle oder mit
Ol beheizte Herd verwendet. In diesen
Betrieben lehnen erfahrene Hoteliers und
Restaurateure elektrische und gasbe-
heizte Kochherde ab, weil deren Betriebs-
kosten diejenigen von Kohle- und OI-
herden stark tibersteigen. Der routinierte
Kiichenchef will von der vorgeschriebe-
nen schonenden Behandlung der diffi-
zilen Elektroplatten nichts wissen, weil
eine solche auf Kosten der Betriebsbe-
reitschaft geht und zieht diesen die auf
der ganzen Flache gliihende Herdplatte
des Kohlen- oder Olherdes vor.

Der kauf- und fachménnisch denkende
Hotelier und Restaurateur erkennt die
tiberwiegenden Vorteile der Flammen-
feuerung seines Kochherdes, durch wel-
che Temperaturen geniitzt werden, die
mit Elektrizitdt und Kohlengas nicht zu
erreichen sind und beriicksichtigt in sei-
ner Kostenvergleichsberechnung die ko-
stenlose HeiBwasserproduktion fiir den
ganzen Kichenbedarf, welche durch in
die Feuerung eingebaute HeiBwasser-
schlangen erzeugt wird. Ferner tragt er
der kostenlosen Beheizung seiner Teller-
und Plattenwarmeschranke, welche am
Herdschlangenwasser oder am Rauchgas
angeschlossen sind, gebiihrend Rech-
nung. Nur so entstehen wirklichkeitsnahe
Betriebskostenvergleiche, welche je nach
den lokalen Energieeinheitskosten zu fol-
genden Verhaltniszahlen fiihren: Heizél
= 1 verhélt sich zu Flammkohle wie 1
zu 1,5 oder zu Gas wie 1 zu 2,5 oder zu
Elektrizitat wie 1 zu 4,5. Im Ausland ver-
schieben sich diese Erfahrungszahlen
noch mehr zu Gunsten der Olfeuerung,
deren Betriebskosten zu Einsparungen
gegeniiber Kohle von 60 % und gegeniiber
Elektrizitat von 90 % fuhren.

Fir Olfeuerungen in Kochherden eignen
sich nur Olbrenner mit vertikaler Flamme,
welche gleichzeitig Kochplatten, Brat-
ofen und HeiBwasserschlangen voll be-
heizen. Fiir einen reibungslosen Betrieb
muB die Herdélfeuerung gerauschlos und
ruBfrei sein und absolut geruchlos und
stérungsfrei arbeiten. Ein Horizontal-
brenner mit Druckzerstdubung und Dise,
wie solche in Zentralheizungen Verwen-
dung finden, erfiilit diese Vorausset-

zungen nicht. Auch darf am Kochherd
kein Bestandteil der Olfeuerung vorste-
hen, welches die Arbeit der Koche be-
hindern wiirde. Als Beispiele von OI-
feuerungsherden in GroBkichen von
Hotels, Restaurants, Frachtern, Passa-
gierdampfern und Festungskiichen zeigen
wir Anlagen der Firma Keller-Triib in
Zirich, welche, ihre achtzigjahrige Er-
fahrung im Bau von GroBkichenapparaten
verwertend, eine Kochherdolfeuerung her-
stellt, die den héchsten Anspriichen von
Hoteliers, Restaurateuren und Kiichen-
chefs voll gentigt.

Zentraler Olfeuerungsherd in einem Stadt-
hotel mit GroBrestaurant K.T.Z.

Olfeuerungskochherd in der Kiiche eines
Frachters der Schweizerflotte K.T.Z.

Kampfgasdichter ©lfeuerungskochherd in
einer Schweizerfestung K.T.Z.

Air France Nachrichten

Zum AbschluB der Sommersaison (die
fur den Flugverkehr von ungefahr Mitte
April bis Mitte Oktober dauert), mochte
Air France Uber das im laufenden Jahr
Erreichte zusammenfassend orientieren
und von den Planen berichten, die im
Rahmen des allméhlichen Ausbaus ihres
Flugnetzes durchgefiihrt werden sollen.
Der Beginn der Sommersaison 1952 stand
fir die Fluggesellschaften unter schlech-
ten Vorzeichen. Der Streik der Petrol-
raffinerien in den Vereinigten Staaten hat
im Mai und Anfang Juni die Betriebs-
programme samtlicher Fluggesellschaf-
ten weitgehend beeinfluBt und diese ge-
zwungen, die Anzahl der Fliige herabzu-
setzen und die Routen oder Fahrpléne
abzuéndern. Diese Anderungen, die auf
Grund der Verfligbarkeit von Brennstoff-
vorraten in den Flughéafen des Erdballs
oft im letzten Moment beschlossen wer-
den muBten, haben den Fluggesellschaf-
ten selbstverstandlich beim Publikum
geschadet... Immerhin waren sie in der
Lage alle Schwierigkeiten, die diese
Monate mit sich brachten, zu meistern,
und die Uberlegenheit der Lufttransporte
fur internationale Strecken tritt immer
deutlicher in Erscheinung.

So zeigen die Betriebsstatistiken der Air
France fiir die ersten 8 Monate 1952 eine
Zunahme der Passagierkilometer von
15 % im Vergleich zu den 8 entsprechen-
den Monaten des Vorjahrs. Wahrend des
ganzen Jahres 1951 konnte Air France
etwas Uber eine Milliarde Passagierkilo-
meter erzielen und diese Zahl wurde be-
reits am 15. September 1952 erreicht.
Diese Zunahme ist um so bemerkens-
werter, als die Luftflotte der franzésischen
Gesellschaft seit 1951 infolge des Ver-
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kaufs einer gewissen Anzahl «Langue-
doc» Flugzeuge, einige Einheiten weniger
z&ahlt. Einzig die in der Ausnutzung ihres
modernen Materials erzielten Fortschritte
haben es der Gesellschaft ermdglicht, ihr
Angebot trotzdem zu erhéhen.

Die Transporte mit «Touristenklasse»
wurden in Europa und den Vereinigten
Staaten ab 1. Mai 1952 aufgenommen. Von
diesem Zeitpunkt an bis zum 31. August
1952 hat Air France, die zu den aktivsten
Initianten dieser neuen Gattung gehért,
Uber 9000 Touristenpassagiere tber den
Nordatlantik geflogen, das bedeutet so
viel wie 152 groBe viermotorige «Constel-
lation» mit nicht einem freien Platz! In
bestimmten Monaten erreichte die Be-
setzungsquote der transatlantischen
Flugzeuge der franzésischen Gesellschaft
die Rekordzahl von 99 % auf der Route
New-York/Paris und von 87% in ent-
gegengesetzter Richtung.

Demgem&B war der Einfiihrung der
Touristenklasse ein sofortiger und ein-
deutiger Erfolg beschieden; dazu durfte
Air France mit Genugtuung feststellen,
daB dieser die optimistischsten Erwar-
tungen weit Ubertreffende Erfolg den
Luxus- und Super-Luxus-Linien keine
fuhlbare EinbuBe gebracht hat: in der Tat
hat sich der Gesamtverkehr fiir alle Klas-
sen zwischen Frankreich und Nordamerika
vom 1. Mai bis zum 31. August um 60 %
vermehrt, verglichen mit derselben Zeit-
spanne 1951. Die Beflirchtungen einiger
Pessimisten, die Touristenklasse werde
sich zum Schaden der Standard oder
Luxus-Flugdienst entwickeln, haben sich
also nicht bewahrheitet. Wie von Air
France erwartet, hat sich im Gegenteil
gezeigt, daB mehrere Kategorien Kunden
fir die internationalen Strecken, wie bei-

spielsweise Europa/Nordamerika vorhan-
den sind.

Die gleiche Erfahrung hat sich auch auf
den meisten der innerhalb der Union
Francaise gefiihrten Linien bestatigt, wo
Air France den Passagieren die Wabhl
zwischen Luxuslinien und neuen Verbin-
dungen mit weniger Komfort bietet, fir
die ErmaBigungen bis zu 30% des nor-
malenTarifs gewahrt werden. Dank dieser
Neuerung, konnte Air France allein auf
den Linien West- und Aquatorial-Afrika
eine Zunahme des Passagierverkehrs von
37 bis 48 % im August dieses Jahres kon-
statieren, verglichen mit 1951.

Air France fiihrt den Touristenklasse-
Flugverkehr mit dem gleichen Typus
Apparate durch, wie die Standard- oder
Luxusfliige. In der Tat ist es eine Binsen-
weisheit, daB die Durchfiihrung von «bil-

ligen» Transporten auf gesunder finan-
zieller Basis auf der Verwendung mo-
dernsten Materials beruht; wer auf be-
stimmten Strecken die gréBten Waren-
transporte durchfihrt, verfiigt bei tiefstem
Selbstkostenpreis tber die gréBte Schnel-
ligkeit. Es liegt daher im Interesse der
Fluggesellschaften,die modernsten Appa-
rate fiir die Touristenklasse zu verwenden,
denn diese haben den gr6Bten Rentabili-
tatskoeffizient.

Die Anwendung dieses Grundsatzes hat
Air France den gewiinschten Erfolg ein-
getragen; doch steht die Gesellschaft
nunmehr einer ernsthaften Schwierigkeit
gegenliber: der zu bewaltigende Flug-
verkehr hat derartige AusmaBe angenom-
men, daB Air France, genau wie eine
ganze Anzahl ihrer Konkurrenten, nicht
mehr in der Lage ist, die Nachfrage zu
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