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Wie sich der Architekt den Koch-
herd wiinscht

In Nummer 2 unserer Zeitschrift haben wir ver-
schiedene Kiichentypen aus verschiedenen Lin-
dern dargestellt. Die Junggesellenkiiche, die Kii-
che im kleinen und im groBeren Haushalt, Kii-
chen aus Schweden und Amerika. Alle diese An-
lagen zeigen Einbauherde, in Zusammenhang mit
Arbeits-, Spiil- und AusguBstelle, angeordnet unter
Geschirr- und Vorratsschrinken.
Sicher ist der Einbauherd, wenn er folgerichtig
entwickelt wird, fiir alle Neubauwohnungen die
einzig mogliche Losung. Unseren Fabriken méch-
ten wir dabei ein paar Architektenwiinsche nennen
1. Vereinheitlichung der HohenmaBe, so daB alle
unsere Herde dieselbe Arbeitsflichen-Hohe

Elektro - combi Herd: FElektrisch — Holz — Kohle
mit 3 Kochplatten, Brat- und Backofen / Auffang-
schale und Schublade / Kohlenabteil mit plange-
drehter Einlageplatte fiir elektrisches Kochgeschirr
/ Hohe des Herdes 800 mm / Gewicht ca. 150 kg.
Firma Cordon Bleu, Lausanne

tiber Boden haben, (wieviel dieses Idealmal be-
tragen soll, ist wohl noch nicht endgiiltig fest-
gestellt worden und diirfte wohl auch davon ab-
hingen, ob wir uns der amerikanischen Arbeits-
art auf hohem Arbeitsstuhl anpassen oder den
schwedischen Vorschligen des Arbeitens auf
normalem Stuhl folgen wollen).

2. Vermeidung aller Rundungen und Profile an

der Herdplatte, sodaB ein «Einbauen » wirk-
lich ohne Spalten und Schlitze moglich ist, die
sonst den Hauptzweck des Einbauens, das Ver-
meiden von Schmutzecken und Sammelstellen
fiir iibergekochte Milch und dergleichen, illu-

sorisch machen. Viele unserer Einbauherde

haben kunstvoll profilierte Platten oder mit
Riickscharnieren versehene Deckel, die den
kompromiBlosen Finbau verunméglichen.

Elektrischer Kochherd Therma Nr. 22518

Hell - gratiniert oder weil porzellan - emailliert,
weiBe Emaille gegen Fruchtsiure unempfindlich.
Backofen Heizkorper auBerhalb des Backraumes
angeordnet, daher einfache Reinhaltung des Back-
raumes.

Firma Therma AG., Schwanden

5. Einbauherde sollten entweder mit einem wirk-
lichen Einbausockel, der seitlich naturgemil
nicht zuriickspringen darf, versehen sein, oder
gar keinen Sockel haben, sodaB ein solcher
Herd auf einen Mauersockel gesetzt werden
kann. Alle FuBherde oder Herde mit seitlich
zuriickspringenden Sockelpartien sind unvoll-
kommene Losungen.

Neben dem FEinbauherd wird vielenorts in be-
stehende, iltere Kiichen ein neuer Herd verlangt,
der als Einzelstiick an eine Wand gestellt wird.
Hier sind die Modelle mit FiiBen oder allseitig
riickspringenden Sockeln am Platz. Fiir alle Herde,
seien es Gas- oder Elektroherde, wiinschen wir uns
neben allen Vorziigen koch- und backtechnischer
Art eine leichte Reinigungsmdoglichkeit. Hier sei
den Herdfirmen die Schublade und vor allem der

Maxim-Sockelherd mit 4 Kochplatten und einem
seitlich angeordneten Backofen, je vierfach regu-
lierbar / Ausziehblech unter den Kochplatten / Ge-
schirrschrank und Geriteraum / granit- oder elfen-
bein-emailliert / bequem zu reinigen.

Firma Maxim AG., Aarau

elektrische Partie

«Elcalor » - Kithlschrankherd,
mit 3 oder 4 Kochplatten, Normalbackofen sowie
links Kiithlschrank 90 Liter Nutzinhalt mit Rota-
tionskompressor-Kiihlaggregat, emailliert elfen-
bein.

Firma Elcalor A.G., Aarau

Kombinierter «FElcalor»-Kochherd mit 5 oder 4
elektrischen Kochplatten und Brat- und Backofen
rechts oder links. Angebauter Holz-Kohle-Teil mit
rechteckiger VollguBplatte. Emaillierung hell ge-
sprenkelt oder elfenbein.

Firma Elcalor A.G., Aarau

Le Réve — Kochherd: Elektrisch — Holz — Kohle,
Modell F — 320.

Zwei Kochstellen zu 260 mm Durchmesser / eine
Kochstelle zu 180 mm Durchmesser / ein Back-
ofen / ein Wirmeraum / ein Wasserschiff mit
Nutzinhalt von 10 Liter / Rauchausgang hinten
auf der Herdplatte, beliebig rechts oder links ein-
setzbar / feueremailliertes Stahlblechgehiduse /
HerdgroBe 736 mm breit, 710 mm tief, 810 mm
hoch.

Firma Le Réve S.A., Geneve



«Bono» - Elektro - Kochherd mit Sockelunterbau.
53 oder 4 Kochplatten. Grau oder Créme emailliert.
Handliche kleine Schublade. Ober- und Unterhitze
getrennt regulierbar. Verstellbare HerdfuBunter-
lagen. Regulierbare Plattentriger. Neuzeitliche,
praktische Herdform.

Bono-Apparate A.G., Schlieren

Elektroherd mit 4 Kochplatten / Brat- und Back-
ofen / Auffangmulde und Schublade / Herdplatten-
groBe 585 x 585 mm / Hohe des Herdes 800 mm
Gewicht zirka 65 kg.

Cordon Bleu, Lausanne

Elektrischer Kochherd Therma Nr. 22 538 Sh.
WeiBl oder porzellan-emailliert, gegen
Fruchtsidure unempfindlich. Mit Backofen, beheiz-
tem Schrank und Geriteschublade.

Therma AG., Schwanden

créme

Maxim-Sockelherd mit 4 Kochplatten und einem
Backofen, je vierfach regulierbar / Ausziehblech
unter den Kochplatten / granit- oder elfenbein-
emailliert / bequem zu reinigen.

Maxim AG., Aarau

Le Réve-elektrischer Kochherd, Modell E —1.241
mit 4 Kochplatten und einem Backofen / Spiil-
mulde und kleine Auffangschublade unter den
Kochplatten / Abdeckplatte iiber den Kochstellen |
durch Klapptiire abgeschlossener Abstellraum unter
dem Backofen Feueremailliertes Stahlblech-
gehiuse. / HerdgréBe: 550 mm breit, 610 mm
tief, 790 mm hoch.

Le Réve S.A., Genéve

Die neue Therma-Kochplatte mit rostfreiem
Rand. Leichte Reinhaltung und unbegrenzte Le-
bensdauer.

Therma AG., Schwanden

Schon lange war es der Wunsch, den Schalter des
Backofenhahnes in die Skala der Backofenregulie-
rung einzubauen und gleichzeitig das Ausbauen
des Hahnenreibers von vorne, ohne Demontage
des Herdes zu ermdglichen. Die Losung dieses
Problems ist in der neuen Backofenregulierung
gelungen und entspricht einem weitern Fortschritt
in der Konstruktion der Gasherde.

«Metallit» Stahl-Kochgeschirre fiir die Gaskiiche

«Metallit» casserole en acier pour le gaz

Cooking-vessels made of steal for the kitchen gas-
stove



Sockelgasherd Nr. 523/524

5 oder 4 Kochstellen auf der Herdplatte, 1 Brat-
und Backofen im Unterbau mit dem bewiihrten
Dreibrennersystem.

Schweiz. Gasapparate-Fabrik Solothurn

Le Réve — Gasherd Modell G — 5336.

4 Gaskochstellen / Spiilmulde mit kleiner Auf-
fangschublade / geschlossener Tellerwiirmer / ein
Backofen, sockelartiger Abschluf3 / feueremaillier-
tes Stahlblechgehiuse / HerdgriBe: 550 mm breit
610 mm tief, 810 mm hoch. Le Réve S.A., Genéve

5 Kochstellen mit Brat-Grill, Backofen / Hohe des
Herdes 800 mm / Kochplatte 585 % 585 mm /
Gewicht zirka 55,4 kg.

Affolter, Christen & Co. A.G., Basel

Aluminium fiir die gepflegte Kiiche
Verb. Schweiz. Aluminium-Geschirr-Fabriken

Herd Nr. 123/124

5 oder 4 Kochstellen auf der Herdplatte und im
Unterbau 1 Brat- und Backofen mit dem bewihrten
Dreibrennersystem.

Schweiz. Gasapparate-Fabrik, Solothurn

Der moderne, formschiéne Gas-Spar-Herd «Hoff-
mann»

Platte 60 x 60 em. Unter- und Oberhitze durch
2 Backofenhahnen getrennt regulierbar. Auch mit
Temperaturregler lieferbar. Zentralziindung im
Backofen. Hoffmann AG., Aesch-Basel

Bono-Gasherd mit Sockel-Unterbau, verstellbaren
Bakelit-Unterlagen, gegen Herausfallen gesicherten
Herdringen. Grau oder créme emailliert, mit 3 oder
4 Kochstellen. Speziell geeignet als Einbauherd
in moderne Kiichen. Bono-Apparate AG., Schlieren
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Le Réve-Kochherd, kombiniert Elektrizitit —
Holz oder Kohle, Modell EF — 24 110.
Elektrischer Backofen unter den Kochplatten /
Spiilmulde und kleine Auffangschublade / Herd-
und Feuerkochplatte aufklappbar und abhebbar,
mit Holz- und Kohlenteil rechts oder links / Rauch-
ausgang auf oder unter der Herdplatte, hinten oder
seitlich / Feuerstelle mit Sturzzug, feuerfeste Aus-
mauerung, Aschenbehilter / ein durch Klapptiire
abgeschlossener Abstellraum unten auf der ganzen
Breite / Feueremailliertes Stahlblechgehiuse /
HerdgroBe: 920 mm breit, 610 mm tief, 790 mm
hoch.

Firma Le Réve S.A., Genéve

Herrschaftsgasherd Nr. 912 auf Sockel

4 Kochstellen und 1 Wirme- und Fortkochplatte
auf der Herdplatte, die separat beheizt wird. Im
Unterbau rechts 2 iibereinanderliegende Brat- und
Backofen. Links 1 Teller- und Plattenwirmer mit
eigener Feuerung.

Firma: Schweiz. Gasapparate - Fabrik, Solothurn

Gasherd «Eskimo» mit 4 Kochstellen und Wirme-

platte. Luxusausfithrung.
Farben: granit oder elfenbein. Gewicht 55 kg.
Firma Affolter, Christen & Co. AG., Basel
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Le Réve-Gasherd, Modell G — 545

4 Gaskochstellen mit Abdeckplatte / Spiilmulde
mit kleiner Auffangschublade / Tellerwirmer links
oben / ein Grillofen rechts / ein Backofen links mit
Temperaturregulator / 2 Geriteschubladen unter
den Backéfen / feueremailliertes Stahlblechge-
héuse / HerdgroBe: 1105 mm breit, 610 mm tief,
810 mm hoch.

Firma Le Réve S.A., Genéve

Der moderne Einbau-Gas-Spar-Herd «Hoffmann»,
fiir Kiichenelemente.

Platte 60 x 60 cm. Unter- und Oberhitze durch
2 Backofenhahnen getrennt regulierbar. Auch mit
Temperaturregler lieferbar. Zentralziindung im
Backofen.

Firma Hoffmann AG., Aesch-Basel

«Bono» - Gasherd, vollstindig emailliert und rost-
frei. AuBerst praktisch zum Reinigen. Kleine,
handliche Schublade, riickschlagsichere Brenner-

hahnen mit Zeigergriff. Backofen-Temperatur-
regler und verstellbare Schwenkbrenner fiir Ober-
und Unterhitze.

«Bono»-Apparate AG., Schlieren

ganze Raum unter den Flammen-, respektive
Heiztellern, besonders ans Herz gelegt. Jede vor-
oder riickspringende Ecke in diesem Raum er-
schwert die Arbeit. Am besten sind die Losungen,
wo ohne den schmerzlichen Kontakt mit den tiber-
hitzten Platten die iibergekochten Reste ausge-
spiilt werden kénnen.

Unsere groBe Herdindustrie wartet mit prich-
tigen Modellen auf, seien es Holz- oder Kohlen-
herde oder Gasherde, seien es kombinierte oder
Elektroherde. Alle méglichen Finessen, wie Koch-
platten, die fiir beiderlei Geschirr, das diinnere
Gasherdgeschirr und das dickwandigere Elektro-
geschirr verwendbar sind, mit Eisschrank kombi-
nierte Herde, Herde mit Geschirr- und Gerite-
raum, Tellerwdrmern, Grillofen, Schnellheiz-
platten erschweren die Wahl fiir die Hausfrau und
den Architekten.

Wenn wir auch hier einige Wiinsche aus Haus-
frauenherzen verraten, so veriible uns das niemand :
Lassen sie die im GrundriB L-férmigen FiiBe un-
serer Herde zu runden oder voll-quadratischen
FiiBen werden, liebe Herren Fabrikanten, damit
das Saubermachen einfacher wird.

LieBen sich nicht bald iiberall Temperaturregler
einbauen und, was unseren vielen berufstatigen
Frauen so viel bedeuten wiirde, dazu ein Uhrwerk,
das die Heizplatten und Gasflammen nach einer
gewissen Zeit automatisch ab- oder anstellt oder
die Hitze verringert?

Unsere Backherde konnten ein Schauglas erhalten,
so daB man die verheiBungsvolle Gestaltwerdung
eines Giansebratens auch von drauBen iiberpriifen
kénnte, sowie das Aufgehen irgendeines Wunder-
werkes aus Hefe und anderen Geheimingredienzen,
ohne daB durch das Offnen und Herausziehen even-
tuell das ganze Wunderwerk friihzeitig in sich zu-
sammensinkt. Man verrit uns, daB dieses Schauglas
doppelt sein miiBte, damit es nicht anlduft.

LieBe sich der (leider) meist unten liegende Back-
ofen nicht von innen beleuchten, damit wir diese
Beobachtungen richtig machen kénnen, ohne mit
der Taschenlampe zu helfen?

LieBe sich iiberhaupt nicht ofters der Backofen
niher an die Arbeitshéhe heranbringen und der
untere Teil nur zum Aufbewahren von Geschirr
verwenden ?

SchlieBlich verrit uns eine besorgte Hausfrau noch,
daB sie gerne den ganzen Backofen zum BegieBen
samt Grillrost und Tiir méchte herausziehen kin-
nen, was auch die Reinigung erleichtern wiirde.
Unsere Geschirrfabriken liefern praktisches und
formschones Geriit, sei es emailliert oder in Alu-
minium verfertigt, so daB das Kochen, Braten und
Backen zur Freude wird. Auch fiir diese Gerite
mochten wir neben allen back- und kochtech-
nischen Notwendigkeiten daran erinnern, daB sich
innen abgerundete F.cken besser abwaschen lassen
als spitze Ecken, daB Verbindungen von Henkel
und Topf gerne Sammelstellen fiir Schmutz sind
und daB die Hausfrau gern T6pfe und Pfannen
withlt, deren Henkel und Griffe isoliert sind. Wie
oft haben wir uns nicht schon an Kannen und
Tassen die Finger verbrannt? Wie oft sucht die
Hausfrau in der Kiiche den Topflappen vergebens
und versiumt so zusammengerechnet eine Menge
Zeit, die nicht aufgebracht werden miiBite, wenn
die Henkel und Griffe isoliert wiren.

Besonders bei kleinen Pfannen sind zwei Schnau-
zen erwiinscht, sodaB man, was ja viel der Fall ist,
mit der Linken gieBen und mit der Rechten im
gréBeren Topf rithren kann.

Wenn wir recht orientiert sind, haben die uns in
diesen Punkten voraneilenden Amerikaner schon
einen Teil aller dieser Wiinsche an Herden und
Geschirr erfiillt. Ein Grund mehr, um den Wett-
lauf aufzunehmen, und zwar in gemeinsamer Ar-
beit. Wie wiire es, Thr Herren Fabrikanten, wenn
Sie sich zusammen titen und mit ein paar interes-
sierten und Architekten ein Haus-
forschungs-Institut ins Leben riefen, wo alle diese
und viele andere Fragen in offener Diskussion
durchberaten und weiterverfolgt wiirden? Konnte
daraus nicht fiir alle Beteiligten viel Gewinn ent-
stehen? Solche Institute helfen seit vielen Jahren
den amerikanischen und schwedischen Industrien
mit Versuchen und Ratschldgen.

Hausfrauen

K. Zietzschmann
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