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Iperfan-Oberlichtelemente
beim Bau des Daches der Vorhalle
Nuova Stazione Roma Termini

modernen Bauten, Verlag USOGAS, Ziirich).
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Ansicht des Glasbetoneinsatzes des Auslegedaches
mit Iperfan-Oberlichtelementen Typ 3050

2
Halle und Auslegedach. Glasbetondach mit Iper-

fan-Oberlichtelementen Ansicht von Innen,-auf-
genommen wihrend der Bauarbeiten

3

Anordnung der Iperfan-Oberlichtelementen auf
den «Finlagebetten» fiir die Vorfabrikation von

Glasbetonfeldern.

Planung und Einrichtung
von GroBkiichen

(aus Beispielsammlung fiir Gasverwendung in

Wer eine GroBkiiche planen und einrichten will,
hat vor allem zwei wichtige Probleme zu l6sen:
Erstens muB er sich dariiber klar werden, was
fiir Einrichtungsgegenstinde und Installationen er
benGtigt, zweitens ist deren beste Anordnung her-
auszufinden. Art und GroBe der Apparate usw.
bestimmt der Kiichenfachmann auf Grund seiner
beruflichen Kenntnisse und besonderen Wiinsche.

Disposition von Kiiche und Nebenanlagen

Von der Disposition der ganzen Anlage hidngt es
ab, ob die Leistungsfihigkeit der Apparate und vor
allem auch des Personals voll ausgeniitzt und die
Arbeit mit einem Minimum an Zeit und Miihe er-
ledigt werden kann. Mit einer guten Ldsung spart
man sowohl Anlage- als auch Betriebskosten ein.
Gleichzeitig ermoglicht man damit auch, daB die
Giste rasch bedient und die Speisen heiB auf-
getragen werden konnen. Bei einem Restaurant
wirkt sich ein guter Service bekanntlich auch auf
die Frequenz aus. Apparate, Maschinen, Arbeits-
“tische, Abwaschanlagen usw. der Kiiche wie auch
Einrichtungen der Nebenanlagen sind so anzu-
ordnen, daB der ArbeitsprozeB von A bis 7 fliissig
ablduft, die Arbeitenden sich nicht gegenseitig in
die Quere kommen und keine langen Wege zu-
riickzulegen haben. Die Lebensmittel sollen flieB-
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Rusttisch
Table de travail

Buffet

I

Tisch mit Unterbau
Toble avec liroirs et armoires

Abstelltisch
Desserte
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bandidhnlich iiber Riisttisch, Waschtrog, Kiichen-
maschinen und Kochapparate zur Anrichte und
ohne Sdumnis im besten Stadium zum Gast gelan-
gen. Gemiise kann nur an einem ganz hellen Ar-
beitsplatz zuverlidssig geriistet und gewaschen wer-
den. Riist- und Spiiltische gehtren daher ans Fen-
ster oder unter beste Beleuchtung. Kasserollen
werden in den GroBbetrieben getrennt von der
Kiiche, im Plongenraum gereinigt.
Sind die Speisen auf der Wirmeplatte des Herdes
angerichtet, miissen sie schnellstens auf den
Officetisch gelangen, hier vom Servierpersonal
abgeholt und sofort zum Gast getragen werden.
In diesem Abschnitt darf keine Verzigerung ein-
treten: denn durch Herumstehen und Erkalten
verlieren auch die besten Gerichte an Geschmack
und Bekommlichkeit. Das Problem kann nicht da-
durch gelést werden, daBl man einen Wiarmetisch
einschaltet, auf dem die fertigen Gerichte stehen
bleiben; denn diese verlieren so an Qualitit.
Der GrundriB zeigt, wie eine urspriinglich unbe-
friedigende Disposition der Kiiche eines mittleren
Restaurants durch Umplacieren des Gasherdes,
des Spiiltroges und des Buffetts sowie durch An-
bringen von Tischen lings den Winden weitaus
zweckmiBiger eingerichtet werden konnte. Selbst-
verstindlich erlauben es die Platzverhidltnisse, be-
sonders in kleinen und schmalen Kiichen, nicht
immer, den Herd im Zentrum aufzustellen. Wich-
tig bleibt aber die gute Zuginglichkeit, méglichst
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kurze, sich nicht kreuzende Wege und eine fliissige
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Reihenfolge der Arbeitsginge.

CLICHEANSTALT
WALTER NIEVERGELT

ZURICH / ZENTRALSTR. 12
TELEPHON 3396 33




	Planung und Einrichtung von Grossküchen

