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VILLE DE GENEVE
ABATTOIRS DE LA PRAILLE

E. MARTIN, A. LOZERON, J. ERB, architectes S.I.A., Genéve
A. BUGNA, collaborateur

Historique

L’abattoir, en tant qu’établissement municipal consacré
uniquement a la tuerie, est de date récente. A Genéve, comme
dans les autres villes d’Europe, ce n’est qu'au XIXe siecle
qu’il prend ce caractére.

Auparavant, la boucherie était le lieu ou se concentraient
toutes les opérations qui vont de I’achat de 'animal vivant
a la vente de la viande.

Le voisinage de ces installations sommaires était rendu
fort désagréable par le trafic des animaux vivants, les odeurs
nauséabondes émanant des dépots de viande, de peaux et
de déchets, inconvénients qu’aggravaient I’étroitesse des rues
et le manque d’eau.

La boucherie, placée d’abord en pleine agglomération, doit,
a mesure que la ville se développe, étre repoussée a la péri-
phérie, et vers le bord de I'eau, voie la plus simple d’évacua-
tion de ses immondices faute d’égouts suflisants. Nous ver-
rons cependant qu’il y eut parfois, au cours des siécles, une
sorte de décentralisation partielle et de distinction entre
I'écorcherie (Pabattoir) et les bancs de vente de viandes
(les étaux).

Les plus anciennes boucheries du moyen age se trouvaient
au « Vieux Mézel », soit la rue de "'Hotel-de-Ville, principale-
ment en face de PHotel de Ville,

En 1428, la communauté construit une écorcherie en
dehors des murs, sur le haut des Créts de Palais, ¢’est-a-dire

a Pextrémité de la place actuelle du Grand-Mézel, au-dessus
de la Tertasse. Les boucheries, avec leurs bancs de vente,
s’é¢tablissent sur cet emplacement dit du « Nouveau Mézel ».

Par un édit du 24 janvier 1455, les derniéres boucheries
du Vieux Mézel sont interdites a cause de la « puanteur »
qui s’en dégage et des inconvénients qu’elles créent a la
circulation les jours de marché. Elles doivent toutes étre
transférées au Nouveau Mézel, devenu aussi le cancel des
juifs ou « Juivrie ». Ce nouveau Mézel est déja mentionné
en 1404.

“n 1473, les de Versonnex obtiennent 'autorisation d’éta-
blir une boucherie avec écorcherie au bout du pont du Rhone,
sur la place des Trois-Rois.

A la méme époque, des bancs de bouchers s’installent &
Longemalle. sous les arcades du coté oriental de la place.
La premiére mention d’une confrérie de bouchers a cet
endroit date de 1481.

En 1527, Técorcherie du Grand Mézel est démolie, mais
les banes subsistent sur la place. Jusqu'a ce moment il était
interdit de tuer ailleurs qu'a cette écorcherie.

Dés 1525, on mentionne aussi une écorcherie & Longemalle
el une autre a la boucherie du pont du Rhone. Deés la fin
du XVe sieele, il y avait done les trois emplacements d’aba-
tage ou de vente : du Grand Mézel, de Longemalle et du
pont du Rhone qui restérent en usage au XVIe siecle.

En 1533, on abat une partie des banes du Grand Mézel,
ou « Grande boucherie », soit tous ceux qui n’étaient pas sur
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la place méme de la Juivrie ; ceux qui occupaient cet empla-
cement subsistérent jusqu’au XVII€ siécle, prés d’une « halle
des Excoffiers ».

En 1555, la communauté achéte les terrains prés du lac
au bout de la place Longemalle, pour y construire une bouche-
rie qui prend, aprés des reconstructions successives, une
certaine ampleur.

En 1560, il est fait mention d’une boucherie & la place
de Saint-Gervais.

Pour finir, seule la boucherie avec écorcherie de Longemalle
subsiste : celle du pont du Rhéne a disparu avant I'incendie
du pont en 1670.

En 1726, on construit une tuerie sur le terre-plein aval
de I'lle ; augmentée en 1758, elle est entiérement reconstruite
en 1850 et devient le premier abattoir proprement dit.

Cette reconstruction, la vente de la viande et ’organisation
de la boucherie furent parmi les questions les plus importantes
dont le premier Conseil municipal, élu en 1842, eut a s’occu-
per dés son instauration.

L’abattoir projeté & la pointe aval de I'Ile devait réunir
dans un méme établissement les anciens abattoirs de I'lIle,
impossibles & maintenir dans leur état, et ceux de Longe-
malle, dont la disparition devait permettre 'achévement du
Grand Qual.

Le rapporteur devant le Conseil municipal, le futur général
Dufour, préconisa le transfert de I’abattoir hors de la ville,
sur 'emplacement de la pointe de la Jonction. Diverses
raisons (octroi, voles & créer hors la ville, terrains a rehausser,
etc.) firent écarter cette solution, a laquelle force fut de
revenir peu aprés, en 1874.

Votée le 22 mai 1845, la construction du nouvel abattoir
de I'Ile fut retardée par les événements de 1846 et par I'exi-
guité du terrain disponible qui imposa, non sans maintes
controverses, la décision de consacrer a la tuerie et a la
triperie seules le nouvel établissement, tandis que la vente
de la viande, rendue libre, était disséminée dans des étaux
privés. Nos boucheries actuelles datent de cette époque.

Malgré cette précaution, le nouvel établissement fut trés
vite trop petit. Dans ses trente-deux loges, de 22 m?, on
tuait autant de veaux et de moutons que maintenant, mais
moins de beeufs et surtout moins de pores. La ville se déve-
loppait rapidement, passant de 25000 habitants en 1844 a
50 000 en 1874. Dés cette date, la situation fut jugée inte-
nable et, le 5 avril 1877, on inaugurait I'abattoir actuel,
dont la premiére pierre a été posée le 2 avril 1876 ; sa cons-
truction cofita 1 340 000 fr., prélevés sur le legs Brunswick.

Si rapidement qu’ait été menée cette affaire, elle n’alla pas
sans de sérieuses études préalables. Les plans de trente
établissements furent consultés et les abattoirs de Paris,
Lyon, Lille, Bruxelles et Zurich, notamment, furent visités.

Une fois de plus, "emplacement de la pointe de la Jonction
avait été écarté, tant pour éviter de déparer le site que
dans le désir de placer le nouvel abattoir & la portée d’une
voie ferrée envisagée dans un projet.

L’endroit choisi, plus en amont de I’Arve, plagait le nouvel
abattoir & deux cents métres de la plus proche maison isolée
et a4 un kilométre de I'enceinte de la ville.

L’ancien abattoir
Nécessité de sa reconstruction sur un autre emplacement
Bien qu’établi sur un principe aujourd’hui périmé, I'abat-
toir de Plainpalais constituait, pour I’époque, un sérieux

progrés. Certaines dispositions témoignaient encore de la
largeur de vues qui présida a la conception de cet établisse-

ment spacieux, bien aéré et dont les voies étaient presque
partout, encore suffisantes pour des camions modernes.

Mais cet établissement présentait, par ailleurs, de graves
défectuosités et le principe sur lequel il était basé perpétuait
un systéme de travail partout abandonné, a4 cause de ses
inconvénients et de ses difficultés.

Dans ce type d’abattoir, en pratique, une loge ne permet-
tait de tuer qu’'un beeuf par jour. Aussi y avait-il soixante-dix
loges dans I'ancien abattoir.

Disséminées dans un tel nombre de locaux, les opérations
salissantes d’abatage exigeaient beaucoup de nettoyages et
I'entretien de surfaces trop grandes. Il était impossible
d’exercer une surveillance eflicace. Le contréle sanitaire
était malaisé, celui de la discipline générale était vain. La
désinfection de tous les emplacements est ardue et onéreuse,
celle des étables est illusoire.

La manutention de la viande ne se fait qu’a dos d’homme
et se répéte constamment, sur des parcours trop longs, pour
peser les quartiers, les mettre au frigorifique et les charger.
D’ou fatigue inutile, souillure de la viande et risques d’acci-
dents.

Vers le début de ce siécle, un principe nouveau fit son
apparition et s’imposa universellement : celui de la halle
unique avec rail transporteur. Ce rail permet d’enlever telle
quelle, sitdt préte, la carcasse d’un beeuf et de la conduire
aux halles de resserre. Ainsi la place devient immédiatement
libre pour un nouvel abattage. A raison d’un beeuf a I'heure,
un seul treuil peut donc servir & huit ou dix abatages par
jour. Ce rendement peut étre encore accru par la disposition
des treuils a plusieurs postes. Ce gain énorme de place et
de matériel permet de concentrer ces opérations dans une
seule halle, consacrée a l’abatage d’une seule catégorie
d’animaux et équipée en conséquence.

Un autre avantage du rail est la grosse économie de force
et de peines qu’il permet: grace a lui, on pousse presque
d’une seule main un beeuf entier, on le pése sur le trajet,
sans le dépendre, et on le conduit, sans aucun effort, aux
resserres voulues ou aux camions d’enlévement.

La halle unique elle-méme offre d’autres avantages encore :
elle facilite le travail d’équipe, le nettoyage, 'inspection des
viandes, la surveillance générale. Adaptée a I’abatage d’une
catégorie déterminée, elle permet de procéder a cette opéra-
tion dans les conditions les meilleures en utilisant soit des
différences de niveau, soit des élévateurs. Fermée, la halle
est protégée contre la poussiére, le gel et la buée. Les trajets
sont brefs.

Outre la nécessité de halles d’abatage modernes, le besoin
d’autres rénovations se faisait impérieusement sentir.

Description des nouveaux abattoirs
Situation

Le terrain choisi dans la plaine de la Praille se trouve au
sud de la nouvelle gare de marchandises, et en bordure de
I'avenue qui desservira le futur quartier industriel, en reliant
le pont de Saint-Georges et les Acacias & la route de Saint-
Julien sous le Bachet-de-Pesay, soit I'artére amorcée par la
«route des Jeunes ».

Cette parcelle, située & la cote 385 environ, est plate, avec
une trés légere déclivité du coté de I'ouest. Elle est de forme
rectangulaire, d’une superficie d’environ 40 000 metres carrés.
Elle est limitée & I'ouest par la prolongation des voies de
chemin de fer & une centaine de métres environ de la moraine
qui borde la plaine de la Praille. Son orientation est stricte-
ment nord-sud.
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Fig. 5. — Les nouveaux abattoirs de Genéve. — Vue générale d’avion.

La proximité immeédiate de la nouvelle gare de marchan- | du coté sud, le gros bétail avec son annexe : I'abattoir sani-
dises place le nouvel abattoir dans une situation privilégiée i taire ou sont aussi abattus les chevaux. Les relations des
en ce qui concerne son raccordement par chemin de fer et étables aux halles d’abatage, puis aux frigos s’établissent
son exploitation. D’autre part, I’établissement est relié a la ‘ donc pour chaque catégorie de bétail perpendiculairement
ville par un réseau d’artéres disposées en éventail : la nouvelle | aux zones déja décrites. Les circulations internes se trouvent

route conduit en effet, d’une part, vers
les Acacias et Plainpalais, d’autre part
vers le pont de Saint-Georges et la Jonc-
tion ; enfin, la route de Saint-Julien meéne
vers Carouge. Ces trois parcours sont plats
et rapides ; ils desservent facilement les
principaux quartiers de la ville.

Disposition générale

Le plan général du nouvel abattoir est
inscrit dans un vaste rectangle schéma-
tiquement divisé en trois zones dans le
sens de la longueur : I'une, a I'ouest, con-
tient les étables d’attente du bétail vivant,
le long du quai de déchargement; la
deuxiéme, au centre, englobe les halles
d’abatage, les triperies et la boyauderie,
et 'autre, séparée de la route par la
place de chargement des viandes, est
occupée par le bloc des frigorifiques.

Les zones du logement du bétail, de
I'abatage et de la conservation des vian-
des sont également subdivisées, suivant
les trois catégories de bétail a abattre,
soit : du cdté nord, les pores ; au centre,
le petit bétail, veaux et moutons ; et Fig. 6. — Place d’entrée.
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Fig. 3. — Facades et coupe transversale. — Echelle 1 : 1000.

ainsi réduites au minimum. D’autre part, les bureaux d’ad-
ministration et les logements sont réunis dans un batiment
situé dans 'angle nord-est du terrain a I’entrée de I’établis-
sement.

La halle aux cuirs et le fondoir sont groupés en un immeuble
implanté a la limite sud, a proximité des halles d’abatage
et en bordure d’un chemin de dévestiture lui donnant une
certaine indépendance.

Accés et circulation

En bordure de la nouvelle avenue, une petite place est
aménagée pour dégager I'entrée de I’abattoir du grand cou-
rant de circulation. Cette place est fermée dans le fond par
le batiment administratif, d’ou tout le trafic est controlé.
Dés ’entrée, la circulation intérieure se divise en deux par-
cours distincts & sens unique. L’un, le circuit sale, conduit
le bétail vivant aux étables ou aux parcs d’attente des halles
d’abatage. L’autre, le circuit propre, dessert la place de
chargement des viandes et I’emplacement réservé au sta-
tionnement des camions, des voitures et des bicyclettes. Les
véhicules provenant du circuit sale ne rejoignent la circu-
lation commune aux deux parcours, vers la sortie, qu'aprés
avoir été désinfectés. Ainsi, il est pos-
sible d’éviter tout contact entre le trafic
du bétail et celui des viandes et d’éli-
miner les risques de propagation des
épizooties.

Une partie importante du bétail de
boucherie est amenée a I'abattoir par
chemin de fer. Le raccordement C. F. F.
dessert un quai de déchargement en
bordure de la limite ouest de la par-
celle, a proximité immédiate des étables.
Un poste de désinfection est prévu pour
le nettoyage des wagons aprés le déchar-
gement de leur contenu. D’autre part,
une dérivation du rail avec une courbe
spéciale de 35 m de rayon améne les wa-
gons frigos et les wagons de charbon a
un qual spécial placé en téte du bloc des
frigorifiques vers la halle des machines.

Les étables
Elles sont au nombre de quatre : une
pour les pores, une pour le petit bétail
et deux pour le gios bétail. Des couloirs
et parcs d’attente relient les étables au
quai de déchargement des wagons ; du

coté de la route, des emplacements particuliers a chaque
catégorie de bétail permettent le déchargement des camions.

La porcherie, d’une capacité de 400 porcs environ, est
divisée en deux parties séparées pour isoler les porcs étran-
gers des porcs indigénes. Chacune de ces deux parties com-
prend une douzaine de boxes. Un local est aménagé pour
la préparation de la nourriture.

Un seul batiment abrite les veaux et les moutons, soit au
total environ 500 tétes de petit bétail. Un mur de refend
permet également d’isoler les moutons étrangers. Des boxes
de diverses grandeurs divisent 'ensemble de 1’étable. D’autre
part, des locaux pour le surveillant du quai et le dépdt du
matériel sont aménagés dans ce batiment.

Le gros bétail est logé dans deux batiments distincts, dont
I'un peut é&tre réservé au bétail étranger. Chaque batiment
est subdivisé en trois étables indépendantes, d’une conte-
nance de 20 beeufs. Au total, 120 beeufs trouvent place dans
ces étables.

Entre les étables du gros bétail et celle du petit bétail
se trouvent les fosses a fumier. Le fumier provenant du
bétail étranger est déversé dans des fosses spéciales situées

a I’écart au sud de la zone des étables.

I'ig. 7. — Quai de chargement devant les frigorifiques.
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Relations des étables aux halles
d’abatage

Les aptitudes a la circulation, qui
différent pour chaque espéce de bétail,
ont amené a envisager un mode de pas-
sage particuliérement adapté a chaque
catégorie.

Les pores traversent la route sur une
passerelle couverte, ne dépassant pas
12 9%, de pente, divisée en deux couloirs
aboutissant aux parcs d’attente surélevés
adossés a la halle d’abatage.

Le petit bétail est transporté de 1'éta-
ble a la halle d’abatage au moyen de
chariots spéciaux de transbordement. Le
sol de la route se trouvant légérement
plus bas que celui des deux batiments,
un quai de part et d’autre facilitera le
chargement et le déchargement de ces
véhicules.

Le gros bétail évite la route en emprun-
tant un passage sous-voie. Toutefois, il
est admis qu’en temps ordinaire le bétail
indigéne peut traverser la route a niveau.

Les halles d’abatage, les triperies et boyauderie

Chacune des halles d’abatage forme un pavillon séparé,
judicieusement orienté de maniére a éviter les rayons du
soleil et relié au batiment des frigorifiques et a la place de
chargement des viandes par de simples passages couverts ;
cette disposition des locaux garantit le meilleur éclairage et
la meilleure aération possible ; elle évite la construction
cofiteuse et inutile de la halle d’intercommunication.

La capacité des halles répond aux abatages journaliers
dits « de pointe », soit 300 pores, 400 tétes de petit bétail
et 100 de gros bétail.

Toutes les halles sont équipées d’un réseau de voies aérien-
nes. Pour ces transports aériens, deux systémes différents
ont été prévus :

Fig. 9. — Passages couverts reliant les halles d’abatage aux frigorifiques.

Fig. 8. — Halle d’abatage des pores et du petit bétail.

pour les porcs et le petit bétail, la voie glissoire située a
environ deux meétres du sol ;

pour le gros bétail, la voie aérienne birail avec chariots
roulants.

Ces réseaux se prolongent dans les resserres et avant-frigos
correspondant aux catégories de bétail abattu.

La voie glissoire a été choisie parce qu’elle répond parfaite-
ment 4 la manutention des petites bétes et des quartiers
et qu’elle permet, en outre, de réaliser une sérieuse économie
d’installation et d’exploitation.

Chaque halle comprend des locaux de service tels que
poste de pesage et de surveillant, local de saisie et dépdt
de matériel.

La halle d’abatage des porcs

Les deux portes d’entrée a la place de
sacrifice se trouvent au point d’arrivée de
la passerelle et des couloirs d’accés des
parcs d’attente contigus a la halle.

La place de sacrifice est pourvue de
deux portes avec trappes pour I'étour-
dissement avant la saignée, laquelle se
fait par une voie glissoire a grand déve-
loppement. Les pores y sont accrochés
par un treuil a chaine. De la ils sont con-
duits aux cuves d’échaudage par séries
successives. Deux cuves d’échaudage
sont prévues, 'une de six métres de long
pour le trafic des grands abatages, est
munie d’une machine a épiler ; I'autre,
plus petite, longue de deux métres,
n’est employée que pour les abatages
occasionnels ; elle est prolongée par une
table a épiler. Les deux postes d’échaudage
aboutissent a4 une grande table transver-
sale de finissage.

La place de sacrifice est surélevée d’en-
viron soixante-dix centimétres au-dessus
du sol de l'autre partie de la halle, pour
faciliter la suspension des porcs aux glis-
siéres et la suite des opérations verticales,
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L’éviscération et la mise en moitié se font en six travées
dans la profondeur. Les moitiés terminées passent devant le
poste de pesage avant de quitter la halle.

Un local pour le nettoyage des boyaux, a plusieurs postes,
est installé dans le fond de la halle.

La halle d’abatage du petit bétatl

Des pares attenants a la halle, les animaux sont introduits
par deux portes conduisant aux deux places de sacrifices
pour étre suspendus a la glissiére de saignée a Iaide d’éléva-
teurs mécaniques. Les veaux salgnés sont conduits aux places
d’habillage et d’éviscération qui comprennent six postes de
travail par équipe en profondeur et douze postes individuels.
Les moutons saignés sont travaillés sur trébuchets avant
d’étre pendus aux glissoires pour la suite des opérations, qui
s’effectuent aux postes de travail déja décrits, sur des rate-
liers a4 plus petit écartement. Comme pour les pores, les
carcasses travaillées quittent la halle en passant devant le
poste de pesage.

La halle d’abatage du gros bétail

Elle est équipée de treize postes d’abatage a deux temps,
ce qui permet le travail simultané de vingt-six beeufs. Ce
systéme d’abatage a la chaine accélére le travail par équipe,
tout en convenant aussi aux bouchers individuels. Ce procédé
permet une économie de place dans les locaux et une pro-
preté beaucoup plus grande dans les opérations successives
de 'abatage en évitant tout croisement entre le bétail vivant,
les viscéres et les abats, et la viande propre a la consom-
mation.

Le transport des carcasses s’effectue par chariots roulant
sur des voles aériennes. La fixation de ces voles est combinée
avec l'ossature de I'immeuble au-dessus du plafond, lequel
reste parfaitement lisse et sans aspérités.

Les carcasses sont toutes pesées avant la sortie de la halle
a une balance intercalée sur le rail aérien, face au poste de
surveillant contenant les appareils de pesage.

Les peaux sont enlevées sur des chariots pour étre con-
duites a la halle aux cuirs ; les panses traversent le coche,

Fig. 12. — Halle d’abatage du petit bétail.

Fig. 10. — Quai C. F. F. et étables.

local de vidange contigu & la halle d’abatage, avant d’étre
remises aux triperies.

Les triperies et la boyauderie

Le batiment contenant les laboratoires de triperies et de
boyauderie est implanté entre les halles d’abatage de gros
et de petit bétail. Du coche ou elles sont vidées et subissent
un premier nettoyage ainsi qu’un premier traitement dans
une machine a échauder et une machine a racler, les panses
sont remises d’une part a I'atelier du syndicat de la triperie,
d’autre part dans un bac de réception destiné a deux ateliers
des tripiers indépendants. Ces trois ateliers de triperies sont
équipés de maniére a assurer, par les moyens les plus moder-
nes, la préparation et la cuisson des tripes.

Enfin, un laboratoire pour le nettoyage et le calibrage des
boyaux compléte I'ensemble de ce corps de batiment.

Ces installations disposent, au sous-sol, de dépots et de
séchoirs, ainsi que de magasins avec bassins et de bureaux
donnant sur la place de chargement des viandes.

Ces divers locaux sont loués aux tripiers et boyaudiers.

L’abattoir hippophagique et sanitaire

A Textrémité sud de la halle d’aba-
tage du gros bétail, un petit batiment
constituant en sol un abattoir complet
est réservé pour l'abatage des chevaux
qui, conformément aux ordonnances fédé-
rales, doivent étre abattus dans des ins-
tallations séparées. Cet abattoir est égale-
ment utilisé pour I'abatage occasionnel
de bétes contaminées. A cet effet, on
trouve réunis dans ce bitiment: une
salle d’abatage a deux treuils, une res-
serre particuliére, un local de saisie et
de matériel, ainsi que des vestiaires, dou-
ches et W.-C. pour le personnel affecté &
I'abatage sanitaire. La halle d’abatage
est équipée en outre d’une petite cuve
pour I'échaudage des pores, de rateliers
pour le travail du petit bétail contaminé,
ainsi que du matériel nécessaire pour le
transport des carcasses par la voie aérienne
haute.

Le bloc des f[rigorifiques

On a prévu dans le corps du batiment

principal qui borde la place de chargement




BULLETIN TECHNIQUE DE LA SUISSE ROMANDE 173

Tig. 11. — Halle d’abatage du gros bétail.

des viandes deux locaux de resserre, un pour le gros et le
petit bétail, I'autre pour les porcs. Les carcasses encore chau-
des, qui ne sont pas emportées immédiatement, sont intro-
duites dans les resserres par les voies aériennes, elles s’y
refroidissent et ressuent avant de passer dans les chambres
froides. Ces locaux sont largement éclairés et ventilés méca-
niquement, afin d’assurer une atmosphére conditionnée.
Apres le ressuage, Jes carcasses sont entreposées dans les
avant-frigos contigus aux resserres, ou la température est
maintenue entre 2 et 8 degrés centigrades. Entre les deux
groupes de resserres et d’avant-frigos, se trouve la chambre
frigorifique proprement dite, dont une partie est divisée en
cases a louer et une partie reste « banale », soit lieu d’entre-
pot a la piece. Ce corps de batiment comprend en outre une
cellule de congélation rapide, d’une capacité de 4 tonnes,
et deux chambres de stockage pour la viande congelée.
Divers locaux, tels que chambres des saisies, centrale du
sang, dépot du matériel, groupe de toilettes ainsi qu’un

Fig. 17. — Triperie du syndicat.
Cuves et machines a raser.

frigo pour les salaisons et un local de découpage des viandes
ont trouvé leur place au sud du corps des frigorifiques. A
chaque extrémité de ce batiment, des passages sont prévus
pour Pévacuation des carcasses chaudes. Ils aboutissent sous
une marquise qui couvre I’emplacement réservé au charge-
ment des viandes, le long de la facade est du batiment.
Cet emplacement est en relation directe avec le frigo et les
avant-frigos.

La halle des machines et les vestiaires

Prés de l'entrée et dans le prolongement des frigos, un
batiment contient la chaufferie, le service d’eau chaude, les
appareils de distribution et les groupes frigorifiques ainsi que
latelier de réparation. Ce bétiment est complété par les
locaux de service du personnel, qui comprennent vestiaires,
lavabos, douches et W.-C. ainsi qu'un petit réfectoire. Ces
locaux sont disposés en deux étages a mi-hauteur ; I'un est
réservé au personnel féminin, 'autre au personnel masculin.

Fig. 13. — Halle d’abatage des porcs.
Cuve a échauder et machine a épiler.

Iig. 14. — Halle d’abatage des pores.
g vag I
Place de sacrifice.
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Fig. 15. — Triperie. — Local du coche.

La halle aux cuirs et le fondoir

Comme nous l'avons dit, & propos des dispositions géné-
rales, ce batiment est placé contre la cloture sud, a I'exté-
rieur de l'abattoir dont il fait partie intégrante, mais dont
il est 1solé par la fermeture de 1’établissement.

Les services de la halle aux cuirs sont répartis sur trois
! étages. Ils comprennent le service de réception et de stockage
des cuirs verts, le fondoir des graisses alimentaires et le
} fondoir des graisses industrielles. Ces installations sont
1' complétement séparées I'une de 'autre par un mur mitoyen
' qui partage l'immeuble en deux secteurs indépendants.
Travaillant par gravitation, ces deux fondoirs occupent des
locaux superposés au premier étage, ou les suifs sont livrés
aprés leur réception, au rez-de-chaussée ou s’effectue la
fonte et au sous-sol ou les flts se remplissent.

L’étage comprend également les bureaux, avec salles de
réunion du syndicat.
' Les cuirs réceptionnés au rez-de-chaussée sont envoyés au
sous-sol par une glissiére ou ils sont salés et stockés.

Au sous-sol se trouvent aussi la soute a sel, les chambres
conditionnées pour le stockage des graisses et des suifs fondus,
ainsi que le local de préparation de poudre d’os.

Fig. 16. — Triperie du syndicat.

Deux escaliers et deux monte-charge desservent les trois
étages.

Bénéficiant d’une différence de niveau, deux quais de
chargement ont été réservés, 'un pour camions le long de
la facade sur chemin de dévestiture extérieur, et 'autre pour
wagons C. F. F. sur la facade ouest.

Ce batiment a été construit aux frais de la Ville, qui le
loue au Syndicat de la Boucherie ; par contre, I’équipement
intérieur comprenant les installations thermiques, frigori-
fiques et les fondoirs, sont propriété du syndicat.

Ce batiment ne pourra pas étre affecté 4 une autre des-
tination que celle qui lui est actuellement attribuée.

Le bdtiment administraiif et les bureaux privés

Les locaux d’administration sont groupés au rez-de-
chaussée de ce batiment ; ils comprennent, a I'entrée, le
bureau de comptabilité avec poste de surveillance vitré, la
salle de réception, le bureau du directeur, le local de pesage
du poids public, les bureaux des vétérinaires avec labo-
ratoire, le local d’inspection des viandes foraines, une salle
de conférence, ainsi que les toilettes, vestiaires, et télé-
phones.

Fig. &.
Détails de la cellule

COUPE  LONGITUDINALE

de congélation.

Echelle 1: 250.

COUPE TRANSVERSALE

Légende :
1. Réfrigérants d’air du frigo
et de 'avant-frigo. — 2. Ven-
tilateur. — 3. Canal de venti-
lation. — 4. Réfrigérant d’'air
de la cellule. — 5. Chambre

CONGELATION

CONGELATION

ANTICHAMBRE

PLAN

de contrdle et dégivrage. —
6, Aération du sol. — 7. Iso-
lation lidge. — 8. Chicanes
mobiles.

HALLE DE STOCKAGE
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Le poids public est placé de maniére a ne pas géner la
circulation des véhicules a l'entrée de 'abattoir. A I'étage,
desservis par deux escaliers avec entrée extérieure, se trouvent
I'appartement du directeur et ceux du garde et du mécanicien.
Cinq bureaux privés, dégagés par un porche abrité donnant
dans lenceinte de I'abattoir, forment un béitiment & un
étage a la limite nord de la parcelle.

Deux garages privés complétent ce corps de batiment.

Construction

La construction de chaque batiment répond aux exigences
particuliéres d’un abattoir moderne. Il a été tenu compte
dans une trés large mesure de I'éclairage des locaux de travail
et de leur ventilation. Les halles d’abatage sont pourvues
de frises de fenétres au ras du plafond, assurant un éclairage
et une ventilation rationnels, complétés par des lanterneaux.
Partout ou cette réalisation est possible, les plafonds sont
lisses pour faciliter I'action de la ventilation mécanique et
de T'installation pour la neutralisation des buées.

Le réseau des voies aériennes hautes est suspendu directe-
ment aux plafonds, ce qui a permis d’abaisser la charpente
des halles.

Canalisations

Le probléeme de 'écoulement des eaux usées, qui paraissait
au premier abord difficile, a pu &tre réalisé d’une maniére
satisfaisante. Toutes les eaux de I’abattoir sont évacuées
dans I’Arve par l'intermédiaire du canal souterrain de la

Drize, dans lequel I'égout privé de 'abattoir se déverse a
une centaine de meétres de l'angle nord-est de la parcelle.
Le niveau de raccordement de I'égout privé de l'abattoir
dans le canal de la Drize permet un écoulement rationnel
des eaux de surface ; toutefois, certains locaux secondaires,
placés en sous-sol, sont situés & un niveau trop bas pour
que I’écoulement des eaux usées puisse étre acheminé directe-
ment & 'égotit. Une petite station de pompage refoule les
eaux usées de ces sous-sols dans ’égout principal.
Les canalisations sont divisées en deux réseaux distincts, se
rejoignant avant leur introduction dans le canal de la Drize :
— l'un recevant les eaux provenant de l’abatage, des
laboratoires de triperie et boyauderie, ainsi que les
écoulements des étables, des fosses & fumier et des places
de désinfection pour camions et wagons ;

— lautre, les eaux de pluie et celles de tous les autres
batiments.

Dans le premier réseau, des dispositifs appropriés per-
mettent de retenir certaines matiéres utiles a récupérer et
principalement les graisses.

Une station pour Iépuration mécanique et biologique des
eaux usées de ce réseau a été installée avant son branchement
dans le collecteur principal ; de cette maniére, la totalité
des eaux d’écoulement des abattoirs introduite dans la Drize
est neutralisée.

Des cheminées de visite permettront le contrdle, le trin-
glage et le lavage de toutes les canalisations principales.

TRAVAUX DE GENIE CIVIL DES ABATTOIRS

par JULES CALAME, ingénieur-conseil, Geneve

Sol de fondation

La reconnaissance du terrain faite en avril 1941 ne devait
pas apporter de surprise particuliere. Le sol de fondation est
constitué sur toute I’étendue des Abattoirs par une argile
stratifiée & dépots réguliers. Un sondage, pratiqué a I'emplace-
ment de la future halle d’abatage du gros bétail, a montré
que l'on rencontrait une glaise sableuse & une profondeur
de 4,80 m, la teneur en argile augmentant avec la profondeur.
Sur la couche de glaise étanche apparait alors, en certains
points, une nappe d’eau qui ne parait pas cependant cons-
tituer une nappe souterraine généralisée.

Terrassements et fondations

Le sol présentait ainsi, sous sa forme naturelle, une résis-
tance appréciable. Les principaux batiments constituant en
eux-mémes des charges largement réparties, on put se borner
a prévoir sous les murs des semelles de fondation suflisam-
ment larges pour que la pression sur le sol ne dépasse en
aucun cas 1,5 kg/cm?. On choisit alors comme principe celui
d’obtenir pratiquement partout les mémes tassements sous
toutes les parties d’un seul et méme batiment, une fois la
consolidation du terrain achevée.

D’ailleurs en aucun cas — sauf sous la cheminée du bati-
ment des machines — les contraintes du sol ne devaient
s’approcher de la « charge critique », ce qui devait faciliter
singulierement les fondations. Toutefois certains arréts de
chantier, conditionnés par les prescriptions du subventionne-
ment fédéral, ne furent pas pour faciliter les choses : a la
saison des pluies persistantes, les terrains d’alluvion ne se

prétent pas, on le sait, avec la méme facilité que par temps
sec aux travaux importants de terrassement et aux trans-
ports.

Pieux forés sous la grande cheminée

Au seul point le plus profond, dans le local de la chaufferie,
le terrain rencontré ne donna pas satisfaction et il ne pouvait
pas étre question de fonder la cheminée, d’'un poids total
de 30 t, sans autre sur un radier général. Cette fondation
de la cheminée étant toutefois peu étendue, il elt été trop
dispendieux d’amener sur place toute une installation de
pilotage. On se décida finalement, en automne 1945, a faire
reposer la grande cheminée sur un massif de fondation en
béton armé, reposant lui-méme sur huit pieux forés en béton
CP 400 non armé, de 25 cm de diamétre et d’une profondeur
de 6,50 m environ, dont les bulbes s’appuient dans la glaise
compacte.

Systéme d’évacuation des eaux

Aprés un examen comparatif minutieux des différents
systémes et a la demande du Service d’hygiéne du canton
de Genéve, il a été décidé de séparer dans leur évacuation
les eaux pluviales des eaux usées, pour étre & méme d’exé-
cuter une épuration compléte de ces derniéres. L’évacuation
des eaux est ainsi réalisée en deux réseaux :

a) le réseau d’évacuation des eaux pluviales, aboutissant par un
collecteur principal dans la Drize canalisée, a une distance
d’environ 960 m a 'amont de I'embouchure de la Drize dans
I'Aire (affluent de gauche de I'Arve) ;
le réseau des eaux usées, qui sont dirigées vers la station d’épu-

ration et qui — une fois épurées — gagnent a leur tour le
collecteur principal.

b
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