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vertical et A inconnu: En prenant deux mesures AB,
BC on a déterminé un angle 1. C’est le cas de photogra-
phies prises dans des conditions inconnues, ou le tableau
peut étre considéré comme vertical. On reconnaitra les
restitutions par point de résection, par direction de
droites fictives joignant deux points de 'objet (comme
par exemple le point KK, déterminé par la connais-
sance de la direction horizontale (& @, Ck @.)

Selon que les recoupements se feront mieux on em-
ploiera I'un ou 'autre procédé. On voit aussi 1, 1', 17,
3, 3!, 3" construits par restitution directe.

Nous dirons encore quelques mots, pour finir cet
exposé général, des intersections et angles de plans.

L’intersection de deux plans fait partie des deux plans :
son point de fuite est donc & la fois sur les deux lignes
de fuite ; c’est I'intersection de ces lignes (fig. 8).

Fig. 8.

De méme si 'on veut trouver le point de fuite d’une
droite perpendiculaire & un plan donné, on fera de cette
droite I'intersection de deux plans qui la contiennent :
par exemple un plan perpendiculaire au plan donné et
le plan perpendiculaire au tableau et & celui-ci (fig. 9).

b

Agy = ligne de fuite d'un des plans faisant 60°
avee la droite fuyant en I
Fig. 9.

De méme, ayant une direction donnée, on peut déler-
miner la ligne de fuite des plans qui lui sont rectangu-
laires.

1 Voir sous « Procédés de restitution », 1.

La figure 10 est expliquée par un croquis. La encore,
pour déterminer 'angle que font entre eux les plans
11'et 11", on recourt & un plan perpendiculaire a leur
intersection. Connaissant la ligne de fuite d’un plan on
déterminera de méme la ligne de fuite d’un autre plan
faisant avec le premier un angle donné.

(A suivre.)

Concours d’architecture

pour I'étude urbanistique et architectonique

de I'ancien Evéché, a Lausanne.
(Suite) *

No 26. Les terrasses. — Si la disposition des musées est
satisfaisante chacun pour ce qui le concerne, la séparation
absolue des deux musées est inadmissible. En revanche, les
salles pour expositions temporaires peuvent étre indépen-
dantes. I’importance du volume de construction au sud-
ouest, pour le Musée historique, nuit a la silhouette. Cube

18 832 m3. (A suivre.)

Les progrés de la cuisine électrique
en France.

En raison des intéressants moyens que la cutsine électrique
offre aux architectes pour résoudre de nombreux problémes
d’aménagement intérieur des habitations et en ratson ausst de
Paction bienfatsante que son essor exerce déja et exercera lou-
jours plus sur notre économie publique suisse, nous emprun-
tons a « L’ Hlustration » du 28 janvier dernier la note suivante
qui est un chapitre d’une série d’articles visant les applications
domestiques de Uénergie électrique et dus a la plume élégante
d’un écrivain scientifique de talent; M. Baudry de Saunier.

Réd.

Prouvons tout de suite. La preuve de la diffusion chez
nous de la cuisine faite au moyen du chaullage électrique,
de sa mise a portée déja des classes moyennes mémes, notre

L Voir Bulletin technique du 4 mars 1933, page 56.
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Fig. 1. — Groupe de 500 appartements, a Issy-les-Moulineaux, équipés chacun d’une
cuisiniére électrique systéme Therma.

Cliché de « L'Illustration ».

ficure 1 la donne : a la porte de Paris, a Issy, est en voie de
finition un groupe d’immeubles qui comptent ensemble 500
appartements. Or ces 500 appartements ne renferment chacun
d’autre appareil pour la préparation culinaire des aliments
qu’une cuisine électrique ! A moins que les financiers qui se
sont engagés dans cette grosse aventure n’aient tous perdu
la raison, la démonstration qu’ils donnent de la réalisation
pratique de la cuisine par les watts paraitra probante a toute
personne qui n’a pas pour systéme de nier existence d’un
fait en se mettant les mains devant les yeux pour ne le pas
voir. Par la ces propriétaires habiles ajoutent aussi & leurs
appartements un attrait particulier qui fait présager logique-
ment aux locataires qu’ils y trouveront le confort général.

Non certes que les propagateurs de la cuisine électrique en
France soient aujourd’hui des innovateurs a travers le monde !
Il y a de longues années que méme des pays a faible popula-
tion, tels que la Suisse et la Norvége, donnent au ndtre
Pexemple de la décision dans le progrés évident, en suppri- |
mant totalement, par milliers de ménages a la fois, tout char-
bon et tout gaz !

Mais notre pays, si 'on voulait lui reprocher ici un peu de
retard 4 admission d’une révolution si bienlaisante, pourrait
invoquer pour sa défense des circonstances atténuantes tres
séricus/cs.

Jliché de « L'Tllustration ».
Iig. 2. — Modéle populaire pour la cuisine par I'électricité.
A droite: un four, avec son plafond chauffant [/, son commulateur & 4
allures B, et ses glissitres T' des plaques supports des ustensiles, — A gau-
che, un gril électrique, avee son bec G d’écoulement des jus.

Dans nos grandes villes, en effet, les ménages les plus
enthousiastes des solutions électriques se heurtent trés sou-
vent, s’ils n’habitent pas un immeuble moderne, a I'obstacle
de la colonne montante trop faible. 1ls demandent au Secteur
de leur fournir désormais une grosse quantité de courant ; et
le Secteur leur répond qu’a son vif regret il ne peut les satis-
faire, parce que leur colonne montante est trop faible! Jadis
prévue pour donner a chaque appartement 3 hectowatts en
moyenne, elle ne correspond plus & leurs ambitions actuelles !
Aujourd’hui, les réglements de Paris prescrivent aux im-
meubles en construction des canalisations capables de sup-
porter au moins 25 watts au meétre carré, ce qui, pour 4
petites pieces de 15 m2 chacune, fait 15 hectowatts — au lieu
de 31l y a vingt ans !

Les propriétaires d’immeubles démodés se refusent d’or-
dinaire a faire les frais d’une colonne nouvelle de plus grosse
section. Mais certaines sociétés se substituent a eux. A Paris,
la C.P.D. E. (Compagnie parisienne de distribution d’¢lec-
tricité) procéde elle-méme, depuis 'an dernier, & un change-
ment de colonne montante dans tous les immeubles anciens

Cliché de « L'Ilustration »,
I'ig. 3. — Type des cuisiniéres électriques desservant
I'immeuble d’Issy-les-Moulineaux.
A = four (1,8 kW). — B = unc des plaques chauffantes (0,95, 1,0 et 1,8 kW).
— ("= gril (1,5 kW), — 1 & 6 = commutateurs a 3 allures de chauffage
chacun (Therma).
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Cliché¢ de « L'Tllustration ». Fig. 4. — Cuisiniére électrique.

B = Commutateurs. — D = Tablette de débarras. — F = Four. — P — plaques de cuisson.
T = dessus amovible (Modéle Arthur Martin.)

dont trois locataires au moins lui assurent ensemble un mi-
nimum suflisant de consommation. Tout cela est assez com-
pliqué.

L’obstacle que met la vieille colonne montante a la diffu-
sion en grand des applications du courant aux fonctions du

home, notamment a la cuisine, est done sérieux. On voit que
cependant il peut généralement étre surmonté.

Mais d’autre part, et c’est la Iessentiel, les sociétés qui
fabriquent et vendent du courant électrique, marchandise

Cliché de « L'Tustration »,

Iig. 5. — Deux types de plaques de cuisson, vues en coupe.
En haut, systéme Therma, vésistances enfermées dans de la lonte. 1, 2,3, .4
= borne A = dessus parfaitement dre B — plaque de ferme-

ture. — € = conducteur d’amenée du courant. r = unec des rési

Iin bas, systéme « Chromalox », résistances noyées dans de la magneésie, -
A == tole d’acier spécial emboutie. B = tole de fermeture, — € =
bornes, — D = tenons de fixation. r = une des résistances.

spéciale mais marchandise as-
treinte comme toutes autres
aux lois naturelles du com-
merce, font maintenant des
efforts pour attirer a elles le
client en le saisissant par I'en-
droit qui est généralement le
plus sensible chez lui, par la
poche.

La C.P.D. E.; notamment,
a récemment établi des tarifs
nouveaux qui permettent a un
simple particulier d’accéder, en
toute sagesse, aux consomma-
tions importantes de courant.

Je me bornerai a rappeler
que les immeubles d’habitation
sont tous alimentés par un
compteur dit d’éclairage ; et
que quelques-uns, en vue de
grosses dépenses de courant
pour la vie domestique, sont
pourvus d'un second compteur
dit «pour tous usages» ou —
vulgairement — « compteur de
force ». Le premier débite le
courant & un tarif constant. Le
deuxieme, qui estlié¢ & un mou-
vement d’horlogerie, débite le
courant & un tarif qui est d’au-
tant plus bas qu’onle consomme
aune heure ot la demande géné-
rale du courant est plus faible,
a une heure de pointe, & une heure de jour, ou a une heure de
nuit.

Or la C. P. D. E. accepte depuis deux ans de passer avec
tout possesseur d’un compteur de lumiére un contrat dit miate
qui abaisse le prix du courant proportionnellement a des
tranches de consommation convenues et peut méme le faire
tomber au niveau le plus bas du compteur triple-tarif, au
niveau du prix de nuit!

D’autre part, alin de supprimer le compteur de lumiére chez
les possesseurs d’un compteur triple-tarif, et par conséquent
de leur épargner des [rais d’entretien et de location, la C. P.
D.E. leur offre un tarif mixte aussi, moyennant lequel
I'éclairage annuel est payé par une somme globale établie
d’apres le nombre des pieces de I'appartement, et toute

La coquille €
rayonne
intensément dans
la cuisiniere R.
M = broche méca-
nique.

( Arthur Martin.)

Olich¢ de « L'Tlustration ».
Ilig. 6. —— Rotissoire a coquille.

(1). La Coquille. — (2). Principe de son fonctionnement.
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consommation supplémentaire de courant, allectée indistinete-
ment a Péclairage ou aux autres applications ménageres,
n’est sous la dépendance que du triple-tarif.

Dans les deux cas I'usager, s’il entend laire de Pélectricité
désormais la collaboratrice la plus active de son ménage,
hénéficie d’un gros avantage puisque, sur les vingt-quatre
heures qui constituent une journée, le taril le plus bas, le
taril de nuit, joue pour lui pendant seize ! Notamment de 6
heures du soir 4 7 heures du matin, et — condescendance
du secteur a I’égard de la cuisine | — de 11 heures du matin
A 2 heures de 'aprés-midi! En résumé, on peut done tou-
jours, dans la région parisienne, [aire sa cuisine aw priv le
plus bas du cowrant, i la condition de n’avoir pas originalité
cotiteuse de 'exécuter en plein milicu de 'apres-midi !

Or le prix du courant lumiére est actuellement 1 fr. 75
le kilowatt-heure alors que celui du courant de nuit est
0 fr. 23, ¢’est-a-dire sept fois moindre ! (Tarifs du 1€T janvier
1933.)

I’abaissement considérable des tarils du courant pour ap-
partements met done la cuisine électrique aux mains mémes
des classes moyennes, ainsi que je I'ai dit plus haut.

Quels sont les avantages indiscutables de la cuisine ¢lec-
trique ?

D’abord la simplicité ; aucun combustible a aller prendre
au bacher, dans une soute a charbon, voire & monter d’une

cave ; pas d’allumage a [aire. Ensuite la sécurité : aucune

Coupe verticale par le milieu
fonte
@® :, ———¢ — \\ Resistance
1 _F bt entre micas
) - ‘mica 1915
ecrou de résistance
serrage fonte
argi/e resistance fonte
. N L1
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dans l'argile
écrou de 1920
serrage ~
Coupe en long Vue en bout
enveloppe
/méf,a//iq/f/e
\ \résistance’ Procede
trois bandes cintrees Backer
de magnésium
g 1922
plaque chauffante
vue en transparence
par dessus
cenveloppe métallique o
s ‘ 1 Procede
Calrod
__ résistance ‘poudre de 1925
@ magnesie
Coupe verticale par le milieu
bortier 7 0%
Procedé
Chromalox
* = | \ ; 1927
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Cliché de e THustration ».
Fig. 7. — Cinq systémes de résistances chaullantes
pour plaques, fours et grils de cuisine ¢lectrique.
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flamme. Ensuite la propreté : pas d’oxydations provoquées
par des gaz de combustion ; la cuisiniére électrique devient
un «meuble» quun entretien simple conserve indéfiniment
en bon état. Enfin la régularité : les elfets du courant élec-
trique sont toujours identiques 4 eux-mémes, indifférents au
soleil, & la pluie, aux courants d’air’.

Aussi par Délectricité est-il beaucoup plus facile de faire
d’excellente cuisine que par tout autre mode de chaullage,
surtout par le chauffage au charbon dont Pirrégularité et la
brutalité sont notoires. Je ferai grace a mes fideles lecteurs
d’une réédition des protestations violentes que jai ici éle-
vées contre «la folie du gaspillage d’argent et de temps que
comporte le fourneau, puisqu’un petit ménage qui consomime
10 ko de charbon par jour ne brile utilement chaque année
que 529 kg sur 3600 d’une des substances les plus précieuses
dont jouisse I'humanité !...» Disons, en souriant si vous le
voulez, que le fourneau au charbon de terre est un ennemi de
la prospérité publique. It passons & d’autres considérations.

I électricité réalise toute la cuisine francaise moderne, done
en vases clos ou découverts (casseroles, poéles, sauteuses,
[ait-tout, etc.); en enceintes chaudes (fours, etc.) ; en rayon-
nement (grils, gaufriers, ete.). Elle rénove méme la cuisine
ancienne si délicate dans ses rotis secs en pleine atmosphere
devant une coquille incandescente (fig. 6), ete. On voit que
la souplesse et la diversité des sources électriques de la cha-
leur sont trés grandes ; leur obéissance permet méme a un
médiocre opérateur d’obtenir des ellets inattendus en jouant
des commutateurs, pour modifier I'intensité et le temps,
selon les notations exactes d’un livre ; la cuisine tourne un
peu a la musique...

La chaleur dégagée dans les appareils culinaires électri-
(ues résulte, on le sait, de I'ellet Joule, ¢’est-a-dire de I’échauf-
fement que détermine le courant en passant dans une résis-
tance. Celte résistance est presque toujours constituée par des
fils de nickel-chrome, qui sont portés a I'incandescence. S’ils
demeuraient nus, ils seraient exposés a toutes les causes de
destruction rapide; ils sont donc toujours enrobés dans des
matiéres qui les protégent et diflusent leur chaleur (ciments
divers, fonte, ete.). Mais la masse ainsi produite possede une
inertie, ¢ est-a-dire une lenteur a gagner la température néces-
saire, et en méme temps a la perdre lors de I'extinction, qui
a constitué pendant des années un défaut pratique.

Ainsi qu’on le peut comprendre, la cuisine par I'électricité
est arrivée maintenant a4 un point de perfectionnement tel
quelle domine tous les autres procédés culinaires. Dans les
grandes agglomérations les obstacles a sa diffusion sont faibles
quand secteurs el usagers comprennent la réciprocité de
leurs intéréts dans cette marche au progrés. Mais, dans quan-
tité de petites villes et surtout dans les campagnes, le prix
du courant est encore si élevé que I'électricité doit se conten-
ter de leur donner simplement de la lumiére. La force et la
chaleur sont encore lointaines.

! Je me permets de citer ici une expérience lwl'snnm'll(' récente, faite sous
Je controle d'ingénicurs qualifiés, et naturellement dans des conditions tech-
niques rigourcuses. 1l s'agissait d'un diner « comparatify pour douze personnes.

Les deux menus, pour six personnes chacun, identiques quant & la nature
el au |mi<|.~' des substances (pot a Voseille, 2 litves — 6 ceuls pochés sauce
tomate, 300 gr — rosbil, 1 kg — pommes de terr gratinées au four, 1 kg)
ont éLé répartis: Pun, & un appareil & gaz de labrication récente (four obscur,
réchaud & un feu a2 braleurs et un feu a 1 braleur, lamme verticale) ; I'autre,
A une cuisiniére ¢lectrique de fabrication récente (four obscur, chauffage
supéricur et inféricur indépendant et réglable

4 allures, puissance 1400
walls ; deux plaques de chaufle, 1000 et 1800 walls, 4 allures). Le chaull,
préalable du four & gaz a cu licu pendant quinze minutes ; celui du four élee-
trique, pendant vingl minutes, position 4 du commutateur, sole et plafond &
pleine allure. La cuisson des plats a duré cinquante minutes dans les deux cas.
Pour la cuisine au gaz, on ulilisait des ustensiles de type habituel, en alumi-
nium de 1 mm d’épaisseur ; pour la cuisine électrique, des ustensiles en alu-
minium 2 fond bien plan et de 6 4 8 mm d’épaisseur. — Les calories néces saires
onl été respectivement fournies d'un coté par 1,20 m? de gaz, soit 1 fr. 20, et
de Pautre coté par 3 kilowatts-heure a 0 fr. 23, soit 0 fr. 70.
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N’oublions pas, pour juger des situations avec équité, que,
thermique ou hydraulique, une usine qui fabrique du cou-
rant travaille toujours dans des conditions extrémement dif-
ficiles. Obligée d’immobiliser des capitaux considérables pour
s'installer, pour acquérir un outillage trés dispendieux, pour
organiser des lignes de transport qui cotitent plusicurs cen-
taines de mille francs au kilométre, elle n’utilise ce superbe
matériel que de facon dérisoire ! Sur les 8760 heures que
constituerait son utilisation intégrale annuelle (365 jours de
24 heures), il fonctionne, pour certaines centrales, pendant
2000 — c’est-a-dire la valeur de 84 jours! Car il n’y a pas
de clientele plus inconstante dans le temps que celle d’un
secteur; il n’y en a pas qui ait des besoins plus irréguliers
du produit qui lui est offert !

Enfin, on voudra bien remarquer que la piéce d’apparte-
ment dite «cuisine», autrefois coin noir, aujourd’hui salle
blanche, tend a devenir sinon déja la principale d'un home,
du moins la plus «évoluée ». La chambre a coucher n’est oc-
cupée, en majorité, que dans des heures d’inconscience. Le
salon est une piece d’apparat qui joue rarement. Peu de mé-
nages comportent un cabinet de travail. Et la salle @ manger,
utilisée deux ou trois heures sur vingt-quatre, se rapproche
de plus en plus de la cuisine pour [usionner avec elle, avec
cette piece qui prend maintenant des allures de laboratoire
pour ces physique et chimie ultra-fines que constituent les
préparations culinaires. On peut, sans déréglement d’esprit,
entrevoir I’époque rapprochée ou le Chez-soi comportera, a
coté de petits locaux spécialisés, une trés grande piéce pour
gtore (un living-room) ot les opérations d’alimentation elles-
mémes se feront, impunément méme pour 'odorat, avec 1’élé-
gance et la recherche qui leur sont indispensables. L’élec-
tricité nous donnera demain ce miracle qui, naturellement,
apres-demain nous semblera une banalité de plus !

Nouvelles conceptions architecturales
en matiére d’hdpitaux.

Au cours d’une causerie qu’il a faite, derniérement, devant
la section zurichoise de la Société suisse des ingénieurs et
des architectes, M. J. Duiker, I'architecte hollandais a qui la
mise en pratique de la formule du «plein air» a conquis
une notoriété européenne, a exposé ses conceptions visant la
construction et 'aménagement des hépitaux en fonction des
derniéres acquisitions des sciences médicales et techniques. On
a ¢mis des doutes sur la possibilité de chauffer convenable-
ment les hopitaux du type «véranda», c’est-a-dire concus
sur le principe de la maison en verre, « ouverte », opposant
le minimum d’obstacles a I'acceés de air et de la lumiére,
mais dotée d’un toit plat parfaitement isolant. Or, en Hol-
lande, des expériences exécutées sur des « maisons de verre »
couvrant un kilomeétre carré ont montré qu’en hiver le soleil
seul fournit un dixiéme de la quantité de chaleur nécessaire.
Au surplus, dans ce genre de constructions, les murs étant
¢liminés, il n’y a pas besoin de pourvoir a leur échauffement,
correspondant a leur capacité calorifique. M. Duiker pré-
conise le chauflage électrique rayonnant du plafond 1, auquel
il attribue les avantages suivants : rayonnement calorifique
réfléchi par les parois en verre ; couches d’air superposées,
du plancher au plafond, toutes a la méme température qui
peut d’ailleurs étre inférieure & celle des autres méthodes de
chaullage ; réglage automatique du chauflage ; possibilité
illimitée de ventilation sans provoquer des « courants d’air » ;
prix de revient moindre, dans la plupart des cas, que par
chaullage a eau chaude.

D’aprés le supplément « Technik», du 4 janvier 1933 de
la Newe Ziircher Zeitung, M. Duiker, comparant aux systémes
actuels J’hopital a vérandas a cloisons de verre séparant les

lits et a chauffage par le pla-
fond, luireconnaitla supériorité

d’étre plus économique, d’abré-
ger la durée des traitements
médicaux et de permettre de
réduire Deffectif du personnel
infirmier. D’autre part, le ba-
timent a un étage oflre les
avantages suivants: rapproche-
ment des malades et du jardin,
allégement des transports par
suite d’élimination des dépla-
cements verticaux, les trans-
ports horizontaux étant consi-
dérablement simplifiés et faci-
lités par Pemploi de véhicules
électriques.

La transmission du son
par

les petites ouvertures.

Le laboratoire de physique

technique de I'Ecole polytech-

nique de Munich, dont nous

avons déja eu I'occasion de si-

Oliché de e Hlustration »,

Fig. 8. = Un ensemble, composé d’une cuisine, d'une salle & manger et d’un studio peut,
aujourd’hui, n’occuper qu'une seule piéce, méme de faibles dimensions.
A = Casseroles sur le réchaud électrique 7. — I = Robinets d’eau chaude ot froide.
I = Four électrique. — I et L = Lampes électriques.

! Une application de ce systéme au
chauffage d’écoles  hollandaises « en
plein air» a été décrite dans le nu-
méro de décembre 1932 de la revue
« L' Electrique », publiée par la Société
pour la diffusion de I'énergic électri-
que (Zurich).,
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