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peul élre mise sous la forme suivanle que nous nous pro-
posions d’oblenir
(9) S (Ti X+ T Y+ T Z2=0.

Or le premier membre de celle équalion esl formé par
une somme de carrés parfails multipliés par des coefficients
qui, dapres (4), sonl tous posilifs. Celle équalion ne peul
done elre vérifiée par des valeurs réelles de X, Y el Z, de
sorle que la conique qu'elle représente est Loujours imagi-
naire. 11 ne résulle dlailleurs aueun inconvénienl de ce
fail, puisqu'en subslituant & la notion de pole celle danti-
pole, on pourra loujours remplacer cetle conique par sa

conjuguée qui devienl réelle. (A suivre.)

Installations de congélation de viande
dans la République Argentine.

Exécutées
par la Maison Sulzer Freéres, a Winterthur
et ses Représentants
Geiger, Zublin & Ci¢, Buenos-Aires.

Le commerce inlernational de la viande congelée a
pris une importance considérable dans le courant de ces
derniéres années. Comme lonl déja fail d’aulres pays, la
Suisse aussi vienl d’ouvrir ses fronliéres a I'imporlation
de la viande congelée. Parmi les pays exporlaleurs de
viande, c¢est acluellemenl la République Argenline, ce
pays extrémemenl riche en bélail, qui occupe la premicre
place. Pour se rendre comple de I'imporlance extraordi-
naire des exporlations de la République Argenline, com-
parées a celles des aulres pays, il suflil de jeler un coup
d’eeil sur le lableau suivanl. Le pays choisi ici a lilre de
comparaison esl 'Amérique du Nord, donl la consomma-
Llion propre s'est lellement accrue dans ces derni¢res an-
nées que exportation a considérablement diminué.

Exportation pour I'Anglelerre :

.\.\II:ZIH(_)( E DU NORD Hlfll’l'lil,l()l'li ARGENTINI

Nombre Nombre

de quartiers de baeuf de quartiers de beeul
1901 1 900 000 25 000
1903 1 600 000 142 000
1905 1 340 000 402 000
1907 1451 000 427 000
1909 521 000 1 066 000

La comparaison suivanle avec les aulres pays exporla-
teurs montre qu'ils ont é1é dépassés également par la Ré-
publigque Argentine.

Nombre de léles de bélail :

Moutons Beétes hovines
République Argentine 67 000 000 29 000 000
Australie 84 000 000 9 000 000
Canada . 5576 000 11800 000
Colonie du Cap . 2 000 000 2,510 000

On voil que le poids de viande du bétail argentin esl
trois fois plus grand que celui du bélail auslralien. La
quantilé de viande congelée exportée, qui élail de 113 000
quarliers de beeuf el de 2500000 moutons en 1890, s'est
élevée dans l'espace de six ans & 2000000 quartiers de
heeuf el & 3500 000 moulons.

En 1910, les exporlalions sonl monlées & 3043000
quarliers de heeuf el a 3400 000 moutons. On voil que no-
tammenl le nombre de quartiers de beeul exporlés a aug-
menlé considérablement, puisquil est devenu douze fois
plus grand dans P'espace de dix ans.

Les efforts enlrepris dans le bul d’améliorer les races
de bétail marchent de pair avee cel aceroissement consi-
dérable de 'exportalion. Les prix payés pour les béles de
reproduction onl alleinl des sommes toul a fail extraordi-
naires; on a payé un élalon jusquia Fr. 95000, Plus de la
moili¢ des Letes de bélail indiquées plus haul onl élé amé-
liorées par croisement. On éléve surtoul des béles de bou-
cherie: loutefois, depuis quelque temps, la lailerie el
I'élevage de vaches & lail prennent de I'exlension; acluel-
lement, il y a 2 164000 vaches lailiéres.

La valeur de loul le bélail argenlin esl eslimée a
3300000000 de francs: si I'on considére que la population
n’alteinl pas encore 7 millions d’habitants, on conviendra
que celle somme esl extraordinairement élevée.

Les produils exporlés par la République Argenline
sont essenliellement ceux de son agricullure el ceux de
Pélevage de son bélail; ces derniers représenlent pour
Pannée 1908 une valeur de Fr. 585 000 000, qui se décom-

pose :
Laine . s & @ m IFr. 239 000 000
Viande de beeuf congelée et véfrigérée. . . » 91 000 000

Viande de mouton congelée el réfrigérée. . » 32000000

Giraisse w30 000 000

Le prix des animaux de la race hovine varie en Répu-
blique Argentline enlre Fr. 0,40 & Fr. 0,50 par kg. de
viande sur pied. Le prix des moulons varie, suivanl la
quantité de laine, entre Fr. 0,60 el Fr. 1 par kg. de viande
sur pied.

L'industrie de la congélation de la viande s’exerce prin-
cipalement aux bords de la mer; le hétail esl amené en
partie par chemin de fer dans des wagons de conslruction
spéciale (A deux élages pour les moulons), la plus grande
parlie vient méme, quand les distances sont lrés grandes,
par convois escorlés par des gauchos A cheval. Pour le
Lransporl par eau, on se serl de chalands de consltruclion
spéeiale. Une faible partie des coles de la République Ar-
genline esl reliée a lintérienr par des chemins de fer.
Toute la région au sud de Bahia Blanca en est dépourvue ;
malgré cela, meéme les conlrées les plus méridionales, St-
Julien, par exemple, sonl des places d’exportation de
viande.

La premiére installation de congélation de viande en
ce pays, qui ful en méme temps la premiére installation
du monde construile sur les principes modernes (pour les

transporls d'oulre mer), a é1¢é faile en 1885 par MM. Sulzer
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Fig. 1. — Compania Argentina de Carnes Congelades
San Nicolas.

Freres pour la Compania Argenlina de Carnes congeladas,
a San Nicolas. Comme le monlre la fig. 1, I'inslallation se
lrouve sur les rives du Rio Parama; elle est disposée de
lelle maniére que la viande peul élre embarquée direcle-
ment dans les baleaux & vapeur. '

Les Lrois compresseurs Sulzer inslallés lors de la fon-
dation avaienl une capacilé d'environ 200000 frig. par
heure. La produclion élail d’environ 800 moulons par jour.
Cel élablissemenl esl arrélé depuis 1898.

La plus grande entreprise acluelle de congélation de
viande, el cerlainemenl aussi la plus inléressante, esl celle
de la Compania Sansinena de Carnes Congeladas. Nous
décrirons plus loin cel élablissement, dont les installations
mécaniques onl éLé faites par MM. Sulzer Freres.

Compania Sansinena de Carnes Congeladas.

Celte sociélé a élé fondée en 1884 par M. Gaslon S.
Sansinena ; elle a son siege & Buenos-Aires. Dans le pre-
mier abatloir qu’elle a construil prés de Buenos-Aires, dil
« La Negra », on ne fil d’abord que des conserves de
viande. C’esl en 1891 que ful monltée la premiere installa-
tion frigorifique. En 1902, I'usine « La Negra » ful consi-
dérablement agrandie el un nouvel établissement ful ins-
tallé & Bahia Blanca, le poinl le plus méridional du résean
de chemins de fer argentin, & 600 km. de Buenos-Aires.
Il a été congu d’emblée Lres vaste el Lreés homogene.
Comme c’est I'installation la plus moderne de la Compa-
nia Sansinena, nous nous y élendrons plus longuement
dans la descriplion qui va suivre.

Le 1Ier juillet de celle année, la Compania Sansinena

a ajoulé a ces deux inslallalions d’abatloirs la Frigorifica
Uruguaya, & Monlevideo, qu'elle a achelée pour le prix de
Fr. 7500 000. Le capilal de la Compania Sansinena esl de
Fr. 34000000 d’obligations & 5 % el de Fr. 15000000 en
aclions. La produclion journaliére de viande abaltue dans
les Lrois élablissements esl la suivante :
La Ncgl'(l Cualreros  Frig. Uruguaya
Buenos-Aires Bahia Blanca  Montevideo
Bétes bovines de
300 kg, . .. 800 pieces 200 pitces 600 pieces
Moutons de 25 kg. 3000 » 2500 » 2000 »

Ces ¢lablissements aballenl également de peliles quan-
lités de pores pour les besoins du pays.

Les abattoirs « La Negra » a Buenos-Aires.

Cet élablissement esl situé sur le Riachuelo. 1l couvre
une superficie de 37 000 m2. Le nombre des ouvriers est de
1200. L'exploitalion esl soumise, au poinl de vue sanilaire,
aun service de surveillance sérieux sous la direclion de
deux vélérinaires. A 5 km. des aballoirs, la Compania
Sansinena eniretient des palurages suffisants pour 5000
beeufs el 20000 moutons. Les sepl machines {rigorifiques
inslallées & l'usine produisent 1700000 frig. par heure,
tandis que les 11 chaudiéres Sulzer fournissenl de I'éner-
gie pour 2800 ch. Il y a 16 chambres de congélalion ayant
ensemble une superficie de 3325 m2 el une capacilé de
11 208 m3, ainsi que 37 magasins d'une superficie de 5950 m?2
el d'une capacité de 16513 ms3.

L’installation de « Cuatreros » prés de Bahia Blanca.

Le deuxiéme élablissemenl de congélalion a éLé cons-
ruil & Cualreros, pres de Bahia Blanca, parce que les
condilions locales sonl Lrés favorables & cel endroil pour
la conslruction d'une inslallation de ce genre. Tandis que
la viande des aballoirs de « La Negra » doil élre lranspor-
tée dabord sur des chalands jusquau porl des grands va-
peurs, & une distance de 5 km., ici les condilions marili-
mes sonl lelles que les (ransallantiques peuvenl enlrer
directement dans le porl de « Bahia Blanca ». En oulre, il

! Les chilfres varient™ cause des (ravaux d’agrandissement qui
se font actuellement dans les installations de congélation.
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Fig. 6. — Chemin de fer A voie étroite.

exisle, en arriere de Bahia Blanca, de grands palurages
ou I'élevage du hétail se fail en grand.

Les aballoirs de Cualreros sont situésa 3 km. de Bahia
Blanca, ot la Compagnie posséde elle-méme un port pour
le chargement des grands vapeurs (fig. 5). Le (ransporl
jusque la esl effectué par un chemin de fer a voie élroile |
(fig. 6). Le plan 7 monlre les embranchemenls qui raccor-
dent les différents batimenlts & ce chemin de fer. Pour le
transport le long des coles, la Compagnie posséde un va-
peur spécial muni d'installations [rigorifiques. L'usine de
Cualreros occupe 450 ouvriers; elle est conduile du reste

exaclemenl ’apres les mémes principes que celle de

Fig. 7. — Embranchements du chemin de fer.

Fig. 8. — « Corrals».

Buenos-Aires. Le service de surveillance sanitaire est éga-
lemenl dirigé par un vélérinaire.

Lafig. 7 monlre la répartilion des différents batiments.

D
Les animaux sonl d’abord conduils dans des « corrals »
couverts (fig. 8 et 9), el de 1a aux abattoirs. Ceux-ci com-
prennent les salles d’aballage proprement diles, ainsi que
les séchoirs, ot les animaux abattus séjournent de 5 &
) o
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6 heures pour y sécheral'air. De celle fagon, on évile une
forte accumulation de vapeurs d’ean dans les chambres de
congélation donl il sera question plus loin.

La viande esl ensuile prise dans les séchoirs par des
monle-charges qui l'amenent au pont de raccordement G,
d’ott elle se rend parun plan incliné aux chambres de con-
gélation des batimenls D! el D2, Les moulons sonl généra-
lemenl Llransporlés par groupes de 6 (3 en haul avec des
crochels courls el 3 en bas avee des crochels longs) sus-
pendus & des (raverses. Les balleries frigoriféres qui ser-
venl & produire le froid dans les chambres de congélation
sont installées immédialement sous le loil de chaque bati-
menl. Les chambres de ces balleries communiquenl par
des cheminées d’air avec les chambres de congélation qui
se trouvenl au-dessous, de sorte que Pair serl de véhicule
au {roid. Le batiment D! contient au-dessous des balleries
frigoriféresun ¢lage de 4,4 m. de hauleuravec 4 chambres
de congélation ; quant aux chambres de congélation du ba-
timenl D2, elles se lrouvenl également immédialement au-
dessous des balteries frigoriléres, mais leur hauleur n'est
que de 2,2 m.

La viande acquiert généralement au boul de lrois jours
la durelé de la pierre: elle esl ensuile descendue dans les
magasins, & lravers des lrappes, au moyen de monte-
charges a friction.

Le chargement des grands vapeurs prend une huilaine
de jours. On ne Lravaille généralement que la nuil, pour
que la dépense de froid pendant le transport en chemin de
fer soil aussi [aible que possible. En conséquence, les ins-
tallations frigorifiques des navires ne sonl calculées que
pour mainlenir la viande en élal de congélation, mais non
pour la recongeler.

Le fondoir & graisses se lrouve pres des aballoirs.
Dans celle usine, les léles, les inleslins, les eslomacs el
les pieds sont d’abord lavés, puis bouillis dans de grandes
chaudiéres, pendanl Lrois heures, sous une pression de
2 alm., avec les aulres déchels de viande. La graisse esl
soumise # une opération d’épuralion dans plusicurs bas-
sins de clarification, puis elle esl expédiée dans des fuls.
in n’employant que des parties de bonne qualité, comme
par exemple les rognons el la viande grasse, on oblient
une qualilé supéricure qui serl a la fabricalion des bou-
gies. En lui faisanl subir une épuralion plus compleéte, on
peul 'utiliser aussi pour la fabrication de la margarine.
Les résidus des chaudieres d’ébullition sonl comprimés
sous une pression de 150 alm. el fournissent un combus-
tible d’assez bonne qualité. Les cendres mémes sonl ven-
dues comme engrais.

Environ 25 cilés ouvrieres se trouvenl a quelque dis-
tance des balimenls, donl elles sonl séparées par un
ruisseau qui recoil les eaux résiduelles.

L'affectation des aulres balimenls ressorl du plan. En
cas d’incendie, un réseaun de conduiles (luyaux de 150 mm.
de diamelre) qui traverse toul le Lerrain permel de raccor-
der des lances. Ce réseau esl alimenté par le chaleau
d’eau, dont la hauleur esl de 28 m. (A suivre).

Concours pour I’élaboration des plans d’un
batiment pour Creche, Croix-Bleue et Union
Chrétienne a Montreux.

Rapport du Jury.

Le Jury, composé deIMM. Louis DuPasquier, ingénieur &
Montreux, D* Félix Mercanton, médecin & Montreux, Eugéne
Jost, architecte & Lausanne, Georges Epiteaux, architecte a
Lausanne el Roberl Convert, architecte a Neuchatel, s’esl

réuni au complet le mercredi 6 décembre 1911 dans la Salle
du Conseil communal & Monlreux.

11 projets ont éLé présentés dans le délai fixé par le pro-
gramme.

Ils sonl numérotés dans l'ordre suivant :

Nes 1. « Armoirie dessinée ». 2. « Duo ». 3. « Doyen Bridel ».
4. « Aimez-vous les uns les autres ». 5. « Ta bouche bébé ».
6. « Croix bleue sur poisson ». 7. « Bob ». 8. « Union ». 9. « Au-
tomne 1911 ». 10. « Famille ». 11. « Orientation ».

Le Jury proceéde & un examen détaillé des projels, qui
donne au premier four 1'élimination du projet n°1 « Armoirie
dessinée ».

Au deurieme lour sonl éliminés les projets n° 2 « Duo»,
n° 3 « Doyen Bridel » et ne4 « Aimez-vous les uns les autres ».

Au froisieme tour sonl encore éliminés: N° 5 « Ta bouche
«Bob» et ne 8

bébé », n° 6 « Croix bleue sur poisson », n° 7
« Union ».

Voici la critique sommaire des projets éliminés au 3m¢
tour.

Ne 5 « Ta bouche bébé » Distribution du rez-de-chaussée
défectueuse. Entrée grande salle insuffisante. Celles donnant
acces a l'étage aux Unions chrétiennes sont élriquées. La
grande salle n'a pas la surface demandée. La cuisine de la
créche est éclairée sous le porche. Facades XVIII®e siecle
assez bonnes et font regretier Tinsuffisance de I'étude des
plans.

N 6 « Croix bleue sur poisson ». Disposition de la grande
salle au fond du terrain, en bordure de la voie ferrée, est
assez heureusement placée, mais le veslibule d’entrée, les
W.-C. el vesliaires sonl trop exigus. Le batiment déborde
trop el interrompl la circulation rationnelle tout autour.
L’angle de deux grands escaliers, pour créche et Union, est
excessil. Veslibule créche treés allongé, sans éclairage. Cui-
sine trop grande. Malgré 'abondante circulation des deux
escaliers, la séparation préférable des locaux de la créche
A ceux du « foyer féminin » n'existe pas. Facades simples,
répondant bien au caractere désiré.

Ne 7 « Bob ». Le parti adoplé de deux batimenls séparés
est malheurcusement défectueux, étant donnée lexiguité du
terrain. Comme ils sonl placés & 3 m. 50 de distance, cela
crée un couloir de courants d’air nuisible, el porte préjudice
a I'éclairage des locaux qui se font face. Le passage couvert
du batiment de la grande salle ne se motive pas: c'est place
perdue quil eat éLé plus judicieux d'utiliser sur les limites,
pour éloigner le plus possible le batiment de ses voisins.

La grande salle n’a pas les dimensions demandées, 120 m*
au lieu de 150 m? et I'apppartement du concierge placé au
rez-de-chaussée ne surveille pas suffisamment les deux bati-
menls.

La créche est heureusement distribuée au rez-de-chaussée,
mais a I'étage, le complément demandé au programme aurail
dn étre plus restreint, il déborde d'une fagon onéreuse sur
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