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Wiindunerifches
Monatsblatt.

Nr. . Mai. 1856.

Abpunementdpreid fiir dad Fabr 1856 :

S0 BHIY o 6w menw v s wiat s ow o o B OREGRICH.

Franfo durd) die Poft in der ganjen Eidgenvfenfdhaft 1 Fef u. 60 Cent.

Abonnirt wird mittelft Vorausbezahlung bei jedem Poftamt — ober bei
- per Erpebition, bei der leztern jedodh) nur franfo.

Die Vutterbereitung und Werwerthung.
(Borgefragen tm Culturverein Unterlanquart.)

Erfteg Crforvernif dabei ift mbglichfte Reinhaltung aller Fur
Butterbereitung ndthigen Rdumlichfeiten und Gervdthfdaften, —
Der Mildhfeller fei (uftig und leidyt ju veinigen. Er foll  des
Sommers fiihl, Winterd warm erfdpeinen, ifiberbaupt eine mog-
lihft gleihe Temperatur von 10—120 R. erbalten. Nur bei
jener angemeffenen Lufttempervatur 1ift fich die moglichfte Menge
Rahm gewinnen, weil bei groferer Wdrme die Mild) gerinnt,
bevor fidh der Rahm gany abfdeiden fonnte, bei ju grofer Kdlte
aber die IMildy gefrievt oder die Ausfdheidung des Rabms nidyt
im gewiinfdhten BVerbdltniffe erfolgt. Der Mildyfeller follte wo
mpglich fo liegen, daff ex vor der Higge der Mittags= und Abenvs=
fonne, gefdust ift; vamit die Mild) gebdrig verdunften fonne,
muf er moglidhft bodh gemadyt werden. Ratbfam ift €8, Dden
Boven mit Steinplatten oder Jicgel ju pflaftern und Rinnen
angubringen. — Die Gefdffe, worin die frifdy gemolfene Mild)
sum Rahmabfay aufgeftellt wird, follen flady und weit fein, weil
oie Mildy fchneller abfiblt, weniger f{hynell fduert und um fop
beffev abrabmt, je mehr Dberflidye fiir vie Luft davbietet. Der
%obifeilbeit‘ wegen find die DSlzernen Gefdpivre fiiv grofere Be-
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triebe am vathfamften, obgleid) die Reinigung mehr Miibe foftet,
und die Milch weniger {dhnell abfiihlt als die Gefdffen von Thon,
Steingut ober Metall, denen man nadyriihmt, daf die Mild
parin um 10 R. falter werde und bleibe, ald in Holzernen.

Sn Holftein fet e$ gebrdudlich), die fogenannten Mildbiitten,
bei ung Gepfen inwendig mit vother Delfarbe fett anzuftreichen.
Die Mildh foll fidy in venfelben ldnger und beffer balten ohne
3u fauern.

Das Butterfaf. Wir fannten Hiervon bigher zwei Con=
ftruftionen , dag Stoffafi - Kiibel und dag Rollfaf. Sener wird
bei ung nur hie und da in Fleinern Haushaltungen nod) ange-
troffen, wdprend ev im Gngadin, 3 B. im Minflerthal in allen
Betrieben, felbft in den Alpen gebraudht wird, v ift hauptfddlid
in Holftein und Holland Zu Haufe. Das Rolfaf ift das ge=
wihnlide Butterfaf der Sdhweiz. Das Stoffaf (dft fih gut
veinigen und begiinftigt beffer den Jutritt der Luft; vag Rollfah
pat dagegen den Bortheil einer leidhtern Bearbeitung und ift
namentlich dann vorzuziehen, wenn bie'%orricbtungen fo getroffen
find, daf alle Fligel im Jnnern deg Kibeld herausgenommen
und geveinigt werden fdnnen,

Man fann ingwifchen Ffeinen Ddiefer beidevled slhten etnen
entfchiedenen BVorjug eingeftehen und wirflidh qudlen wir ung
mit jebr unvollftidndigen Butterfdffern, wdhrend deffen Medhanit
Wunverbaves geleiftet bat, Wiv batten bid fest nod) fein Sn-
ftrument, mit dem ju feder Seit und mit dev evforderliden Najdy-
heit und Siderheit die Mild) volftdudig ausdjufdeiden und 3u
gewinnen gewefen wdre, Jn neuever Feit nun jieht eine in
Amevifa evfundene Mafdine die Aufmerffamfeit der Oefonomen
auf fid) und hat diefetbe {dhon in England, Franfreih und dex
Sdweiy ihre BVevbreitung gefunden. Jhre Theovie ift ungefdhe
folgende:

Se mephr die WMild) mit der Luft in Beviprung fommt, um
fo fhneller und voliffandiger geht die Ubfonderung bdes Fettes
von dem RKdfeftoff und dem Waffer vor fid. Der Sauerftoff
ift ber Grundftoff, deffen Anwefenbheit allein die BVutter werden
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aft.  Das Fett ift in der Mild) in beinahe fliffigem Juftande
in der Geftalt von ungdblig fdhwebenden Kitgeldhen enthalten.
Daffelbe verbindet fidh und wird feft, fobald es mehr Sauerfioff
aufjunehmen vermag. Diefe Sauerfioffverbindung war Dbisher
padurdy bewerfftelligt, daf wman die Mild) in breiten Gefdffen
ber Quft ausfepste. Je breiter die Mildygefiffe waven, defto Dbeffet
waren fie.

Die Fettbiigelden der WMildy fammeln fih allmdhlig an dex
Oberflade, weil dag Fetr leichter ift, ald vag Waffer, und fo
bildete fidy der Rabhm. Je breiter die Milch dev Luft audgefest
war, defto mehr Sauerftoff fonnte fid) mit den Fettbligelden vers
binden und defto rvafdher und volftdndiger ging die Ausfdheidung
ves JMahms vor fid). Vel der Luftbuttevrmafdine aber
wird dic Sauerftoffperbindung auf medanifdem IWege zu Stande
gebradyt, BVermbge der Centrifugalfraft fihrt fie bei iprer Thatigr
feit tmmevwahrend einen frifden Luftftvom in die fetthaltige Fliffigs
feit 3 Diefelbe theilt die Lepstere. in Milliarden fleinfler Theile,
welde alfo fdmmtlidy mit der Luft in Berdibrung Eommen und
viefe fteigt fodaun in einer ungeheuven Mienge von Blafen rwies
ber empor. Dadurd) wird ein Lufteinfluf ermdglicht, wie bder-
felbe nidyt grofer und ervfolgreicher gedacht werden fann und durd
benfelben fdeidet fich bie Butter am fdnellften und vollftdndigften
aug. — Diefe Jufithrung dev Luft ift nidht der einjige, wenn
fhon der grofte Borzug der Luftbuttermafdyine. Jhr Medhanis-
musg ift fo eingevichtet, daf nur wenig Qraft gu ihrer Bewegung
nothwendig ift und die Fligel der avbeitenden Theile ver Ma=
fdhine wdbrvend einer Minute doch 320 Mal fih umbdrepen. Die
Welle aber, an der bdie avbeitenden Flitgel ficy befinden, fiebt
fenfrecht und ift bobl, und die Luft firdmt durdy diefelbe Dei
jeder Bewegung neben den Fligeln hervor,

Diefe Mafdyine lefert nicht nur fdhneller, fondern aud) mehy
Butter alg vag gewdhnlihe BVutterfaf. Denn alle Lufilitgeldyen
werden verveinigt. Ebenfo wird die Butter dadurd) fefter, denn
fie mug um fo weidher bleiben, fe weniger der Sauerfioff das
in der Mild) vevtheilte Fett 3u vervefnigen vermag. Daber ift
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mit ber Luftbuttermafdyine audd bei ber groften Sommerhise ein
Feftigfeitdgrad ber Butter gu evzielen, wie derfelbe fonft auf feine
anvere Weife berzuftellen miglidy ift. Envlidh ift alg lepster BVor-
sug dev Mafdyine u vibmen, daf fidy ihre Wirfung immer gleidh
bleibt, unbd daf fie in der Ffiirjeflen Frift mit Siderheit Butter
liefert, alfo nicdht ein Mal gut, dag andere Mal fdledhrt arbeitet,

Bei Anwendung der Luftbuttermafdyine fann die Mildy un-

mittelbar aug dem Melfeimer, alfo frifh von der Kub weg, ge-
nommen und aug ihv in 45 Minuten gany und gar alle Butter
gefdhieden werden.
- Db alle diefe gevitbmten Borziige wivflidh vorbanden find,
weiff i) nidht; Thatfahe aber ift ed, daff mit der von Lavoify
in Parig vervolfommneten Mafdhine fhon an der Londoner Aus-
ftellung aus Rahm in 2—3 Minuten Butter gemad)t wurde,
vafi aud) Milch in verhdltnifmdfig Furger Jeit vevbuttert werden
fonnte.

- Sdon diefer eipzige Umftand folite geniigen, den Gultur-
perein jur Anfdaffung einer Luftbuttermajdyine ju veranlaffen,
Der BVerfud) liefe fih fa mit dev Feinften Sorte, mit derfenigen
pie in Paris nur Fr. 24 foftet, maden, Der Verein witrde
babei im fdlimmiten Falle nidht mebr, ald etiwa Fr, 40 einbiifen,
immerhin ein fleineg Rififo gegeniiber dem Lewuftfein einem fo
niglichen Gerdthe den Eingang in unfer Land verfdhafft zu haben.

Alle Mittheilungen, felbit die Thatfache, daf diefe Mafdyine
beveitd im Ranton Freiburg mit Bortheil gebraudt wird, {pridt
su ibven Gunften. Welde Deilbringende Revolution wurde be
ung durd) diefelbe bei ung Peraufbefdiworen? wie, wenn iwic
unfere Gepfen = Rabmfellen 2c. 20 al8 unniige ,Riftig” in den
ebenfallg iiberfliffigen Mildpfeller werfen fnnten? —

Dody fehren wir von dem fdbnen Traume jur trodnen
Wirklichfeit gurid und fehen wiv, naddem wir die nothwendigen
'@erdthe gemuftert, vie wiv bei dem bigherigen Shfteme der
Butter die nbthigen Eigenfhaften zu geben im Falle find,

Schsne und voryliglich) gute Butter muf, — fo verlangen eg
die Holfteiner — eine von allen Fifigen Theilen, aller Mildh und
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aller Molfen und allem Waffer vbllig freie fid gang gleidye
Maffe bilven, bdie dburd) und durd) feft, aber nidht troden ift,
fonvern fleine fogenannte Ladperien hat; fie muf von einer diber-
all gleidyen, bellgelben Favbe fein, einen frifhen, angenehmen,
nufiartig fiifen Gefdymad haben und ebenfo viedyen; muf endlicy
jo baltbar fein, dafi fie bei wedmdfiger Aufbewahrung nad)
Sabr und Tag nod) vein, gut und wie frifd) fdmedt.

Die frijd) gemolfene Mild muf bei beifer Witterung mog-
lichit bald nad) vem Mildyfeller gebrad)t werden, damit fie e
eber, fe lieber abfiihle und nidht fdhon eine Genecigtheit jur Sduve
mit in den Keller bringe. Dief ift befonders widptig in Alpen,
bei weit entfernten Melfftellen, Jm Kanton Bern bemerfre idy,
vaf die Sennen ihre Brennten (Gefdffe jum Transportiven) in
vorbeifliefende Bdde fiellten. Dev Trangport muf fo vubig als
miglich vor fidh geben, da dag Rittteln und Sdhiitteln dev Mild)
fdavlicy ift, fte dadurd) Dbalder fiuert und deffen gutem Aus:
vahmen hinderlich ift. (Ueber die Frage, ob ed nidyt zwedmdpiger
wdre, die Mild) frifd) jum Buttern ju vevwenden, habe id)y mid)
beveitd bei Befdyreibung der Luftbuttermafdyine ausgefproden.)

3n dem Mildyfeller werben die Gepfen wo moglid) alle auf
ven fiihlen Boven geftellt. Dasd fogenannte Sepen tft der Aug-
vitnftung binderlid). Die Mild) wird, in dem Keller angelangt,
jogleich durd) das Mildfied gefeit. — Bei einer Tempervatur von
10—120 R, vapmt die Mildy in 36 Stunden geniigend aus,
wdbrend bei einer ‘geringern 48— 60 Stunde bdagu ndthig find.
Sie hat frifd) gemolfen, eine Wdrme von 300 R., die auf Die
oben angefiihrie Temperatur exmdfigt werden muf, Kinfiliche
Mittel zur AbFiblung, wie Hingufesen von faltem Waffer, €i8
over Salg, bat fi) in der Grfahrung nidt bewdput.

Gin gang vubiger 3nftand, Abbalten aller Eridiitterung ift
fiv vag Ausrahmen fehr nothwendig,

Dag theilweife Abfhdpfen des Rahms oder der Mild) mug
vermieden werden.

Dev ridhtige Jeitpunft jur Abnahme des Rahms it nidyt
leiht zu tveffen. Um gute Butter zu befommen, muf
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der Rahpmimmer feffabgenommen wevden, denn {don
in den Gepfen fduerlid) geworden, liefert e$ fietd ein minder
fdmadbafted Prodvuft. Unfere Sennen laffen den Rahm gern
alt werden, um Ddefto mehr Butter ju erbalten; allein diefelbe
nimmt dann leidht einen widerliden, oft bittern Gefdhmad an.
Durd) 1lebung fann man eg dabin bringen, an dem dufiern An-
feben ves Rahms ju erfennen, wenn mit dem Abrahmen nids
langer zu fdumen ift; alg Angeichen bei Ermanglung {older
Sertigleit gelten, wenn die Mild) unter vem Rahm nidyt mehr
teichtfliiffig, fondern fdon mebhr gaflertartig ift, ourd) feine Deff-
nungen, die man durdy den Rahm madyt, die Milch nidyt mehr
bevportritt und fidy bldulidy eigt.

Dev guerft fid) abfondernde Rahm liefert immer tie befte und
meifte Butter,

Bei dem Abrahmen foll der Rahm fo viel ald moglicy von
per Mild) getrennt werden. — Bei ung fdmmt gewdhnlidy dev
Rahm gleid) nad) dem Abrahmen ing Butterfaf und wird ver-
buttert; in Holftein gieft man den Rahm voverft in Rabhm-
ftanden, wo er, bevor er mit dem grofien Voutheil abgebuttert
werden fann, erft eine entfpredhende Sdaure und BVerdidung er-
balten muf, fo daf er angenehm fduerlich, aber nidht fauer
fhmedt, aber nidyt fdfig, nod) viel weniger gevonnen fid) jeigt.
Um fenen Juftand hervorjubringen, [dft man den Jahm je nad
ver Temperatur, einige Tage fiehen, wobel er einige Vial um-
gevithrt werden mug, |

Dag Buttern fann oft nur duvd) Jugiefen warmen Waffer,
ober porherigem Crwdvmen des Vutterfaffes bewerffeligt twers
ben. Gm Sommer und iiberhaupt bei heifem Wetter ift e8 bda-
gegen nothwendig, die Tempevatur deg Rahms fo tief ald mig-
lidy gu bringen. |

Sm evfteven Falle mag ed dasg Borwalten ded Talgftoffes
ved Rahmes und eine gu niedrige Tempevatur fein, die Ddie
Beveinigung ver Fettfiigelden erfdweven. Jm _weiten Falle
wird bei grofier Hie die BVereinigung der WMildpfiigelchen aber



wegen bder grofern Flifjt gfezt beg Fetted grofern Sdwierigleiten
unterrworfen fein.

Bon {olden Umfinden viibrt dagd {hnelleve oder langfamere
Buttern vielfady her. Dic BVevanlaffung fann aber aud) aufer-
pem folgende fein:

1) Die mangelbafte Reinigung dev Gerdthe, des Butterfaffes;

2) wenn Dder NRabm 3u alt ift

3) wenn die Mild) von franfen Kithen nidt audgefdhieden ift;

4) wenn fremdartige Beftandtheile, wie Afdhe, Lauge, Seifen-

- artiges in die Mildy, Rahm gefommen find;

5) wenn die Fitterung der Kithe aus folden Stoffen befteht,
bei weldyen befanntermaffen die Abfonderung bder Butter-
theilden fdwerver vor fidh gebt, 3. B. bei ftarfer Kavtoffel-
fittterung.

LHegt feine diefer Urfaden ju Grunde, und es bustert dod)
nidht, fo bilft man fid) entweder mit Jugiefen wavmer Mildy
oder warmen Wafjer ; oder Jufesen einiger Loffel voll Leineffig;
auch pon Brannfwein, Salz und Alaun {oll audy gute Dienfte
feiffen und die Sdyale von Jwiebeln,

Sobald, wie man fidy hier auddridt, der Rahm gebroden
ift und die Fettfitgelden {don etwasd grofer find, wird in Dder
Jormandie und in Flandern folgended Berfahren beobadhtet: €4
wird die Buttermildh vorfidhtiy aus dem Faf genommnien und
bagegen die Butter dburd) wiederholten Jufap und Ablaflen von
frifchem LWaffer, indem dag Faf langfam gedbrebt wird, gewafden,
bepor ibre Kriftalle durd) das Herausnehmen gerquetjdht werben;
fo werden die Butterfriftalle nidt geftdrt und das Waffer fann
vicfelben alle von allen Geiten befpilen und von Buttermild)
pillig reinigen, indem e8 im Faf durd) alle Jwifdenvdume
bindurdflieft. €38 ift felbft revend, daf, fo oft Waffer jugegoffen
und abgelaffen werden muf, big foldyes gany ungetvitbt abfliefit.
@rft nachdem die Butter gang von Mildytheilen geveinigh ift, 1ird
fie aus dbem Faffe genommen, diefes gefdhieht mit fehr veinlich
gebaltenen holzernen Meffern.  RNadhher wird fie mit Kudhen-
walzen gefnetet und lagenweife gang feft 3u einem Kegel pon
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60 — 80 Pfund gebildet, in weldem fie ju Marft fommt, —
Diefe Butter foll fich gwei Jahre lang ohne gefalien ju werden
und foll einen duferft feinen, fiifen Gefdymart behalten.

Sn Holftein witd vie Butter, fobald fie aus dem Faffe

fommt, etwag ausgedriict, fodann ftidweife in einen Buttertrog
gebradyt, dort mit flacher Hand auggefnetet, big die meiften Milcy-
theile entfernt find, Wean breitet fie fodann in vem Troge etwasd
augeinander, fireut feines Saly Cauf 118 Pfund Butter 4 Pfund
Salz) gleidformig itber fie hin, mengt e8 tidptig durd) fie durdh
und fnetet fie dabei wieder aug, big feine Mildytheile mehr er=
{heinen, Nad) etwa 7T — 10 Stunden, wdbrend welden die
Butter im Tvoge bleibt, beginnt ihre jweite Bearbeitung, wie
die erfte.
‘ Soll die Butter fofort in Tonnen, deven Behdltern in Ddenen
fte perfendet wird, eingefthlagen werden, fo wird fie vorher nod
ein Mal bearbeitet und ibr nodymals Salz beigemengt (auf 118
Pfund 114 Pfund Salz), dag Salz (im Gangen auf 12 —20
Pfund 1 Pfund Sal) und wenn fie gefarbt wird , die Farbe
(ver gewdhnlidy gebraud)liche Safran, und ver Saft der gelben
Ribli) follen durdyaus gleidymdfiig in der Butter vertheilt werden.
Dag Bearbeiten der Butter mit frifdem Waffer benimmt nad)
Anficht der Holfleiner der Mild) ibren feinen Gefchmad und {hre
Siifigteif.

- Dag Cinfalzen ift gut, wo bdie Vutter langeve Jeit auf-
bewabrt wird und wo fie auf den weiten Handel beveitet werben
foll. Das Saly wirft faulnifwidrig, vod) muf hievsu fehr vei:
nes, fein gepulvertes, leidht gevfliefendes Saly verwendet werden.

Will man die Butter von ihrem rangigen Gefdymade be-
freien, fo fiebet man Ddaffelbe ein und erhdlt bann das fogenannte
Sdmalz, 5 Pfund Butter geben 4 Pfund Sdymal;.

Um dag Sdmals evgiebiger ju machen, rviihren €8 unfere
Haugfrauen wahrend der AbFIhlung fleifig um.

Wag die zu gewinnende Duantitdt Lutter aug einer ges
wiffen Quantitit Rabm, vefpeftive Mildy, betvifft, fo fommen
bierbei gav mandyerlei Faftoven in Betvadt, Wenn man im
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Durd)fdnitt aller BVerhdltniffe, nur nidt gevade durdaus fehler-
bafte Bebandlung in Beredhnung 3ieht, fo mogen etwa 7, 9, 12
ja bis 14 Maaf Mild) einen Crtvag von 1 Maaf Rabm und
piernad) 1 Prund Butter liefern.

Welde Berfdiedenbeit in der Dualitdt der Butter herrfdyen
fann, fepen wir leidht, wenn wir nur die Butter unferer Sdal-
figger und Prdttigauner BVutterfredfer mit dem Butter aud guts
gefitbrien Senneveien vergleichen, Auffallendes. Vei uns hat man
aber nod) immer Ffeinen Begriff dapon, welde Unforverungen
man in Holland, Holftein, idberhaupt im Welthandel, an eine
gute preigwiirdige Butter madyt. Diefes Jiel miiffen wir, und hiev
fomme idh auf den zweiten Theil meined Themas ju fpreden,
nur in unfern Mildwivthfhaften 3u evveidhen fudyen, damit wir
neben ben YProduften andever Ldander in den grofen Stdidten
fonfurviven fonnen. LWollen wir, daf unfere® Landwirthidyaft;
pie ung auf Biehsudt und WMildywivthjdaft hinweist, gedeihen,
jo milffen wir tradyten, unfere Butter, unfeve Kdife auf den
grofen Marft ju bringen, — Ddie ﬁbéraﬂbiu fih verzweigenden
Eifenbabhnen werden unfere Unternehmen begiinftigen, unfeve bevr-
liden Alpenfrduter bieten ung die Gavantic, daf bei geboriger
Behandlung unfere BVutter fedenfalld an Giite der fonvenivteften
anbever Lander nicht nadyftehen wiirde. Unjere Winterbutter follte
je vor u, die Sommerbutter aber erft im Hevbft, um Weibh-
nachten und dag Neujabr herum auf den Marft fommen, dann
ift fie fibevall gefucht und Fann audy leidyt fiberall hin trandportivt
werven, — Diefer Handel miifte meines Cradytend, wenn fid
feine wivfliden Butterbindler fm eignen Lande mit dem Kauf
und Berfauf dev Spedition befddftigen wollten, ungefdphr fo an=
gebapnt werden: &g bilde fi sundchft eine Gefellfchaft, diefe
faufe in einer Gemeinde unferer Gegend, Mild) oder aud) auf
Dapog, iiberhaupt an einem Orte, wo die Kithe reichlich und
mit gutem Heu oder Gras gefiittert werden, Diefe Mild) werde
vationell benupt, namentlidy fude man nady dem WMufter der
Nordoeutfden die Butter zu beveiten. Ju gleiher Jeit Fniipfe
man durd) BVevmittlung gefdlliger Landsleute mit Butterhdndlern
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in grofen, verfehrreichen Stidten (wie Paris, Trieft oder Genua,
bie ung durdy die Eifenbabnen ndber geviict find) Unterhandlungen
an und liefern ihnen verfudpdweife fiir ein Jabr die gewonnene
Butter, — Jdy bin febendig iiberseugt, die Gefellfhaft wivd ihre
gute Redhnung dabei finden und hat judem dag BVerdienft, einem fo
bedeutenden Landesprodufte den guten Ruf verfdhafft ju haben, Die
Maaf Mild) iff dermalen ju 11 Ct. per Maaff in Seerid und
Dayog, wo die Mild) im Grofen vevfauft wird, exhdaltlich, Ju foldy
billigen Preifen nun fann fid) fedenfalls blof die fepsigen hier ge=
wihnlidye Butterpreife ald Novm angenommen, fein BVerluft heraus-
ftellen.  Allein id) hege die Abficht , dap ed abgefehen von diefer
immerhin ermunternven Thatfadpe, Pflicht eined landw, BVereines
und feiner Mitglieder ift, diefenigen Peittel ju evgreifen und ju vers
fuchen, die geeignet find, unfere Landwivthidyaft und damit den BVolfs-
woblftand u heben.

3 bitte Sie, meine Freunde, diefe Andeutung heute in Ey-
wagung 3u giehen. | | W.

Die Steuer fiir Wallid

betrdgt nunmebr, mit den in fiingfter Beit hingugefommenen Fr. 69.
70 tm Gangen Fr. 8212, 20. Sie ift bei dev fonft im Aligemeinen
nidt fo febr ans Geben gewohnten Bevdlferung und bei der grofen
Babl avmer oder dod) wenigftens drmlider Gemeinden, eine erfreu-
lie Crideinung. Nidyt leicht diirfte {rgend eine Steuer unferes
Kantons jum Beften eines andern Kantond die obige Summe er=
reicht haben.  Auf dag gange BVolf vertheilt, trifft es auf den Kopf
10 Ry,

Die Steuer ift aber-eine evfreuliche Crideinung audy defwegen,
weil fie was fonft felten, o ju fagen aus allen Gemeinden jufammen-
getragen worden ifft.  Auferdem Dhaben audy die im Herbft ver-
fammelten Officiere und Guiden, ferner vag SGnftitut in Fettan,
bann die Singgefelfdaft und dag Theater in Chur, fene mit divecten
Gaben, die beiven lepteven mit der Einnahme fiir ihre Leiftungen
ie Ungliclichen veidhlich bedadht. RNach ben Kreifen vevtheilten fid)
die Gaben alfo:
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