Zeitschrift: Biindnerisches Monatsblatt : Zeitschrift fir biindnerische Geschichte,
Landes- und Volkskunde

Herausgeber: F. Pieth

Band: 4 (1853)

Heft: 9

Artikel: Landwirthschaftlich-chemische Notizen aus einem Ausflug in Brittanien
und Holland [Schluss]

Autor: Planta, A.v.

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-720811

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 08.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-720811
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

— 192 —

Laoudwivthychartlich : chemiyche Motizen aus
einem AUusdffug in Vrittanien und Holland
von Dr. 2. v, Planta.

(Sdluf.)

S wende mid) nun ju dem erften der Hauptbeftandtheile
per Mild), ndamlidy :

Dem Rabme, Fett oder Dev Butter.

Diefes Fett ijt in der Mildy felbft in Sufpenfion und in in-
niger Mifdung mit den waffevigen und Cafein=Theilen enthalten,
allein fdyeint {dhon (m Cuter der Kubh fein gevinges, fpesifijdies
Gewidt durdy Auffdyrotmmen auf der Mildyoberflide geltend ju
maden, wovauf gany entfdieden der rveidhere Buttergebalt
ver leitgemolfenen Mildy, tm Vevgleid) der crften, Dindeutet.
Bei dem  Jufammenfdyiitten aller Mild) jeded Melfend biivdet
man fomit den Fetttheilen cine Laft auf, Ddeven fie fid) tm
Guter bder Kub fdon entwunden Daben, namlid) bdas aber-
malige Sammeln  auf der Dberflaide und dag Durdydrin-
gen dburd) eine oft jiemlich didhte Mildy{dhicht, weldyes je nady dex
Tempevatur und dem Durvdhmefjer diefer Mildyfcdicht forvobl in
verjdytedener Feit ald aud)y mit wedyfelnder Vollfommenbeit ge
fheben wird. Veobadytungen bhaben evwiefen, daf der Einfluf
Dev Tempevatur auf die Abfonderung eimes gleihen Rabhms-
quantumg von gleichen Mengen gleidher Mildy fich verhalt wie
folgt :

Gn 36 Stunden {dyeivet fid) der Rahm volftindig ab bei 100 Selj.

7] 24 !’ ' /4 144 1 r 17 144 1 30 r’
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wabrend bei einer Temperatur von nur 10 big 20 Celfiug diefe
Mildy nad)y 3 Wodyen fogav feine febr merflide Quantitdt Rabm
abfondert, Die Urfadye diefer Verjogerung im BVerbdltnif juv
Tempevatur ift dicjenige, daf die Fetttheile bei niedriger Tem-
pevatur theilweife eine fefte Fovm annchmen und ihnen fomit
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bas Durddrvingen dev WMWild)fhicht nach oben crjdhrwert wird, und
swar in dem BVerbdltniff mebhr, als die Mildygefife tief {iad.
Wenn die Mild) febr wdfferig, d. b. {dledht ift, werden dicfe
Unterfdyiede weniger, dagegen mehv auffallend fein bei fetter Al-
penmildy.  Wenn daber die BVutter aus dem Rabm gewonnen
werden foll und nidyt die gange Viild) gebuttevt wird, fo ift es
von Widytigfeit, fowobl nicdrige Gefdfe mit grofer Oberfladye
und eine paffende Kellevtemperatur ju befisen, ald aud) die evite
und pwcite Halfte jeded Melfens getvennt aufjubewabren.
Die veiden magern Kdfe, die wir daher auf unfern Alpen cv-
balten, demungeaditet daf der Nahm abgenommen und fiiv fic)
gebuttert wird, verdanfen diefe Cigenfdaft den theilweife feftge-
worbenen Fett- oder Buttevtheildhen, die dem AL{dhOpfen ent-
gangen find, Alletn der Rahm feinevfeits befteht nidht ausidylief-
lidh aus Fetttheilen, fondern enthbalt nod) Cafein und Mildyucter.
Critered verwanbdelt unter dem Cinfluffe dev Luft den Mildyzuder
in Mildhfaurve, die ihrerfeits bdbas Gevinnen des Rabmesd, odev
befjer gefagt, die Ausfdetdung ded mitgeviffenen Kifefioffes vers
anfafit,  G8 werden die Fetttbeilchen fdyon bet Bildung des
Nabmes in dem Verhaltmifp mehr Cafein und MildHiucder an die
Mildyoberflade mit fidy fovtveifen, tn weldem die Tempevatuy
der lmgebung niedriger ift und fomit gany im Verhdltnif ju
piefer ein veimever ober weniger veiner JRabm evhalten werden.

Ueber die Davftellung von Butter.

BVorvem id) u den verfdhiedenen WMetboden ihrer Davfteliung
ibergebe, mag e am Plage fein ju evwwvdbuen, daf die einjelnen
Setttiigelchen von einer febr dinnen, wabridemlidy aug Cafein
bejtehenden Hiille eingefdhloffen find, die deven Getvenntfein von
enander bedingt, wdbrend dicfelben duvd) Temperatuverhobung
oder medhanifde Mittel (Stofen und Reibung) gerviffen, und
alsdann das Aggrvegiven der Fetttheilden unter einander u an-
fanglich flemen und bann grépern Klumpen moglid) gemadyt
wird, Sebr befordert wivd indeffen diefes Jevveifen dev Hiillen
und Sammeln ju Klumpen durd) die Gegenwart von Sduve,

2
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penn beim Vuttern felbft findet ¢8 nie friber ftatt, alg big der
TNabm oder die Mild) {hwady fauer geworden find, Diefe That-
fadpen werden die wiffen{daftlide Crfldvung der Methoden les
fern, Die man in der Praxid der emen oder andern Gegend alg
die beffern befunden Dat, obne dafi freilidy dev Holldnder nod)
aud) die meiften fdottifden Baucrn fid) tiber die Theovie diefer
Prarig felbit Redenfdaft geben mogen.

Sur Buttergewinnung vevwendef man nun, je nad den
2andern und den befondern Sweden, die man verfolgt, dald

1) den Rabm allein, und diefen entweder fuf odev fauer;
bald

2) die gange Mild), und diefe ebenfalld bald fiff bald fauer.

a) Buttern ausd fiifem Rabm,

Nad) dem Urtheile tidhtiger Kennev exheifdyt diefed Verfabren
viel 3eit und Avbeit, obne tm Nefultate befondevs werthvoll Fu
fein, benn in jedem JFalle ift doch) die Vedingung der Aus{dye-
dpung bder Buttertheile dag Sauerwerden ded NRabmeg,
Dagegen ijt die allgemein gebrvaudylide Wethode, fowohl in
Scottland wie in England und Holland, diejenige des

b) Buttern aud fauerm Rabme,

Sn oven Derrlidpen Mildpvivthfdaften dev Proving Leiden, wo
dev beviibmte Commines ober Edamer=Kafe fabrizivt wird, fieht
man die Mild) gleih nady dem Welfen jur rafden AbLiIHlung
in fupferne Gefige bringen und wabrend mehrever Stunden in
einem grofen Wafferbeden aud Vaditeinen aufberwabren, als-
pann in fladye, niedvige Wulden ausdgicfen und nun mit grofter
Sorgfalt 3—4mal tdglid) den gebildeten Nabm abfdhdpfen, den
man fir fid aufbewahrt und 48 Stunden nad) dem Melfen,
alfo am gweiten Tage erjt, wenn v deutlid) fauer ge-
worden ift, ind Butterfaf tberpflangen; wibvend die gleidhe
Mild) fdhon nad) 24 Stunden, am nddften Morgen ndmlid,
wenn nody fif, jur Kafegewinnung vevwendet wirh. Das Ab-
fiiblen bat den Bwed, bei beifem Sommervwetter dad ju vajde
Umwandeln deg Cafeins in Fevment ju verbiiten, und fomit die
Saurung der Mildy, die jum Kafen dient, bis gum fommenden
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Morgen 3u verbindern. Aehnlid) wie in der Proving Leiden
wird mit der Wild) in verfdyiedenen Diftviften Englands ver-
fabren, Dagegen ijt wiedevum die Methode in Leiden Landern
eine anbere, wenn man nur Butter allein gewinnen und dic
Buttermild) ald {olde verfaufen oder verfiittern will,  Diefe
Metbode fitbrt mid) 3u dem
2) Buttern aus der gangen Mild), und jwar wiedevum :
a) aug der {igen ganzen Mild.

Diefe Avt der Vuttergewinnung ift in der Pravid beinabe
gany verdrangt worden, und wird diefe Crfabrung duvd) bdie
Theovie auf dag volljtandigite gevedytfertigt; allgemein ift ba-
gegen :

b) Das Buttern aug der gangen fauern Mild).

an den gievliden Mildpwivthfcdhaften der Proving Utvedht pilegt
man die WMild 2—3 Tage in den erwdbhuten fladen Gefafen
fidy felbft u iiberlaffen, big fie deutlidh geronmen und der Rabm
an dev Oberflade eine unebene Krufte bildet; alddann wird fie
in gevdumige Butterfitbel gegoffen, in gleidhformiger Bewegung
wabrend 2—3 Stunden evbhalten und alddann die Vutter ge-
fammelt und fo lange gewafden, big das abfliefende LWafjer
vollfommen flav ift. Cbenfo wird in verfdhiedenen Provingen
Cnglands und Sdottlandd verfabren, und die BVuttermildy als-
pann in die Stadte verfauft, bald an entlegenern Orten jur
Nabrung der Hausgenoffen, dev jungen Kalber oder dev Sdhweine
verwendet.

Allgemein wird von Ddenjenigen, dic diefe Praris der Vut-
tergewinnung befolgen, behauptet, die Vutter fei vou trefflidyem
Gefdhmade und namentlidhy die Ausdbeute cine viel veideve, als
nac) ivgend einer der andern Methoden, weldes feinen Grund
bavin finden mag, daf dic Ausfdyeidung der Buttertheile, wie
oben evwabut, aus faurer Mild) vollftindiger gefdhieht, ald aus
flifger, und davin ferner, daf beim Vuttern aud Rahm allein
ein Thetl der Butter in der Mildh uviidbleibt, weldyer alsdann
freifidy oie Qualitdt deg Kafe evhobt,  Auf diefe Weife evfrdv
fih audy leidyt die grofe Vevjdhiedenheit, die fogar in den magern
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Kafen jelbft gefunden wied, welde fdon dadurdy bald mebr,
bald weniger ibren Namen verdicnen werden, abgefeben davon,
vafp tn Veveitungsmetboden felbjt eime o grofe Verfdyiedenbheit
bevefdht und nody mandye andeve Jufalligleiten fidh dagu gefellen,
vie auf Jualitat und Gewidt von Cinflug find.

Cin wefentlides Moment bet jeder Avt der Vuttevbeveitung
1t jedod) die Neinlichfert,

Cg ijt freilicdh faum nothig daviiber viel YWovte ju verlieven,
affetn ter Rabm ift meby ald man gewohnlidy glaubt geeignet,
vpurd) ecine fdylechte Atmodpbave einen ebenfolihen Veigefdymacd
suw erbalten, dev fid) nothwendigeviveife alsbann aud) dev Buttey
mittheilt; daber bedarf der Milchfeller frifder Luftzivfulation,
und muf nidt in dibelviedhenten Umgebungen fidhy Dbefinden.
Wie glidlid) verbimdert unfeve frifdhe  Alpentemperatur die
&ofgenr diefer CLeiden Uebelftande, die tibvigens bei mandyen
unferev Alpfeller fich geltend madyen wiirden, wenn diefelben in
ticfern Negionen dgen. Die Reinlidhfeit aud) beim Dypeviven ijt
nidht nur eine BVedingung des quakitativen Crivages, fondern
gani befonders audy des quantitativen.  Cin faum nennenswey-
ther tdglicher Verluft madht am Cnoe des Sommers gange Pfunde
von Butter oder Kafe aus.  Jd faun nidht umbin bier fener
bevelichen Mevercien von Holland und CEngland ju erwdbnen.
Voen ven evfteven namentlid) habe tdh fdon im Vovaus viel evs
wartet, allem meme BVorftellungen wurden weit dbevtroffen. €3
ift unglaublid), wie qvof die Sovgfalt beim Ausmelfen, Abfihlen
und Bevwenden dev Vhld), wie tvefflidy die Liiftung der Kidyen-
und Stelfevvaume ift, und bei ven fdmupigen ddauerlichen BVerrid)-
tungen weldyer Gang in allem Kudengevdatbe, welde Neinlidyfeit
i dev Waide und o gangen Ausjehn deg Pevjonald hevvidt.
Sein Tvopfen felbjt der Molfen geht verloven und es modyie
fdhwer Dalten, tn diejen audy nur die fleinften Antheile von
Butter= oder Kafejtofi nod) ausfindig ju madyen.

Nidt anders fiebt e$ in den brittifden Meyeveien aus, allein
wenn in jenen Obigen die Abwefenheit yon Jeit- und Kvafter-
jparniff, fowiec aller jum 3wede nidt néthige Pup ald fo -



fentlidy nicht Getvadtet wird, fo ift (m Gegentheil bei den Lop-
teven aud) im Buttermadien dev gewaltige Wablfprud) der grofien
RNation geltend : ,.time is money** (Jeit ift Geld), Beide ers
veidhen den gleidhen Jwed, die Ginen vafder, die Andern langs
jamer.

3 gebe nun jum pweiten dev Hauptbeftandtheile dev Mild)
tiber, namlidy:

Dem Cajetn und jeinen Cigenfdaften.

s ift eine befaunte Thatjadye, daff Judervwafier vder ecine
wifjerige Lojung von Mildzuder, wenn furie Jeit mit Kdfeftoff
sufammengelafjen, anfingt fawcr ju fdmeden, indem Mildjauve
gebildet wird.  Dasg Gleidhe geht vor fidh, wenn eine wafjeviye
Mijdhung von Crbfenmedl {idh) felbft fibevlaffen wird, indem eines
feiner Beftandtheile das Legumin die gleihe Wivkung auf den
Stavfegucder audiibt, wie Cafein auf Mild)= oder Traubenjuder. In
der Mild) felbjt gebt der gani gleide Sauerungsproges vor fid,
fobald durd) den Cinfluf ded Sauerfioffed der Luft das Cafein
feine Fevmenteigenjchaften evlangt hHat.  Wird jene Loéjung von
Suderwafier, aus ver fid) ber Gegenwart von Cafein und Luft
Mildhfaure gebildvet bat, fid) felbft weitev tibevlafien, fo entwideln
fidy veidlidhe Blafen von Koblenfdurve und Wafferfioffgas, bdie
ber Bildung ecined Jerfebungsprodufted der Mildjauve, namlid
dev Buttevjaure, ihven Urfprung verdanfen, deven unangenehmer
Gerudy ung bei fdyledyter Butter oft genug aufgefallen it und
dic in dev That einen dev fliichtigen Bejtandtheile devfelben Dbil:
vet.  Wird anderfeitds Juderwafjer bei Gegenmwart von Cajein
und Oel, Jett odev Vutter und einer geeigueten Temperatuv fid
felbft iibevfaffen, o werden neben Mild)- und Butteridure audy
mebreve flidhtige fette Sdauren, namentlid) die Caprin- und Ca-
pronfauven gebitdet, deven Gefdhmad und Gevudy Héchft widerlid)
ift und cbenfalis an vangige Vutter evinnert, in welder fie fid
alé Begleiter dev Vutterfiure vorfinden.

Betradyten wiv nun fowohl Wild), ald Rabm und aud) Vuiter
jelbft, fo finden wiv in allen dreien untev gewiffen Umitdnden
die Vedingungen 3ur Bildung vou Mild= und Butterfdure, wic
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audy den vangigen fetten Sduven vor, indem fowohl Mild) als
NRabm, Juder, Waffer, Cafein und Fett enthalten und die Vutter
aud) dann, wenn fie nidt febr gut ausgewafden oder nidt
vollftindig gefalzen ift.

Wir find daber nun fabig, die Verandevungen ju verfolgen,
welde die Butter beim JNangigwerden erleidet und die Weife u
verjtehen , wie die Agentien wivfen, die jur Veibebaltung guter
Butter angewendet werden,

Wenn Butter vangig wird, fo ift e der Mildyzuder und die
settjubftany, die in Gegemwart ded Cafeing und des Sauerftoffes
ver Luft fene BVevdndevungen durdylaufen. Die WMenge Cafein
jowobl alg Mildjucer find in der Vutter geving, allein bin-
[anglid), um die Wirfung einguleiten und Fu unterbalten. Aus
diefen Thatfadyen evgiebt fid) die nativlidhfte und jene Regel, die
bei jedem Sennen oder Vuttevfabrifanten oben an ftehen follte,
namlid) : moglichfte Abjcheidung und Entfernung aller Mildhtheile
aug der Butter, indem Ddiefe Cafein und Mildjuder geldst ent:
balten,  Diefed 3u erveidhen wird in der That in den hHollaAndi
ydhen und englifden Meyeveien alle Sorgfalt aufgeboten und
vaffelbe bald durd) blofies Ausfneten und Preffen der BVuttev
ohne Jufap von AWaffer, bald durd) LWafden mit faltem LWafjer
jo lange dafjelbe nidht weiflich favdt, evveidht., Yetteve Wethode
muf die wirfjamjte jein und wird dev erftern in England dann
immer vovgezogen, wenn Butter frifch verfauft und nicdht gefalzen
werden foll, Jn Holland gebt indeffen aud) dem Salzungsprosefs
dag volftandige Auswafden vovaus. Dasd Auswafden mit
Waifer et allerdings gany veines, feine orvganifdhen, faulenden
Stoffe, nod) audy ju viel Kalf entbaltended, vovaug. Vou
hochfter Vedeutung ift e8, wenn die Vutter nidt in eimer Fiihlen
odev falten Umgebung fid) befindet, bdiefelbe fo wvollfommen als
wgend moglicy vor dem Jutritt der Yuft ju bewabren, um fo-
wobl die Einleitung ded Gdabrungsprogefjes, ald namentlidy die
Bildung dev flidhtigen und vangigen fetten Sduven ju verbin:
pern.,

Unter den Mitteln, weldpe die Erfahrung sur Vevhinderung
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Diefer Revjepungsprodufte  an die Hand gegeben Dhat, und e
audy theovetifp vollfommen ju Ebilligen find, it dbag Saljen
ber Butter, eineg dev gebvaudlidften. Widytig ift Hicvbei vov
Allem, daf das Saly felbft vein fei, d. b. nidht ju viel Kalf und
Magneftatheile enthalte, die der Butter einen bittern Beigefhmad
evtheilen.  Der Jwed, den man durd) diefes Saljen erveichen
will, 1jt, jeded Theildyen von Fliffigfeit, dasd fid in dev Butter
nod) vorfindet, mit Saly volftindig su f{dttigen, und damit aud
jeved Cafeintheildyen feiner Fdbigfeit, Gdabrung einjuleiten, 3u
bevauben, Dev Ab{dIuf der Luft bei Butter, die man aufbe-
wabren will, ift von grofer Wichtigleit, indem die Vildung dex
flidhtigen Butterfduve in dem Grade vajder vor fidy gebt, als
ver Jutritt ved Sauerfioffs der Luft bei mdfiger Wdavrme
grofy tit.

Aus dem bisher Gejagten ift leidht erfidtlidy, weldes Ddie
Wrfachen find, die unfeve Alpenbutter vom Frihjabr bid in den
Hevbit frifdy evbalten. Sie beftehen in dem forvgfiltigen Aug-
fneten mit gutem Quellwajfer und tm Aufbewabhven dev fejt ju-
fammengedrdangten SKlumpen in einer Umgebung, die vom Ge-
frievvunfte fidy nidt weit entfernt.  Jn Holland und England,
wo namentlih die leiteve Bedingung ded Frifderhalteng nicht
ftattfinden fann, muf fic daber nothwendigerweife bald genofjen,
gefalzen odevr ausgefotten werden,

An oben betvadytete Cigenfdhaften ded Cafeind veibt ficdh nun
unmittelbar dag Gevinnen der WMild) oder die Ausfdei:
bung ded Kdife felbjt. Die Thatfade, daf Mild) bald fdynel-
lev, bald langfamer, fe nady der Temperatur ihver Umgebung,
fauer wird und gevinnt, ift befannt genug. Das Saucrwerden
berubt, wie oben erwdbnt, auf dev Fabigfeit, die der Kdfeftoff
unter dem Cinfluffe der atmospbdrifden Quft exlangt, 3w einem
Ferment 3w werden und den WMildhzudfer in Mildfdure wmzu-
wandeln.  Diefe nimmt algdbann Vefig von dem fleinen Antheil
beg freien Natvon, weldes bdie Lofung ded Cafeind in dem
Mildwafjer bedingt, bildet damit mildjaures Natron und rvaubt
fomit dem Kdfeftoffe die Vedingung feiner Losbavfeit, wovauf ev
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jtdy als fefte Majje  ausfdeivet. Dap diejes Geldstfein dem
Natvon jusujdreiben ift, cvhellt aug der leidyten Neubildung von
Mild durd)y Jujas vonm Natron ur geronnenen, oder dem aug:
gefdiedenen Kafeftoffe. Dev  gany gleide Ausfdheidungsprozef
von Cafein fann durd) diveften Jufay irgend einer Siuve, Salj:
jauve, Cyyg, Weinfaure, Jitvonenfaft, fauver Mild) felbjt odev
einer Subftany diberbaupt, durd) deven Gegenwart Sduve ge-
bildet wird, wosuw namentlidh der Magen von Kdlbern fidy
eignet, crveidht werden,  Diejes [etste Mittel wivd beinabe all-
gqemetn ber der Kdjebereitung angewendet, wabrvend fauve Mol-
fen in unfern Alpen jur AGfdeidunyg jener Cajeintbheile dienen,
vie der Wirfung des Kdalbermagensd entgegen find und unter dem
tamen von Jieger in den Handel gebradt werden,

Wlletn {o volfommen man audy fber die Wivfung des
Cabes eindg ift, fo beve{dt dod) eine ausnehmende Verfdyieden-
beit in den Methoden jeiner Beveitung und Anwendung,
und ber diefen mddte idy junadyft cinige Augenblide vevweilen,
mdem {ie nidht ohne Bedeutung {ind,

Selten oder Dbetmabe gav nie fieht man in Vrittanien und
Holland den Magen felbft angewendet, wic 8 ber ung fehy
bauftg nody gejdhieht, jondern eine Fhifjigfeit, die feine gahvenden
Cigenfdhaften in Lojung befist und duvdy einen gevingen Jujaf
verfelben jur Mild man dad Gevinuen bewivft. Die Methoden
diefe Jliffigfeiten davjuftelien beftcben davin, daff dev Magen
eines fungen, nod) faugenten Kalbes entweder nad) Entfernung
jeines Jubaltes duvdy Auswafden mit Waffer, wie foldes in
Giloucefterfbive, Chefbive und in der YProving Leiden in Holland
gefchieht, oder obne foldes ju thun und mit Beibehaltung def-
jelben, wie m Agajbive und Limburg, demr nadyjtfolgenden Pro-
seffe ves Salgensd und Trodnensd ibergeben wird, Weldes aud)
pie Methove dev Darftellung fein mag, fo ift die allgemein gel-
tende Anfidyt in England wie in Holland die, daf der Dtagen
oder Peven Mebryabl nidt friber ald vov jehn oder wolf
Moenaten nady ibver ubeveitung verwendet werden follten,
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imbdem fie evft nad) diefer Jeit die ftdvfite und bejte Labfliffigfeit
su liefern fibig feien.

Die Weife nun, in der dieje Labfliiffigfeit wivft, it ebenfo-
febr befannt, alg bdie Theovie diefer Wirfung finnveid) erfldrt
und in fidy {dhon ift. Thievifhe HAiute evfabren unter dem Ein-
fluffe der Atmogdphdre eine Verdnderung (Jerfefung), durd)y die
fic befabigt werden, mit Mildzuder jufammengebradyt, denfelben
i Mildfdure umsiwandeln, d. h. feine Atome u Mildfdure
umsufesgen obder in dev Mild) felbfi, in welder Mildjuder ge-
gemwdrtig, dic gleidhe Wirfung auf diefen ausjuiiben, die bdas
Cafein fiiv fid), allein langfamer ereugt. €8 find fomit bet dem
Gevinnen dev Mild) in der Kajebereitung swei Groffen, Ddeven
Wirfung fid) addirt, thatig, und der gewiinfdhte Cffeft muf da=
bev Dei gleihen Tempervaturgraden um fo rafder bervortveten,
fe grofer jeve eingelne devfelben ift. Daber ift Teidht erfichtlich,
vaf e8 nidt ohne Bedeutung ift, den Kdlbermagen Ildngeve Jeit,
> 0. 10 bi3 12 Monate unter folden Umitdnden der Atmosphive
augiufeien, daf feine Jevjepung nur fenes jum Jwede dienlidye
sovtjdyvetten evlangt, alfein diefed aud) in miéglidhfter Ausdelh-
nung, indem damit die Stavfe der Labflifjigfeit und fomit die
Jeit der Kajeausideidung in diveftem Jufammenbange ftebhen.
Die Crflarung, warum dieje Labfliaffigfedt rvafder und
gletdymapiger wivfen muf, alg ein eingelner Magen, Dder
- die evwdrmte Mild) eingetaudht wird, liegt cbenfalls nidt
ferne.  3n evftever werden die Crjeuger der Mildfdure beim
Umriibren vafdy und gleidmifig durd) den gangen Keffel ver-
breitet, und fomit ijt aud) die Ausfdeidung der Cafeintbeile eine
iebv gleidymdpige, wahrend bei Amvendung eines cingigen Ma-
gens emmerfeits Jeit und mehr Wavme erfordert wird, um bdas
germent deffelben ju [Hfen, und anderfeits diefes Fevment faum
weiter wivfen fann, alg eben da, wo fih der Magen felbjt
befinbet und die Mildpfduvebiloung und Kdfeausideidung daper
unmoglidy mit jener Gleidymdagigfeit und Bolljtandigleit vor {id
gehen fann wie in obigem Falle. Ein deutlicher Veweis davon
ideint der peite ftavfe Niedev{dlag, den man durd) Jufas von
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Saure ju den Molfen in unfern Alpen erhdlt. Unmoglidh fann
ed3 dabev bet der Beveitung von fettem Kafe vortheilbaft fein,
unfer i Biinden gebraudyliches BVerfabren anjuwenden, indem
ein Jieger, wenn aud) veidy, in feinem Verhdltnif jum Mebr-
evtrage an fettem Kafe ftepen fanm, den man in Folge einer
gangen und abfoluten Ausfdeidung beim erften Gervinnen er:
balten mifite,  Aug dem eben Crwdhnten wird audy evflirlid),
warum die Tempervatur bet der Kdfedarftellung in England und
Holland gevinger ift, und dagegen in unfern Alpen da, wo
ganze Magen perwendet werden, hober fein muf; tm evften Falle
it dag Fevment {don in Loéfung, in lestevm muf es erft gelost
werden,

Wag nun die Manipulationen bei der Kdfebeveitung
in Cngland und Holland anbetriffr, fo find diefelben in beiden
Landern nabeju gleid), unterfdeiden fich aber in manden Punf-
ten wefentlidh) von dem Verfabren in unjern Alpbhitten.

Die nordhollandifden fetten Kdfe und diefenigen gletdher Avt
in Chefbive und andern Provingen werden aug der Abendmild),
3u der diejenige ded nddyften Worgend gegoffen wird, davgeftellt.
Dabei erbitst man nur einen gevingen Theil, bald 1/, bald re-
niger oder mehr der Gefammimafie i einem fleinen Keffel fo-
weit, daf diefer Theil 3u dem grofern falten Nefte der Mild)
gefiigt, dem Gangen bdie Tempevatur von 30—320 R, giebt;
algdann wird bdie Labfliiffigfeit beigefiigt und die Mild) fidy felbft
uberlaffen. Nady 14 bis 1 Stunde ober aud) langer fe nad
der Tempevatur der MWild), fowie der Menge und Stdrfe deg
Qabeg 1t dic Mild vollftdndig gevonnen, und fann nun bder
Kafefudyen mit einem Meffer nady allen Ridhtungen durdyfchnit-
ten werden, um den WMolfen den Austriit ju geftatten. & folgt
nun bag Cntfernen der Molfen und das evfte Auspreffen, woran
fidy dad Jerfleinern (ein eigentliches Jerfriimmeln durd) eine Avt
Miihle) anfjdlieft. Diefed feine Jevtheilen dev Kdfematten madt
etnen Hauptpunft bei dev Kdfebereitung beider Linder aus, und
wird darum fo forgfam audgefibrt, weil eine volftindige CEnt-
fernung dex Molfentheile beim nadfolgenden ftivfern Aus-
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preflen von diefer Vorarbeit bedingt wird. Die Folge davon
fann nuv diejenige fein, dafy die englifchen und hollandifden Kfe
ein gleidhformiges Audfehen durd) die gange Maffe barbieten, und
ibnen jene grvofen Locher abgebn, welde man oft in unfern Kdfen
wabrnimmt und die eine faljig-fdavfe Jliffigfeit enthalten. Jdy
Fann den Grund diefer Loder und bdeven Jnbalt nur in dem
mangelhaften Auspreffen und dem Nicdhtzerfriommeln unfever Kafe-
matten  finden, mdem {ich Sdottentheile (Mildjuder) da und
Dort in den Kafen eingefdyloffen finden und jur Bildung von
Weingeift und Koblenfaure, fowie unter Umftdnden ju Mild)fdure
Anlafy geben. Die entwidelte Koblenfduve verfdhafft fidh Raum
und bildet die Hohlungen, Die gang gleidhe Urfacdhe bildet aud)
i Brode die VLodher. WMan bringt nun die forgfam gewendeten
und 3u wiederbolten Malen gepreften Kdfe in die Kdjefammer,
wo fie nady verfdhiedenen Methoden gefalzen werden,

Der Tepte der angefithvten Uebelftande beftebt IIL. in dem
sur weitern BVBevfendung ungecigneten Fovmat
dery Shweigerfafe.

¢8 unterliegt namlich) feinem Bweifel, daff dad . grofe Fors
mat unferer Sdweizerfife ein wefentliched Hindernif ihrev wei-
tern Berfendung und aud) ugleidh ded augdgedehntern Abfaesd
jein mufl.  C8 ift und nur ju wohl befannt, welde Sorgfalt
einerfeitd ein BVrudyftiicd eines folden Kifes bedbarf, wenn ed vor
dem Cinfrodnen und Verlieven an Giite berwahrt werden foll,
wdbrend die Kdufer der grofen gangen Kdfe immer nur von
befdpranfter Jabl fein fonuen. Die Englinder, Sdotten und
Hollander witrben, fo fdeint miv, faum ihre Kafe fiir den iibere
feeifhen, Gberbaupt den weitern Tvansport ju Gewidten von
2—3 Rilogramm veduzivt baben, wenn die Crfabrung foldes nidt
alg gwedmdpig peraugdgeftellt patte. Daff man aud) in unferm
cigenen Vaterlande {dyon die Wahrheit davon evfannt hat, daviiber
hat midy unfer Alt=Ronful Odsner in Amfterdam Dbelebrt, indem
auf fein Anvatben hin ein Heve J. B. f. im Kanton BVern nady
unendlidyen Sdwievigfeiten feine Sennen dagu gebradit hat, Kdfe
von 2/ Kilogramm ju maden, welde er jum geoften Theile
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nad)y Mevifo verfenvet und feine Nedynung daber tvefflich finden
joll.  Aus Holland werden jabrlidy ungeheure Mengen von fettem
und magerm Kdfe ausgefibrt, und ift diefe Audfubr cine grofe
Suelle ded Rewdhthums,

Qittevatur,

Dr, 20, v, Planta, Die Heilquelle 3u Serneusd im
Santon Graubiinden. Chuv bei Wafjali 18533, 8. &. 16.

Nad) cinigen furgen topograpbhifden Bemerfungen iiber dad
Bad Serneusd fpridyt Verfaffer von den phyfifalifden BVerhdlt-
niffen (Farbe, Klavbeit, Warme, Gefdymad) der Juelle und
gibt dann eine qualitative wie quantitative Analyfe mit den da-
bei angeftelften Bevedynungen, die nativfid mebr fir den Na-
turforfder ald fiir den Laten von befonderm Jnteveffe find. Nad)
diefen Unterjudyungen find von fixen Bejtandtheilen in der Ser-
neuferquelle befonders vorhevefdend: foblenfauver Kalf, Fohlen-
faure Magnejia und fohlenfauves Natvon; von flidtigen Ve-
ftandtbeilen : freie Koblenfiure und Sdwefehwafferftoff. Die
CEntftebung der Quelle leitet Berfajfer ab von den Dolomit- und
falfmaffen veg Kotfdnaberges. Am Sdlufje ded Sdyriftdyens
werden die mediinifdhen Wivfungen ded Waiferd darvgeftellt.

€38 ware febr ju wiinfden, dafy der Verfajfer feine Unter:
juchungen Giber fdmmtlidye biinduerijde Minevalquellen ausdehnte,
und die Crgebniffe devfelben in jujammenhingender Vearbeitung
veroffentlidyite.
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