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Eine kleine Hotelgeschichte

Spis und Trank im Hotel Steinbock zu Chur

von N. Markoff und E. Wyss

[

Als Kantonsschiiler kannten wir den «Stein-
bock» nur von auflen. Nicht nur die «be-
schriankte» Freiheit zwang zu einer Umkehr vor
seinem Portal, auch der Geldbeutel reichte nicht
als «Eintrittsgeld». So begniigten wir uns, ab
und zu den Einzug der hohen Giste zu bestau-
nen und wahrend der Fasnacht das Maskentrei-
ben von aufen mit neidischen Blicken zu verfol-
gen.

Stern und Lukmanier erginzten die Statten
der Gastlichkeit. Als dann der Zeitlauf auch fiir
uns die Eintrittsmoglichkeit schuf, waren bald
einmal Lukmanier und Steinbock verschwun-
den, dafiir aber dank dem Einsatz von Emil Pti-
ster der Stern zum gemiitlichen, international
bekannten Romantikhotel aufgestiegen, das zu
besuchen und dort zu verweilen jedem Freund
von «Spis und Trank in Biinden» mit Arvenru-
hemoglichkeit sehr empfohlen sei. Der «Spisen-
zettel» enthilt eine Fille wahrschafter Biindner-
spezialititen, und der runde Tisch eignet sich
zudem, das «Neuste» aus Chur zu besprechen
sowie Einzelheiten politischer Grundsatzent-
scheide zu erfahren.

I1.

Ein «Estrichfund» ermoglicht uns, tber die
Tafelfreuden, wie sie zu fritheren Zeiten im Ho-
tel Steinbock geboten wurden, zu berichten. Un-
seren «Diatstudien» fiir die Jahre 1899—1941
sollen allgemeine Bemerkungen vorangestellt
werden, wobei wir ausdricklich auf die «Ge-
schichte des Hotel Steinbock» von Dr. h. c. A.
Kreis, Lehrer fiir Physik an der Kantonsschule,
und den Bericht von A. Trippel, Chur, mit spe-

ziellen Daten tiber die Hotel Steinbock AG hin-
weisen mochten. Danach hatte der Steinbock
am Bahnhofplatz einen Vorlaufer am Obertor
(spater Volkshaus, heute Hotel Chur) und wur-
de zunachst als «Gasthaus zum Steinbock» ge-
nannt, im Laufe der Jahre aber zum wihrschaf-

ten Hotel befordert (Abb. 1). Nach A. Kreis
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Abb. 1: Altes Hotel Steinbock am Obertor
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Abb. 2: Bahnhofplatz ca. 1880

mufS es sich um eine sehr alte Gaststitte gehan-
delt haben, wurde sie doch schon 1741 er-
wiahnt, 1762 vom Hochwasser der Plessur samt
der Obertorbriicke und dem Zollhaus weggeris-
sen, dann wieder aufgebaut und im Zustand,
wie Abb. 1 zeigt, 1901, nachdem das neue Ho-
tel Steinbock am Bahnhofplatz erstellt worden
war, verkauft.

[I.

Die Planung fiir diesen Neubau hatte am 1.
Dezember 1874 eingesetzt, als die «Liegen-
schaft Hotel Steinbock samt Stallungen, Remi-
sen, Wasserrechten und Waschhaus» fiir den
damals stolzen Preis von Fr. 280 000.— kiuf-
lich erworben wurde. Offensichtlich wurde
schon im Hinblick auf diese Kaufsumme das
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Hotel zeitweilig als «der goldene Steinbock» be-
zeichnet. Abb. 2, 3 und 4 zeigen den Bahnhof-
platz noch vor dem Baubeginn um 1899, die
Aufrichte um 1899/1900, den fertiggestellten
Bau 1901, dessen Grofle samt Garten beim
Blick vom Haldenhiittli um 1902 (Abb. 5) sehr
gut zur Darstellung kommt und der bis 1962
das Hauptgebdude am Churer Bahnhofplatz
blieb. Zu diesem Zeitpunkt konnte das alte Ho-
tel Steinbock entsprechend dem Schweizeri-
schen Hotelfiihrer (Les Hotels de la Suisse, Bale,
1898) 20 Berliners de'luxe, 75 Zimmer mit 115
Betten zur Verfligung stellen und bei einem Auf-
enthalt von mindestens § Tagen einen Pensions-
preis von 9 Franken berechnen. Vergleichsweise
lauteten die entsprechenden Angaben fiir das
von Fraulein Nina Gadmer «de Spinabad» ge-

Abb. 3:
Neues Hotel Steinbock,
Aufrichte 1899/1900



leitete Hotel Post in Churwalden: 31 Zimmer
mit 45 Betten und einem Pensionspreis von 6—7
Franken.

Der letzte Direktor des alten Hotel Steinbock,
E. Kupper, gab 1900 im Orell-FufSli-Verlag Zu-
rich einen «dreisprachigen Fiihrer ins Engadin,
den werthen Gasten gewidmet» heraus, in wel-
chem bereits das neue Hotel Steinbock als Haus
ersten Ranges mit 100 Zimmern und Salons
samt allen modernen Einrichtungen wie Bader
auf jeder Etage geschildert wurde.

Im Hotel selbst fand sich neben einem Eisen-
bahnbliro mit Gepickspedition im Vestibiil
auch ein Post- und Extrapostbiiro mit Orientie-
rungsmoglichkeit an einem grofien Relief des
Kantons Graubiinden. Dem entdeckungsfreudi-
gen und reiselustigen Gast standen zudem ne-
ben der offiziellen 8platzigen Postkutsche mit
6plitzigem Beiwagen eigene Reisewagen zur
Verfiigung, die 1-, 2-, 3- oder 4spannig gefiihrt
werden konnten. Eine dem Reisefithrer beige-
legte Karte gab iber bestehende Eisenbahnen,
KunststrafSen und Saumwege Auskunft. Auch
ein Verzeichnis der an der Reiseroute gelegenen
Hotels fehlte nicht. So findet man darin zum
Teil auch heute noch bestehende und gelaufige
Namen wie Hotel Adler Reichenau, Viamala
und Rhatia Thusis, Fravi Andeer, Bodenhaus
Spliigen, Conradi Chiavenna, Julier und Albula

Abb. 4:
Neues Hotel Steinbock,
1901 eroffnet

Tiefenkastel, Piz Michel Savognin, Post Miih-
len, Post Silvaplana, Krone Churwalden, Cur-
haus und Statzerhorn Parpan, Curhaus Alva-
neu, Belle-Vue Wiesen, Piz Aela und WeifSes
Kreuz Bergiin, Curhaus Flims, Oberalp Ilanz,
Curhaus Disentis, Belle-Vue und Grand Hotel
Andermatt.

SchlieSlich orientierte dieser Fiihrer auch
tiber die offiziellen Postkurse mit den Routen
Julier via Churwalden, Spligen—Bernhardin-
—Bellinzona, Route Julier via Schyn, Route Al-
bula via Churwalden, Route Chur—Wiesen-
—Davos, Route Chur—Spliigen—Mailand und
Chur—Oberalp—Andermatt. Nachdem wir
heute fiir die Strecke Spliigen—Bellinzona durch
den Bernhardintunnel nicht mehr als 1-1%a h
je nach Fahrertemperament benétigen, dauerte
diese Reise damals 153/a Stunden bei einem
Fahrpreis von Fr.15.25 im Intérieur und
Fr. 18.95 im Coupé oder Banquette.

Das Hotel Steinbock bot mit dem ausdriickli-
chen Vermerk «20% billigere Tarife als diejeni-
gen von Ragaz» selbst seinen Wagenpark an,
machte Kurztouren bis Parpan, Alvaneu oder
Thusis, aber auch Ausfahrten tiber den Julier,
den Fliiela, die Oberalp, Furka oder den Albula
und Lukmanier und den Bernhardin. Eine
Rundtour nach Churwalden kostete im Ein-
spanner 10 Franken, im 4-Spanner 35 Franken
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bei einer Fahrzeit von 3 Std. retour. Fiir eine
Reise nach St. Moritz oder nach Bellinzona ko-
stete es im Einspanner 100— 180 Franken, im 4-
Spéanner das Doppelte bei einer Reisedauer von
2—3 Tagen. Schade um die gemiitlichen Zeiten!
Welch herrliche Aussicht gab es im Banquette,
nur Ubertroffen durch diejenige auf dem Beifah-
rersitz neben dem Postillion, wenn man das sel-
tene Gliick hatte.

Schon im alten Steinbock wurden die Giste
aber auch im Speisesaal verwohnt. Dies war
ganz besonders bei Hochzeiten der Fall. Zur
endgiiltigen Stillung von Hunger und Durst
standen 10—13 Ginge des Hauptessens, ein
Souper und 3—4 auserlesene Weinsorten zur
Verfiigung. Ein Menubeispiel aus dem Jahre
1899 soll dies kurz belegen:

Menu

Consommé printanier Royal
Turbans de Sole, Sauce Cardinal
(Brauneberger)

Filet de boeuf a la Godard
Supréme de volaille a la Stanley
(Montagner)

Asperges en branches

Punch a la Romaine

Selle de Chevreuil, Sauce Poivrade
Salade en Saison

(Sassella)

Savarin au Marasquin

Glace panachée
(Moet—Chandon)

Gateau Grissonais

Fruits

Dessert

Souper
Potage Orge perlé
Vol-au vent a la Toulouse
Viande froide a la gelée
Salade russe
Meringues a la Chantilly
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IV.

Wenden wir uns nun aber dem neuen Hotel
Steinbock am Bahnhofplatz zu, das 1901—1907
von L. Kirchner, 1907—1909 von Cadonau,
1909—1913 von Rieder, 1913—1923 von Biitti-
kofer, 1925—1938 von Wyss und 1939 bis
1964 von C. Meier—Wieland geleitet wurde.
Allen diesen Direktoren ist es jeweils gelungen,
den Steinbock als erstrangiges Haus am Platz zu
fiithren und die Zahl der zufriedenen und wie-
derkehrenden Gaste zu vermehren. 1910 stieg
die Bettenzahl auf 140 an. Ein Mittagessen ko-
stete 3.50 Franken ohne Wein und der Pen-
sionspreis betrug bei mindestens fiinftigigem
Aufenthalt 9 Franken.

Ein Blick in die gefundenen Menukarten las-
sen Schliisse auf den Hotelbetrieb zu, aber auch
auf die Gaste, wenn man die Bemerkungen des
Direktors oder Gastes mitberiicksichtigt. Von
dieser «Didtensammlung» soll nun im folgen-
den die Rede sein.

Werfen wir zunachst einen Blick auf die
Weinkarte der damaligen Zeit. Das Angebot
war relativ bescheiden. Immerhin wurden unter
den «Vins du pays et Suisses blancs et rouges»
Churer Schiller, Spiegelberger, Malanser, Con-
stamser, Maienfelder, Neuchaiteller und Déle
du Valais angeboten, dazu 6 Weissweinsorten, 6
Veltlinerweine, 5 Sorten Bordeaux oder Bur-
gunder, aber auch Rhein- und Moselweine so-
wie Tokayer Windischgritz Auslese. Die Preise
fiir eine Literflasche lagen durchwegs 5—6 mal
tiefer als heute. So kostete ein guter Schweizer
Weisswein 4.50 Fr., eine Flasche Churer Schiller
5 Fr., der Veltliner 4.50 Fr., Bordeaux oder Bur-
gunder 5—6 Fr. und der Sassella 7 Fr., ein Glas-
chen Cognac vieux gar nur 50 Rappen! Das von
der Aktien—Brauerei Chur hergestellte «Bieres
speziales blondes» wurde in einer groflen Fla-
sche fiir 1.50 Fr. angeboten, Passugger oder
Rhaziinser zu 1 Franken die halbe Flasche. Der
Durstige kam also auf seine Rechnung, die auch
bei sehr grofSem Durst nicht allzu grof$ ausfallen
konnte.

Hochzeitsmenus: Nach den gefundenen Kar-
ten kommt man zum SchlufS, daf$ sich in den er-



Abb. §:
Blick vom Haldenhiittli
auf den Bahnhofplatz, 1902

sten Steinbockjahren eine Art Standard-Hoch-
zeitsmenu herausbildete, das folgende Zusam-
mensetzung aufwies und ohne Tranksame um
1906 13.50 Fr. kostete:

Menu

Hors-d’oeuvre variés

Consommé Diplomate

Truite de riviere, Sauce beurre fondu
Pommes de terre en Serviette
Quartier d’agneau a la Flamande
Médallions de veau a la Piémontaise
Chaud-froid de poularde truffée
Fonds d’artichauts, Sauce Béarnaise
Punch Romain

Selle de chévreuil, Sauce créme aigre
Salade coeur de laitue

Péches a la Richelieu

Bombe Suédoise

Gateau Balzac

Friandises

Fruits

Dessert

Café-Liqueurs

Geradezu paradiesische Verhiltnisse lafSt das
Studium der Wein- und Speisekarte 1914 erken-
nen, erhielt man doch kurz vor dem 1. Welt-

krieg 1 Liter offenen Veltliner oder Fendant fiir
2 Fr., ein Bier fiir 60 Rappen, einen garnierten
Kalbsbraten fiir 1.70 fr., einen Gemspfeffer fiir
ebensoviel oder weniger, einen gemischten Salat
fiir 60 Rappen. Das Gleiche legte man fiir eine
Portion Spaghetti mit Parmesankase aus. Hatte
man noch nicht genug, konnte man Patisserie-
stiickchen, mefSbar grofler als die heutigen und
ohne Lupe erkennbar fiir 10 Rappen erwerben
und sich fiir weitere 30 Rappen noch eine Tasse
schwarzen Café leisten.

Im Laufe der Jahre war der Preisanstieg un-
verkennbar, aber entsprechend dem Franken-
wert noch immer bescheiden: 1925 15 Fr., 1927
16 Fr., 1932 20 Fr., 1933 wurde mit der Bemer-
kung der Direktion «Aktiondr» sogar das gros-
se Menu fiir 12 Fr. serviert. Der Preis fiir ein
grofles kaltes Buffet betrug noch 1934 nur 4
Franken.

Ein frohes Kapitel ergibe die Wiedergabe der
handschriftlichen Bemerkungen der verschiede-
nen Hochzeitsgaste. Zwei sollen als Beispiele
wiedergegeben werden:

So bemerkte ein bekannter Churer Geschafts-
mann nach 13 Gangen, die er mit einer freiwilli-
gen Pause schliefflich genehmigt haben mulfs,
daf§ «der Service vom Anfang bis zum Ende
schlecht» gewesen sei. Trotzdem scheint er die
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13 Gange zeitgerecht hinuntergeschluckt zu ha-
ben. Auf einer anderen Kartenriickseite bemerk-
te eine Dame aus Chur «zufolge Verehelichung
meines Lieblingsbarmixers habe ich eine ebenso
gut bezahlte wie alkoholfeuchte Stelle zu verge-
ben. Zeugnisse Nebensache, Hauptsache treuer
Augenaufschlag!»

Der «Steinbock»
als Rabmen festlicher Anldsse

Die Biindnerische Offiziersgesellschaft war
nach den uns zur Verfiigung stehenden Karten
ein haufiger Gast im Hotel Steinbock am Bahn-
hofplatz. Neben Offiziersbillen — aus unseren
Akten erstmals 1902 — ist vor allem das Pro-
gramm der 100—Jahr-Feier vom 16. Dezember
1934 zu erwihnen. Auf der langen Liste der Eh-

C P b)

rengaste finden sich unter anderen Regierungs-
rat Gg. Fromm, Malans, Major, Regierungsrat
A. Lardelli, Oberstlt., Chur, Standesprasident
O. Mohr, Hptm., Schuls, Oberstk.-Kdt. O.
Bridler, Winterthur, Oberstk.-Kdt. R. Miescher,
Basel, Kdt. 3. A.K., Oberstdivisiondar R. Lar-
delli, Chur, Kdt. 6. Division, Oberstdivisonar E.
Bircher, Aarau, Zentralprasident der Schweiz.
Offiziersgesellschaft, Oberst H. Hold, Chur,
Kdt.Geb.].Br. 18, Major C. Jecklin, a. Rektor
der Biindner Kantonsschule, Chur, Major F.
Pieth, Chur, Kantonsbibliothekar, und Major
H. Kunz, Prasident der Offiziersgesellschaft
Chur.

Auch aus dem Jahr 1902 stammt das «Recept
per la tscheina» vom 8. Februar anlaglich des
Scheiver Romontsch, das im Wortlaut wieder-
gegeben werden soll:

Qe :

5

E}LJeuesHotel Steinbock in Chur

C
ST

()
© Recept

tscheina dil Scheiver Romontsch,

cha ha liug la sera dils 8 de Favrer 1902
nella sala dil Capricorn renaschiu.

—sofea——

Giutta cotga en brodanza
Dat cun aua la pitanza —
Potage Créme d orge.

Pescs carschi sil dies de bos
Portan cheu il num franzos
Filet de Sandre a la Colbert.
Gl'ei 1'invenziun din mat Grischun,
Che veva crappa nel magun.

@\BGl'ei selvaschina importada,

Essent la catscha uss serada,

o Sch'il Capricorn ha bue amitgs,
o Che van sin tschérca per ils vitgs.
©)

ojojoXoJo)

Vinatscha dat aschiu recent.
Da cheu deriva da preseut

3 La Sauce Vinaisson,

E (Che dei la carn cavriel cungir

E po las larmas far seglir.

Salade, salatta per scaldar
Ils peis de quel, che vul saltar.

Suond'in Vacherin a la Chantilly,
Che porta gronnma sil tschuppi,
Per dar al gudiment il quaigl,
Avon ch'entscheiver il termaigl.
Er fretgs, che vegnan detgs Fruits,
Podessen esser bein vegni,

Caduscals vegnan scavazzai

Ed en cazzettas arsentai;

Barschai davon, barschai davos —

Survegnan quels il gust franzos

de Poulet saute chasseur.

Quel accompognan Pommes croquettes ‘ \J

In fabricat de truffeletts, ®

Ch'insg po adina mustigiar, o

Sch'ins ha ils dents fatg reparar. '8

o \O

©
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Cavriel barsan, Chevreuil roti —
Survegn ins buca mintga di.

O
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aH Cun tschellas tratgas contentaus. ~
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Abb. 6:
Festsaal im
Hotel Steinbock, 1953

Abb. 2—6 wurden von
Dr. med. dent.

W. F. Pajarola, Chur,

zur Verfligung gestellt

Am 9. September 1903 hielt der Schweizeri-
sche Apothekerverein seine 59. Jahresversamm-
lung im Steinbock ab.

Das neue Jahr 1914 wurde mit zwei Konzer-
ten des vollstandigen Streichorchesters der Ka-
pelle des 6. Bad.Infant.Regiments Kaiser Fried-
rich III. Nr. 114 Konstanz er6ffnet und gab mit
diesem Programm die auch andernorts herr-
schende Vorkriegseuphorie bestens wieder. So-
wohl das Mittags- wie das Abendkonzert um-
fafsten je 11 Programmtitel, darunter die kleine
Nachtmusik von Mozart und eine Serenade von
Haydn.

Bereits am 10. Januar des gleichen Jahres tag-
te der Schweizer Alpen-Club im Steinbock. Im
«Rucksackverzeichnis» ist folgende Verpfle-
gung aufgefiihrt:

Olsardinen und allerlei Conservenreste
Steinbockkraftbriithe

Steinadler a la Naturschiitzler
Gebratene Alpochsenlende

Berggras mit Essig und Ol

Firnschnee

mit Wildfraulein-Aroma
Clubhiitten-Confect

In bunter Reihenfolge 16sten sich in den Jah-
ren 19201933 lokale, regionale und schweize-

rische Vereinigungen mit ihren «Steinbock-
tagungen» ab, darunter 1921 die 69. Réunion de
la Grande Loge Suisse Alpina und 1933 der
Biindnerische Lehrerverein mit seiner SOjahri-
gen Jubilaumsfeier. Wihrend die Riickseite des
Tagungsprogramms mit einem Bild der Churer
Rheinpromenade geschmiickt ist, findet der Le-
ser auf der Riickseite des Titelblattes das Bild
eines Naturfreundes mit der Uberschrift «Stum-
me Bitte eines Bildes». Mit der Wiedergabe die-
ses Bildes, das die zerstorte Ruhebank eines
Rastplatzes und einen abgerissenen Wegweiser
zeigt, wird die auch heute sehr zeitgemafSe Bitte
fiir einen Einfluf§ der Schulen auf die Jugend in
dem Sinne verbunden, Wanderwege und deren
Rastplitze als ihr sorgsam zu hiitendes Eigen-
tum zu betrachten und deshalb nicht zu zersto-
ren.

An dieser Stelle wollen wir kurz auf die Ge-
staltung des Umschlagbildes — Menu Design —
der damaligen Zeit hinweisen. Neben Schwarz-
weifl-Reproduktionen von alten Churer Sti-
chen, Herrschaftshiusern, die zum Teil noch
heute bestehen, und Wappen finden sich Teilan-
sichten von Altchur wie der Gansplatz oder das
Lindenquai. Mehrere Umschlagbilder sind far-
big wiedergegeben. Sie stellen Glockentiirme,
Posaunenchore, Hochzeitsziige, stille vertraum-
te Weiher oder Singvogelgruppen dar. Diese
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Menukarten der Jahrhundertwende warben un-
aufdringlich fiir den «Steinbock» und sollen so-
gar Durst und Appetit gefordert haben.

Auch die Jahrhundertfeier des Kantonsschii-
lerturnvereins KTV wurde im Steinbock am 24.
Mai 1936 abgehalten und wurde, wie man noch
heute horen kann, zu einem grofSen Fest gestal-
tet, an welchem sich Aktive und Altmitglieder
bis in die Frithe des kommenden Tages erfreu-
ten.

1940 gab der damalige Direktor des Stein-
bocks, C. Meier—Wieland, ehemals Direktor
des Grand Hotels Altein, Arosa, einen dreifarbi-
gen Prospekt mit einer Automobilkarte heraus.
Wahrscheinlich aus letzterem Grunde erhielt
das Druckerzeugnis den Stempel «Behordlich
bewilligt am 25. 4. 1940 gemass B.R.b. vom 3.
Oktober 1939». Es lafst den Steinbock, verbun-
den mit der SBB «niher an London und Paris»
riicken und anderseits durch die dargestellte
Chur—Arosa—Bahn die Nihe der Wintersport-
zentren fithlen. Das Hotel Steinbock als «zen-
trale Weltgaststatte» kommt dabei mit seinem
Bahnhofplatz beherrschenden Bau samt Garten
gut zur Darstellung. Mitten im Weltkrieg fand
am 12. Oktober 1941 die Generalversammlung

GRAND GARAGE AG CHUR
Kasernenstr., Tel. 081/21 51 71

LIDOC GARAGE AG CHUR
St. Margrethenstr. 9, Tel. 081/22 13 13

des Verbands Schweizerischer Krankenanstal-
ten «Veska» statt. Das damalige «Kriegsmenu»
lautete wie folgt:

Mittagessen

Bohnen- und Gerstensuppe
Sauerkraut nach Bundnerart
(Rippli, Speck, Wurst, Kartoffeln)
Apfelkuchen und Zwetschgenkuchen

1951 schlieSlich hielt die Schweizerische Ge-
sellschaft fir innere Medizin anlaflich ihrer
Jahresversammlung in Chur ebenfalls im Hotel
Steinbock unter dem Prasidium von Professor
P. H. Rossier, Ziirich, ihr festliches Bankett ab.
Zahlreiche in- und ausldndische Spezialarzte fir
innere Medizin trafen sich dabei zu geselligem
Beisammensein. Damit ist auch unsere kleine
Sammlung von Menukarten des damaligen Ho-
tel Steinbock besprochen. Ein kleines Stiick
Churer Stadtgeschichte ist mit der Aufgabe des
Hotels Steinbock, des lange typischen Wahrzei-
chens des Churer Bahnhofplatzes, verschwun-
den.

@ 71 Jeep
D@ A
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