Zeitschrift: Allgemeine schweizerische Militarzeitung = Journal militaire suisse =
Gazetta militare svizzera

Band: 8=28 (1862)

Heft: 11

Artikel: Die Lebensmittel in militarischer Beziehung
Autor: [s.n]

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-93231

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 29.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-93231
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

2

4

Allgemeine

%@d)meiaerifd)e Militdv:Peitung.

Otrgant der {dhweizerifdhen Armee.

~ Der Scyweis. Militdryeitfiyrit XXVIL Jahrgang.

Bafel, 19. Mar;.

VIIL. Jafirgang.  1862.

Nr. 11.

Die {dyweizerifdhe Militdrzeitung erfdeint in widentligen Doppelnummern. Der Preig bis Enbe 1862 ift franfo durd) die

gange Sdweiy. Fr. 7. —.

Die Beftellungen werden divelt an die BVerlagshandlung ,dic Sweighanferijhe Berlagdbud-

handlung in Bajel” avreffivt, der Betvag wird bet den audwdrtigen Abonnenten durd) Nadynahme exhoben.
Bevantwortlider Redaftor: Oberft Wieland.

Die Lebensmittel in militdrifdyer Besichung. *)

Vorrede.

RNady §. 179 des Vermaltungsreglements haben bie
Fruppen Quantitit und Qualitdt der Lieferungen
gleidh beim Gmpfange su unterfuchen, da feine nadch=
traglichen Reflamationen 3uldfiig find. G8 ift alfo
ndthlg, dap Truppenoffisiere und Verwaltungdbeamte
in ber Lage feien, die nbdtbigen Gigenfdhaften einer
Qiefernng, fowte die Falle, welde eine Buviidweifung
berfelben vedhtfertigen, beurtbeilen zu Fomnen. @8 ift
dtefe Kenntnif voriiglich dann nothwendig, wenn ein
Offisier nady §. 180 5. B. R. zum GCrperten er=
nannt wird, , / .

Qn den Militdvidhulen, wo dle Lieferungen in ve-
gelmapiger Weife ftattfinden, Eonnen 3war Offizieve
und Verwaltungdbeamte dann und wann audy in die
Qage fommen, Lieferungen juriidwetfen zu miiffen,
pa aber dt¢ Guiinde Blegu faft immer bdie gleichen
find, fo bieten diefe Falle feine befondern Schviertg=
feiten dar. nberd verhalt ed fidh tm Felde — wo
haufig Requifitionen vorfommen, wo bder Liefevanten
viele find, wo e8 haufia am Nothwendigften fehlt und
man mit Mangel an Jeit und Trandportmittel 3u
timpfen hat. Hier ift e8 dringend ndthig, dap der
Offfater, weldier mit der Uebernahme von Lebens=
mittel und Futter beauftvagt ift, auf die moglidyer=
weife vorfommenden Falfhungen aufmerffam gemadit
werde.

Die Reglemente fiber den Stalldlenft beftimmen
stemlidy genau die Befdaffenbeit, welde dad Futter
baben muf. Die vorliegende Jnftruftion Hat nun
ben Smwed, audy fiber dle nothwendige Befdyaffenbeit
berjenigen Lebendmittel Belehrung au bieten, weldye
Taut Reglement die gerodhnlidhe Nabhrung unfever Ar=
mee 3u bilden Haben. Da man aber tm Felde of=
terd gendthigt ift, von ber gerwdhnlichen Nabhrungs-
weife abjuteichen, fo werden Hier audy noch diefeni=

*) Wir verdbanfen bdiefe ausgezeidhnete Arbeit der Feber
peg Hrn, Lieutenant Bieler, Stabspferdarst von Rolle,

gen Nabrungdmittel befprodhen werben, weldye theild
al8 aufevorbentliche Lieferungen, theild al8 Grfap
fitv die Normalen vorfommen Foinnen.

Die nbthigen Notizen iiber den rvelativen Werth
ber eingelnen Nahrungsmittel, die Feftfepung der Ra-
tionen, fowie Betvadtungen iiber die Verpflegung dex
Mannjdaft im AlMgemeinen werben den gweiten Theil
blefer Snftruftion bilden. '

Die hauptfachlichiten Werfe, weldhe Biev benubt
wurden, und welde gum Nadfdlagen fiber bdiefen

Gegenftand empfohlen werben fonnen, find:

1, Dte flingft er{dyienen Werke in englifher Spra-=
dhe, weldpe tiber die Mittel Falichungen u er-
fennen, genaue Antweifungen ertheilen,

2. Traité sur les substances alimentaires de
~Payen.

3. Les subsistences militaires du ,capit. Scuil-
lier.“

4. M. A. Chevallier, Wortevbudy bder Faljchun-
gen, tibevfest von Dr. Weftrumb.

Die reglementarifchen Beftimmungen dber Ber-

pflegung find:
Berwaltungsrealement §§. 175, 178, 182, 183,
194, 195, 179, 180, 181.

Algemeined Dienftreglement §§. 124, 123, 130,
131, 125.

Reglement fiiv Pferdedrste §. 56 b.

Gtrafgefes §. 1 d, e, §§. 83, 84, 151, 152,
153, 155. '

@Crfte Abtheilumg. — Militdrverpflegung.

Man. verfieht unter diefer Benennung Ales, was
bem Solbaten ald3 Nabrung, sur Beleudstung und
Heizung, fowie ur Fihtterung dber Pfevde dient. Das
Berseichnif diefer durd) dad RNeglement vovgefdhrie-
benen Bier ju Befprechenden Gegenftinve iwiivde fich
auf Fleifh, Brod, Getreide (Waizen ober Spelz),
Gal;, Branntwein, Wein und Cifig: befdyranten.
Die Kenntnif diefer Nahrungdmittel gendigt jedody
tm’ Kriege nicht, da man haufig gendthigt ift, diefel=
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ben durdy andeve ju erfegen. 8 folgt bier nun eine
Ueberficht der bei der Truppenverpflegung moglider=
weife vorfommenden Nahrungdmittel.

a. Getreidbe= und Brodforten.

. Kotn, Waizen,

. Waizenmehl,

. Gommidbrod,

. Gommidzwiebadbrod (pain biscuité),
. Bwiebad, .

Roggen, Gerften, Budywaizen.

b. Animalifdhe Lebensdmittel,

. Lebended Schladitoteh (Rinder, Schafe und
Sdyweine), '

. Frilched Fleijch,

. Poctelfleifch,

. Gier und Mild,

. Rafe,

. Butter und Sdymal;.

c. Gemiife.
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. Mais,

. Gerfte und Hafer,

. Reis,

. @etrocnete Ditlfenfriichte,
. Kartoffeln,

. Frifce Gemiife,

. Gonferv-Gemiife,

d. Wiirgen.
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. Sals,

. Buder,

. Gemiirze,
. Olivendl.

GO N =

e. Betrante.
1.
2

Sal3,

Wein und Obfttein,

Bier,

Branntein,

Kaffee und Gichori,

Thee,

. Gacao und Chocolabe,
8. Giiig.

©8 follen vorzugsweife diejenigen Lebendmittel ei=
ner nibern Betraditung unterworfen twerden, welde
man den Truppen diveft liefert, denn e wdve hidft
unniig diejenigen ndber befdhreiben u wollen, welde
bie Adminiftration {elbft Fauft und mit deven Be-
forgung und Berwendung befondeve Leute vom Fach
betraut find, wie 3. B. die Nahrungdmittel fiix die
@pitdler und dad Getreide.

Wad bdie Faljchungen anbelangt, fo find nuv die-
fenigen aufgefiibrt, weldye leicht evfannt werden fin=
nen, denn in den fdvierigern Fdallen muf man u
demifchen Unterfudyungen greifen, wad nidt Sadhe
ved Truppenoffiziers fein fann.

3.
4.
3.
6.
7

Erfier Abfchnitt. — @etreide und Brodforien.
1, Waizen,

Grforbevlidhe Gigenfdhaften: erfte Qualitdt; tvo=
dfen, vein, D. . gut gefiebt und frei von frembdarti-

82

gen Beimengungen; gefund . h. nicht feimend ober
erhitt (brandig); ohne Gerudy; nicht geflectt; weber
burcdy Kvantheit nody duvdy Snfeften angegriffen;
gletdhartig; die Favbe der Kbrnev ift entweder gold-
gelb, ober filbergrau, odev hellglingend rdthlichbraun;
ber Faly darf nidyt ju tief, die Whlbung nidht 3u
ftart fein. Dad Korn muf leicht jwiichen den Fin=
gern durdygleiten; Gewidyt nicht unter 22 Pfuud das
Bievtel, :

2, Waizenmey!.

Die erforderlichen Gigenfdhaften find: vein und ge-
fund; nicdht echitt (brandig); weif und ohne Kleien=
Beimengung; Gefdhmad wie frifder Letm, ein fauer=
licher oder bitterer Gefdymadt deutet auf Berberbnif;
beim Anfiihlen zavt und troden; nidht zu feiner
Staub.

Dex Teig mit 5 oder 6 Jehntel Waffer muf com-
paft und gleihfdrmig fein und mup fidh in feine
elafttfche Riemen fchneiden Yaffen. Dad Meb! von
Harten Kornarten ift weniger weif und fein, aber ed
nimmt mehr Wafler auf und gibt befler aug.

Dad Mehl fann verfalfdit werden, entweder durdy
Beimengung von mineralijhen Subftangen wie Kreide,
Gyps 1., oder durch Kleie und Mehle von Kavtof=
feln, Mais, Reid, Budywaizen, am haufigften aber
dburdy Bobnen= und Grbfenmeh!.

Diefe Fhlfdungen Fonnen meiftend nur mit Hiilfe
be8 Mitvosfops ober demifdher Progeffe erfannt wer-
ben. Dad Borhanbeniein von Hiilfefriichten = Mephl
Taft fich jebodh Berausfinden, wenn man ein Eeines
Quantum ded verdachtigen Mebled cinige Minuten
lang mit durch Waffer verdiinnter Schwefelfaure ein=
viifrt. Dad Mehl von Hitllfenfriichten qibt in diefem
Falle einen mebhreve Stunden andauernden farfen
Sdaum, wabhrend der Schaum ded veinen Mehls
weniger ftarf ift und wieder verfdhwinbdet,

Falfchungen mittelft Roggen=, Gerften=, Hafer= und
Maid=Tebl exfennt man durch Priifung ded Pflan-
senleimd. Su diefem Jwed muf man den Teig durdy
Hinguidhiitten von Waffer wafchen, um den Starte-
ftoff vbllig zu entfernen, fo daf nur der Pflanzen-
feim (RKleber) fibrig bleibt.

Der Letm ded veinen Waizensd ift febr elaftifch unbd
von gelblich blonder Favbe; dad Vorhanbenfein pon
Roggen madyt ihn ungleidfSrmig, {dwarglidy und
ftarf tleberig; Gerfte madht ihn troden, wurmfdrmi=
gen Fafern abnlich, unzujammenbinaend und fdymu-
ttg vothbraun, Der Leimitoff mit Veimengung von
Hafer ift fdmarzgelb und geigt aui der Oberflache
etne grofe Sabl fleiver weifer Punfte; Mais macht
ihn gelblid), tvodfen und unelaftifch.

Diefe Avt der Priijung aft den Betrug erfennen,
felbft wenn de frembdartige Beimengung nur V5,
betragt.

Die Aufberwabrung ded MehIs evfordert viele Huf-
merfjamfeit, ba, namentlidy bef warmem Wetter,
Feudptigbeit und QJnfeften groffen Sdhaden anviditen
tonnen. Dad Handbudy fiir SGenieoffizieve lehrt wie
bas Mebl in ben Magazinen aufgefpeichert wevden

foll.



[. Mebl von Hartem Korn in Shaden von gwet

~ Bentney auf ¥4’ Gntfernung.

2. Mehl von feudtem Korn auf 1’ Gntfernung.

3. Mehl von verdorbenem Korn in Schidten von

11/,—2' Hihe.

4. Mehl, bas wabhrend mebr ald fedhd Monaten

getvocfnet, in gefteiften Sdaden,

Die Mehlfacte diirfen niemald die Mauer beriih=
ren, Wenn man Mebl in Faffern anfbewalhrt, miif=
fen dlefelben mit Papter fberzogen roerben.

Der Theer it nidht allein vor Feuchtiafeit,
fonbern andy vor Snfeften.

3. Dad Commisdbrod

foll aud veinem gu 10 %, gebeuteltem Waizenmehl,*)
Sauerteig, Waffer und Salz bejteben. 3 muf gleidy=
mafig poldbraun und gut gebacdfen fein, und muf
fih im Sommer vier und im Winter fedyd Tage
lang aufbewabren laffen. Die Krufte darf fidy nidyt
oon dev Krumme trennen; aufgefchnitten muf e an-
genehm viechen und fdymecten ; dte Krumme muf dicht
gefdete Fleine ugen Haben.

Dad Gewidht ded Laibed ift 3 Pfundb., Die Aus-
theilung darf erft 24 Stunben nady dem Bacen.ge-
fcheben. :

Die beim Baden ju vertwendende Waffermenge ift
je nady den Mehljorten wifden 55 bid 70 %. Su
wentg Waffer erfdwert dte Gabrung und madt das
Brod fdwer und unverbaulich, bei ju viel Waffer
bactt e8 fichy fdlecht, wird su feft, fwer verbau=
fih und fann nidht lange aufberwabrt werden, Die
Menge ded Sauerteigd wedfelt, je nach dex Jabhres-
selt, awilden 10 big 14 o4, Saly braudit man ¥,
bid 1 ¢, bet verborbenem Meh! etrwad mehr, Das
Brob muf in feinem Jnneen gleichfdrmig ausdfehen,
teigige Stellen beweifen, daff ed fdhlecht gebacfen ifi.

Dasd frifdhe Brod trandportivt fich weniger gut,
ift fbter verdaulidy, iiberbief wird e vom Solda-
ten au fdhnell gegeffen, fo daf die Ration nidht fiir
swel Tage audreidht.

3e nady bem man bem Wiehle eine grdfere ober
geringere Menge Kleie entiebt, wird dad Brod mehr
ober weniger wetf. Der Umftand, daf das GCom=
_migbrod nidyt fiiv dle Suppe taugt, ift ebenfalld der
Klete suzufcdyreiben; dagegen hat diefed Brobd den Bor=
theil, daf 8 3 618 5 % Waffer mehr ald bdasd ge-
wobhnliche Weifbrod enthalt und fich (Anger frifdh ex=
halt. Sdliepliy mup nody bemerft werben, daf,
obgletdhy dle Rlefe ndbrende Stoffe enthilt, dlefelbe
boch gum grdpten Theile unaufldslih und unverdan-
lich {ft und mithin al8 Nahrungdmittel weniy Werth
Bat. G8 ift daber 3u wiinfden, daf dbad Brod mbg-
lichit wenig Klete enthalte. ‘

*) Diefes Quantum ift verdnderlih und {dwantt in den
verjchiedenen rmeen wifdhen 10 bis 12 %. Sn Hol-
fanb und Rufland wird dag Webl nidht gebeutelt, In
Spanien und Oeftreid) ift das Verhdlinig 10 Yp; in
Piemont 15 % ; in Franfreidh war dbas alte Commis-
brobd aus ju 12 % gebeuteltem Mehl gebaden ; feit dbem
Raiferveid) ift dag BVerhdltnif 20 %, was ein fehr nahr-
Haftes Brod giebt,

83

—

Berdorbened Brod. Der Sdyimmel, der fich
am Brobde feftfest und vorzugdweife an foldyem Brode
fich geigt, dad gu viel Waffer enthilt und der Feuch=
tigleit und der Hite audgefent ift, befteht ausd fletnen
giftigen Scdwdmmen, deren Genup bet Menfden
PBlexden die nachtbheiligiten Folgen haben fanun. G
ift Pilicht der Offizlere daviiber ju wadien, daf die
Solbaten foldhed Brod nidyt effen.

Falidungen. Dad Brod fann mit den {don
eviwdbnten verflfdten Meblforten beveitet twerben,
aber die Bader Fonnen diberdied mehr ober weniger
{dabdlidhe fremdartige Subftanzen Hingufligen, tbheild
um bdag Brod weifler ju maden, theild um die Gab-
rung zu befdrdern, ober endlih um mebr Waffer
beifiigen zu fonnen. Die gewdhulidien Falldungen
beftehen - in Beifligung von Kartoffel=*), Crbfen- und
Bohnenmehl, mittelft {drefelfourem Kupferoryd,
Alaun, foblenfourem Amoniaf ober Pottafde, Die
vegetabilifdhen Subftangen find wenig gefabrlich, aber
bte genannten Salze bewirfen Krantheiten und geben
bidweilen dem Brode einen fauerlicden Gefdmad.

Falidungen ded Broded fomnen nur mit Hilfe ded
Mitvostops ober cdhemifcher Analyfe deutlich erfannt
werden. Gefdhmad, Ausdfeben und Geruch laffen die
Falfdung Bodhftens ahnen und gewdhnlidy wird man
erft aufmerffam, mwenn bdiefelben bereits iible Folgen
gebabt Haben. Die eingigen Merfmale, wodburd Fal-
{dungen erfannt twerben Fonnten, find, wenn das
Brod 3u ftarf aufgegangen ift, ober offenbar ju viel
Waffer enthalt. Audy die Austrodnung ded Brodes
bet einer Temperatur von fiber 100¢ fihrt bidweilen
sum Biele, inbem unverfdlichted Brod biebet nicht
fiber 34 big 36 ¢, Waffer verlieren darf.

Gin befiimmtes Quantum Mehl gibt je nach fei-
ner Qualitit 125 bi¢ 135 2, Brod.

4. Dad Commidswiebadbrod (pain biscuité).

@8 unterfdeidet fich vom getwdhnlichen Brode da=
burdy, daf man dadfelbe langer tn Ofen (aft, nad=
pem man e8 fiarfer gefnetet und weniger aufgeben
ltef. Um das Ginbringen der Hite und fomit die’
NAustrodnung su fordern, twerden Locher Hindurdy ge-
ftofen,

Die Seit ded Badfend variirt nad) dem Grad,
pen der Stwiebact erbalten foll; fie dauert 45 Minu-
ten fliv dad Bierteld-Jtiebactbrod, das 12 Tage
balten {olf, 78 Minuten fiiv dag Halb Jwiebadbrod,
bag fidy 20 bi8 30 Tage BHalt, und anberthalb Stun-
ben fiiv dad eigentlidhe Stwiebacdbrod, das fidy big 50
Tage halt, wenn e nicdht der Feudytigleit audgefest
ift, die verderblich wirvft. Uebrigend fann man bie-
fed Brod jum zetten Mal baden, wenn 8 anfingt
su verberben; man muf e8 nur in Stide {hlagen.

Das Jwiebacdbrod fonnte bei und mit Nupen zuv
Proviantirung im Gebivg vermwendet werben. Bei
feinem gevingen Waffergehalt bildet ed eine nahrhaf-

*) Seit der RKartoffelfrantheit ift diefe Filfhung nidht
mebhr gu fitrdyten, weil der dabei ju erzielende Gewinn
3u unbedeutend mwdirve.
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tere, tvenn audy weniger angenehme Speife ald bas
getwdbnlidhe Brob. 23, 2214, und 21 Loth von den
oben evwdbnten Sorten entfprecdien einer Brobration
von 24 Loth.

Dr. Baubend fagt, daff der Solbat audy bdas
fdlechtere Commisbrod dem Jwiebade vorziehe, und
alaubt, daf man beffer thue ftatt Swicbadbrod von
ben beiben weniger harten Sorten 3u liefern.

5. Bwicbad,

Gr muf von feinem Mebl fein, das mit warmem
Waffer und farf in Gdbrung befindlichem Sauer=
teige gefnetet wird. Der fefte und mit Lodern duvdy=
ftofiene Teig wivd mittelft Durdyidhlageifen in Schei=
ben gefdnitten und vov dem Baden (bad nur 45
Pinuten dauert) getroctnet.

Der Swiebac ift von bellgelber Farbe, zevbrictelt
nidyt, fondern gerfpringt in Splitter, fdrillt im Waf-
fer, Bat angenehmen Gerudh und Gejdymad und fann
Sabhre lang aufbetvabrt tverben, wenn man ihn vor
bem Ginpaden wahrend 14 Tagen ausdtrodnen laft.

18 Roth Srotebact entfpredsen etner Brodration von
24 foth.

6. Roggen, Gerjte, iiudjmuiaen.

Der Rogaen enthilt weniger Kleber vder we=
niger fi€ftoffbaltige Subftanzen al8 der Waizen und
ift bedhald weniger nabrbhaft; deffen ungeadhtet twird
in mandien Gegenden dag Brod ur Hdlfte ausd
Roggenmehl beveitet.

Das Roggenbrod i fhwer, feft und braun, bleibt
lange feifh und gibt faft fo qut ausé wie bdag von
Waizenmehl.

Sn feuditen Jabren it der Kern ded Roggens ei-
ner eigenthiimlichen Kvantheit, Mutterforn genannt,
untervovfen, welde fhadliche Folgen BHaben Fann,
enn man nidt Sorge trigt, dad Getreide duvdh
werfen und fethen davon ju befreien.

Gerfle. Dad Gerftenmehl ift getwdhnlich, wegen
ber dufern Hiille ded Kerns, grob unbd gibt ein tei-
giges wentg aufgegangened Brod, welded bebeutend
weniger wobl{dmedend ald Waizenbrod ift. Jn Ge=
genden, wo der LWaigen u theuer, bereitet man das
Brod aud Gerfte, der man !4 oder 4 Waizen u-
febt.

Der Budwaizen, deffen Hiille feinen Kleber,
fonbern nur unelaftifhe ftikftoffhaltige Subftangen
enthdlt, liefert nur ein fefte8, mebr ober meniger
fdhwarges Brod; bdagegen vorgiigliche Brodfudhen,
audy wird er mit Nupen dem Whaizen beigefigt, um
bie Brobbeveitung zu erleichteru,

(Fortjebung folgt.)
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Der Srain-Rurs in Thun.
(26." Januar big 22. Febr.)

Bum erften Mal {ft ein folder Kurd im eidgen.
Sdulplan geftanden, G4 bdirfte die Offiziere der
Artillerte intereffiven, etrvad Nibered daviiber ju er=
fahven. DWir entnehmen dem offistellen Bericht fol-
genbe Notizen:

Die fraglidie Schule ftund unter Leitung bed Herrn
Oberjten Wehrlt. Sicben Offiziere wurden einbe-
rvufen, denen fidh ein fernerer Offizier freiwilliy an-
flof. Dad vovgeftedte Jiel diefed Kurfed twar, die
theilnehmenben Offistere gur Lettung bdesd Untervidytes
und Dienfted beim Trainwefen und jur vidtigen
Behandlung von vohen Pfevden bei ten Batterien
und Parftvain-Detafdements ju befahigen. Die Seit-
verivendung war folgende:

3 Leftionen: Knocbenlehre, allgemeine Anatownie
und Phyfiologie.

Das Auge, feine Kranfheiten,

PBferderacen; Farben und Abgeichen.

Babhnalter.

Betradtung der eingelnen Theile ded
Plerdefdrperd, Korperverhiltnifle,
Stellungen und Gangarten.

Der Huf in gefundem und franfem,
in rvegelmdfigem und unregelmd-
fitgem Suftand. ‘

Befdylag fiir regelmapige und unve-
- gelmdpige Hufe.

Fiittevung und Wartung dex ichrbe
Gtalleinridhtungen, Stallbiendt.
Kenntnif der vevfdhiebenen Fut-
tevavten und deren Surrogate.

Ueber die vom Militdrdienft aus-
{chliegenden Mangel und Gebre-
den der Pferde.

" Bornahme von Rfevdeinfpeftionen.
WMiindlidye und {chreiftliche Befdyrei=
bung von Pferden.

Baumungslehre,

Konftruftion der @efd)trre, Anpaf=
fen derfelben. Paaven der Pfevde
und Orvganifation der %efpam
nungen,

Uebungen im Gribeilen von Reit-
untevvicht.

Leptere tourden in dbem Sinne angeordnet, daf 1
Leftion der Theorie baviiber gehdrt twourde und daf jeder
Offiger jweimal jum Kommanbdiven der Remonteab=
thetlung fam. Bei fammilichem Rettunterricht wurde
tmmerfort Rickfcht auf die Ausdbilbung der Offigiere
su Lebrern in diefem Face genommen. .

Dann fam dte Drefjur der Remonte, Sedem Offi=
ster wurben von Anfang an 3wei bdiefjahrige Re-
monten und 3 bid 4 drefficte Pferbe bleibend Fuge-
theilt. . Bon den biejahrigen Remonten war Feine
por bem Beginn bed Kurfed gevitten worben; jebe
befand fich nodhy in {hrem beim Anfauf gewefenen Su-
ftand ber Robheit. Sonntags den 26. Januar legte
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