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Par le menu: quand la technique de pointe
fait parier les vieux os

Corina Knipper, Sandra Pichler, David Brönnimann, Kurt W. Alt

L'analyse isotopique des dents

et du materiel osseux fournit une

quantite d'informations sur l'origine et

('alimentation des habitants du village

latenien de Bäle-Gasfabrik.

Fig. 3

Prelevement d'un echantillon d'os
(cöte) pour l'analyse des isotopes
d'azote et de carbone.

Prelievo di campioni da una costola

per le analisi degli isotopi dell'azoto
e del carbonio.

Les fouilles effectuees depuis plus de cent ans

sur le site de Bäle-Gasfabrik ont mis au jour
deux cimetieres ä inhumations, ainsi que des

squelettes humains et de nombreux ossements

epars dans le secteur habite. De 2011 ä 2014,

ce materiel a fait I'objet d'un projet de recherche

interdisciplinaire intitule Des morts aux vivants:

les restes humains du site de La Tene finale de

Bäle-Gasfabrik et leur interpretation historique et
culturelle et soutenu par le Fonds national Suisse,

la Freiwillige Akademische Gesellschaft de Bale

et le Service archeologique du canton de Bäle-

Ville. La recherche a notamment mis l'accent sur
la differenciation sociale: certains lieux d'inhuma-

tion etaient-ils reserves ä des personnes d'origine
differente? Ou sont-ils le reflet de groupes sociaux

qui n'avaient pas le meme acces aux divers pro-
duits alimentäres?

Le langage des dents

Dans l'etude anthropologique des squelettes, on

a procede non seulement ä un examen destine

ä determiner l'äge, le sexe, I'etat de sante et les

indicateurs de sollicitation, mais aussi ä des

analyses isotopiques. Le rapport entre les isotopes
de strontium et d'oxygene (87Sr/86Sr et ö180) de

I'email des dents est en effet lie aux conditions

geologiques et climatiques de la region oü l'in-

dividu a passe son enfance. Les ecarts avec la

fourchette de valeurs typique d'un endroit sont

done un indice d'un changement de lieu de vie et

permettent ainsi d'identifier des individus d'origine

etrangere.

Independamment de leur contexte d'inhumation

speeifique, les enfants des cimetieres du site de

l'usine ä gaz se caracterisent par de grandes
similitudes dans les rapports entre les isotopes
de strontium. Avec l'appui des donnees recueil-

lies sur des echantillons comparatifs recents, on

peut en conclure que la nourriture de ces enfants

provenait des terres agricoles des environs imme-

diats du village. Chez les adultes en revanche,

les donnees montrent des variations nettement

plus importantes, ce qui est un signe de I'effet

d'attraction d'un site central sur de nombreuses

personnes habitant les environs plus ou moins

proches. L'origine semble toutefois n'avoir joue

aueun röle pour l'inhumation, puisque l'on
rencontre des personnes etrangeres tant dans les

deux cimetieres que dans les tombes du village.

Les dents des cochons, pour lesquelles les

rapports entre les isotopes montrent egalement de

plus grandes variations que chez les enfants,

temoignent de relations etroites avec des villages

agricoles de la partie sud du fosse d'effondrement



61 reliee au monde

Fig. 4

Resultats de l'analyse des isotopes
d'azote (axe des ordonnees) et de

carbone (axe des abscisses) sur
des ossements humains et animaux
provenant du site de Bäle-Gasfabrik.
Les symboles de couleur expriment
les valeurs medianes des series de

donnees. Les barres d'erreur
represented les minima et maxima.

Risultati delie analisi degli isotopi
dell'azoto (asse y) e dl quelli del car-
bonio (asse x) ottenuti da campioni
di ossa umane e animali provenienti
da Basilea-Gasfabrik. I simboli
colorati indicano i valori mediani
della serie di dati. Le barre d'errore
indicano i valori minimi e massimi.
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rhenan, qui fournissaient des produits animaux ä

la ville.

Alimentation d'origine vegetale et animale

Les rapports entre les isotopes de carbone et

d'azote (ö13C et S15[\|) dans le collagene des os

permettent de connartre la nature des principaux
aliments consommes. Iis expriment ä lafois la part

respective des proteines vegetales et animales et

la consommation de plantes dites en C3 (par ex.

I'orge) et des plantes en C4 (par exemple le millet),

dont les cycles photosynthetiques sont dif-

ferents et provoquent des fractionnements d'iso-

topes specifiques. II est aussi possible, par cette

methode, de prouver la pratique de la fumure des

champs cultives et la consommation d'aliments

d'origine marine.

Chez la plupart des individus etudies du site de

l'usine ä gaz, les donnees sur les isotopes de
carbone et d'azote revelent une alimentation mixte

d'origine vegetale et animale. Quelques-unes des

valeurs mesurees (ö13C) sur des ossements provenant

des deux cimetieres et des tombes du village

indiquent une consommation reguliere de millet,

plante dont les rapports isotopiques different

de ceux des plantes alimentaires couramment

consommees en Europe centrale. Un groupe de

personnes, dont les squelettes ont ete preleves

dans le village, forme une categorie ä part: les

donnees indiquent pour eux une part relative-

ment faible de proteines d'origine animale dans

l'alimentation. Cette observation suggere une
distinction sociale dont les effets subsistent apres la

mort dans les pratiques funeraires.

Le saumon ä Bäle

Des analyses isotopiques ont egalement ete effec-

tuees sur des restes d'ammaux domestiques et

sauvages. Les donnees fournies par les isotopes de
carbone et d'azote des aretes de poissons ont presque
des allures exotiques par comparaison avec les

valeurs habituellement enregistrees pour les hommes

et les animaux terrestres du meme site: elles sont

caracteristiques des habitats marins. Parallelement,

l'archeozoologie a pu identifier certains restes osseux

comme des aretes de saumon. A l'epoque dejä, les

saumons remontaient done le Rhin jusqu'ä la hauteur

de l'actuelle ville de Bäle. Nul doute qu'ä chaque

saison, les habitants du village de l'äge du Fer y trou-

vaient un complement alimentäre bienvenu.
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