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Service
Rütlifeuer 99

-r- Nun ergeht der Aufruf an die
Aktivdienstgeneration zur Teil-
lahme an der Feier zum Jahres-
tag des Rütli-Rapports von Gene-
fal Guisan. Die Aktion «Rüth-
teuer 99» vvird ebenfalls vom
Schweizerischen Fourierverband
unterstützt.

^ ergeschen ist am Sonntag 25.
h'Ii um 11,15 lJhr eine (iross-
Veranstaltung auf der RütIi-Wie-
sc (siehe Programm unten). Als
Referenten konnten Dr. ieorges-
André Chevallaz, Alt-Bundesrat,
Epalinges, Franz Muheim, Alt-
Ständerat, Altdorf, und KKdt Dr.
Hans Senn, Alt-( ieneralstabschef,
Hümligen, gewonnen werden.
Mit einer Teilnahme wollen alle,
he die Zeit des Zweiten Welt-
Sieges miterlebt haben, an der
Grenze standen und die Entbeh-
Hungen mitgetragen haben, ein
deutliches Zeichen setzen gegen
die zum überwiegenden Teil vol-

hg ungerechtfertigten und unbe-

rechtigten Angriffe auf unser
Land, seine damalige Regierung,
die Armee und ihren Oberbe-
fehlshaber General I lenri Guisan.

Programm

ll.oo
H.15

11.30

12.45

Eintreffen auf der Rütliwiese
Konzert
General-Guisan-Marsch
Entzünden der Rütliflamme

Begrüssung
Ansprachen
Der Rütlirapport vom 25.7.40
- aus militärischer Sicht
- aus gesellschaftspolitischer Sicht
- aus heutiger Sicht
Nationalhymne

Alphornduo
Militärspiel

Bruno Maurer, Vorsitzender
OK Rütlifeuer 99
Peter Matth, Urner Landammann

Hans Senn

Georges-André Chevallaz

Franz Muheim
Militärspiel

Verpflegung

Picknick aus dem Rucksack auf der Rütliwiese oder im Restaurant auf dem
tli (mit Unterhaltung/Schwyzerörgeli).

Anmeldung (bis 12. Juli) oder Informationen

Rütlifeuer 99, 3048 Worblaufen

Apropos Militär-Wirtschaftenführer
einem kürzlichen Besuch in

Uster - jeh bin in einer Nach-
'"gemein gross geworden

Schweizer
Militär-Wirtschaften-

FÜHRER 200X
1145 Bière

ois Sapins * * * *

3088 Rüeggisberg
Gasthof Baren *****
4315 Zuzgen
""staurant Rössli *****
®266 Steckborn
°®staurant Weingarten *****

musste ich zu meinem Leidwe-
sen feststellen, dass das bekann-
te und sehr gut geführte Restau-

rant Schweizerhof von Gustav
Schmid nicht mehr existiert und
im «Beizenführer» enthalten war.
Die neue Anschrift lautet «Peking
Garden». Wo früher ein kleverer
Jugo-Kellner die Gäste betreute,

springen jetzt sechs C'hinesenhäs-
eben umher! Das Essen und der
Service waren tadellos. Ob die

neue Führung in den Wirtschaf-
tenflihrer 200X noch passt, über-
lasse ich Ihnen.

Marcus Z/'mmemiann

Us Reglis Chuchi:
Risotto alla ticinese con luganighe

Für festliche Anlässe (wie die-
ses Jahr das 90-Jahr-Jubiläum
der PRO RISOTTO) können ge-
trocknete Steinpilze zugefügt
werden; in diesem Fali ver-
wendet man Rotwein (Merlot
del Ticino).

Zubereitung:
Das Suppenhuhn wässern,
anschliessend mit frischem
Wasser und dem Gemüse zie-
hen lassen. Nach gut 4 Stun-
den Kochzeit muss minde-
stens 1,2 Liter Kraftbrühe vor-
handen sein. Mit Konzentrat
und Salz abschmecken.

Die Kraftbrühe muss sehr kräf-
tig sein, aber nicht versalzen.
Abschliessend durch das
Spitzsieb passieren.

Das Suppenhuhn für eine spä-
tere Benutzung in den Frigo
stellen.

Inzwischen die Luganighe im
siedenden Wasser ziehen las-
sen bis sie nicht mehr rosa-
färben sind und sich leicht mit
einer Gabel von der Schnur
entfernen lassen.

Oder die Luganighetta in vier
gleiche Teile trennen, zu einer
Schnecke zusammenrollen,
mit einem langen Zahnstocher
fixieren und auf einer Grill-Plat-
te grillieren.

20 Minuten vor dem Servie-
ren beginnt man mit dem
Risotto. Öl erhitzen, die fein-
gehackte Zwiebel dünsten,
anschliessend das Riso Pasi-
ni dazu geben und glasieren
(die Reiskörner müssen glas-
klar werden). Safran in etwas
Kraftbrühe auflösen und dazu
geben.

Mit dem Wein ablöschen und
anschliessend unter standi-
gem Umrühren nach und nach
die Kraftbrühe dazu geben.

Wenn der Reis etwas körnig
und sämig gebunden ist, ist
das Risotto servierbereit.

Die Butter und den Parmesan
darunter ziehen und Buon
appetito!

Das Rezept stammt von Mar-
tino Regli, Albergo Piazza,
Ascona. Nach der Absolvierung
der Geb Inf RS 9 besuchte er
1981 die Küchenchefschule in
Thun; 1982 Abverdienen in der
Geb Inf RS 209 in Airolo und
Fourierschule in Bern; 1983
Abverdienen in der Rdf RS 226
in Drognens und Vsg OS in
Bern; 1984 Abverdienen in der
Rdf RS 226 in Drognens. An-
schliessend eingeteilt im SM
Rgt tant mont 30. Verschie-
dene WK auch als Klassen-
lohrer in der Fourierschule;
1994 Stablehrgang 1; ab
1.1.1996 Qm Eisb G Bat 22;
ab 1.1.1998 Qm Eisb Rgt 2.

«Risotto alla ticinese con luga-
nighe» (nach Rezept von der
Fasnachtsgesellschaft PRO
RISOTTO Ascona; 1996 auch
an der Bahnhofstrasse in
Zürich und 1997 auf dem Bun-
desplatz in Bern angewendet
sowie während seines Abver-
dienens in Drognens und am
Elterntag der San RS in Loso-
ne 1998).

Zutaten für 4 Personen:

4 luganighe (Tessiner Sied-
würste) oder 600 g lugani-
ghetta (Tessiner Schnur-Wurst
zum Grillieren)

Kraftbrühe:
1 Suppenhuhn, 1 Nelke, 1

Zwiebel, 2 Rüebli, Lauch, Sei-
lerie, Flühner-Bouillon-Konzen-
trat, Salz

Risotto alla ticinese:
320 g Riso Pasini
2 Zwiebeln, 2 dl Öl, 1 dl Weiss-
wein, 4 Briefchen Zafferano
Aquila, 150 g Butter, geriebe-
ner Parmesan nach Belieben.
Zwischendurch 1 Bier für die
Köche.
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