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fbr/te/ze« Arw/c/tf «Mrem a/ferZop/ de« man - M/n TTte/g/e zw ,s/we« - 6e//e6/gafoc/me/tfew .so//. Z)/es

ge/ü öm.s' den Uwrmwc/zuwgen Aervoe, d/e das S'c/zwe/zen.scAe Zwsûïwr/«/ ZZaMSw/'/'Ac/ia/î dwrcftge/w/zrt

Es gibt nämlich Gerichte, dazu gehört Brot und
Schweinsbraten, die weniger Energie zum Bäk-
ken und Braten benötigen, wenn sie in den
bereits vorgeheizten Ofen geschoben werden.
Darüber hinaus bleibt der Braten im vor-
gewärmten Ofen saftiger, und seine Kruste wird
knuspriger. Aber die Torte, die man nach dem
Backen glasieren will, erhält die ebenmässige
Oberfläche, wenn sie in den kalten Ofen gescho-
ben wird. Weitere Angaben zu diesem aktuellen
Thema können der neuesten Ausgabe der Zeit-
schritt rc4h/Auam/kers/cAero entnommen werden.
Seit 300 Jahren gibt es Zapfenzieher, trotz dem

sind noch lange nicht alle fähig, einen Zapfen
anstandslos aus dem Flaschenhals zu befördern.
Meistens findet man sich jedoch mit dem nun
einmal gekauften Exemplar ab und korrigiert
seine Unzulänglichkeiten mit Tricks. Welche
Merkmale den guten Zapfenzieher vom eher
untauglichen Modell unterscheiden, kann dem
entsprechenden Test entnommen werden.
Z)/e 5777-Ze/AcAnyr <C4M/ Cammer s/cAez» Ar /«>
/>. 4.50 am Älo.v/c erAäW/cA. Ar s/e dort ve/g/7#%«,

50 /can« s/e Sc/zwez'zerAc/re« /«.îrz'rwr /ür
/ZaMswAc/ia/ü, ß/azsAasse 75, TVwr/oc/z, 5045
Zwn'e/î, 7e/c/o« 07 467 59 44 öezogen werz/en.

Wirtekurs
neben der Berufsarbeit!

Die Zulassung unf die Ausbildung richtet sich nach dem
kantonalen Reglement über die Wirteprüfung.
Die Wirteprüfung bestätigt eine gute Allgemeinbildung im
Gastgewerbe und ist Grundlage für die Übernahme eines ei-
aenen Betriebes oder einer Kaderstelle.
Es bestehen folgende Möglichkeiten:
Kursdauer ein Jahr
1 Kurstaa pro Woche (Samstag oder Montag) oder 2 Kurs-
abende (Montag und Donnerstag).
Kursdauer 6 Monate
Kursbesuch am Samstag und am Montag.
Fächer
Buchhaltung, Küche, Getränke, Bier, Lebensmittelgesetz-
gebung, Staats- und Rechtskunde, Service und Verkauf,

p Unternehmungsführung, Wein- und Kellerkunde. Q
* Unterlagen und Beratung kostenlos und unverbindlich £
x durch: Ï
v Geag Gastgewerbe Einsatz AG ^
* Wesemlinstrasse 46, 6006 Luzern <

S Telefon 041 36 36 85 ï
9®®®®®®®®®®®®®®®®®®®®®®®®Q

praktisch
I problemlos
S o-,p ihre Verpfle

1 ^Ser«Sesfen,i ^unseres Einweggeschirrs.

S
z^zz Qratis-Muster
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