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Zeitgeschichte

60 Jahre Kiichenchef-Schulen

Es brauchte zuerst sich ver-
schirfende Riigen der Konsu-
menten (Wehrménner) und nim-
mermiide Anstrengungen der
Spezialisten des Verpflegungs-
dienstes (Fouriere, Quartiermei-
ster), bis es endlich soweit war,
in Thun eine UOS (Unteroffi-
ziersschule) fiir Kiichenchefs
einzurichten.

-r./Stg. Wihrend des Aktivdienstes
1914 bis 1918 herrschten andere
Erndhrungsgrundsitze als heute.
Aus einer Anleitung iiber die
Zubereitung von Speisen im
militdrischen Haushalt 1902 kann
entnommen werden: «Die Trup-
penerndhrung muss auf Einfach-
heit und Missigkeit beruhen. Die
Zubereitung darf moglichst wenig
Zeit beanspruchen. Feinschmek-
kergerichte von umstindlicher und
zeitraubender  Zubereitungsart
haben in der militdrischen Kiiche
keinen Platz.»

Als Mittagessen  (eindeutige
Hauptmahlzeit) gab’s damals
bereits: Teigwarensuppe, Rinds-
braten und Kartoffelstock, oder:
Fleischsuppe, Spatz und Reis mit
Kise, oder: Gerstensuppe, Kalbs-

ragout und Makkaroni mit Kise.
Beim Nachtessen gab’s Suppen
ohne Zutaten.

Zubereitet wurden die Mahlzeiten
in der Fahrkiiche, spiter zwecks
Schonung derselben in requirier-
ten Kochkesseln in Waschkiichen,
Wirtschaften, Schulhdusern oder
Kisereien. Leider, klagte ein Zeit-
genosse, seien die aufgefiihrten
Speisen nur auf dem Papier
schmackhaft gewesen, die Wirk-
lichkeit habe bedenklich ausgese-
hen.

Als Grund wird angegeben, dass
sowohl Instruktion als auch Rekru-
tierung des Kiichenchefs zu wiin-
schen ibrig liess. Denn viele
Kiichenchefanwirter gaben an,
Metzger, Bicker, Wirt, Kaser oder
Koch zu sein, nur um sich vom
Drill zu driicken. Da die Rekru-
tenkiiche, in welche Kiichen-
chefaspiranten =~ abkommandiert
wurden, selten von einem Fach-
mann gefiihrt wurde, machten die
Jungen schon frith mit dem
gewohnten Schlendrian Bekannt-
schaft.

Nebenbei lernte man vor allem das

Abwaschen und eine lieblose
«Engros-Kocherei» ohne irgend-
welche Berechnung. In der Unter-
offiziersschule wurde in gleicher
Manier «weitergewurstelt», und
weil spiter das Hilfspersonal auch
oft aus Driickebergern bestand,
haperte es bos mit der Disziplin
der Kiichenmannschaft und der
Qualitit des Essens.

Aufgrund mannigfacher Klagen
befahl der Armeekriegskommissar
im Sommer 1915, der Zubereitung
der Speisen vermehrt Aufmerk-
samkeit zu schenken. Den Kiichen-
chefs sollte Anleitung in der ratio-
nellen Zubereitung von Speisen
erteilt werden. Solche Kochkurse
fanden mit der Zeit in allen Divi-
sionen statt und verbesserten die
angeprangerten Zustinde wesent-
lich.

Was immer noch zu Klagen Anlass
bot, war die Ausbildung der
Kiichenchefs. Diese erfolgte auf
den Waffenpldtzen durch Zivil-
kiichenchefs.

Diese Zivilkiichenchefs, durch
Anstellungsvertrag  verpflichtet,
leisteten keine befriedigende, vor
allem keine einheitliche Ausbil-

Sack fiir Restaurantskonsuma-
tion ausgeben, auf jene Gastbe-
triebe, bei denen der Soldat noch
willkommen ist.

Unsere Adresse: «Der Fourier»,
Redaktion, Postfach 2840, 6002
Luzern. Die entsprechenden Anga-
ben erreichen uns aber auch iiber
die Fax-Nummer 041 210 71 22.

Die Redaktion von «Der Fouri-
er» dankt fiir die wertvolle
Zusammenarbeit im Dienste des
Schweizer Biirgers in Uniform!
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Luzemn Restaurant z. Goldenen Stern b
Monte Ceneri Militarkantine e
Morschach Gasthaus Hirschen =
Thun Café-Hotel <Emmental» »

Café-Bar «Mokka» 3

Angehorige der Armee sind stets willkommen
Geduldet mit dem Anstrich des Liickenbiisser-Daseins

e Preis-/Leistungsverhaltnis stimmt nicht tberein
i Mangelhaft in jeder Beziehung
= Soldaten in Uniform nicht (unbedingt) erwlinscht
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Unser Archivbild zeigt die (iber Jahrzehnte im Gebrauch gestandene ehrwiirdige fahrbare Gulaschkanone.

dung. Erst 1931 wurde die Aus-
bildung der Kiichenchefs grundle-
gend geédndert, indem die Kiichen-
chefs der Infanterie speziell durch
Kiichenmeister ausgebildet wur-
den, welche man den Unteroffi-
ziersschulen zugeteilt hat. Das
Abverdienen als Kiichenchef
erfolgte in den anschliessenden
Rekrutenschulen unter Aufsicht
der Zivilkiichenchefs. Doch befrie-
digte auch diese Ldsung nicht
ganz.

Deshalb verfiigte am 26. Januar
1935 das EMD die Einfiihrung von
besonderen  Fachkursen  fiir
Kiichenchefs mit einer Dauer von
27 Tagen. Als Instruktoren wur-
den die besten Divisionskiichen-
meister unter der strengen Leitung
von Oberst Suter in diese Fach-
kurse befohlen. So stand denn der
Einberufung des allerersten Fach-

kurses fur Kichenchefs im 1936
nichts mehr im Wege.

In der Folge bewihrten sich die-
se Fachkurse. Vor allem die Aus-
zugseinheiten profitierten nun von
den besser ausgebildeten Kiichen-
chefs, wahrend die Kiichenchefs
der Landwehr-, Landsturm- und
HD-Einheiten zum Teil nicht
befriedigten und Weiterbildungs-
kurse angeboten wurden.

Ab 1943 wurden jdhrlich sechs
Weiterbildungskurse durchgefiihrt
mit einem Bestand von durch-
schnittlich 50 Teilnehmern. Das
ergab flir die finf Klassenlehrer in
Thun ein geriitteltes Mass an
Arbeit: Wihrend eines Jahres
waren sechs Fachkurse zu je 20
Tagen und acht Unteroffiziers-
schulen zu je 27 Tagen zu betreu-
en, was ein Gesamttotal von 336
Instruktionstagen ergab.

Ab 1948 wurde die UOS fiir
Kiichenchefs auf sechs Wochen
verldndert, wobei die Kiichen-
chefanwirter 14 Tage vor Been-
digung ihrer Rekrutenschule zu
einem zweiwdchigen Vorkurs fiir
die UOS entlassen wurden.

Ein Schlussgedanke zum Jubildum
von Divisiondr Hans Schlup sel.:
«Auch diirfen wir die besondere
Stellung eines Kiichenchefs in
einer Einheit durchaus hervorhe-
ben; kein Unteroffizier hat bereits
heute schon dreimal tiglich
«Ernstfally, ohne dabei je die
Modglichkeit zu haben, eine Grup-
peniibung erst «trocken» vorzu-
iiben und bei Versagen nochmals
durchzuspielen. Seine Arbeit wird
erst noch von oft iiber 100
Angehdrigen seiner Einheit - alles
verwohnte Gourmets - einer
gestrengen Kritik unterzogen. ...»
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