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14 Termine

Herz/Zcfres
Momrn
Vom 8. A/ovemPer
P/s am 7 7. Dezember
aPso/w'eren S/'e

/n Bern d/e Four/er-
Scbu/e 4/93.
l/l/äPrend d/esen fünf
fl/ocPen erba/fen S/'e

d/'e FacPai/sP/Vdung
zw /brer späteren
Täf/g/ce/f a/s Four/er.
Dass d/ese burze Ze/'f
n/'cbf genügt, w/rd
s/'cb /'m m/7/'fär/scben

Z\//fag rascb ze/gen.
Zw /brer L/btersfüt-

lllll

November
12.-14. November
6.-7. November

7. November
13. November
13. November
19. November
19.-20. November
20.-21. November
21. November

25.-26. November

27. November

28. November
4. Dezember
6.-10. Dezember
6.-10. Dezember
6.-11. Dezember
6.-11. Dezember
10.-12. Dezember
11. Dezember
12.-16. Dezember
13.-17. Dezember

während des ganz«
IGEHO

Combatschiessen (Fourierverband, Sektion Zürich)
Studnerberg ob Grabs (VSMK Zürich) Metzgete
Ziel: Buchrain (SVMLT Zentralschweiz)
35. Nachtdistanzmarsch
Thun (OK) 35. Thuner Waffeniauf
Bern (SGOMFD) Generalversammlung
Wynau (SPFV) Fahrchef- und Präsidentenkonf.

Brugg (Stab GA) Informationstagung STA

Langenthal (F Div 8) Sommer-Wettkämpfe
Kloten (SMSV) TL Führungsrapport
Frauenfeld (OK/OG+UOV Frauenfeld)
59. Frauenfelder Mil-Wettmarsch
Andermatt (Stab GA)
Rapport der Sport-Offiziere HE

ganze Schweiz (SUOV)

Reg Zentralkurs mit Sektionen

Ennetbürgen (Tr Ver Unterwaiden) GV-Schiessen
Ziel: Huttwil (SVMLT Bern) 37. Berner Distanzmarsch

Engstligenalp (F Div 3) Ski-Patr-Führerkurs I

Fiesch (F Div 5) Ski-Patr-Führerkurs

Splügen (Geb Div 12) Ski-Patr-Führerkurs
Andermatt (F Div 7) Ski-Patr-Führerkurs

Engstligenalp (F Div 3) Ski-Patr-Führerkurs
VSMK Zürich: Jahresendfeier
S-chanf (F Div 6) Ski-Patr-Führerkurs

Gluringen (Geb Div 9) Ski-Patr-Führerkurs

IGEHO '93-
das Branchenereignis

Vom 18. bis 24. November 1993 steht
Basel (Schweiz) ganz im Zeichen der
Gastlichkeit. Mit der IGEHO '93, 15.

Internationale Fachmesse für Gemein-
Schaftsverpflegung, Hôtellerie und Re-
Stauration, ist ein wichtiges und ge-
wichtiges Branchenereignis angesagt.

pd. Die Herausforderungen, mit
denen sich die Gastronomiebran-
che auseinandersetzen muss, sind
vielfältig. Steigender Konkurrenz-
druck, Personalprobleme, das all-

gemeine wirtschaftliche Umfeld,
Strukturbereinigung, grundlegen-
de Veränderungen des Gästever-
haltens - die Liste der Schlagwor-
te und Einflussfaktoren ist umfang-
reich und entsprechend komplex.
Das Gesamtergebnis darf ange-
sichts der gegenwärtigen Wirt-

schaftslage als Erfolg verbucht
werden und unterstreicht somit
die Marktposition und den
Stellenwert, die die IGEHO in der
schweizerischen wie in der interna-
tionalen Messelandschaft geniesst.

Neuer Standort für den
Non-Food-Sektor

Mit der Verlegung des Non-Food-
Sektors in das renovierte Rundhof-

gebäude erfährt die IGEHO eine
markante Aufwertung. Die Messe-
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Auf über 35 000 m* Netto-Ausstellungsfiäche präsentieren gegen 700 Aussteller ihre Pro-
dukte und Dienstleistungen. Die Veranstalter rechnen mit rund 85 000 Fachbesuchern.

Foto: zvg

Auch «Kalkmenu» dabei

Die Unteroffiziersschule für Küchenchefs präsentiert »ich vom
18. bis 24. November 1993 an der 1GEHO in Basel; Halle 115,
Stand B12.

OKK. Die Ausbildung zum Militärküchenchef der Schweizer Armee
erfolgt neu in zwei Etappen: Als B«. rutsmann ausgehoben absolviert
der Truppenkoch in der RS zuerst einen Fachkurs (Fachausbildung)
und später eine Unteroffiziersschule (Führungsausbildung).

Am 3. Salon Culinaire Mondial wird eine Equipe der Unteroffiziers-
schule fürji.chenchefs unter der Leitung von Adj Uof Schanz wettbe-
werbsmässig teilnehmen. An allen sieben Tagen der IGEHO werden
Militärküchenchefe und Küchenchefschüler einer laufenden UOS ihr
Können in den verschiedenen Kategorien zur Schau stellen, im weite-
:reß:§in<i®tti^jöiieifofüÄ
Gerichte einer zeitgemässen Truppenverpflegung «hors-concours» zu
sehen.

In einer Begleitausstellung stellt sich die Kuchenchefschule unter dem
Motto • Küchenchef in der Armee - Eine Herausforderung» vor, Eine
Info-Wand mit fünf verschiedenen V deoflasches (/ermittelt Eindrücke
aus der Ausbildung des Küchenchefs. Moderne Hilfsmittel halten
auch in der Militärküche Einzug: Interessierte haben die Möglichkeit,
mit «Kaikmenu» die Kosten und Kalorien für eine Militärverpflgung
mittels Computer zu berechnen. Apropos Militärküche: Am Stand
können einzelne Rezepte aus dem neuen Kochrezeptbuch mitgenom-
men werden.

Die Präsenz der UOS für Küchenchefe an der IGEHO hat zumBiel, das
Vertrauen in den Küchenchef der Armee zu fördern.

gebäude für die Sektoren Food
und Non-Food sind durch Passe-

rellen miteinander verbunden.
Dies ermöglicht eine optimale Pia-

nung und Gestaltung des Messe-
besuchs.

Die Informationsplattform Nr. 1

Dass die IGEHO nicht nur bei den
Ausstellern einen guten Ruf hat,
beweisen auch die hohen Besu-
cherzahlen. So wurden an den bei-
den letzten Veranstaltungen 1989
und 1991) jeweils 84 000 Eintritte
verkauft. Der Fachbesucheranteil
ist mit 80 Prozent sehr hoch. An
der IGEHO treffen sich Manager,
Küchenchefs, Servicepersonal, Ein-

käufer, Lehrlinge und Planer, Wirte
und Hotelliers - eben alle, die
beruflich mit Gemeinschaftsver-
pflegung, Hôtellerie und Restaura-
tion zu tun haben. Für die 1GHEO

'93 rechnen die Veranstalter mit
zirka 85 000 Besuchern.
Verschiedene publikumswirksame
Sonderschauen und Begleitveran-
staltungen runden das Spektrum
der IGEHO '93 ab und werden für

qualitativ hochstehende Akzente
und Impulse sorgen.

Salon Culinaire Mondial

Der 3. Salon Culinaire Mondial
gehört international zu den bedeu-
tendsten kulinarisch-gastronomi-
sehen Ereignissen. Die zentralen
Wettbewerbsthemen heissen die-
ses jähr internationale Kochkunst
und Kochartistik. Rund 600 Köche
aus über 25 Ländern werden als

aktive Teilnehmer dabeisein. Unter
anderem auch 14 internationale
Kochmannschaften - darunter 13

Nationalteams -, die während den
sieben Messetagen kulinarische
Gaumenfreuden zubereiten wer-
den. In den Schauküchen können
die Messebesucher die Arbeit der
Teams mitverfolgen und die
Gerichte im angegliederten «Re-

staurant des Nations» geniessen.
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Bei Etage

Ambiente und Stil werden in der
Hôtellerie wieder zu einem wichti-
gen Thema. Im Rahmen der Son-
derschau Bei Etage präsentiert der
Schweizer Hotelier-Verein zusam-
men mit einer Gruppe namhafter
Unternehmen beispielhafte Hotel-
einrichtungen. Diese Inszenierun-

gen dokumentieren auf eindrückli-
che, aber auch auf unterhaltsame
Art den Unterschied zwischen her-
kömmlicher Hotel-Möblierung und
einer wegweisend gestalteten
Hotel-Atmosphäre. Dass an der
Bei Etage selber eine spezielle
Ambiente herrschen wird, dafür

sorgen unter anderem Künstler
wie David Dimitri.

TAVOL'ARTE

Sechs der führenden Schweizer
Unternehmen im Bereich der
«Tafelkultur» präsentieren an dieser
Sonderschau unter dem Motto
«Exotic» 30 verschiedene Tischge-
staltungen. Die Palette der Krea-
tionen ist breit: mal kontrastreich,
lebensfreudig und farbig, mal ele-

gant, dezent oder futuristisch. Die

Ergebnisse dürfen mit Spannung
erwartet werden.

Ökonomie und Ökologie im
Gastgewerbe

Diese Sonderschau verspricht dem
Fachpublikum - gerade in wirt-

schaftlich härteren Zeiten - einige
interessante Anregungen vermit-
teln zu können. Anhand von 20
ausgesuchten Beispielen aus der
Praxis wird gezeigt, wo Investitio-
nen sich lohnen, wo Verhaltensän-

derungen angezeigt sind und wo
man Know-how holen kann. Prä-

sentiert werden unter anderem

Lösungen aus den Bereichen Gross-

küchen, Recycling und geldsparen-
der Warmwasseraufbereitung.

Infotei

Die Begleitveranstaltung steht
auch dieses Jahr wieder unter der
Leitung der renommierten Hotel-
fachschule Lausanne. Angeboten
werden bedienerfreundliche, lei-
stungsfähige und auf die Hotelle-
rie und Gastronomie zugeschnitte-
ne Software-Programme und
-Pakete, Kassen- und EDV-Syste-
me sowie Gesamtlösungen.

Käse '94

pd. Was in enger Zusammenarbeit
mit der Confrérie de St. Uguzon
(Zürich) 1992 entstanden ist, wird
mit Unterstützung namhafter Bran-
chenverbände im kommenden
Jahr zum zweitenmal stattfinden:
In den Hallen des Zürcher Messe-

geländes organisiert die Züspa die
Käse '94, die umfassende und
international ausgerichtete Lei-

stungsschau einer Branche, die
sich erfolgreich - mit enorm
erweitertem Spezialitätenangebot

- den veränderten Konsumbedürf-
nissen angepasst hat.

Die Käse '94 wird vom 24. bis 27.
November 1994 unter dem Patro-
nat der Confrérie de St. Uguzon
erneut zum Branchen-Treffpunkt in
Zürich.

«Der Fourier»-Leser schreiben

«A propos GSoA...»

-r. Unter dieser Überschrift erreichte uns einen Leserbrief, der die Pazifi-

sten aufruft, mit GSoA-T-Shirts der Bevölkerung im Wallis zu Hilfe zu
eilen... Leider können wir diesen Leserbrief im «Der Fourier» nicht
abdrucken. Mindestens Name und Adresse müssen der Redaktion
bekannt sein. Anonyme Briefe wandern in den Papierkorb.

Pdle
"^"walliser
Weine
von

PROVINS
©VALAIS

/n c/en
wob/verd/enfen

Pausen
scbäfzf man
das

besonders
Feine/

ß/aser Café,
037 3S0 55 55

Rennen S/e unser IVK/ER-Angebof?
/Komb/V /Wab/kaffee und F//fermascb/ne...J
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