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Die Gastronomiefachwelt lässt bitten
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Als Fachausstellung von nationaler und interna-
tionaler Bedeutung wiederspiegelt die Igeho 89

den aktuellen Stand des Gastgewerbes und setzt
gleichzeitig Trends für die Zukunft. Die an ihr
vertretenen Sektoren decken alle Bereiche des

Gastronomiegewerbes ab: von Nahrungsmit-
teln und Getränken über Ausrüstung und Ein-
richtung bis zur Administration. Die Igeho 89

wird sich in bewährter Art in Branchen geglie-
dert in den folgenden Fachgruppen präsentie-
ren:

Nahrungsmittel - Getränke - Genussmittel -
Gebäude, Umgebung und Innenausbau - Ge-
bäudetechnik und Installationen - Ladenein-
richtungen, Kühlanlagen, Transportanlagen und
-gerate - Kücheneinrichtungen, Küchenma-
schinen, Küchengeräte - Office, Buffet und Bar,

Speiseverteilung, Getränkeausgabe, Automaten
- Restaurant, Speiseraum - Empfangs- und
Aufenthaltsräume, Réceptions-Einrichtungen,
Konferenzraum und Schulungsraum - Büroor-
ganisation, Rechnungswesen, Führung, Verwal-
tung, EDV-Anlagen, Hard- und Software -
Spiel, Sport, Fitness, Unterhaltung - Wäsche-
rei, Lingerie, Wäsche - Reinigungs-, Unter-
halts- und Werkstattdienst - Berufsbekleidung
- Brandschutz, Aiarm- und Schutzanlagen, Un-
fallverhütung - Diverses.

Attraktive Sonderschauen, Rahmen- und Be-

gleitveranstaltungen, die sich durch besondere
Praxisbezogenheit auszeichnen, gehören zur
Tradition der Igeho.

Die «Igeho Tech», Sonderschau fürSystcme und

angewandte Technik in Gastronomie, Hôtellerie
und Gemeinschaftsverpflegung erfährt bereits
ihre dritte Durchführung. An ihr werden be-

triebliche Abläufe ganzer Gastronomiesysteme
in der Praxis vorgeführt. Der Fachbesucher
erhält einen direkten Einblick hinter die Kulis-
sen der Betriebe und ist direkt dabei, wenn neue
Geräte eingesetzt und erprobt werden.

Die Hotelfachschule Lausanne ist mit ihrer Rah-

menveranstaltung INFOTEL Gast an der Igeho.
Hier geht es um Anwendungsmöglichkeiten der
EDV im Hotel- und Gastgewerbe.

Eine Première hingegen feiert die Sonderschau
Centre Gastronomique. Köche, Oberkellner,
Barkeeper, Pâtissiers präsentieren ihr Können
vor versammeltem Publikum. Sinn und Zweck
des Centre Gastronomique ist einerseits die
Weitergabe von Know-how durch Spezialisten
an Spezialisten, andererseits die Darbietung ei-
ner weiteren Attraktion für die Besucher der
Igeho. *****

Wir heissen die neuen Fouriers herzlich willkommen!

Vom 13. November bis 16. Dezember 1989 absolvieren Sie in Bern die Fourierschule 4/89. Während die-
sen fünf Wochen erhalten Sie die Fachausbildung zu Ihrer späteren Tätigkeit als Fourier. Dass diese kur-
ze Zeit nicht genügt, wird sich im militärischen Alltag rasch zeigen.

Zu Ihrer Unterstützung veranstalten die Sektionen des Schweizerischen Fourierverbandes für ihre Mit-
glieder während des ganzen Jahres interessante au sserdienstliche Anlässe zur Aus- und Weiterbildung.
Dazu gehört auch die vorliegende Fachzeitschrift <Der Fourier».

Wir wünschen viel Erfreuliches!
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