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Was gibt es Neues in der Kiichenchefschule?

Zukiinftige Mitglieder der Gilde der Militarkiichenchefs im Test

Am Freitag, 24. Februar 1989, durfte der verantwortliche Redaktor des «Der Fouriern wieder einmal die
Unteroffiziersschule (UOS) fiir Kiichenchefs in Thun besuchen. Was der Kommandant, Major i Gst Fau-
stus Furrer, und sein bewahrtes Instruktoren-leam alles an Neuerungen in der Ausbildung mit den
Kiichenchefschiilern verwirklicht, lesen Sie im nachfolgenden Artikel.

Die Schule steht bereits am Ende der funften
Woche, und es laufen die letzten Vorbereitun-
gen fur die nach dem Einriicken am Sonntag-
abend beginnende Schlussiibung. Die Inspek-
tion steht auch noch bevor. So ergibt sich ein
Besuchstag in der Kiichenchefschule in einer
der interessantesten Phasen.

Es wiirde zu weit fithren, den ganzen Verlauf der
Schule und die Besonderheiten aufzulisten.
Dies wurde in den vergangenen Jahren schon
vielfach getan. Man erinnere sich beispielsweise
an die grosse Berichterstattung zum 50-Jahr-
Jubilium der Kiichenchefschulen im Jahre
1986.

Heute mdchten wir auf einige Neuerungen und
Besonderheiten in der Ausbildung der Kiichen-
chefs hinweisen, welche auch unsere Leser
interessieren. Bereits fiir die Vorbereitung und
den guten Verlauf der nichsten Dienstleistung
kann das Beschriebene fiir den Quartiermeister,

Besprechung einer Koch-
platz-Verteidigung
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Fourier und Kiichenchef vielleicht von Nutzen
sein. Es werden folgende Bereiche besprochen:

— Dampfdruckkochen

— Ausbildung Schweinefleisch

— Arbeitsplanung des Kiichenchefs

— «Ausserberufliche» Klasse (Nichtkoche)
— Zusammenarbeit Fourier — Kiichenchef

Dampfdruckkochen

Die Kichenchefschiiler werden bereits in der
UOS fiir das Kochen mit Dampfdruckgeriten
ausgebildet. Dies eigentlich eher im Hinblick
auf das Abverdienen in Kiichen auf Waffenplat-
zen, In der Kiiche 6 der Mannschaftskaserne in
Thun sind alle moglichen Typen, welche in den
Waffenplatzkiichen installiert sein konnten, in
Reihe montiert und betriebsbereit. Darin findet
auch ein grosser Teil der Ausbildung statt. Somit
ist jeder Absolvent in der Lage, sich beim

133



Kdo UQOS fiir Kiuchenchefs

Arbeitsplanung vom

1988
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Verschiedene Typen von Dampfdruckkochern

Abverdienen mit den in der Kiichenchefschule
angeeigneten Kenntnissen zum Dampfdruckko-
chen zurechtzufinden. Das Dampfdruckkochen
erlaubt eine schonende und die Nihrstoffe
erhaltende Zubereitung der Lebensmittel.

Ausbildung Schweinefleisch

Dass Schweinefleisch heute vermehrt in der
Truppenkiiche Einzug hilt, ist nicht nur eine
Zeiterscheinung. Der Fleischbedarf der Truppe
bei einer allfilligen Mobilmachung ist so gross,
dass dieser mit Kuhfleisch der Qualitiit IIC nicht
abgedeckt werden konnte. Daher wird der Ver-
wendung von Schweinefleisch in der Truppen-
kiiche vermehrte Aufmerksamkeit geschenkt.
Beachten Sie dazu unseren Spezialbeitrag
«Schweinefleisch durch die Versorgungstrup-
pen» und die dazugehorenden Hinweise (siche
Seite 141).

Arbeitsplanung des Kiichenchefs

Die Ausbildung des Kiichenchefs zum Grup-
penfiihrer findet auch in taktischen Belangen
statt. So lernt der angehende Korporal die stu-
fengerechte Befehlsgebung, welche auch nicht
vor der Kiiche Halt macht. Auf Seite 134 fin-
den Sie die Abbildung des in der Kiichenchef-
schule verwendeten Formulars «Arbeitspla-
nung vom . . .» fir die Auftragserteilung an die
Kiichenmannschaft. Mit dem korrekten A usfiil-
len und der richtigen Verwendung dieser
Arbeitsplanung gelingt der Kiichenmannschaft
hoffentlich eine zeitgerechte und einwandfreie
Zubereitung der Mahlzeiten fur die Truppe,
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«Ausserberufliche» Klasse

Ein kleiner Anteil von Kiichenchefschiilern
erfillt die gewiinschte Voraussetzung, abge-
schlossene zivile Ausbildung zum Koch, nicht.
Diese Nichtkéche entstammen dhnlichen Beru-
fen, z. B. Metzger, Bicker-Konditoren oder Kell-
ner, und erhalten in der Versuchskiiche — in
einer separaten Klasse zusammengefasst — eine
Intensivausbildung mit den Grundkenntnissen
von Zubereitungsarten und Regeln des «1x1 des
Kiichenchefs». Diese Versuchskiiche verfligt
{iber mehrere Einheiten von Haushaltkiichen-
einrichtungen und ldsst die effiziente Ausbil-
dung in kleinen Teams zu.

Zusammenarbeit Fourier — Kiichenchef

Auch diesem Bereich wird in der Kiichenchef-
schule grosse Aufmerksamkeit geschenkt. So
fordert man das Preisbewusstsein des Kiichen-
chefs. Bekanntlich ist der Fourier — gemiss
unseren militirischen Reglementen — fiir den
Einkauf verantwortlich; er ist fiir die Preiskalku-
lation zustindig. Nun, wenn der Kiichenchef
nicht mitdenkt und das Preis-Leistungs-Verhilt-
nis nicht mittragen hilft, niitzt die beste Planung
des Fouriers nichts. Der angehende Kiichenchef
wird dahin gefiihrt, dass er (wieder) lernt,
welche Produkte zu welcher Jahreszeit giinstig
und der Tradition entsprechend erhiltlich sind.

Verpflegungszubereitung im Gelande
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Fiir die zivile Gourmet-Kiiche sind Erdbeeren
natiirlich das ganze Jahr {iber erhiltlich, wobei
der Preis bekanntlich keine Rolle spielt. Viele
Koche haben dieses Denken verlernt und kon-
nen oft nicht einmal den Tagespreis fiir ein Pro-
dukt des tiglichen Kiichenbedarfs richtig nen-
nen!

Der Kiichenchef ist bereit, bei den vordienstli-
chen Arbeiten des Fouriers — Erstellen des Ver-
pflegungsplanes mit den Bestellungen — mit-
zuhelfen. Der Fourier muss sich nur an seinen
Kiichenchef wenden. Oder, wenn er Gliick hat,
meldet sich der gewiefte Kiichenchefbei seinem
Fourier.

Aktuelles vom Rindfleisch

Schlussbemerkungen

Die Kiichenchefschule hinterlisst dem Besu-
cher einen guten Eindruck. Es ist erfreulich zu
sehen, wie die jungen und zukiinftigen Mitglie-
der der Gilde der Militirkiichenchefs mit Eifer
und Sachkenntnis ihre Ausbildung absolvieren
und sich auf die neue Aufgabe als Militarkii-
chenchef freuen. Test bestanden!

Hptm Hanspeter Steger

Preissturz zum Jahresbeginn

Rindfleisch, neben Kalb- und Schweinefleisch wichtigste inldndische Fleischart, erlebte letzthin bewegte
Zeiten. Das seit einigen Wochen allmdhlich zunehmende Angebot an schiachtreifen Rindern, Ochsen
und Muni, zugleich eine leichte Verbrauchsverlagerung zum sehr giinstig angebotenen Schweinefleisch,
liessen die Preise auf dem Schlachtviehmarkt krdftig fallen; im Februar dieses Jahres sogar unterhalb
des vom Bundesrat festgelegten untersten Richtpreises. Die Konsumenten konnen von dieser fiir die
Bauern eher unbefriedigenden Marktlage profitieren. In den meisten Fleischverkaufsstellen haben die
Preise fiir Rindfleisch erheblich abgeschlagen.

An sich kam die veriinderte Marktlage beim
grossen Schlachtvieh nicht ganz unerwartet. Die
Auswirkungen auf die Schlachtviehpreise iiber-
raschten aber selbst Fachleute. Die stark riick-
gingige Rind- und Kalbfleischproduktion im
vergangenen Jahr (—10% gegeniiber 1987)
bescherte den Bauern noch erfreulich hohe
Schlachtviehpreise. Dieser Umstand diirfte
wohl eine grossere Zahl von Landwirten dazu
verleitet haben, ihre nicht fiir die Milchviehhal-
tung bestimmten Kilber iiber langere Zeit hin-
weg zu hegen und zu pflegen und anstatt Kalb-
eben Rindfleisch zu produzieren. Die aus-
gezeichnete Futterversorgung im vergangenen
Jahr und nun auch wihrend den Wintermonaten
diirfte bei diesem Entscheid ebenfalls mit-
gespielt haben.

Stufato, ein Schmorbraten nach Tessiner Art
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