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Neu von Knorr: (Mise en place)

Die Bereitstellung einer sorgfiltigen «Mise en
place» ist Grundvoraussetzung fiir einen rei-
bungslosen, professionellen Kiichenbetrieb.
Viel Zeit und Arbeit werden deshalb dazu auf-
gewendet. Jetzt gibt es ein Rezept, das dieses
Herrichten und Zubereiten im Handumdrehen
ermoglicht.

Die neue KNORR «Mise en placen, ein Sortiment
qualitativ hochstehender Kochingredienzen,
hergestellt aus besten, frischen und natiirlichen
Rohprodukten. Angeboten in gut proportionier-
ten Glisern, die sich mit einem Handgriff 6ffnen
und wieder schliessen lassen, sind diese Pro-
dukte jederzeit einsatzbereit, und zwar gleich in
19 verschiedenen Varietdten.

Alle werden direkt am Herd auf der «Mise en
place» verwendet. Alle konnen direkt in den
Kochprozess einfliessen und sind ganz einfach
frei dosierbar. Eine hervorragende Basis fiir alle
moglichen Gerichte und ein unnachahmliches
Rezept, wie man Arbeit, Zeit und damit Geld
sparen kann. Zur Einsparung kommt der grosse
Gewinn, nimlich: mehr Spielraum fiir die Krea-
tivitit.
4 Gruppen von KNORR «Mise en place»-Produk-
ten stehen zur Verfiigung, damit wirklich fiir alle
Verwendungsarten die richtige Basis bereit
steht; namlich:

Krduterzubereitungen / Gemiisezubereitungen

Grundzubereitungen / Gewiirzzubereitungen

Der Fourier 2/89

Bereits bekannt sind die Kriauter und Krdutermi-
schungen unter dem Namen CHIRAT «Pri-
merbay». Statt «Primerba» heisst das duftende
Griin jetzt «Mise en place» und kommt von
Knorr. Die im Stiden Frankreichs kultivierten
Kriauter werden sofort nach der Ernte tiefgefro-
ren und dann sorgfiltig zu Kriuterpasten ver-
arbeitet. Durch das schonende Verfahren behal-
ten sie von Januar bis Dezember das volle
Aroma frischer Kriuter.

Doch sind es lingst nicht nur Kriauter und Kriu-
termischungen (davon gibt es nach wie vor 8 ver-
schiedene), die jetzt unter dem Namen «Mise en
place von Knorr» auf den Markt kommen. Es
sind auch Gemiisezubereitungen wie Mirepoix
oder Bouquet garni — beide fixfertig, sie werden
direkt der Sauce oder dem Fond zugegeben.
Rostzwiebeln, Rostzwiebeln mit Speck und
Knoblauch sind weitere Produkte dieser
Gruppe.

Geschmacksbasen mit Kalbfleisch, Huhn, Fisch
oder Crevetten, Instant-Produkte wie die ganze
«Knorr Mise en place», sind die fertigen Grund-
zubereitungen flir Suppen und Saucen. Mit
ihren vielseitigen Anwendungsmoglichkeiten
und dem ausgeprigten Geschmack sind sie aus-
gezeichnete Kochhilfsmittel fiir jede Kiiche. Die
beiden Gewiirzzubereitungen runden dieses
neue Sortiment ab. Sowohl die Curry-Basis wie
die Meerrettich-Basis sind wie alle tbrigen
«Mise en place»-Produkte einfach in der
Anwendung und fiir kalte Saucen
genauso geeignet wie fir warme.
Durch das raffinierte Produktionsver-
fahren sind sie einmalig im Ge-
schmack und jederzeit griffbereit.
Somit ist die prerfekte «Mise en place»
19 mal einfacher geworden.

Knorr (Mise en place)-Produkte sind in 4 Grup-
pen unterteilt, damit fiir alle Verwendungsar-
ten die richtige Basis bereit steht, namlich:
Kréuterzubereitungen,GemUsezubereitungen,
Grundzubereitungen und Gewiirzzubereitun-
gen. Unser Bild zeigt die 5 verschiedenen
neuen Knorr-Produkte «Gemiisezubereitun-
gen.
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