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5.5. /y7z'c/zr/:ozz.szzw

- Die Neuerungen im Armeeproviantsortiment aufzählen und deren Verwendungsmöglichkeiten
nennen

5.6. /t C'57) zw Äu'c/zezzz/z'en.vZ

- Die Anforderungen an eine Kriegsküche und deren Notkochplatz erklären
- Die Beurteilung eines Kellers anhand der im Programm aufgeführten Kriterien vornehmen
- Das Verhalten auf dem Notkochplatz bei den AC-Bereitschaftsgraden interpretieren
- Die Schutzmöglichkeiten von Verpflegungsmitteln, Trinkwasser, Küchenkorpsmaterial und

Brennstoffen für die Lagerung aufzählen und für den Transport richtig anwenden

- Die Verwendung sowie den Unterhalt von Wassersäcken beschreiben und den Gebrauch von
Wasserdesinfektions- und Entchlorungstabletten durchführen

- Improvisierte Wasservorräte anlegen

5.7. /e/z/z/z'ezz,sr

- Die Vorteile einer Feldküche und einer Anhängerküche aufzählen und beurteilen
- Die Verantwortung als Küchenchef im Zusammenhang mit Hygiene in Feldverhältnissen aufzäh-

len

(Auszug aus Dokumentation 89/90 «ZAK»)

Küchenplanung

Eine neue Publikation des Schweizerischen Instituts
für Hauswirtschaft SIH

Der 7iïrz6azz einer /zzzzG/ozzstzzc/z/zgezz, o/Uzwo/ azz/ z/z'e ßez/ü/f/iwie /Tzrer Tzzge/ztz/wer aögeVz'wwre«
Aïzc/ze zaTz/t zzzzc/z wz'e vor zu z/ezz zzzz,s'przzc/zvo//.vZezz /Va/zzzzzg.r- zz/zzf /w zz ric/z / zv zzg.y tz zz/ga 6e zz zw Bü/zzzzzzzg,s-

izzzz. Zzzwez'V s7zzz7 z/zzèez z/z'e 7?e.yzz/tzz?e zzwso Zze/h'ez/z'gezzz/ez; ye èejser </z'e Azz/tragge/zer zzzzz/ /cün/t/gen
ßeniz'tzer iz/zer z/z'e ezzrs/zz-ee/zezzz/ezz Mög/zc/zÄre/ten zzzzz/ /Vo/z/ewe ßesr/zezz/ wmen zzzzz/ /e èeiier .sz'e z'/zre

IFz/ns'c/ze zzz artzTczz/zeren verwögen.

Ganz im Zeichen dieser Spezialdisziplin der
Architektur und Innenarchitektur steht die
jüngste, als Sondernummer erschienene Aus-
gäbe der SIH-Verbraucherzeitschrift «AufNum-
mer Sicher». Unter dem Titel «Küchenplanung»
vermittelt das Heft im Rahmen seines Hauptbei-
trags eine Vielzahl von Informationen, Hinwei-
sen und Anregungen für die Planung und Opti-
mierung der Küche.

Neben diesen umfassenden Planungsinforma-
tionen, einer praxisorientierten Checkliste und
einem «Fehlerkatalog» zur Vermeidung unlieb-
samer Planungs-Überraschungen enthält die
Ausgabe ein - erstmals in dieser Breite und
Vollständigkeit erarbeitetes - Materialien-Lexi-
kon, welches über die Eigenschaften und Pflege

sowie die Vor- und Nachteile der im Küchenbau
zur Verwendung gelangenden Materialien infor-
miert.
Weitere Beiträge setzen sich mit der Entwick-
lungsgeschichte der Küche in unseren Breiten-
graden und der Optimierung bestehender
Küchen auseinander.
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