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IGEHO 87 und 2. SALON CULINAIRE MONDIAL

Meisterleistungen in jeder Beziehung

Am Mittwoch, 25. November 1987, schloss in den Hallen der Schweizer Mustermesse die internationale
Gastronomie-Fachmesse IGEHO 87 zusammen mit der Weltkochschau SALON CULINAIRE MON-
DIAL ihre Tore. Mit 95 113 verkauften Eintrittskarten konnte ein neuer Besucherrekord erzielt werden.
Dementsprechend zufrieden dussern sich auch die 744 Aussteller der IGEHO ebenso wie die beteiligten
am 2. SALON CULINAIRE MONDIAL, die mit ihren Prisentationen wohl Hauptattraktion der Messe

waren.

Fiir sieben Tage, vom 19. bis 25. November
1987, war Basel und die Schweizer Mustermesse
das Mekka der Hoteliers, Wirte, Restaurateure
und Koche aus der ganzen Welt. Dass der Besu-
cherstrom gross werden wiirde, war durchaus zu
erwarten, doch iibersteigt das Endergebnis die
kithnsten Hoffnungen bei weitem. Mit 95113
verkauften Eintrittskarten konnte ein um 41 %
besseres Ergebnis erzielt werden als bei der letz-
ten Messe im Jahre 1985, als 67 000 Besucher an
die IGEHO kamen. Die verschiedenen Karten-
kategorien zeigen, dass insbesondere der Fach-
besucheranteil iiberproportional stark angestie-
genist. Entscheidend zu diesem Erfolg beigetra-
gen haben sicher die 1000 Kéche, 100 Regional-

teams und 14 Nationalmannschaften des SA-
LON CULINAIRE MONDIAL. Der Salon war
es auch, der die IGEHO noch vermehrt zum
grossen gesellschaftlichen Ereignis werden
liess, was zum Beispiel der Besuch eines kanadi-
schen Ministers bestitigt.

Ein Blick in die von der Konso AG im Auftrag
der Schweizer Mustermesse durchgefiihrten
repriasentativen Besucherumfrage zeigt, dass
73,2 % der Besucher aus beruflichen Griinden
die Messe besuchten. Deren Hauptaugenmerk
lag auf Information {iber technische Neuheiten,
fast ebenso wichtig wurde die personliche Wei-
terbildung und die Pflege von Kontakten einge-
stuft. 85 % der Besucher statteten dem SALON

Kiinstlerische Butterskulpturen erweckten Bewunderung bei den Besuchern.
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CULINAIRE MONDIAL einen Besuch ab,
jedoch kam nur etwa jeder zehnte allein wegen
dieses Anlasses nach Basel. Wie verankert die
IGEHO beim Fachpublikum ist, zeigt die Tat-
sache, dass jeder zweite Besucher die Messe in
friiheren Jahren bereits drei- bis zwolfmal — also
von Beginn an — besucht hat. Erfreulich ist
auch, dass 28,2 % der Besucherschaft Frauen
waren; dies ein fir Fachmessen sehr hoher
Anteil. Die Besucher wussten das breite Ange-
bot der Aussteller auch zu schitzen, blieben
doch 28,6 % von ihnen zwei Tage oder linger an
der Messe.

Das nationale und internationale Renomée der
IGEHO lasst sich sehr gut an der geografischen
Herkunft der Besucher ablesen: 18,1 % kamen
aus dem Ausland, was einen {iiberzeugend
hohen Wert darstellt. 14,8 % stellten die beiden
Basel, gleichviel kamen aus der Westschweiz
und aus dem Tessin. 67,1 % der Besucher kamen
demnach aus allen uibrigen Teilen der Schweiz.
Ein Spitzenresultat mit 5,7 Punkten auf der sie-
benstelligen Skala (1=sehr schlecht, 7=ausge-
zeichnet) erreichte die IGEHO und der SALON
CULINAIRE MONDIAL bei der Bewertung
durch die Besucher.
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Kennt man die Ergebnisse dieser Besucherum-
frage, so liegt es auf der Hand, dass sich die Aus-
steller iiber den Messeverlauf mehr als zufrie-
den dussern. Diese Einschidtzung der IGEHO 87
zieht sich durch alle Sektoren der Messe, von
den Kiicheneinrichtungen iiber Getrinke und
Nahrungsmittel bis hin zu den Veranstaltern der
zahlreichen Sonderschauen, wie zum Beispiel
dem Computer-Salon INFOTEL. Ein schoner
Erfolg war auch der IGEHO-TECH beschieden,
die zum zweitenmal das Interesse der Fachbesu-
cher mit ihrer Pridsentation voll funktionieren-
der Gastronomiesysteme auf sich zog. Die
Lebendigkeit der IGEHO-TECH liess sich zum
Publikumsmagneten innerhalb des technischen
Sektors der Messe werden, ihre Konzeption fand
beim Fachbesucher die verdiente Wiirdigung.

Der SALON CULINAIRE MONDIAL erwies
sich als eine Weltkochschau von hdchstem
Niveau, dessen internationale Ausstellerschaft
— 25 Lander waren vertreten — die besten Krea-
tionen in verschiedenen Sparten wie Kochkunst,
Kochartistik, Spital-Heimverpflegung und Tafel-
gedecke prisentierten. Dennoch machte sich
die Jury, ebenfalls international beschickt, ihre
Arbeit alles andere als einfach. Es wurde streng
bewertet, und nicht jeder Teilnehmer konnte
eine Silber- oder gar Goldmedaille mit nach
Hause tragen. Dies eine Tatsache, die den
SALON CULINAIRE 16blich von &dhnlichen
Veranstaltungen abhebt und gleichzeitig die
Bedeutung der hier verlichenen Auszeichnun-
gen noch unterstreicht. Mit im Einsatz standen
im SALON CULINAIRE auch 14 National-
mannschaften, die einesteils in der Ausstellung,
andernteils im «Restaurant des Nations» ihre
Kiinste prisentierten. Letzteres war denn auch
durch Gourmets jeweils vollbesetzt.

Die ndchste IGEHO kiindigt sich getreu ihrem
Zweijahresrhythmus auf November 1989 in den
Hallen der Schweizer Mustermesse Basel an.
Der nichste SALON CULINAIRE hingegen,
der letztmals im Jahre 1977 liber die Biihne ging,
findet voraussichtlich schon in sechs Jahren (im
Rahmen der IGEHO 93) statt.

Der Schweizerische Fourierverband stellte sich mit einem
Werbestand den Ausstellungsbesuchern vor.
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