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IGEHO, 19. - 25. November 1987 in Basel

Sie macht das Dutzend erfolgreicher Durchfiihrungen voll — die 12. Internationale Fachmesse fiir
Gemeinschaftsverpflegung, Hotellerie und Restauration, IGEHO 87 — und sie wird sich als Jubildums-
ausgabe attraktiver denn je prasentieren, wenn sie am 19. November 1987 in den Hallen der Schweizeri-
schen Mustermesse in Basel fiir sieben Tage die Tore dffnet.

Dies steht jetzt schon fest: die [GEHQ, als eine der weltweit bedeutendsten Gastgewerbe-Messen, wird
mit dem Angebot ihrer rund 700 Aussteller auf nicht weniger als 30 000 m* Nettostandfldache zusammen
mit den Sonderschauen und Begleitveranstaltungen weiterhin unbestritten Nummer eins der Branche

bleiben.

Begleitet, aufgewertet und erganzt wird die IGEHO 87 durch eine Vielzahl von Veranstaltungen. Im Zen-
trum des kulinarischen Weltinteresses wir der 2. Salon Culinaire Mondial stehen.

Bei thm steht schon alles zum besten: Erwartet
werden 1 000 Wettbewerbsteilnehmer aus rund
25 Lidndern. Hinzu kommen Nationalmann-
schaften aus 14 Lindern und 3 Kontinenten.
Aufgeteilt sind alle Teilnehmer in verschiedene
Wettbewerbsgruppen.

Das Wettbewerbsprogramm:
Auf dem Niveau unserer Zeit

Der Schweizerische Kochverband, der verant-
wortlich zeichnet fiir die Wettbewerbsregle-
mente, die Jury und Jurierung sowie die Verlei-
hung der entsprechenden Auszeichnungen, hat
interessante, zeitangepasste und durchwegs
anspruchsvolle Wettbewerbsarbeiten ausgear-
beitet. Beim internationalen Kochkunstwettbe-
werb stehen mit den Kategorien A (Fiinfgidngi-
ges Menu gastronomique, 1 Restaurationsplatte,
| kalte, festliche Platte) und B (Siebengingiges
Menu gastronomique, | Tagesmenu, 2 verschie-
dene Restaurationsplatten) zwei Programme zur
Auswahl. In der Kategorie C wird der Wettbe-
werb der Patissiers ausgetragen.

Neu geschaffen wurde die Gruppe Koch-Artistik
mit ebenfalls zwei frei wihlbaren Gruppen.
Dazu kommen die nicht minder anspruchsvol-
len Wettbewerbe fur Spital- und Heimverpfle-
gung sowie fir Personalverpflegung. Schliess-
lich sei auch darauf hingewiesen, dass mit dem
TAVOLARAMA auch fir das Tafelservice ein
eigener Wettbewerb durchgefiihrt wird.

Die ganze Fiille dieser Kategorie entspricht
einer geschétzten tdglichen Gréssenordnung
von 180 — 200 Wettbewerbsprogrammen oder
einer Netto-Ausstellungsfliche von rund
800 m”.
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Die Nationalmannschaften am SCM

Der Wettbewerb der Nationalmannschaften, der
jetzt schon ausgebucht ist, wurde auf 14 Teams
beschrinkt. Folgende Linder haben sich einge-
schrieben:

aus Ubersee:
Canada und die USA

und Fernost:
Malaysia und Singapur

aus Europa:

Bundesrepublik Deutschland, Danemark, Eng-
land, Holland, Italien, Jugoslawien, Luxem-
burg, Oesterreich, Ungarn und die Schweiz.

457



Vier Nationalmannschaften sind taglich im Ein-
satz: zwel im SALON CULINAIRE MONDIAL
mit dem Programm «Kalte Kiiche» auf je 20 m’
Tischfliche und zwei mit dem Programm
«Warme Kiche» im speziell dafur reservierten
Restaurant des Nations, in dem sich — Reserva-
tion empfohlen! — der IGEHO-Besucher von
diesen Spitzenkochen verwohnen lassen kann.

Der SALON CULINAIRE ist reich an
Begleitveranstaltungen

Der Salon Culinaire Mondial ist in einer eigens
hieflir reservierten Halle mit einer Bruttoflache
von ca. 8 000 m? untergebracht, die mit einem
Zierbrunnen und dber 60 kiinstlich bliihenden
Biaumen aufgelockert und gleichzeitig mit zahl-
reichen informativen und attraktiv gestalteten
Sonderschauen und Begleitveranstaltungen
angereichert wird.

So zeigen unter anderem:

Die Schweizerische Kiseunion eine «glusch-
tige» Auswahl kostlicher Schweizerkdse und
Kéasespezialititen, der Schweizer Bédcker- und
Konditorenmeisterverband hingegen - und

Armeeverpflegung findet jeweils regen Zuspruch seitens
der Besucher.
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dazu passend — eine attraktive Brotschau. Die
Schweizer Zuckerfabrikanten Aarberg, Frauen-
feld und Rupperswil lassen sich durch den
bekannten Zuckerkiinstler Ewald Notter vertre-
ten, der die hohe Kunst des Zuckerziehens
demonstrieren wird. Mit dem aktuellen Thema
«Erniahrungsbewusste Personalverpflegung»
setzt sich der Schweizer Verband fur Gemein-
schaftsverpflegung auf eindriickliche Weise aus-
einander. Der SV-Service, Schweizer Verband
Volksdienst, schliesslich prasentiert die «Neue
Schweizer Kiiche — Erndhrung 2000», wiahrend-
dessen eine Schweizer Grossbank zum «fréhlichen
Bankgsell» einladt. Auch die Schweizer Armee
mit dem Oberkriegskommissariat ist mit einer
interessanten und sehenswerten Ausstellung
vertreten. Nicht vergessen seien die UNION
HELVETIA und der SCHWEIZERISCHE
KOCHVERBAND, der einen speziellen inter-
nationalen «Treffpunkt der Wettbewerbeteil-
nehmer einrichten und betreuen wird.

Die Armee an der IGEHO

Nach einem Unterbruch von 6 Jahren nimmt
die Armee wiederum an der IGEHO teil. Das
Oberkriegskommissariat betreut diesmal die
grosse Sonderschau unter dem umfassenden
Begrifft «TRUPPENVERPFLEGUNG» und ist
iiberdies im Rahmen der Begleitveranstaltun-
gen und somit «hors concours» am Salon Culi-
naire Mondial mit dabei.

Um es vorweg zu nehmen: die ausgestellten
Tagesmenus, getrennt nach «Stationdren Ver-
hidltnissen», d.h. Verpflegung in Kasernen und
Gemeindeunterkiinften und «Feldverhéltnis-
sen» d.h. Verpflegung aus Brotsack und
Gamelle, wollen dem Besucher zeigen, wie die
Truppenverpflegung sein muss: einfach in der
Zusammensetzung, wobei die modernen Ernidh-
rungsgrundsidtze durchaus Anwendung finden;
dannaberauch vielfiltig, appetitlich, gesund . . .
und nicht zuletzt preisgiinstig. Dass bei der
Menuwahl die inldndischen landwirtschaftli-
chen Produkte Vorrang haben, sei nuram Rande
vermerkt.

Die Sonderschau «Truppenverpflegung» zeigt
auf 300 m?Ausstellungsfliche einen reprisenta-
tiven Querschnitt aus dem grossten Kollektiv-
haushalt des Landes. Ein Sektor ist der Brotver-
sorgung der Armee reserviert. Die Herstellung
von Frischbrot und Brotkonserven wird erklirt.
Die Feldbickerei, ein iiber 40 t schweres Fahr-
zeug, ist betriebsbereit ausgestellt.
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Fachspezialisten geben Auskunft. Von der guten
Qualitdt der Brotkonserven kann sich der Besu-
cher selber liberzeugen.

In einer «Gemeindekiiche» bereiten vor den
Augen des Publikums Schiler der Unteroffi-
ziersschule fir Kiichenchefs verschiedene
typische Militdrspeisen zu. Das Oberkricgskom-
missariat ladet zur Degustation ein.

Wie sich die Kichenplaner eine Militirkiiche
der Zukunft vorstellen, kann im gleichen Sektor
betrachtet werden.

Das ausgestellte Kiichenkorpsmaterial einer
Einheit beweist, dass auch im Materialsektor
immer wieder Verbesserungen Eingang finden.
Wie Kochkisten hergestellt werden, zeigt ein
Ausschnitt aus dem Herstellerwerk.

Das Zentrum des nidchsten Sektors wird durch
eine Vielfalt von Informationen aus dem Trup-
penhaushalt gestaltet. Der Besucher erfihrt,
welche Lebensmittelmengen pro Jahr vom Mili-
tiar verspiesen und welche Produkte als «Pflicht-
konsum» bezeichnet werden. Beim Sortiment
des Notvorrates der Truppe entdeckt der Besu-
cher bekannte Lebensmittelhersteller als Liefe-
ranten.

Die «Auslegeordnung» des Materials der Deta-
chementskiiche zeigt das praktische, robuste und
vielfdltige Sortiment der grossen Neuheit im
Kiichenbereich. Wenige Schritte entfernt ist dic
Detachementskiiche auch gleich im Betrieb.
Feldmissig aufgestellt, getarnt und betrieben
von Kiichenchef-Schiilern, welche auch hier
kleine «Versucherli» anbieten.

Eine lehrreiche und unterhaltsame Tonbild-
schau liefert jede Menge Tips zum Thema
«Kochen im Freien». Ratschldge, die auch dem
Wanderer oder dem Campingfreund niitzlich
sein konnen. Die Vorfihrungen finden nach
Ankiindigung in deutscher oder franzosischer
Sprache statt.

EDV im Kompaniebiiro? Die vordienstliche,
zeitlich und arbeitsmissig aufwendige Pla-
nungsarbeit in den Bereichen Mengen- und
Kostenberechnung sowie die immer gleichen
Faktoren bei der Abrechnung kénnen mittels
Computer exakt erstellt werden. Die dadurch
eingesparte Zeit kommt der eigentlichen Menu-
gestaltung und Uberwachung des Truppenhaus-
haltes zweifellos zugute. Wie das funktioniert,
zeigt ein praktisches Beispiel eines Menuplanes
fur einen dreiwochigen Wiederholungskurs
samt Bestellungen und Abrechnung. Das Ganze
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ist so konzipiert, dass der Rechnungsfiithrer die
laufenden Arbeiten jederzeit von Hand nachtra-
gen und erganzen kann, denn die Elcktrizitat ist
doch wohl nicht an jedem Truppenstandort vor-
handen!

Mitglieder des Schweizerischen Fourierverban-
des wie auch des Verbandes Schweizerischer
Militirkiichenchefs erliutern die Tatigkeit der
Sektionen dieser «hellgrinen Verbiinde». Die
Truppenkiiche ist auf Kader, die sich ausser-
dienstlich weiterbilden, mehr denn je angewie-
sen.

Ein Rickblick auf das Jubilium «50 Jahre
Kiichenchefschule» rundet die Sonderschau ab.
Mehr als 20 000 Kilichenchefs, gegliedert nach
Schulen und Jahrgingen, sind namentlich auf-
gelistet. Wohl mancher Besucher findet sich und
seine ehemaligen Klassenkameraden aus der
UOS in Thun an der Info-Wand. Dies ein Dank
des Oberkriegskommissariates an die Kichen-
chefs der Armee, die sichzum Wohle der Truppe
einsetzten.

Seit Monaten sind Fachinstruktoren des OKK,
unter der Leitung von Adj Uof P. Wohler, mit
den Vorbereitungen der Sonderschau TRUP-
PENVERPFLEGUNG beschiiftigt. Sie werden
dabei sowohl vom Technischen Dienst der Mes-
seleitung wie auch von der Kichenbaufirma
FRANKE, die die Gemeindekiiche licfert, unei-
gennitzig und tatkriftig unterstiitzt.

Der Besuch der IGEHO wird jedem «Hellgri-
nen», vorab den Fourieren und Kichenchefs,
bestens empfohlen.

Gruss an die IGEHO-Besucher

Wenn Sie als interessierter Besucher am Stand
der Armee unseren Ausstellungsteil uber die
ausserdienstliche Titigkeit angesprochen hat,
so freut uns dies besonders.
Die in Thren Hinden liegende Fachzeitschrift
vermittelt vor allem dem Fouricr, Fouriergehil-
fen und Quarticrmeister vicle aktuelle Informa-
tionen und kurzweilige Beitrdge zu militari-
schen und allgemeinen staatsbiirgerlichen The-
men. Vielleicht finden auch Sie einen anspre-
chenden Artikel, der Sie zu weiteren Gedanken
anrcgen kann.
Fir eine regelmissige Zustellung wenden Sie
sich doch bitte direkt an unseren Verlag (siche
Impressum).

Die Redaktion
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