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nahmen liegen in erster Linie in der Kompetenz
des Bundes; sie dienen letztlich der Erzielung
eines produktionskostendeckenden Milchprei-
ses fiir die Produzenten.

Lenkung der Milchverwertung

Eine weitere wichtige Aufgabe des ZVSM liegt
darin, im Einvernehmen mit den andern betei-
ligten milchwirtschaftlichen Organisationen
und Verwerterkreisen, vorab die geordnete und
kostensparende Konsummilchversorgung des
Landes zu gewiahrleisten und fiir die volkswirt-
schaftlich glinstigste Verarbeitung der nicht zum
Frischkonsum verwendeten Milch zu sorgen.

Fir die Erfullung dieser Aufgabe sind in einer
Verordnung des Bundesrates iiber die Verwer-
tung der Verkehrsmilch allgemeine Richtlinien
aufgestellt. Gestuitzt darauf hat der ZVSM, nach
Anhoren der beteiligten Organisationen, perio-
disch ein Milchverarbeitungsprogramm auf-
zustellen, das der Zustimmung des Bundesam-
tes fir Landwirtschaft bedarf,
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Qualitdtsforderung

Grosste Anstrengungen unternimmt der ZVSM,
damit der Konsument in den Genuss qualitativ
einwandfreier Milch und Milchprodukte
kommt. Thre hochstehende Qualitit hinsichtlich
Niahrwert, Reinheit, Frische, Geruch und
Geschmack wird heute vom Handel und den
Konsumenten als selbstverstandlich erwartet.
Milch und Milchprodukte gehoren zu den am
besten kontrollierten Lebensmitteln. Fur die
vom ZVSM geschaffenen Marken Floralp,
Rosalp, Rustica, Cavor, Cristallina, Pierrot und
Friola iiberwachen Markeninspektoren die Qua-
litit.

Im weiteren steht dem ZVSM in engem Kontakt
mit Wissenschaft und Forschung, um die Ver-
besserungen in der Landwirtschaftstechnik und
Molkereitechnologie stindig an seine Mitglie-
der weiterzugeben. Die Ausbildung und Weiter-
bildung in milchwirtschaftlichen Berufen sind
dem ZVSM ein wichtiges Anliegen.

Der Pro-Kopf-Konsum von Glace hat zugenommen. Die Schweizerinnen und Schweizer verzehren pro
Jahr rund 48 Millionen Liter Glace. Das sind etwa 7,5 Liter pro Person.

Speiseeisarten:

In der schweizerischen Lebensmittelverord-
nung sind die Eisarten Doppelrahm-, Rahm-,
Milch- und Wasserglace sowie Sorbet in ver-
schiedenen Aromen aufgefiihrt.

Im Handel sind sie erhiltlich als

- Einzelportionen
(Becher, Cornets, Stengel)

- Familienportionen

— Spezialititen
(z. B. Eistorten)

Speiseeis:

Wird hergestellt aus Milch, Rahm, Trinkwasser,
Zucker, Sorbit, Eiprodukten, Friichten oder
Fruchtsiften, Pflanzenfetten, natiirlichen oder
kiinstlichen Aroma- und Geschmackstoffen,
Farbstoffen, Stabilisatoren und Emulgatoren.
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Farbstoffe:

Generell werden Farben, die aus Friichten
gewonnen werden, verwendet. Randensaft und
Himbeeren zum Beispiel liefern das Rot, und
das in den Riiben enthaltene Karotin gibt die
gelbe Farbe her.

Stabilisatoren:

Das sind natiirliche Hilfsstoffe wie Gelatine
oder Johannisbrotkornmehl, die das Wasser bin-
den und die Eiscréme festigen.

Emulgatoren:

Diese sorgen ebenfalls fiir die Wasserbindung.
Dazu zidhlt das natiirliche Lezithin, eine Sub-
stanz, die unter anderem im Eigelb zu finden ist.

Kalorien:.

Glace-Essen ist ein relativ leichtes Vergniigen.
100 Gramm Rahmglace enthalten 180 Kalorien.
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