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Buchbesprechung:

(Stichwort Fleisch)

Die Partner der Schweizer Fleischwirtschaft haben in einer A rbeitsgemeinschaft ein umfangreiches Fach-
buch unter dem Titel «Stichwort Fleisch» ausgearbeitet. Es richtet sich an alle, die sich fundierteres Wis-
sen tiber das Thema Fleisch aneignen wollen. Das Buch stellt eine wertvolle Ergdanzung des Schulstoffes
in Berufsschulen der Landwirtschaft, Hauswirtschaft, der Fleisch- und Fleischverarbeitung sowie der
Gastronomie dar, und wird nicht zuletzt auch ein interessiertes, breites Publikum ansprechen. Heraus-
geber ist die Schweizerische Genossenschaft fiir Schlachtvieh- und Fleischversorgung GSF

Bern/mes) — Wer sich fiir das Nahrungsmittel
Fleisch interessiert und mehr dariiber wissen
mochte, findet heute zweifellos zahlreiche gute
Publikationen, die entweder die produktions-
technische Seite (Landwirtschaft) oder die Ver-
arbeitung und Verwertung (Metzgerschaft)
beschreiben. Viele Biicher, Broschiiren und
Zeitschriften befassen sich zudem mit dem Ein-
kauf von Fleisch und dessen Zubereitung in der
Kiche; unzdhlige Rezepte schliesslich helfen
mit, Fleisch zu dem zu machen, was wir von ihm
erwarten, ndmlich eine Gaumenfreude. Es
diirfte aber schwierig sein, ein Fachbuch auf-
zutreiben, das sich unter dem gleichen Titel ein-
gehend sowohl mit Fragen der Fleischproduk-
tion und den dazugehoérenden Marktmechanis-
men als auch der Verarbeitung und des Kon-
sums befasst.

Im Sinne einer langfristig anhaltenden, besseren
Information {iber das wertvolle Nahrungsmittel
Fleisch hat die Verwaltung der Schweiz. Genos-
senschaft fiir Schlachtvieh- und Fleischversor-
gung GSF beschlossen, Mittel zur Realisierung
eines solchen Fachbuches zur Verfligung zu stel-
len. Wihrend mehr als zwei Jahren haben aus-
gewiesene Fachleute an diesem umfangreichen
Werk gearbeitet. Es umfasst samtliche Sparten:
die der Produktion, der Vermarktung, der Ver-
arbeitung und der Zubereitung von Fleisch. Die
mengenmassig bei uns weniger bekannten
Fleischsorten wie etwa Kaninchenfleisch, Wild
oder inldndische Fische, kommen ebenso zum
Zuge wie die in unserem Lande vorherrschende
Rinder- und Schweinemast.

Der Inhalt ist frei von wirtschaftlichen Inter-
essen und hat auch heikle und unangenehme
Fragen ungeschminkt angepackt. Nicht zuletzt
aus diesem Grunde wird das Buch «Stichwort
Fleisch» geeignet sein, zur Versachlichung der
Probleme auf dem Fleischsektor beizutragen. Es
vermag — in einerauch dem Nichtfachmann ver-
standlichen Sprache und mit einer iibersichtli-
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chen, aufgelockerten grafischen Gestaltung —
einen guten Einblick in die komplexen Zusam-
menhidnge zwischen Fleischproduktion, Markt-
geschehen, Preisgestaltung und Verwertung von
Fleisch zu geben.

Dieses Gemeinschaftswerk fiillt mit Sicherheit
eine Marktliicke, hervorzustreichen dabei ist
auch die Tatsache, dass zum ersten Mal Vertre-
ter der Konsumentenorganisationen, der Produ-
zenten, der Verwerterschaft und der Verwaltung
sich zu einer solchen gemeinsamen Aufgabe
zusammenfinden konnten. «Stichwort Fleisch»
liegt vorerst in deutscher Sprache vor, eine fran-
z0sische Fassung wird fiir spiter ins Auge
gefasst. Bezugsnachweis: GSF, Postfach 2714,
3001 Bern, Telefon 031 24 60 31. Vertrieben
wird das Buch zum Preis von Fr. 32.— auch {iber
die Mitgliederorganisationen der GSE so zum
Beispiel vom Schweiz. Viehproduzentenver-
band, Laurstrasse 10, 5200 Brugg oder dem Ver-
band Schweizer Metzgermeister, Postfach 123,
8028 Ziirich.
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