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Tee (verschiedene Sorten), Apfel, evtl. Süssigkeiten

Pot au feu 200 Gnagi Bauernkartoffeln 200

Gulasch Speck-Dörrbohnen-Ei ntopf

Spatz 250 Speck-Lauch-Kartoffeln

Minestrone mit Käse Gerstensuppe mit Speck 150 (Erbsensuppe)

Die Küchenführung

1. Einführung

Der Aufgabenbereich und die Verantwortung
der hellgrünen Funktionäre innerhalb einer Ein-
heit sind im Dienstreglement wie folgt
umschrieben:

Z///W- 227

zeDz'e T//;re/'o7/7z/67'e sind als Fw/zre/;

oder Fpcz/fl/Aren enge M/m/Tze/Yer c/ez- Zzzg/ïz/z/'ez'

und Azwzwanz/a/ztezz.»

Zz//cr 22« c

«Die Fouriere /ez'tezz zw Zzz/trag Aozzzotözz-

t/azzt(?/7 den Ree/zzzzzzzgs-, Fe/'/z/Zegzz/zgs'- zzzzzf

Äe/riefofoy/Wewst sowie die Beschaffung der
Unterkunft.»

Z#er 22« <7

«Dz'e ILac/zrffzm/erwerden als Grzz/z/zefl/w/zz-e/; öAs

FzV/zz-er vozz ZtoacTzezwezz/'e/z, als Zugführerstell-
Vertreter oder a/s Fac/zi'/zez/ü/Ate« e/rtgejetzt.»

Z;'77e/' 22« c

«Z)z<? Fozyzora/c sind Fzz/zzw tzzzz/ Zzzs/zz/c/ez' ez/ze/-

Gruppe oder erfüllen /ze.sozzr/ez'e Zzz/gaöezz.»

Aus den Vorschriften im DR geht eindeutig her-

vor, dass der Fourier die volle Verantwortung für
den Verpflegungsdienst trägt. Für die Erfüllung
seiner Aufgaben steht ihm der Fachspezialist,
Wm oder Kpl-Küchenchef zur Seite. Der
Küchenchef seinerseits ist dem Kommandanten
gegenüber verantwortlich für die Führung und
Ausbildung seiner Gruppe, die Küchenmann-
schaft.

2. Arbeitsaufteilung, Verantwortlichkeiten

Die Arbeitsbereiche bzw. die Verantwortlichkei-
ten sind im Regl 60.1 «Der Truppenhaushalt»
umschrieben.

Fourier Küchenchef

Aufstellung der Verpflegungspläne mit Ko-
stenberechnung

- Bestellung vom Armeeproviant
- Erste Bestellung bei den zivilen Lieferanten

Beratung des Fouriers bei der Verpflegungs-
planung

Rekognoszierung der notwendigen Lokalitä-
ten und Räumlichkeiten

- Bestellung von zusätzlichem Material (Bau-
material, Zelte usw.) in Zusammenarbeit
mit dem Feldweibel

Übernahme der stationären Küche, Küchen-
einrichtungen, Gemüsemagazin, Kühleinrich-
tungen und Küchenkorpsmaterialmagazin

- Übernahmeprotokoll z. H. Fourier
- Übernahme des Küchenkorpsmaterials
- Übernahmequittung z. H. Feldweibel

Einrichten von improvisierter Küche, Feldkü-
che/Zeltküche, Kriegsküche
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Fourier Küchenchef

Übernahme und Einrichtung Lebensmittel-
magazin

Mithilfe beim Einrichten des Lebensmittel-
magazins

Beschaffung der Lebensmittel Warenbestellung an Fourier

- täglicher Bestellzettel

Kontrolle der Lieferungen Mithilfe bei der Kontrolle der Lieferungen

- tägliche Abgabe der Lieferscheine bzw.

Rechnungen an Fourier

Verwaltung Lebensmittelmagazin

- Führung der Warenkontrolle
Lagerung der frischen Lebensmittel

- Gemüsemagazin
- Kühlraum/Kühlschrank/Tiefkühler
- Brotmagzin bzw. Brotschrank

Leitung und Überwachung des Küchenbetrie-
bes

Rüst- und Vorbereitungsarbeiten
Berechnung von Quantitäten und Kochzeiten
Zubereitung der Speisen

Verteilung der Speisen in Zusammenarbeit
mit dem Feldweibel

- täglicher Fasszettel

Bereitstellung der Mahlzeiten zur Verteilung

- evtl. Leitung der Selbstbedienung

Abräum- und Abwascharbeiten

- Aufbewahrung und Verwendung von Spei-
seresten

- Tierfutterabfälle

Kontrolle über Hygiene-Massnahmen

- Persönliche Hygiene
- Lebensmittelhygiene
- Küchenhygiene

Einhaltung der Hygienevorschriften

- Personal, Einrichtungen, Räumlichkeiten

Instandstellungsarbeiten

- tägliche Reinigungsarbeiten
- Tagesparkdienste
- Kehrichtbeseitigung
- Grossparkdienst und Rückgabe des Küchen-

korpsmaterials an Fw bzw. Zeughaus

Rückgabe der Räumlichkeiten und Einrich-
tungen an die Besitzer (Quittung an Fourier)

Weiterbildung des Küchenchefs

- gemäss Programm Quartiermeister

Ausbildung der Kochgehilfen

- gemäss Programm Fourier bzw. Quartier-
meister

Rückschub evtl. Verkauf von Lebensmitteire-
sten am Ende des Dienstes

Mithilfe bei der Berechnung des Lebensmit-
telbedarfes für die letzten Diensttage

- saubere Zusammenstellung der bleibenden
Vorräte z. H. Fourier

Abrechnung

- täglicher Verpflegungsabrechnung
- wöchentlicher Bilanz

132 Der Fourier 4/85



3. Zusammenarbeit

Die Herstellung und die Abgabe einer optima-
len Truppenverpflegung bedingt einen totalen
Einsatz aller verantwortlichen Organe. Um den
gestellten Auftrag erfüllen zu können, ist eine
gute Zusammenarbeit zwischen Fourier und
Küchenchef sowie Feldweibel unbedingt erfor-
derlich.
Im Verpflegungsbereich der Einheit ist die klare
Abgrenzung zwischen Vorgesetzten und Unter-
gebenen durch das Ineinandergreifen vieler Ver-
antwortlichkeiten etwas verwischt. Gegenseiti-
ges Verständnis, Hilfsbereitschaft sowie unge-
störte und geordnete zwischenmenschliche
Beziehungen sind daher von grösster Wichtig-
keit.

Was erwartet der Küchenchef vom Fourier?

Ö) ford/ertsf/ZcA

- Kontaktnahme bezüglich Erstellung der
Verpflegungspläne

- Orientierung über WK-Programm, Art
und Standort der Küche

/V ITa/ire«^ <fe.v /t/fwszey

- rechtzeitiges Eintreffen der Waren in der
Küche

- dass die erforderlichen und bestellten Le-
bensmittel tatsächlich geliefert werden

- rechtzeitige Bekanntgabe von Menu-
bzw. programmänderungen

- genaue Fasszettel

Was erwartet der Fourier vom Küchenchef?

- eine kompetente Beratung betreffend
Verpflegungsplanung

- rechtzeitige und vollständige Bestellzet-
tel

- pünktliche Zubereitung der Speisen

- eine korrekte Bereitstellung der Speisen
auch in Feldverhältnissen

- eine saubere Küche, die namentlich den
Hygienevorschriften entspricht

- dass er sich bei der Küchenmannschaft
inbezug auf Verhalten und Anzug durch-
setzt

OKK Information:
Bezug von Rindfleisch für
den Truppenhaushalt

Wie aus Fachkreisen und Presse zu erfahren ist,
steht unser Land vor einem grossen Rind-
fleischangebot, und es sind bereits respektable
Lager vorhanden. Begreitlicherweise ist auch
das Oberkriegskommissariat angegangen wor-
den, durch die Truppe diese Vorräte abbauen zu
helfen.
Um dies überhaupt im Rahmen unserer Mög-
lichkeiten durchführen zu können, haben sich
die zuständigen Stellen bereit erklärt, eine ent-
sprechende Preisanpassung vorzunehmen.

Die heute gültigen Preise betragen: Th pro kg

KwA/ZmcA, Qualität II C, gemäss
Richtpreisen OKK
Vorderviertel 8.85
Hinterviertel 11.15

auf Waffenplätzen Fr. -.10/kg billiger
R/nd/7mc/i, Qualität I A
(geeignet für Voressen, Braten,
Plätzli, Siedfleisch)
Vorderviertel 8.80-9.—
Es ist möglich, dass in der nächsten Zeit die
Preise weiter sinken werden.

In Anbetracht des tiefen Preises für Rindfleisch
und im Sinne einer Unterstützung der Bestre-
bungen die vorläufigen Vorräte abzubauen,
empfehlen wir der Truppe, vom doch recht
grosszügigen Angebot regen Gebrauch zu
machen. Durch diese Aktion kann der Rech-
nungsführer auch eine wertvolle Abwechslung
in seinen Verpflegungsplan bringen. Seine Ein-
heit wird dies sicher schätzen.
Auf den Waffenplätzen werden die Vertragslie-
feranten für Fleisch direkt durch uns informiert.
Ausserhalb von Waffenplätzen bitten wir Sie,
sich rechtzeitig mit ihrem Fleischlieferanten in
Verbindung zu setzen. Für Ihre Mithilfe danken
wir Ihnen zum voraus bestens.

Fouriere Achtung:
Billiges Rindfleisch IA
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