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Unserem Metzger ist es keineswegs Wurst
wie Sie Ihr Frischfleisch haben wollen.

Fleisch zu kaufen, ist immer eine Vertrauenssache. Denn Fleisch ist eine Ware Ur.'ﬁ
eine Dienstleistung gleichermassen — tiber die Qualitit entscheidet der fachkundige Sch™
des Metzgers ebensosehr wie der Zustand des Tieres. 4

Darum haben wir in unserer Angebotspalette nicht nur ein komplettes Standal®’
sortiment von Frischfleisch, Wurstwaren, Gefliigel und pfannenfertig vorbereitetem e
kiihlfleisch, sondern auch die eigentlichen Spezialititen und Markenartikel der versch!
denen Regionen unseres Landes. i

Und mehr noch als das: Wir haben erstklassige Fachleute, die Ihnen das Fleisch%
Wunsch schneiden und zerlegen, wie Sie es fiir [hren Menuplan brauchen. Morgen <>
Huftsteaks a 120g? 600 Ragoutwiirfel a 30g fiir iibermorgen? 30 gleich schWerr,
Koteletts am Dienstag? Kein Problem — einfach friihzeitig anrufen, die Metzgerei Y
langen — wird schon erledigt. Wenn Sie kommen, ist alles fiir Sie bereit und hygienis®
verpackt. don

Und da der Mensch ja nicht vom Fleisch allein lebt: In unseren Tiefkiihltruhen fir
Sie ein reichhaltiges Fischsortiment. -

Unser Konzept ist immer das gleiche, ob bei Fleisch, Milchprodukten, Gemu;d
Friichten oder wo auch immer: Die beste und frischeste Ware, grosse Auswah
kompetentes Personal, das auch die Qual der Wahl mildern hilft, wenn Sie etwas 9
wissen mdchten.

Wahrscheinlichist das der Grund, warum immer mehr Gastwirte, Detaillisten, Hote
und andere Profis zu uns kommen: Sie haben den Braten gerochen.

end

lier

prodega — Alles Giinstige aus einem Hat*
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