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IM WALLIS
Wenn'd friisches

Gmiies muesch ha - Miete von Geschirr
muesch zum KRENGER zu glinstigen Preisen.

Erstklassiges Material.
gah!

Tassen, Teller, Becher,
Bestecke und Platten
(alles rostfreies Metall)

Frankolieferung zu Militarpreisen Fondue- und Raclettedfen

Kochkessel, Marmiten

Fritz Kl‘engel‘ AG Verlangen Sie unseren Katalog!

3600 Thun Constantin Fils SA
Landesprodukte en gros @ 033226222 21, rue de Lausanne
Molkereiweg 4 1950 SION Telephon 027 22 1307
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8202 GOSSAU SG * Warum werden SEG-Poulets *
Wir empfehlen lhnen unsere erstklassigen knuspriger und verlieren
Fleisch- und Dauerwurstwaren fiir Zwischen- beim Braten am wenigsten Gewicht? *
verpflegungen. * *
Antwort:
Bauernschiiblig schwarz klein * *
Bauernschiiblig Spezial schwarz oder hell Weil sie
Appenzeller Pantli gross und klein * trockengekﬁhlt sind!

Landjager

g ] d.h., wir kiihlen und trocknen die Poulets mit
almanett * ginem starken Luftstrom von 0°C und *

Fir mehrtagige Ubungen eignen sich speziell * vermeiden so, dass Wasser, *
Vakuum-Packungen (Portionen) in Gewebe und Haut eingeschlossen,

Salami grob und fein in den Bratofen gelangt.

Kochschinken

Speck gerauchert und gekocht

* Wenn SEG-Poulets schon nicht billiger sind, *
Delikatess-Fleischkise so diirfen sie ruhig besser sein!
Bauernfleischkése

Bierwurst * *
Verlangen Sie bitte unsere Spezialpreisliste. **** ****

@ 071 3136 31
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