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Via* goldene Begriffe!
Aus auserwählten Kartoffeln:

gpMgniVorblanchiertePommes-frites,frisch
flitSSoder tiefgekühlt, «golden-frites» sind

in kürzester. Zeit (1-2 Minuten, bei einer
Oeltemperatur von 180°) herrlich knusprig
ausgebacken und servierbereit.

gpjglg|fj]Backfertig zubereitete und tiefge-
croquettes kühlte «golden-croquettes»

werden aus derTiefkühltruhe direkt ins heisse
Oel (180°) gegeben und goldgelb ausgebak-
ken. (Ca. 3 Minuten). Vorteile: Minimafer
ArèezY.s'aM/wanzf, kez«e Ak/ù7/e, kern sc/zmwtzz-

ges Gesc/zzTr.

@gMl0Vorblanchierte Bratkartoffeln tief-
carresgekühlt, «golden-carrés» sind in

kurzer Zeit (in der Friteuse oder Lyoner-
pfanne) mit einem Minimum an Arbeitsauf-
wand servierbereit.

©Steffi Backfertig zubereitete und tiefgefro-
boulettes rene «golden-boulettes» (Cro-

quettes-Kugeln) werden aus der Tiefkühl-
truhe direkt ins heisse Oel (180°) gegeben
und goldgelb ausgebacken. (Ca. 3 Minuten).
Vorteile: M/w/wa/er Arèe/Lraw/iranrf, kerne
Tk/üY/e, kez« sc/zmzztzzge.? GesckzVr.

Prompter Lieferservice in der ganzen Schweiz.
Lieferung in 5- und 10 kg Kartons per Kühlcamion.

Telefonieren Sieuns!
052/841111 031/571522

VOLG VLG Bern
8401 Winterthur 3052 Zollikofen
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Chocoladen von

im Feld besonders fein

Feine Chocoladen von Lindt dürfen
in Ihrer Kantine nicht fehlen! Wir unter-
breiten Ihnen gerne unsere Offerte.

Lindt & Sprüngli AG, 8802 Kilchberg ZH, Tel. 01 91 2211
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