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Oberkriegskommissariat

Musterverpflegungspliane
fiir Spatwinter und Friihling 1965

Rekrutenschulen

1. Musterverpflegungsplan fiir 10 Tage, stationdre Verhiltnisse Al

2. Musterverpflegungsplan fiir 10 Tage, Feldverhiltnisse B 1
Wiederholungskurse

3. Musterverpflegungsplan fiir 20 Tage, Gebirgstruppe Cct,2
4. Musterverpflegungsplan fiir 20 Tage, Feldtruppe (Detailausbildung) D1,2
5. Musterverpflegungsplan fiir 10 Tage, 2. Soldperiode (Mandver) E 1

Bei der Aufstellung von Verpflegungsplinen in Rekrutenschulen kann, unter Beriicksichtigung
der frelen Samstag/Sonntage, der fakultativen Mahlzeiten und je nach Dienstbetrieb, mit
durchschnittlich 100 effektiven Verpflegungstagen oder Fr. 3.40 pro Mann/Tag gerechnei

werden.

Auf Grund dieser Berechnungsart eriibrigen sich gréssere Riickstellungen fiir die Verlegungs-

perioden.

Bei der Aufstellung wvon Verpflegungsplinen fiir Wiederholungskurse kann je nach Dienst-
betrieb und unter Beriicksichtigung des dienstfreien Wochenendes und unter Ausschépfung der
Verpflegungsberechtigung in Natura fiir den Entlassungstag mit durchschnittlich Fr. 3.55 pro

Mann /Tag gerechnet werden.

Dazu kommen in Fillen mit besonderen Ernihrungsanforderungen spezielle Zulagen fiir Mang-
ver, Gebirgsdienst usw.

Der Phantasic und Anpassungsfahigkeic der Rechnungsfithrer bleibt es iiberlassen, die bei-
liegenden Musterverpflegungspline den Bediirfnissen ihrer Einheit, der Marktlage und den

finanziellen Moglichkeiten anzupassen.



A1

Verpflegungsplan — Spétwinter und Frihling

RS stationar

Normalmengen und Preise for 100 Mann

Datum | Frithstiick Preis |Mittagessen Preis |Nachtessen Preis |Tagestotal
L Kakao 37,30 | Kartoffelsuppe 7.10 |Konservensuppe 10,50
Butter 20 23,65 Geschnetzeltes 200 103,50 |Schiiblig -,80 80,—
Konfitire 7,70 | Hornli 15,-— |Kartoffelsalat 15,—
Brot 300 2250 Niisglisalat 16,— |BGR 14 ,— 352.25
2. Milchkaffee 34,80 Cremesuppe 8,—~ |Tee 5.05
Tilsiter 50 27,50 Schweinsplatzli 120 132,60 |Fotzelschnitten 53,20
Brot 300 22,50 Petersilienkartoffeln 3,50 |Apfelmus (B‘uichsen) 27,10
Riebli geddmpft 14,40 |BGR 14, 347,65
B Schockolade SHP 30,40 Bouillon mit Gemiise 8,50 |Gebundene Brotsuppe 5,60
Butter 20 23,65 Curry-Voressen 200 110,— |Speckrosti 20 43, —
Konfitlire 7,70 | Trockenreis 13,40 |Kopfsalat 12,—
Brot/Biscuits 1/2 52,50 |Griine Erbsli 26.-- |BGR 14, — 346,75
4, Milchkaffee 34,80 | Reissuppe 5.45 |Bauernsuppe 6,55
Butter 20 23,65 |Leber geschn, 150 98,-- |Thon/Sardinen 50/50 48, —
Konfitiire 7,70 | Spatzli 35,20 |Gemischter Salat 15,—
Brot 300 22,50 Kopfsalat 12.-- |BGR 14, —
Créemeschnitte 22, 344,85
e Kakao 37,30 |Gerdstete Griessuppe 8,-- |Kartoffelsuppe 7,10
Butter 20 23,65 |Champignons 180 90,-— |Spaghetti nap., 20 32,10
Greyerzer 50 20,75 |Kartoffelstock 24,60 |Kabissalat 11,60
Konfitire 7.70 |Kopfsalat 12,— |BGR 14, =
Brot 300 22,50 321,30
6. Friinstiickskonserve 35,-- | Brotsuppe 5,60 20 %
Butter 20 23,65 Gespickter Braten 200 106.95 |Milchkaffee T g
Konfitiire 7.70 |Bratkartoffeln 36,60 |Kdseplatte 120 (3 Sorten) |14.25
Brot 300 22,50 |Spinat 29,60 |Butter 20 4,75
BGR 1%,— 307.60
T 20 % 20 % 20 %
Milchkaffee T.— | Teigwarensuppe 1,10 |Bouillon 1,60
Butter 20 4,75 |Kalbsbrust gef, 180 26,— |Kalter Teller garn. 100 25—
Konfitiire 1,55 Safranreis 4,-— |BGR -
Brot 300 4,50 |Kressensalat v, S
Caramelcréme 9,40 95,90
8. Milchkaffee VMP 40,80 |Haferflockensuppe 2,80 |Gemiisesuppe 6,55
Dosenkdse 1 P, 60,—— |Fleischkons, 1 P, 115,—~— |Eier m, w, Sauce 2 St, 60,40
Brot 300 22,50 | Krauterkartoffeln 8,50 |Risotto 13,40
Welsse Bohnen 20,— |(Kopfsalat 12, —
BGR 14— 275.95
9, Kakao 37.30 | Lauchsuppe 8.-- |Tee 5,05
Butter 20 23,65 Paprika-Gulasch 200 108,80 |Kdseschnitten 80 91,70
Konfitiire 7.70 |Polenta 20 19,10 |Endiviensalat 12 ,—
Brot 300/Biscuits 1/2 52,50 |Randensalat 15,— |BGR 14,— 394,70
10, Milchkaffee 34,80 | Gerstensuppe 4,90 |Xonservensuppe 10,50
Butter 20 2%,65 | Speck/Wienerli T35 91,—— |Hornli mit Ei 1/2 27,50
Emmentaler 50 30,75 Salzkartoffeln ° T7.50 |Kopfsalat 12,—
Konfitiire 7.70 | Sauerkraut 20.20 |BGR 14—
Brot 300 22,50 207~
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Verpflegungsplan — Spétwinter und Frishling B1
RS Feldverhdiltnis

Normalmengen und Preise fir 100 Mann

Datum | Frihstiick Preis Mittagessen Preis Nechtessen Preis Tagestctal
1, Milchkaffee 34,80 |Erbsensuppe 7,20 |Konservensupne 10,50
Butter 20 23,65 Gnagi 300 75.-- |Spaghetti nap, 20 32,10
Konfitiire 7.70 |Bouillonkartoffeln 12,— |Kabissalat 11.50

Brot 300 22,50 Orange 1 20,—-- |BGR 14 ,— 276,95
e Kakao 37,30 |Brotsuppe 5,60 [iMilchicaffee 34,80
Tilsiter 50 27,50 Ragout 200 104, — | Speckrosti 30 50, ==
Brot 300 22,50 |Polenta 20 19,10 |Kopfsalat 12—

Randensalat 15,-- |3GR 14 ,— 341,80
Ze Schockolade SMP 30,40 |Pot-au=feu 200 116,70 |Passierte Gemiisesuppe 6.55
Butter 20 23,65 |[Apfel 1 10,50 |Kdseschnitten 80 97,10
Konfitiire/Biscuits 1/2  |37,70 Tee 5,05

Brot 300 22,50 BGR 14 ,— 364,15
4, l'ilchkaffee 34,30 Bouillon mit Einlage £,50 |Konservensupne 10,50
Butter 20 23,65 Schweinspldtzli 170 152,-= |Thonsalat garniert 100 50 ==
Konfitiire 7,70 |Hornli 15,-- |Schilkartoffeln Q,—
Brot 200 22,50 [Grine Erbsen 26,-- |Konfsalat 12—

BGR 14,— 365,65
5s Xak=o 37,30 |Brotsupre cerdstet 6,-- |Kartoffelsuppe 7.10
Greyerzer 50 30,75 |Eier an weisser Sauce 2 60.40 |Risotto 20 25,40
Brot 300 22,50 [Salzkartoffeln 7.5 Randensalat 15, —

Riebli geddimpft 14.40 |BGR 14 = 240,35
6. Prinstiickskonserve 35.=— |Gemiizesupre 65,55 |Tee 5,05
Butter 20 23,65 Ungarisch Gulasch 200 112,35 |Fotzelschnitten 5%.2C
Konfitiire T+T70 Spatzli 25,20 [Aofelmus 27,10

Brot #00 22,50 |Kopfsalat 12.-- |[BGR 14, — 354,30
T liilchkaffee 74,80 |Griessuppe 8,-~ |Bouillon mit Gemiise Q,—
Brrentaler 50 30,75 Bratwurst -,80 85,-- |Spaghetti hol, 1/2 Flk, 75,10
Brot 300 22450 Stocky 24,80 |Kopfsalat 124==
Randensalst 15,-- |BGR 14 ,—-

Crémeschnitten 22— 362,95
8, Knkao VHMP 43,30 |Konservensuppe 10,50 [Teigwarensupne 5.50
Butter 20 23,65 [Curry-Voressen 200 110.-- |Bratkartoffeln/Kisesauce 20 58,——
Konfitiire/3iscuits 1/2 37,7C  |Trockenreis 13,40 |Kabissalat 11,60

Brot 300 22,50 Kopfsalat 12,— |BGR 14 ,— 362,15
g Milchkaffee 34,80 |Hafersuppe 2.80 |Gepiisesuppe 6,55
Tilsiter 50 27,50 |{Kaiteln 150 67.30 [Cervelats gebraten -.40 45 g =
Brot 300 22,50 Schilzartoffeln 9,-- |Hornli 15,—
' Weisse Behnen 20,-- |Riieblisalat 17—

BGR 14.,— 281,45
10, Kakao 27,30  |Gerstensuppe 80 4,90 |Tee 5,05
Butter 20 23,65 Speck/wienerli——}; 91,-- |Kiskiichli 1 1/2 110,

Konfitiire 7,70  |Salzkartoffeln '~~ 7.50 |(aus Dosenkise)

Brot 300 22,50 Saverkraut 20,20 [Gemischter Salat 15~

BGR 14,— 358,80

Dieser Verpflegungsplan kann auch in einer einfachen Feldkiiche oder im Biwak mit Kochkisten durchgefiihrt werden,
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C1

1. Soldperiode

Verpflegungsplan — Spétwinter und Frihling
WK Geb. Truppe

Normalmengen und Preise fir 100 Mann

Datum| Frihstiick Preis | Mittagessen Preis | Nachtessen Preis | Tagestotal
Mo. Einriicken Erbssuppe (Kons.) 10,50 | Gemiisesuppe 10,50
Schiiblig -.80 80,— | Spaghetti nap, 20 32,10
Kabissalat 11,60
BGR 14,— 158,70
Di, Kakao 37,30 | Gerstensuppe 80 4,90 | Bouillon mit Einlage 8,50
Butter 20 23,65 | Speck/wienerli —-—5 91,— | Keskiichli gebacken 110, ~-
Konfitiire 7.70 | Sauerkraut i 20,20 | (aus Dosenkdse) 1 1/2
Brot 400 32,-— | Salzkartoffeln 7.50 | Gemischter Salat 15,
BGR 14— 371,75
Mi, Schockolade SMP 30,40 Tee K 5.05 | Milchkaffee 34,80
Tilsiter 50 27,50 | Konservensuppe 10,50 | Apfelrosti 54,50
Brot 400 32,== | Goulasch 200 112,35 | BGR 14, —
Zw,Vpf,: Marschtee 3.85
Schockolade * 1 25, - 349,95
Do. Milchkaffee 34,80 | Tee (Speisetréger) + 5.05 | Kartoffelsuppe 7,10
Butter 20 23,65 Bernerplatte 1 D 200,— | Hornli mit ®i 1/2 27,50
Konfitiire 7,70 | Greyerzer 50 30,75 | Kopfsalat 12,—
Brot 400 32 g m— Zw,Vpf,: Marschtee 3.85 | BGR 14, —
Biscuits * 1/2 30, = 428,40
Fr, Kakao VMP 43,30 | Gemlisesuppe 6.55 | Teigwarensuppe 5.50
Greyerzer 50 30,75 | Champignons 180 90,— | Speckrosti 20 43,
Brot 400 32,== | Trockenreis 13.40 | Randensalat 15,—
Kopfsalat 12,—- | Zw,Vpf,: Tee 3.85
Caramelcréme 36, — Dosenkdse * 60, =
BGR 14,— 405.35
Sa, Milchkaffee 34,80 | Hafersuppe 2.80 | Tee 20 99 Ll,=—
Butter 20 23,65 Kutteln 150 67,30 | Fleischkdse gebraten 15, —
Konfitiire 7,70 | Schalkartoffeln 9.-- | Spatzli 7 —
Brot 400 %2,-—- | Kabissalat 11,60 | Kopfsalat 2,40
Biscuits 1/2 30— BGR 14,— 258,25
So. Kakao 20 % 7.45 |Bouillon mit Ei 20 94 2.50 | Konservensuppe 20 4 2,10
Butter 20 4,75 | Kalbsbratwurst -,80 16,—— | Kalter Teller 100 D5 s
Konfitire 155 Pommes frites .—— | Gemischter Salat 4,
Brot 400 6,40 |Kopfsalat 2,40 | BGR -
Apfelkuchen 6, 94,15
Mo, Milchkaffee 34,80 | Brotsuppe X 5,60 | Crémesuppe 8, =
Emmentaler 50 30,75 | Fleischkons, 1 P, 115,-- | Risotto mit Tomaten 20 28,40
Brot 400 32,— | Salzkartoffeln/Lauchgemiise | 29,50 | Kopfsalat 12, —
Zw,Vpf,: Marschtee 3,85 | BGR 14,
Biscuits 1/2 * 30,—- 343,90
Di. Kokao 37,30 Schwarzer Kaffee 12,40 | Erbssuppe 7,20
Butter 20 23,65 | Hackbeefsteak kalt 130 68,90 | Gnagi 250 62,50
Konfitiire 7,70 |Thon 1 D 55,-- | Bouillonkartoffeln 12,—
Brot 400 32,— | Dorrfrichte 30.,—— | BGR 14, — 362,65
Mi, Milchkaffee 34,80 |Bouillon mit Einlage 8,50 | Gemiisesuppe 6,55
Butter 20 23,65 Schweinsplatzli 120 132,-- | Maigschnitten gebacken 30,70
Tilsiter 50 27,50 | Bratkartoffeln 36,60 | Kopfsalat i —
Konfitiire 7,70 | geh, Kabis 20,10 | BGR Tl
Brot 400 2= 38@_{0_

* = aus TNP C
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K = Vpf, aus Kochkisten

+ = Brotsackverpflegung




Verpflegungsplan — Spdtwinter und Frithling C2
WK Geb. Truppe

Normalmengen und Preise fir 100 Mann 2. Soldperiode
Datum | Frithstiick Preis |Mittagessen Preis | Nachtessen Preis Tagestotal
Do, Milchkaffee 34,80 |Marschtee + 3.85 | Konservensuppe 10,50

Greyerzer 50 30,75 Landjager 1 P, =-,90 90,—— | Spaghetti bolognaise 20,10
Brot 400 32,— |TNP A 95, — 1/2 Flk, 55—
Aepfel 2 2l.—- | Kabissalat 11,60
BGR 14, — 418,60
Fr, Schockolade SMP 30,40 |Bouillon mit Einlage 8.50 | Tee 5,058,
Butter 20 23,65 |[Fischfilets 180 76.-- | Fotzelschnitten 53,20
Konfiture 7,70 |Mayonnaise 23,== | Apfelmus 22—
Brot 400 32,— |Petersilienkartoffeln 8.50 | BGR 14 ,—
Zw, Vpf,: Tee/Kise 50 34,60 338,60
Sa, Milchkaffee 34,80 | Gemusesuppe 6.55 | Gerstensuppe 4,90
Emmentaler 50 30,75 |Ungarisch Gulasch 200 108,80 | Wienerli 1 P, -,70 70, —
Brot 400 32,-- Polenta 20 19,10 | Kartoffelsalat 15, —
Salat 12,— | BGR 14, -
Zw,Vpf.: Tee/Schlockolade | 33.85 381,75
So. Frihstiickskonserve 35 g Bouillon 8,=- | Milchkaffee 20 % 7o
Butter 20 23,65 Kalbsbrust gefillt 180 130,—— |Tilsiter 50 6,20
Konfitiire 7,70 |Bratkartoffeln 36,60 | Butter 20 5 g
Brot 400 32 = frbsli in Butter 26, | Konfitiire 1,60
Cremeschnitten 22,—— | BGR 14, — 354,75
Mo, Kakao 37,30 |Konservensuppe X | 10,50 |Konservensuppe 10,50
Greyerzer 50 30,75 |Tomatenreis (zubereitet) 28,40 |Kidseschnitten 80 97,10
Brot 400 32,= |Greyerzer 50 30,75 | Kopfsalat 12,—
Nescoré 11.— |BGR 14, —
2w, Vpf,: Marschtee/Biscuits* 33,85 348,15
Di, Milchkaffee 34,80 |Tee + 5.05 |Brotsuppe 5,60
Butter 20 2%,65 |Pot-au-feu 1 D 190,-- |Rosti m, Flk, 1/2 84,—
Konfitiire T.70 Leberpain 1D %5.== | Riiblisalat 17 ,—
Brot 400 32,=— |Aepfel 2 21,— | BGR 14,— 469,80

N

Mi, Kakao 37.%0 |Trinkbouillon X | 15,-- | Gemiisesuppe 6,55
Butter 20 23,65 Fleischkons, 1 P, * 110,— |Thonsalat garn. 100 50, =—
Konfitiire 7.70 |Homli (zubereitet) 27,— | Krduterkartoffeln 13—
Brot 400 32,— |Zw,Vpf,: Marschtee/Schock,* | 33,85 |BGR 14, 370.05
Do, Milchkaffee 34,80 |Griessuppe 8,-- |Kartoffelsuppe 7.10
Emmentaler 50 30,75 |Ragout 200 104,-- [Risotto mit Kidse 20 25,40
Brot 400 32 ¢ == Weisse Bohnen 20,-- | Randensalat 15, ==
Salzkartoffeln 7.50 |BGR 14, — 298,55
Fr, Kalcao 37,30 |Konservensuppe 10,50 |Bouillon mit Krdutern F o
Butter 20 23,65 |Ravioli 300,20 41,25 |Bratwurst -,70 70, —
Konfitiire 7,70 |Kabissalat 11,60 |Stocky 34.80
Brot 400 32— Kopfsalat 12,—
BGR 14 ,— 303,80
Sa, Friihstiickskonserve 35 ¢
Tilsiter 50 30,75 Mundportion wird nicht ausbezahlt
Brot 400 32, | | 97.75

i

*=aus TNP B + = Brotsackverpflegung
Zubereitung durch den Mann, in der Gamelle oder Metakocher, mit Holz oder kiinstlichem Brennstoff

B
1]
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D1 Verpflegungsplan — Spétwinter und Frihling
WK Detailausbildung

1. Soldperiode Normalmengen und Preise for 100 Mann
Datum | Frihstiick Preis | Mittagessen Preis | Nachtessen Preis | Tagestotal
Mo, Einriicken Gemiisesuppe (Kons.) 10,50 | Mehlsuppe (Kons,) £ 10,50

Ravioli 400/20 55.-- | Greyerzer 70 43, —
Tee 5.05
BGR 14, —
(Verpflegung auf Marsch) 138,05
bi, Schockolade 8MP 30,40 | Griessuppe gerdstet 8,-- | Passierte Gemlisesuppe 6o
Butter 20 23,65 | Voressen 200 102.80 | 3paghetti nap. 20 32,10
Konfitiire 7.70 | Petersilienkartoffeln 3,50 | Kopfsalat 12, —
Brot 300 22,50 | Grine Erbsen 26,-— | BGR 14,— 293,65
Mi, Milchkaffee 34,80 Crémesuppe 8,-— | Tee 5.05
Dosenkédse 60,— [ Bratwurst -.80 35.,— | Fotzelschnitten 53,20
Brot 300 22,50 | Spstzli 35,20 | Apfelmus 27,10
Randensalat 15.—- | BGR 14, — 359,85
Do, Kakao 37,30 Fleischsuppe 150 2,50 | Kartoffelsuppe Ta10
Butter 20 23,65 | Siedfleisch/Speck '?6 124,75 | Hérnli und Ei 1/2 27,50
Konfitiire 7,70 | Salzkertoffeln 7.50 | Kopfsalat 12,—
Biscuits 30 = Sauerkraut 20,20 | BGR 14 ,—
Brot 300 22,50 336,70
Fr, Milchkaffee 34,80 Brotsuppe 5.60 | Reissuppe 5.45
Butter 20 23,65 | Champignons 180 90,-- | Speckrosti 30 50 =
Konfitiire 7.70 | Trockenreis 1%,40 | Rieblisalat 17, —
Brot 300 22,50 Niusslisalat 16,-- | BGR 14—
Apfelkuchen 30,=- 330,10
Sa, Kakao 37 .30 Konservensvppe 10,50 | Tee 20 % 1l,—
Greyerzer 50 30,75 | Kutteln 150 67.30 | Rest, Brot garn. 125 25 ,—
Brot 300 - 22,50 | Kartoffelstock 24,60 | Kopfsalat 2.50
Kopfsalat 12,-- | BGR T o— 240,45
So., Kakao 20 % 7.45 |Bouillon 20 % 1,60 | Milchkaffee 20 %| 6,90
Butter 20 a,75% Schweinsplatzli 120 26,40 | Camembert 1,-—— 20 4=
Konfitiire 1,55 | Bratkartoffeln 7,30 | Butter 20 4,75
Bret 300 4,50 | Grune Bohnen 7.50 | Konfitiire 1.55
BGR 14 = 108,25
Mo. Milchkaffee 34,80 | Gemiisesuppe 6.55 | Gerstensuppe 4,90
Emmentaler %0 30.75 Ragout 200 104,— | Schiblig -,80 80,
Brot 300 22,50 | Polenta 20 19,10 | Kartoffelselat 15,—
Randensalat 15,=-- | BGR 14,
Crémeschnitten 22, — 268,50
Di. Kekao VMNP 43,30 | Erbssuppe K 10,50 | Tee 5,05
Butter 20 23,65 Fleischkonserve 1 P, 110,-~ | Kaseschnitten 80 97.10
Konfitiire 7.70 | Salzkartoffeln 7,50 | Kopfsalat 12,—
Biscuits 30, Weisse Bohnen 20,-— | BGR 14 ==
Brot 300 22,50 40%,30
Mi, Frithstuckskonserve 35.-- |[Bouillon mit ?EBlage 9,-- | Passierte Gemiisesuppe 6,—
Butter 20 2365 Fleischvogel —/< 116.40 | Risotto mit Tomaten 20 28,40
Tilsiter 50 27.50 Bratkartoffeln3 30,60 | Kabissalat 11,60
Konfitiire 7,70 | Spinat gehackt 27,90 | BGR 14, —
Brot 300 22,50 360,25
I

K = Kochkisten
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Verpflegungsplan — Spatwinter und Frijhling
WK Detailaushildung

Normalmengen und Preise fir 100 Mann

D2

2. Soldperiode

Datum | Friihstiick Preis [Mittagessen Preis |Nachtessen Preis |Tagestotal
Do, Milchkaffee 34,80 |[Gerstensuppe 4,10 |NMehlsuppe 7,40
Butter 20 23,65 Blut und Leberwiirste 300 108,-- |Thonsalat garn, 100 50 ¢ ==
Konfitiire 7,70 |Salzkartoffeln 12,~- |Gemischter Salat 15,—
Brot 300 22,50 Apfelschnitze 22,—— |BGR 14,—
Berliner Pfannkuchen 13,10 335,05
Fr, Kakao 37 .30 Bouillon mit Einlage 9,— |Konservensuppe 10,50
Dosenkdse * 60,-- |Fischfilets paniert 180 76,~— |Hornli mit Brosel 21, —
Brot 300 22,50 Reissalat 23,40 |Kopfsalat 12,
Mayonnaise 23,-- |BGR 14 ,— 308, 710
Sa, Milchkaffee 34,80 |Brotsuppe 5,60 |Tee 5.05
Butter 20 23,65 |Hackbraten 130 68,90 |Fondue 165, ~=
Konfitiire 7.70 |Krauterkartoffeln 8,50 |BGR 14~
Brot 300 22,50 Gehackter Kabis 20,10
Biscuits 1/2 # 30, — ) 405,80
So. Frihstiickskongerve 35 4 — Bouillon mit Einlage 9,-- |Bouillon 20 %| 2,-—
Butter 20 23,65 |[Poulet 350 165,-- |Wurstsalat garn, 14,-—
Konfitiire 7.70 Pommes frites 44,80 |Gemischter Salat By
Brot 300 22,50 |Kopfsalat 12,-- |BGR 14, —
Vanillecréme 36, — 385,65
bo, Milchkaffee 34,80 |Hafersuppe 2,80 | Kartoffelsuppe 7.10
Tilsiter 50 27,50 |[Sauerbraten 200 107,10 |Risi-Bisi 30 46,50
Brot 300 22,50 |Stocky 34,80 | Randensalat 15,~—
gedampfte Rilebli 14,40 |BGR 14,— 327,30
Di, Milchkaffee 34,80 |Tee + 5.05 |Gemiisesuppe 6,55
Butter 20 2%,65 | Trinkbouillon * 16,— |Rosti 29 =
Konfitiire 7.70 |TNP B 165.— |Kopfsalat 12,—
Brot 300 22,50 |Aepfel 1 10.50 |BGR 14 y==
Caramel Mint * 13,-- 359.75
Mi, Kskso 37,30 | Konservensuppe 10,50 |Milchkaffee 34,80
Emmentaler 50 30,75 Leber geschnetzelt 15C 98,— | Apfelkucken 110, —
Brot 300 22,50 |Knopfli 35.20 |BGR 14,~—
‘ Kopfsalat 12, = 405,05
Do, Schockolade SHP 30,40 |Pot-au-feu 200 K 116,70 |Passierte Geniisesuppe 6.55
Butter 20 23,65 Spaghetti bol, 50 45,50
Konfitiire T.70 Kabissalat 11,60
Biscuits 1/2 30, 3R 14, -
Brot 300 22,50 308,60
L.
Fr, Milchlzaffee 34,80 | Konservensupre 10,50 {Bouillon 8,—
Tilsiter 50 27,50 |Fleischzonserve 1 P, 115,-- | Schweingplatzli 120 132,60
Brot 300 22,50 | Risotto 1%,40 | Stocky 34,80
s Kopfsalat 12, —
BGR 14,— 426,10
—
Sa, Friihstiickskonserve * 35,—
Butter 20 23,65
Konfitiire 7.70 Mundportion wird nicht ausbezahlt
Biscuits 1/2 * 30,—
Brot 300 22,50 118.85

+ = Brotsackverpflegung
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X = Kochkisten

* = gus TNP A oder C



E1 Verpflegungsplan — Spdtwinter und Frihling
WK mit Manover

2. Soldperiode Normalmengen und Preise fir 100 Mann
Datum | Frithstiick Preis |Mittagessen Preis |Nachtessen Preis |Tagestotal
Do, Milchkaffee 34,80 |Gerstensuppe 4,10 |Mehlsuppe 7,40

Butter 20 23,65 Blut und Leberwiirste 300 108,-~ |Thonsalat garniert 100 50,—
Konfitiire 7470 Salzkartoffeln 12,—— |Gemischter Salat 15, =
Brot 300 22,50 Apfeelschnitze 22,~— |[BGR 14,—
Berliner Pfannkuchen 13,10 335,05
Fr, Kakao 37,30 |Bouillon mit Einlage 9,-- |Konservensuppe 10,50
Dosenkidge * 60,~ |Fischfilets paniert 180 76,— |Hornli mit Brosel 21, =
Brot 300 22,50 Reissalat 23,40 |Kopfsalat 12, =
Mayonnaise 23.—— |BGR 14, — 308,70
Sa. Milchkaffee 34,80 |Brotsuppe 5.60 |Tee 5.05
Butter 20 23,65 |Hackbraten 130 68.90 |Fondue 165, —
Konfitiire T.70 |Krauterkartoffeln 8.50 |BGR 14,—
Brot 300 22,50 Gehackter Kabis 20,10
Biscuits 1/2 * 30, — 405,80
56, Frithstiickkonserve 35,=— |Bouillon mit Einlage 9,— |[Bouillon 20 % 2,--
Butter 20 23,65 |Poulet 350 165,-- |Wurstsalat garniert 14 ,—
Konfitiire 7,70 |Pommes frites 44,80 |Gemischter Salat 3 g
Brot 300 22,50 |Kopfsalat 12,— |BGR 14, —
Vanillecréme 36 4 == 388,65
Mo, Milchkaffee 24,80 |Tee 3.85 |Konservensuppe 10,50
Butter 20 23,65 |Trinkbouillon 16,—- |Risotto mit Tomaten 20 28,40
Konfitiire 7.70 |Kalter Braten 200 100,— |[Kabissalat 11,60
Brot 400 22,50 |Tilsiter 50 27.50 |Tee 5.05
3 Aepfel 2 20,— |BGR 14,— 325.55
Di, Kakao VMP 43,30 |Schwarzer Kaffee 8.80 |Gemusesuppe 6,55
Greyerzer 50 30,75 |(Thon 1 D 55.,— |[Hackfleisch 130 80,80
Brot 400 29, =— Leberpain 1 D 35.,=— |Polenta 20 19,10
Dorrfrichte 30,— |Tee 5.05
BGR 14,— 357.35
Mi. Milchkaffee 34,80 |Tee 3,85 |Erbssuppe 7.20
Butter 20 2%,60 |TNP B 165,-~ |Saucenkartoffeln 20 34,60
Konfitire 7,70 |Bi 1 25,=— |Wienerli 1 35—
Brot 400 29,—~ |Aepfel 2 20, |Tee 5,05
BGR 14,— 404,80
Do, Schockolade SMP 30,40 |Tee 3,85 |Lauchsuppe 6,50
Tilsiter 60 30,50 |Landjdger 1 P 90,-- |[Spaghetti bol, 80 60,60
Brot 400 29y = TNP A 95,— |[Kabissalat 11,60
Orange 1 20,— |Tee 5.05
BGR 14,— 396,50
Fr, Milchkaffee 34,80 |Konservensuppe 10,50 |Bouillon 8,—
Butter 20 23,65 |Fleischkonserve 1 P 116,— |Schweinsplatzli 120 132,60
Konfitiire T.70 Risotto 20 25,40 |Stocky 34,80
Brot 300 22,50 Kopfsalat 12,—
BGR 14 ,— 441,95
Sa, Kakao 37,30
Greyerzer 50 30.75 Mundportion wird nicht ausbezahlt
Brot 300 22,50 Jﬁ I 90:?1
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