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Verpflegungsplan für einen WK Monate: Sept./Okt./Nov./Dez.

Tag Frühstück Preis Mittagessen Preis Nachtessen Preis
Tages-
total

Menüs für Einrücken und Entlassung

E
1

Konservensuppe
Hörnli m. Hackfl.
Brot 200

10.50
49.80
14.—

Teigwarensuppc
Cervelats gebrat.
Mais
Salat
GRB

5.40
45.40
18.—
10.50
10.— 163.60

E
2

Schokoladcmilchp.
Konfitüre
Brot 200

29.80
9.—

14.— GRB 4.— 56.80

Menüs für Sonntage: (1. Sonntag nur 10%, 2. Sonntag 25% anwesend)

S

1

Schokolade
Butter 20
Konfitüre
Brot 300

3.60
2.30
1 —
2.10

Bouillon
Bratwürste
Erbsen
Pommes frites

1.—
7.50
3.—
5.—

Tee
Aufschnitt
Kartoffelsalat
GRB

1.—
7.—
1.50

3.— 38.—

S

2
Milchkaffee
Käse 50
Brot 300

8.—
7.50
5.—

Konservensuppe
Speck/Wurst
Bohnen/Kart.
Cremeschnitten

2.50
25.—

7.50
7.50

Minestra
Fleischkäse 100

gemischter Salat
GRB

8.—
15.—
7.50
5.— 98.50

Menüs für normale Arbeitstage in stabilen Verhältnissen

A
1

Schokolade
Käse 50
Brot 300

35.90
30.—
21.—

Hafersuppe
Braten 200
weisse Bohnen
Salzkartoffeln

3.10
95.60
20 —
10.80

Gemüsesuppe
Spaghetti nap. 20
Salat
GRB

8.50
31.40
10.50
14.—

280.80

A
2

Milchkaffee
Butter 20
Konfitüre
Brot 300

32.20
23.—
9.—

21.—

Gricssuppe
Curry-Voressen
Kartoffelstock
Salat

8.90
100.70
21.80
10.50

Kartoffelsuppe
Risotto m. Hackfl.
Tomatensalat
GRB

8.80
75.50
19.50
14.— 344.90

A
3

Schokolade VMP
Butter 20
Konfitüre
Biscuits V2P.

41.80
23.—
9.—

30.—

Gemüsesuppe
Leber geschn. 150
Mais mit Käse
Salat

8.50
74.30
18.—
10.50

Milchkaffee
Rösti
Käse 50
GRB

32.20
27.20
30.—
14.— 332.50

A
4

Milchkaffee
Käse 50
Brot 300

32.20
30.—
21.—

Fleischsuppe
Siedfleisch 200
Kabis/Kart.

2.50
92.—
19.60

Tee
Fotzelschnittcn
Apfelmus
GRB

4.65
48.40
14.50
14.— 278.85

A
5

Frühstückskons.
Butter 20
Konfitüre
Biscuits V2P.
Brot 200

35.—
23.—

9.—
30.—
14 —

Gerstensuppe
Champignons 200
Trockenreis
Salat

4.90
87.—
13.20
10.50

Konservensuppc
Cervelats
Kartoffelsalat
GRB

10.50
40.—
14.—
14.—

305.10

A
6

Milchkaffee
Käse 50
Brot 300

32.20
30.—
21.—

Hafergrützsuppc
Ragout 200
Rücbli/Kart.

3.10
97.—
19.90

Gemüsesuppe
Hörnli mit Käse
Randensalat
GRB

8.80
27.10
13.10
14.— 266.20

Ubertrag 2165.25



Verpflegungsplan für einen WK Monate: Sept./Okt./Nov./Dez.

Tag Frühstück Preis Mittagessen Preis Nachtessen Preis Tages-
total

A
7

Schokolade
Butter 20

Konfitüre
Biscuits T/oP.
Brot 200

35.90
23.—

9.—
30.—
14.—

Konservensuppe
I'leischkons. 1 P.
Blumenkohl cn
saucc/Kart.

10.50
110.—

35.40

Tee
Käseschnitten
Salat
GRB

4.65
98.10
10.50
14.—

2165.25

395.05

A
8

Milchkaffee
Dosenkäsc
Brot 300

32.20
57.—
21.—

Gerstensuppe
Speck 120
Bohnen (Sauerkr.)
Kartoffeln

4.90
84.—
29.90

Brotsuppe
Rösti
Salat
GRB

5.60
27.20
10.50
14.— 286.30

A
9

Schokolad cmilchp.
Butter 20
Konfitüre
Brot 300

29.80
23.—

9.—
21.—

Gemüsesuppe
Hackbcefst. 130

Spaghetti
Salat

6.30
65.80
15.—
10.50

Mchlsuppe 20
Schälkartoffeln
Thonsalat Tomaten
grüner Salat
GRB

18.60
9.10

50.—
14.— 272.10

A
10

Milchkaffee
Tiksiterkäse 50
Brot 300

32.20
30.—
21.—

Rcissuppe
Fischfilets geb. 200
Salzkartoffeln
Salat

4.40
69.—
10.80
10.50

Konservensuppe
Hörn Ii m. Hackfl.
Kabissalat
GRB

10.50
49.80
11.10
14.— 263.30

Menüs für Manöver, Schiess- und Biwaktage (Kochkiste, Gamell e)

M
1

Schokolade
Käse 50

Brot 300

35.90
30.—
21.—

Tee

Taschennotport. B

Acpfcl

4.65
170.—
10.—

Konservensuppe
Reis mit Hackfl.
Tee Notportion
GRB

15.—
49.80

9.—
10.— 355.35

M
2

Milchkaffee
Dosenkäse 1 P.
Brot 300

32.20
57.—
21.—

Konservensuppe
Goulage 200
Tee

10.50
104.40

4.65

Gerstensuppe
Hörn Ii mit Käse
Salat
GRB

4.90
27.10
10.50
14.— 286.25

M
3

Schokolade VMP
Butter 20
Konfitüre
Brot 300

41.80
23.—

9.—
21.—

Tee

Taschennotport. C
Landjäger
Aepfcl

4.65
115.—
40.—
10.—

Konservensuppe
Hackfleisch SO

Stocki
Salat
GRB

10.50
45.—
32.—
10.50
14.— 376.45

M
4

Taschennotport. A
Butter 20
Brot 300

95.—
23.—
21.—

Tee
Pot-au-fcu 200

4.65
108.50

Mchlsuppe 20
Schälkartoffeln
Käse 70
GRB

18.60
9.10

42.—
14.— 335.85

M
5

Milchkaffee VMP
Dosenkäsc 1 P.

Brot 300

37.60
57.—
21.—

Tee
I'leischkons. 1 P.

Thon
Dörrobst

4.65
110.—
55.—
30.—

Konservensuppe
Hackfleisch 80

Trocken reis
Salat
GRB

10.50
45.—
13.20
10.50
14.— 40S.45

M
6

Schokolademilchp.
Butter 20

Konfitüre
Biscuits V- P-

Brot 200

29.80
23.—
9.—

30.—
14.—

Konservensuppe
Geschnctzeltes 200
Mais 20
Tee

10.50
98.30
18.—
4.65

Minestra
Ccrvclats
Kartoffelsalat
GRB

15.—
40.—
14.—
14.—

320.25

GRB Generalien
Brennmaterial

Total Ausgaben:
Berechtigung: 1900 Portionen ä Fr. 2.95

5464.60
5605.—

Aktivsaldo 140.40
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