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Erkenntnis wihrend den letzten Jahren in der Verwirklichung umfangreicher ziviler
wie militarischer Tankbauprogramme zum Ausdruck.

Die Berechnungen des Armeebedarfs an Betriebstoffen basieren auf der Annahme,
dal} dem eigentlichen Kriegseinsatz eine Neutralititsperiode vorausgeht. Die Vor-
ratshaltung umfalBt deshalb einen Neutralitidtsbedarf und einen Kriegsbedarf, d. h.
die sogenannte Kriegsreserve. Letztere mul} unter allen Umstinden bis zu einem all-
falligen Kampfeinsatz intakt belassen werden. Der Vorrat der Armee an f{liissigen
Treibstoffen lagert schon heute iiberwiegend, in,absehbarer Zeit ausschlieBlich, in
unterirdischen Tankanlagen. Als Anlagetypen sind Betriebstankanlagen, Nach-
schubtankanlagen und Stillhaltelager (Reservelager) vorhanden. Die Groflen der
einzelnen Tanks variieren zwischen 30 000 bis 4 500 000 Liter Fassungsvermdgen.
Ein groBer Teil des Tankraumes befindet sich in absolut bombensicheren Felsenkaver-
nen. In einer weiteren, bereits projektierten Bauetappe, kommt zusiitzlich bomben-
sicherer Lagerraum im geschiitzten Felsinnern zur Ausfithrung. Die heutigen zur
Verfiigung stehenden Kampfmittel zwingen immer mehr dazu, kriegswichtige Vorrite,
seien es Lebensmittel, Munition, Betriebsstoffe oder Waffen, in praktisch durch
Bombenangrilfe unzerstérbare Felsenkavernen zu verlagern.

In den Tankanlagen und Betriebsstoffvorriten ist ein betrichtliches Kapital inve-
stiert. Deren kriegswichtige Bedeutung steht aufler jedem Zweifel. Es versteht sich
von selbst, dal3 der Bedienung und dem Unterhalt der teilweise sehr komplizierten
Anlagen grofite Aufmerksamkeit zu schenken ist. Die mechanischen Einrichtungen,
elektrischen Installationen und Ausriistungsgegenstinde werden in bestimmten Zeit-
abstinden durch Fachorgane auf thre Betriebssicherheit kontrolliert. Die Bedienungs-
equipen rekrutieren sich aus tiichtigen Berufsleuten, die in Spezialkursen in ihre
Obliegenheiten als Tankwarte eingefithrt werden. Spezielle Reparatur-Equipen, die
mit allen erforderlichen Werkzeugen und mit gentigend Ersatzmaterial ausgeriistet
sind, stehen zur Verfiigung, um gegebenenfalls im mobilen Einsatz auf den Tankan-
lagen Schéden beheben oder Improvisationen erstellen zu kénnen. Die Reparatur-
Equipen setzen sich zusammen aus Monteuren und Facharbeitern der Branche fiir
den Bau von Tankanlagen.

Vergleicht man die heutige Sicherstellung des Bedarfs der Armee an Betriebsstof-
fen mit den bescheidenen Mengen und Mitteln, die zu Beginn des letzten Aktiv-
dienstes zur Verfiigung standen, so darf gesagt werden, dal die gegenwartige Orga-
nisation der Betriebstoffversorgung mit der Motorisierung der Armee Schritt gehalten

hat.

Totaler Zeitbedarf fiir die Zubereitung
der militdrischen Gerichte

Im Felddienst und besonders in Mandévern kommt der Fourier oft in die Lage, in
sehr kurzer Zeit ein ganz anderes als das vorgesehene Menu an die Truppe abzugeben.
Wie oft wire er da froh, zu wissen, welche Gerichte er in der noch zur Verfiigung

stehenden knappen Zeit zubereiten lassen kann. Die nachfolgende Tabelle soll ein
Hilfsmittel fiir solche Fille sein.
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Die angegebenen Zeiten basieren auf den Normalmengen und Kochrezepten fiir
100 Mann und sind nicht als absolute Zahlen, sondern lediglich als Wegleitung zu
betrachten. Ferner sind die Zeiten von dem Moment an berechnet, wo die Naturalien
in der Kiiche zur Verfligung stehen, noch nicht gertstet, bis zum Augenblick, wo die
fertigen Speisen in die Verteilgeschirre abgefiillt werden konnen.

In der Praxis konnen sich die Zubereitungs- und Kochzeiten nach oben oder unten
verschieben, je nach der Geschicklichkeit des Kiichenchefs und den vorhandenen

Kiicheneinrichtungen. (Kochrezepte 1952)
Rezept Rezept
Nr. Nr.
30 Minuten 2 Stunden 30 Minuten

178 Sauerkrautsalat
214 Salatsauce

45 Minuten

22 Bouillon
38 Konservensuppe (Express)
191  Apfelmus Obisec
210 Veloute
211 Béchamel
213 Mayonnaise

1 Stunde

85 Cervelat gebr.

131 Salzkartoffeln aus Trockenkartoffeln
170 Endiviensalat

174 Kopfsalat

179 Tomatensalat

190 Kirschenkompott

193 Zwetschgenkompott

212 Kasesauce

1 Stunde 30 Minuten

1-15 Kaffee, Schokolade, Tee
84 Bratwiirste

107 Schalenkartoffeln

142  Haferbrei

148 Milchreis

149 Risotto

150 Risotto mit Tomaten
151 Teigwaren mit Kise

152 Teigwaren mit Kiise

153 Teigwaren mit Kise

154 Teigwaren mit Tomaten
175 Kuttelsalat

194 Zwetschgenkompott gedorrt

2 Stunden

33 Griessuppe mit Gemiisebriihe
79 Kutteln mit Tomaten
80 Kutteln mit weiller Sauce
82 Leberschnitten
90 Kisesalat
172 Kabissalat
184 Apfelmus
187 Apfelschnitze gedorrt
183 Birnen
189 Birnen gedorrt
192 Rhabarberkompott
200 Fruchtsalat

29  Gemiisesuppe ohne Knochen
35 Hafersuppe mit Gemiisebriihe
46 Reissuppe ohne Knochenbriihe
62 Pilaff
81 Leber geschnetzelt

105 Salzkartoffeln

106  Saucenkartoffeln

110 Blumenkohl mit Sauce

186 Apfelschnitze

3 Stunden

32 Griessuppe mit Knochenbriihe
34 Hafersuppe mit Knochenbriihe
37 Kartoffelsuppe mit Gemiisebriihe
61 Hackfleisch
73 Speck
88  Fischfilets gebacken
96 Eier mit Sauce
116 Lattich
124 Spinat geddmpft mit Kartoffeln
130 Rosti aus Trockenkartoffeln
161 Birchermiuesli
162 Fotzelschnitten
171  Gemischter Salat
173 Kartoffelsalat

3 Stunden 30 Minuten

23 Brotsuppe mit Knochenbriihe
24 Brotsuppe mit Gemiisebriihe
28 Gemiisesuppe mit Knochen
30 Gerstensuppe mit Knochenbriithe
36 Kartoffelsuppe mit Knochenbriihe
45 Reissuppe mit Knochenbriihe
47 Teigwarensuppe mit Knochenbriihe
89 Fischfilets paniert

103 Kartoffelstock

111 Bohnen griine

112 Kabis gehackt

113 Kabis gedampft

115 Krautstiele

117 Lauchgemiise

120 Riiebli gedimpft

144  Mais zu Saucenfleisch

145 Mais mit Milch

177 Rdueblisalat

20l HaselnuBcréme

202  Schokoladencréme

203 Vanillecréeme



Rezept | Rezept

Nr. Nr.
4 Stunden 4 Stunden 30 Minvten

20 Bohnensuppe mit Knochenbriihe 21 Bohnensuppe mit Knochenbriihe
25 Erbssuppe mit Knochenbriihe 26 Erbssuppe mit Gemiisebriihe
31 Gerstensuppe mit Gemiisebriithe 43  Minestra mit Knochenbriihe
39 Mehlsuppe mit Knochenbriihe 44 Minestra ohne Knochenbriihe
40 Mehlsuppe mit Gemiisebriihe 51 Curry
41  Mehlsuppe mit Backmehl 59 Hackbeefsteaks
42 Mehlsuppe mit Backmehl, 2. Art 66 Voressen
53 Fleischkugeln 91 Kaseschnitten
56 Geschnetzeltes Kuhfleisch 104 Pommes frites
60 Hackbraten 126 Weille Riiben mit Salzkartoffeln
76 Rauchfleisch 146 Maispudding
87 Felchen, Egli

100 Bratkartoffeln 5 Stunden

101 Bratkartoffeln mit Kiimmel 27  Siehe Rezept 65

102 Rosti 50 Braten

114 Kohlraben 57  Gulasch

118 Rotkraut 58 Paprikagulasch

119 Riebli gedampft mit Kartoffeln 3 Pot-au-feu

121 Riuebli mit Sauce 64 Ragout

122 Riiebli mit Erbsli 65 Siedfleisch

123 Sauerkraut 67 Voressen, 2. Art

125 Spinat gehackt mit Kartoffeln 147  Maisschnitten gebacken

127 Weille Ruben geddmpft mit Salzkartoffeln

128 Zucchetti mit Tomaten und Kartoffeln ‘ 6 Stunden

141  Griespudding 33  Fleischvogel

igg wz:%g ggﬁﬁsﬁ 6 Stunden 30 Minuten

160 Apfelrosti 176 Randensalat

(Mitgeteilt vom Kdt. der Fourierschulen, Oberst Ed. Béguelin)

Mitteilungen des Eidg. Oberkriegskommissariats

Richtpreise fiir die Beschaffung von Lebensmitteln und Fourage auBerhalb der

Brot:

Fleisch:

Kise:

Milch:
Heu:

Waffenplétze, giiltig fir die Monate September und Oktober 1954

2—3 Rp. per kg Ruchbrot unter dem ortsiiblichen Detailverkaufspreis, je nach Dauer
und Umfang der Lieferung.

bis Fr. 370 per kg frisches Fleisch von inldndischen Kiithen der Kategorie Il C, (hoch-
stens 209, Knochen).

«) Emmentaler- oder Greyerzerkiise, vollfett:
Er. 491.50 per 100 kg bei Bezug in ganzen Laiben bei Mitgliedern der Schweizeri-
schen Kiseunion AG.
Fr. 499.50 per 100 kg bei Bezug in ganzen Laiben bei Nichtmitgliedern der vorge-
nannten Union.
In Ausnahmefillen kann bei Kleinbeziigen (Kise im Anschnitt) bis 15 Rp. per kg
mehr bezahlt werden.
b) Tilsiterkdse:
EFr.4.79 per kg bei Bezug von 1 Laib zu ca. 4 kg;
Er. 4.69 per kg bei Bezug von 2—35 Laiben zu ca. 4 kg;
Fr. 4.64 per kg bei Bezug von 6—11 Laiben zu ca. 4 kg;
Er. 4.59 per kg bei Bezligen unter 250 kg, rollenweise (1 Rolle = ca. 50 kg).

2 Rp. per Liter unter dem ortsiiblichen Kleinverkaufspreis fiir Konsummilch.

bis Fr. 23— per 100 kg in Ballen geprefit, franko Kantonnement oder Stallungen
geliefert;
bis Fr. 19.— per 100 kg offen ab Stock.
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