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Vorteile:

—_

. schnelleres Kochen
. gehaltreicheres Essen
. auch geeignet fiir Detachemente

. solide Konstruktion

. leichte Handhabung
. Gr. 4,5,6'-,10, 13, 20 Liter

.100°/e Schweizer Qualitat

N OO A N

Der PLUSVIT-Schnell- bzw. Dampfko-
cher hat sich 1000fach bewahrt und
erfreut sich auch im Gastgewerbe,
dank seiner soliden Konstruktion und
leichten Handhabung grofier Beliebt.
heit. Im PLUSVIT kocht man alles
schneller, gesiinder und schmackhaf-
ter. z. B.:

Fleischsuppe 25 Min.
Minestra 20 Min.
Ragout 15 Min.
Kartoffeln 4-8 Min.
Bohnen 5 Min.
Kabis, Kohl 6 Min.

Fabr.: W. Tanner, Basel
Drahtzugstrafie 67
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